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Gebrauchsanleitung Airfry-Blech

1 Allgemeines

Diese Anleitung enthélt wichtige Hinweise, die Sie vor
Verletzungen schiitzen und Schaden am Produkt
verhindern. Lesen Sie diese Anleitung vor der ersten
Verwendung des Produkts aufmerksam durch.

Das Produkt entspricht den vorgeschriebenen
Sicherheitsbestimmungen. Der Benutzer ist fiir die
sichere Anwendung des Produkts, die Reinigung und die
Pflege verantwortlich. Ein unsachgeméBer Gebrauch
kann zu Personen- und Sachschaden fiihren.
Bewahren Sie die Anleitung fir eine spatere
Verwendung oder einen Nachbesitzer auf.

2 Sicherheit

Das Produkt ist nur fiir die Zubereitung von Speisen in
privaten Haushalten bestimmt.

/\ WARNUNG

Verbrennungsgefahr durch heiBes Airfry-Blech!

Das Beriihren heiBer Oberflachen kann zu

schweren Verbrennungen fiihren.

P> Verwenden Sie geeignete Hilfsmittel
(Topflappen, Warmeschutzhandschuhe, ...).

P> Lassen Sie das Blech nach dem Gebrauch
abkihlen.

/\ WARNUNG

Verbrennungsgefahr durch heiBes Gargut!

Das Gargut kann beim Bewegen des Airfry-

Blechs tiberschwappen. Das Beriihren von

heiBem Gargut kann zu schweren

Verbrennungen fiihren.

P> Achten Sie beim Bewegen des Airfry-Blechs
darauf, dass kein heiBes Gargut oder
Flussigkeiten iberschwappen.

Das Airfry-Blech ist ausschlieBlich fiir den
BORA X BO Dampfbackofen ausgelegt. Eine
Verwendung auf Kochfeldern, Tepan-
Edelstahlgrills, in Mikrowellen, Ofen anderer
Hersteller oder (iber offenen Flammen ist nicht
erlaubt.

Halten Sie Kinder von dem heiBen Airfry-Blech
fern, es sei denn, sie werden sténdig
beaufsichtigt. Kinder dirfen nicht mit dem
Produkt spielen.
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3 Beschreibung

Mit dem X BO Airfry-Blech ist das fettarme Frittieren von
Speisen méglich. In Kombination mit der optimal
abgestimmten Perforierung wird das Gargut gleichmaBig
von allen Seiten mit heiBer Luft umstromt. Ohne die
Speisen wenden zu miissen, werden sie auBen knusprig
und innen perfekt gegart.

Typische Gerichte

Kategorie Gericht

Fleisch Bacon, Schnitzel, Bitterballen

Geflligel Chicken Nuggets, Backhendl, frische
Chickenwings

Fisch Garnelen, Lachsfilet, frische
Fischstabchen

TiefkGhlprodukte Pommes, Friihlingsrollen, Kroketten,
Calamari-Ringe

Vegetarisch Wedges, Gemuse Chips, Brotchips,
Falafel

Tab. 3.1 Typische Gerichte

Das Airfry-Blech kann auch im BORA X BO beim
Trocknen/Darren von Lebensmitteln und beim
Aufbacken von Backwaren (z.B. Croissants oder
Brezeln) eingesetzt werden.

Technische Daten

Abmessungen (BxTxH) 469 x 339 x 21 mm

Material Edelstahl
Beschichtung DURIT-Resist™
Gewicht 0,8 kg
Hitzebestandig bis 250 °C
Maximales Beladungsgewicht 8 kg

Tab. 3.2 Technische Daten

4 Gebrauch

Metallische, scharfkantige Gegensténde (z.B.
Tepanspachtel, Metallschwamm, Messer, ...)
beschadigen die Beschichtung des Produkts.
Verwenden Sie bei Gebrauch des Produkts nur
Kichenhelfer aus Holz oder hitzebestdndigem
Kunststoff.

o Kontrollieren Sie, ob sich das Produkt in
einwandfreiem Zustand befindet. Verwenden Sie
keine beschédigten Produkte. Leichte
Gebrauchsspuren beeintrachtigen die Funktion
nicht.



Gebrauchsanleitung Airfry-Blech

Stellen Sie das heiBe Airfry-Blech immer auf
einem hitzebestandigen Untergrund ab.

0 Verwenden Sie auf dem Airfry-Blech
ausschlieBlich hocherhitzbare Speisedle und
Fette (z.B.: Disteldl, Rapsdl oder
Sonnenblumendl, ...). Andere Speisedle und
Fette verbrennen bei hohen Temperaturen und
es entsteht gesundheitsschadlicher Rauch.
Verbrannte Ole und Fette hinterlassen
Ricksténde, welche die Antihafteigenschaft der
Beschichtung beeintréchtigen.

p> Beachten Sie die Einschubrichtung in den Garraum:

Abb. 4.1

Einschubrichtung

Vor dem ersten Gebrauch

P> Reinigen Sie das Airfry-Blech mit warmen Wasser und
Handspilmittel.

P> Trocknen Sie das Airfry-Blech griindlich ab.

Gebrauch im BORA X BO Dampfbackofen

P> Bestreichen Sie das Gargut mit etwas Ol oder
Frittierfett.

P> Verteilen Sie das Gargut gleichmaBg auf dem Airfry-
Blech.

P> Schieben Sie das Blech auf mittlerer Einschubebene
in den nicht vorgeheizten Ofen ein.

»> Wahlen Sie das Spezial-Programm ,, Airfry*

(steht ,Airfry“ nicht zur Verfligung, fiihren Sie ein

Software-Update durch)

oder

P> Stellen Sie Temperatur und Feuchtigkeit
entsprechend ein:

Gargut Temperatur Feuchtigkeit
Fleisch 1751°C +20%
Gefligel 180 °C -100 %

Fisch 200 °C +20 %
Tiefkihlprodukte 200 °C +60 %
Vegetarisch 175°C +40 %

Tab. 4.1 Gartabelle Airfry

Die angegebenen Werte sind Richtwerte, und kdnnen
nach Belieben gedndert werden.

Der Braunungsgrad wird individuell Gber die
Gardauer eingestellt.

0 Um eine Verschmutzung des Garraums durch
abtropfendes Fett oder Fliissigkeit zu vermeiden,
kann unterhalb ein Universalblech eingeschoben
werden.

P> Reinigen Sie das Airfry-Blech nach jedem Gebrauch.
5 Reinigung

Reinigen Sie das Airfry-Blech erst, wenn dieses
abgekiihlt ist. Ein Abschrecken des heiBen
Blechs kann zu dauerhaften Beschadigung
flihren.

Das Airfry-Blech ist spiilmaschinentauglich. Um
die Lebensdauer der Antihaftbeschichtung zu
verlangern, wird eine Reinigung per Hand
empfohlen.

P> Entfernen sie grobe Verschmutzung mit einem
Kiichentuch.

P Weichen Sie hartnéckige Verschmutzungen ein.

P> Spiilen Sie das Airfry-Blech mit warmem Wasser,
einem weichen Schwamm oder Biirste und
Handspulmittel ab.

P> Trocknen Sie das Blech nach der Reinigung griindlich
ab.

5.1 Reinigungsmittel

»> Verwenden Sie niemals Dampfreiniger, kratzende
Schwamme, Scheuermittel oder chemisch aggressive
Reinigungsmittel (z. B. Backofenspray).

P> Achten Sie darauf, dass das Reinigungsmittel
keinesfalls sand-, soda-, séure-, laugen- oder
chloridhaltig ist.

6 Entsorgung der
Transportverpackung

Die Verpackung schiitzt das Produkt vor
Transportschéden. Die Verpackungsmaterialien
sind nach umweltvertraglichen und
entsorgungstechnischen Gesichtspunkten
ausgewahlt und deshalb recyclebar.

Das Rickfiihren der Verpackung in den

Materialkreislauf spart Rohstoffe und verringert das

Abfallaufkommen.

P> Entsorgen Sie die Verpackung sachgerecht unter
Beriicksichtigung der regionalen Vorschriften.
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User instructions Air fry tray

1 General information

These instructions contain important information to
protect you from injury and prevent damage to the
product. Read these instructions carefully before using
the product for the first time.

The product complies with the stipulated safety
requirements. The user is responsible for the safe use of
the product, cleaning and maintenance. Improper use
can lead to personal injury and damage to property.
Keep the instructions for future use or for a subsequent
owner.

2 Safety

The product is solely intended for preparing food in
private households.

Risk of burns from hot air fry tray!

Touching hot surfaces can cause serious burns.

P> Please use suitable accessories (pot holders,
oven gloves, etc.).

P> Allow the tray to cool after use.

Risk of burns from hot food!

Food can spill over when the air fry tray is

moved. Touching hot food can cause serious

burns.

P> When moving the air fry tray, ensure that no
hot food or liquids spill over.

The air fry tray is exclusively designed for use in
the BORA X BO steam oven. It must not be used
on cooktops, on the Tepan stainless steel grill, in
the microwave, in ovens made by other
manufacturers, or over open flames.

Keep children away from the hot air fry tray or
ensure they are supervised at all times. Children
must not play with the product.

3 Designation

With the X BO air fry tray, you can cook food with very
little fat. Perfect perforation ensures that the hot air
surrounds the food evenly. The food will turn out crispy
on the outside and perfectly cooked in the middle
without having to turn it over.
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Typical dishes

Category Dish

Meat Bacon, escalopes, bitterballen

Poultry Chicken nuggets, breaded chicken,
fresh chicken wings

Fish Prawns, salmon fillet, fresh fishfingers

Frozen products Chips, spring rolls, croquettes, squid
rings

Vegetarian Wedges, vegetable crisps, melba toast,
falafel

Tab. 3.1 Typical dishes

The air fry tray can also be used in the BORA X BO to
dry or dehydrate food and crisp up baked goods (e.g.
croissants or pretzels).

Technical data

Dimensions (W x D x H) 469 x 339 x 21 mm

Material Stainless steel
Coating DURIT-Resist™
Weight 0.8 kg
Heat-resistant up to 250 °C
Maximum load 8 kg

Tab. 3.2 Technical data

4 Use

o Metal objects with sharp edges (e.g Tepan
spatula, pan scourers, knives, etc.) damage the
product’s coating. When using the product, use
only kitchen utensils made of wood or heat-
resistant plastic.

o Ensure that the product is not damaged. Do not
use the product if damaged. Light wear and tear
marks do not affect performance.

Always place the hot air fry tray on a heat-
resistant base.

Only use cooking oils and fats that can be
heated to high temperatures on the air fry tray
(e.g. safflower oil, rapeseed oil or sunflower oil,
etc.). Other cooking oils and fats burn at high
temperatures and produce smoke that is harmful
to health. Burnt oils and fats leave behind
residues that affect the non-stick coating.



User instructions Air fry tray

P> Ensure that it is inserted into the oven chamber the
right way round:

Fig. 4.1

Direction of insertion

Before using for the first time

P> Clean the air fry tray with warm water and washing-
up liquid.

P> Dry the air fry tray thoroughly.

Use in the BORA X BO steam oven

P> Brush the food with a little oil or fat for frying.

P> Spread the food out evenly on the air fry tray.

P> Slide the tray onto the middle shelf guide without
preheating the oven.

P> Select the special programme “Air fry”

(if “Air fry” is not available, perform a software update)

or

P> Set the temperature and humidity accordingly:

Food Temperature Humidity
Meat 175 °C +20%
Poultry 180 °C -100%
Fish 200 °C +20%
Frozen products 200 °C +60%
Vegetarian 175°C +40%
Tab. 4.1 Air fry food table

The values shown are for guidance only and can be
changed as required.

The degree of browning can be customised by
changing the cooking time.

To prevent dripping fat or liquids from soiling the
oven chamber, a universal tray can be placed
underneath.

P> Clean the air fry tray after every use.

5 Cleaning

Do not clean the air fry tray until it has cooled.
Plunging the hot tray in water can cause
permanent damage.

The air fry tray is dishwasher safe. However, to
extend the service life of the non-stick coating,
we recommend cleaning it by hand.

P Remove any large pieces of dirt with a cloth.

P> Soak any stubborn dirt.

P> Wash the air fry tray with warm water, a soft sponge
or brush and washing-up liquid.

p> After cleaning, dry the tray thoroughly.

5.1 Cleaning agents

P> Never use steam cleaners, abrasive sponges,
scouring pads or chemically aggressive cleaning
agents (e.g. oven cleaner spray).

P Make sure that the cleaning agent does not contain
any sand, soda, acids, lyes or chloride.

6 Disposal of transport
packaging

The packaging protects the product from
damage during transport. The packaging
materials have been selected taking into account
the environment and their disposal and are
therefore recyclable.

Recycling the packaging saves raw materials and

reduces waste.

»> Dispose of the packaging correctly observing

regional regulations.
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Manual de instrucciones Bandeja de Airfry

1 Generalidades

Este manual contiene indicaciones importantes para
protegerle frente a lesiones y evitar dafios en el
producto. Lea atentamente este manual antes de usar
el producto por primera vez.

El producto cumple con la normativa de seguridad. El
usuario es el responsable del uso seguro del producto,
asi como de su limpieza y cuidados. Un uso indebido
puede provocar dafios a personas o materiales.
Guarde el manual por si debe consultarlo en algin
momento o para otro usuario en el futuro.

2 Seguridad

El producto solo debe usarse en hogares, para cocinar.

/\ ADVERTENCIA

iPeligro de quemaduras con la bandeja de

Airfry caliente!

El contacto con superficies calientes puede

provocar quemaduras graves.

P> Utilice accesorios adecuados (agarradores,
manoplas de cocina...).

P> Deje que la bandeja se enfrie después de
usarla.

/\ ADVERTENCIA

Peligro de quemaduras debido a la alta

temperatura del alimento.

Al mover la bandeja de Airfry, se puede derramar

alimento. El contacto con el alimento caliente

puede provocar quemaduras graves.

P> Tenga cuidado al mover la bandeja de Airfry
de que no se derramen el alimento o liquidos
calientes.

6 La bandeja de Airfry esta disefiada
exclusivamente para el horno de vapor BORA
X BO. No esté permitido el uso en placas de
coccidn, teppanyakis de acero inoxidable,
microondas u hornos de otros fabricantes, o
sobre llama abierta.

Mantenga a los nifios alejados de la bandeja de
Airfry caliente a menos que estén continuamente
bajo supervision. No permita a los nifios jugar
con el producto.

-
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3 Descripcion

Con la X BO bandeja de Airfry es posible freir alimentos
con poca grasa. Ademas, gracias a una perforacion
optima, el flujo de aire caliente llega a todos los lados
del alimento de manera homogénea. Sin necesidad de
darles la vuelta, los alimentos quedan perfectamente
cocidos por dentro y crujientes por fuera.

Platos tipicos

Categoria Plato

Camne Tocino, escalope, croquetas

Aves Nuggets de pollo, pollo frito, alitas de
pollo frescas

Pescado Camarones, filete de salmon, varitas de
pescado frescas

Productos Patatas, rollitos de primavera, croquetas

congelados congeladas, calamares a la romana

Vegetariano Patatas gajo, chips vegetales, panecillos
tostados, falafel

Tab. 3.1 Platos tipicos

La bandeja de Airfry también puede usarse en el BORA
X BO para secar/deshidratar alimentos y para hornear
reposteria (p. €j., cruasanes o pretzels).

Datos técnicos

469 x 339 x 21 mm
acero inoxidable
DURIT-Resist™

Dimensiones (AnxPxAl)

Material

Revestimiento

Peso 0,8 kg
Resistente al calor hasta 250 °C
Peso méximo de carga 8kg

Tab. 3.2 Datos técnicos

4 Uso

Los objetos metélicos y cortantes (p. €j.,
espétulas del teppanyaki, estropajos metdlicos,
cuchillos...) dafian el revestimiento del producto.
Con el producto utilice solo utensilios de cocina
de madera o de plastico resistente al calor.

Aseglrese de que el producto se encuentra en
perfecto estado. No use el producto si esta
dafiado. Las marcas de uso leves no merman el
funcionamiento.

Coloque siempre la bandeja de Airfry caliente
sobre una superficie resistente al calor.



Manual de instrucciones Bandeja de Airfry

0 Use en la bandeja de Airfry exclusivamente
grasas y aceites de cocina aptos para altas
temperaturas (p. ej.: aceite de cértamo, aceite
de colza, aceite de girasol...). Otros tipos de
grasas y aceites de cocina se queman a altas
temperaturas, lo que produce un humo
perjudicial para la salud. Los aceites y las grasas
quemados dejan restos que disminuyen el efecto
antiadherente del revestimiento.

P> Tenga en cuenta la direccién de insercion correcta
en la cdmara de coccion:

Fig. 4.1

Direccion de insercion

Antes del primer uso

P> Limpie la bandeja de Airfry con agua caliente y
detergente para lavar a mano.

P> Seque muy bien la bandeja de Airfry.

Uso en el horno de vapor BORA X BO

P> Unte un poco de aceite o de grasa para freir en el
alimento.

> Distribuya el alimento de manera homogénea en la
bandeja de Airfry.

P> Introduzca la bandeja en el nivel medio en el horno
sin precalentar.

P> Seleccione el programa especial (Airfry»

(si el programa «Airfry» no esta disponible, actualice el

software)

o bien

P> Ajuste la temperatura y la humedad como
corresponda:

Alimento Temperatura Humedad
Carne 175°C +20%
Aves 180 °C -100 %
Pescado 200 °C +20%
Productos 200 °C +60 %
congelados

Vegetariano 175°C +40 %
Tab. 4.1 Tabla de coccién con Airfry

Los valores indicados son orientativos y se pueden
cambiar como se desee.

El grado de dorado se ajusta de forma individual
a través del tiempo de coccion.

Para evitar ensuciar la cdmara de coccién con la
grasa o el liquido que gotee, se puede poner
debajo una bandeja universal.

»> Limpie la bandeja de Airfry después de cada uso.
5 Limpieza

Limpie la bandeja de Airfry solo una vez que se
haya enfriado. Si la bandeja caliente se moja con
agua fria, puede sufrir dafios permanentes.

La bandeja de Airfry es apta para el lavavajillas.
Para prolongar la vida atil del revestimiento
antiadherente, se recomienda la limpieza a
mano.

P> Retire la suciedad més gruesa con un pafio de
cocina.

P> Deje la bandeja en remojo para eliminar la suciedad
mas dificil.

P> Lave la bandeja de Airfry con agua caliente, una
esponja o cepillo suaves y detergente para lavar a
mano.

»> Después de la limpieza, seque muy bien la bandeja.

5.1 Productos de limpieza

P No emplee nunca limpiadores de vapor, estropajos
duros, productos abrasivos o quimicos de limpieza
agresivos (p. ej. sprays para hornos).

P> Tenga en cuenta que el producto de limpieza no
debe contener en ningln caso arena, carbonato
sédico, &cidos, alcalis o cloruros.

6 Eliminacién del embalaje
de transporte

El embalaje protege el producto de dafios
durante el transporte. Los materiales de
embalaje se seleccionan teniendo en cuenta los
aspectos de compatibilidad medioambiental y de
eliminacién de residuos, y son, por tanto,
reciclables.

Devolver los embalajes al ciclo de los materiales ahorra

materias primas y reduce los residuos.

P> Elimine el embalaje adecuadamente de acuerdo con
la normativa local.
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Manuel d'utilisation Plaque Airfry

1 Généralités

Ce manuel contient des informations importantes pour
vous protéger contre les blessures et éviter
I'endommagement du produit. Lisez attentivement ce
manuel avant la premiere utilisation du produit.

Les informations de sécurité fournies précédemment
s’appliquent a ce produit. L'utilisateur est responsable
de I'utilisation sre ainsi que du nettoyage et de
I'entretien du produit. Toute utilisation inappropriée
risque de conduire a des dégats matériels ou des
blessures.

Conservez ce manuel pour une utilisation ultérieure ou
pour le transmettre a un nouveau propriétaire.

2 Sécurité

Le produit est exclusivement réservé a la préparation de
plats dans un cadre domestique.

/\ AVERTISSEMENT

Risque de brilure par la plaque Airfry chaude !

Le contact avec une surface chaude peut causer

de graves brlures.

P> Utilisez des outils adaptés (poignées, gants
thermiques, etc.).

P> Laissez refroidir la plaque aprés toute
utilisation.

/\ AVERTISSEMENT

Risque de brilure par les aliments chauds !

Les aliments peuvent déborder lors du

déplacement de la plaque Airfry. Le contact avec

les aliments chauds peut causer de graves

brllures.

P> Assurez-vous qu’aucun aliment ou liquide
brllant ne déborde lorsque vous déplacez la
plaque Airfry.

o La plaque Airfry est congue exclusivement pour
le BORA X BO four a vapeur. Une utilisation sur
des tables de cuisson, des teppanyaki en acier
inoxydable, dans des fours a micro-ondes, des
fours d’autres fabricants ou au-dessus de
flammes nues n’est pas autorisée.

Maintenez les enfants a distance de la plaque
Airfry sauf sous surveillance permanente. Les
enfants ne doivent pas jouer avec le produit.
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3 Description

Avec la X BO plaque Airfry, il est possible de réaliser des
fritures sans huile. Grace a une perforation parfaitement
adaptée, air chaud circule uniformément sur les quatre
c6tés des aliments. Nul besoin de retourner les
aliments, ils sont croustillants a I'extérieur et
parfaitement cuits a I'intérieur.

Plats typiques

Catégorie Plat

Viande Lard, escalopes, Bitterballen

Volaille Nuggets de poulet, Backhendl, Ailes de
poulet fraiches

Poisson Crevettes, filet de saumon, batonnets

de poisson frais

Produits surgelés Frites, rouleaux de printemps,

croquettes, anneaux de calamar

Végétarien Potatoes, chips de Iégumes, chips de
pain, falafels
Tab. 3.1 Plats typiques

La plaque Airfry peut également étre utilisée dans le
BORA X BO pour le séchage/la déshydratation
d’aliments et pour la cuisson de produits de boulangerie
(par ex. croissants ou bretzels).

Données techniques

Dimensions (IxPxH) 469 x 339 x 21 mm

Matériau Acier inoxydable
Revétement DURIT-Resist™
Poids 0,8 kg
Thermorésistante jusqu’a 250 °C

Charge maximale 8 kg

Tab. 3.2 Données techniques

4 Utilisation

Les objets métalliques a aréte tranchante (p. ex.
spatule teppan, éponge métallique, couteau, ...)
endommagent le revétement du produit. Utilisez
exclusivement des ustensiles en bois ou en
plastique thermorésistant lors de I'utilisation du
produit.

Vérifiez que le produit est en bon état. N'utilisez
pas le produit s'il est endommagé. La présence
de légéres traces d’usure n’altere pas son
fonctionnement.

Posez toujours la plaque Airfry brilante sur une
surface thermorésistante.



Manuel d’utilisation Plaque Airfry

0 Nutilisez sur la plaque Airfry que des huiles et
graisses alimentaires pouvant étre chauffées a
haute température (par exemple : huile de
carthame, huile de colza ou huile de tournesol...).
Les autres huiles alimentaires et graisses brilent
a haute température et produisent une fumée
nocive. Les huiles et les graisses brilées laissent
des résidus qui nuisent aux propriétés anti-
adhérentes du revétement.

P> Veuillez respecter le sens d’insertion dans la
chambre de cuisson.

Fig. 4.1

Sens d’insertion

Avant la premiére utilisation

P> Nettoyez la plaque Airfry avec de I'eau chaude et du
liquide vaisselle.

P> Séchez soigneusement la plaque Airfry.

Utilisation dans le BORA X BO four a vapeur

> Badigeonner les aliments avec un peu d’huile ou de
graisse a frire.

P> Répartissez-les uniformément sur la plaque Airfry.

P> Insérez la plaque sur le niveau intermédiaire du four
non préchauffé.

P> Sélectionnez le programme spécial « Airfry .

(Si I'option « Airfry » n’est pas disponible, effectuez une

mise a jour logicielle)

ou

P> Réglez la température et I'humidité
correspondantes :

Aliments Température Humidité

Viande 175°C +20%

Volaille 180 °C -100 %

Poisson 200 °C +20%

Produits surgelés 200 °C +60 %

Végétarien 175°C +40 %

Tab. 4.1 Tableau de cuisson Airfry

Les valeurs fournies sont indicatives et peuvent étre
modifiées a volonté.

Le degré de brunissement dépend de la durée de
cuisson.

Pour éviter I'encrassement de la chambre de
cuisson en cas d’égouttement de graisse ou de
liquide, il est possible d’insérer une plaque
universelle en-dessous.

P> Nettoyez la plaque Airfry aprés toute utilisation.

5 Nettoyage

Ne nettoyez la plaque Airfry qu’une fois qu’elle a
refroidi. Passer la plaque Airfry chaude sous
I'eau froide peut causer des dommages
permanents.

La plaque Airfry est adaptée au lave-vaisselle.
Pour prolonger la durée de vie du revétement
antiadhésif, il est recommandé d’effectuer un
nettoyage a la main.

P> Retirez les plus grosses salissures avec un torchon
de cuisine.

P> Laissez tremper pour retirer les salissures les plus
tenaces.

P> Rincez la plague Airfry & I'eau chaude, avec une
éponge ou une brosse douce et du liquide vaisselle.

P> Séchez soigneusement la plaque apres le nettoyage.

5.1 Nettoyants

» N'utilisez jamais de nettoyeur a vapeur, d’éponge ou
nettoyants abrasifs ou des nettoyants chimiques
agressifs (par exemple un aérosol pour le four).

P> Veillez a ce que le nettoyant ne contienne pas de
sable, soude, acide, lessive ou chlore.

6 Mise au rebut de
'emballage de transport

L’emballage protege le produit contre les
dommages dus au transport. Les matériaux
d'emballage sont sélectionnés selon des facteurs
écologiques et sont recyclables.
Le recyclage de 'emballage permet d’économiser les
matiéres premiéres et de réduire la quantité de déchets.

P Mettez 'emballage au rebut en tenant compte des
réglementations locales.
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Istruzioni per I'uso Placca Airfry

1 Informazioni generali

Questo manuale contiene informazioni importanti che
mirano a proteggere da lesioni e prevengono danni al
prodotto. Leggere attentamente le istruzioni dall’inizio
alla fine prima del primo utilizzo del prodotto.

Il prodotto corrisponde alle disposizioni di sicurezza
prescritte. L'utente e responsabile dell'uso sicuro del
prodotto, della pulizia e della cura. L'uso non conforme
puo causare danni alle persone e danni materiali.
Conservare le istruzioni per utilizzi successivi 0 per un
eventuale altro proprietario.

2 Sicurezza

Il prodotto & previsto unicamente per la preparazione di
cibi in ambienti domestici.

/\ AVVERTENZA

Pericolo di ustione a causa della placca Airfry

bollente!

Il contatto con superfici bollenti pud causare

gravi ustioni.

P> Utilizzare ausili idonei (presine, guanti
termoisolanti, ...).

P> Lasciare raffreddare la placca dopo 'uso.

/\ AVVERTENZA

Pericolo di ustione dovuto a cibi bollenti!

Nel muovere la placca Airfry il cibo puo

fuoriuscire. Il contatto con il cibo bollente puo

causare gravi ustioni.

P> Nel muovere la placca Airfry prestare
attenzione che il cibo o i liquidi bollenti non
fuoriescano.

o La placca Airfry & pensata esclusivamente per il
BORA X BO forno a vapore. Non € consentito
I'uso su piani cottura, griglie Teppanyaki in

acciaio inox, microonde, forni o su fiamme libere.

Tenere lontani i bambini dalla placca Airfry
bollente a meno che non siano strettament
sorvegliati. | bambini non devono giocare con il
prodotto.
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3 Descrizione

Con la X BO placca Airfry & possibile friggere i cibi senza
grassi. Grazie ai fori realizzati in modo ottimale il cibo da
cuocere viene colpito dall’aria calda da tutti i lati. Senza
dover girare il cibo, questo diventa croccante fuori e
cotto perfettamente dentro.

Piatti tipici

Categoria Piatto

Carne Bacon, cotoletta, polpette olandesi

Pollame Nuggets di pollo, Backhendl (pollo fritto
alla viennese), alette di pollo fresche

Pesce Gamberi, filetto di trota, bastoncini di

pesce freschi

Patatine, involtili primavera, croccette,
anelli di calamari

Prodotti surgelati

Vegetariano Wedges, chips di verdura, chips di pane,
falafel
Tab. 3.1 Piatti tipici

La placca Airfry pud anche essere utilizzata nel BORA X
BO durante I'essiccazione/disidratazione dei cibi o
durante la cottura in forno (ad es. croissant o brezel).

Dati tecnici

Dimensioni (LxPxA): 469 x 339 x 21 mm

Materiale Acciaio inox
Rivestimento DURIT-Resist™
Peso 0,8 kg
Resistente fino a 250 °C

Peso massimo carico 8kg

Tab. 3.2

4 Utilizzo

o Oggetti metallici e dai bordi affilati (ad esempio,
spatola Teppanyaki, spugna metallica,
coltello, ...) danneggiano il rivestimento del
prodotto. Durante I'uso del prodotto utilizzare
solo utensili da cucina in legno o in plastica
resistente al calore.

Dati tecnici

o Controllare che il prodotto sia in perfetto stato.
Non utilizzare prodotti danneggiati. Lievi segni
d’uso non compromettono il funzionamento.

Appoggiare sempre la placca Airfry bollente su
una superficie resistente al calore.



Istruzioni per I'uso Placca Airfry

o Utilizzare sulla placca Airfry esclusivamente olio
0 grassi da cucina resistenti al calore (ad es.: olio
di cartamo, olio di colza o olio di girasole). Altri
oli e grassi da cucina bruciano ad alte
temperature e producono fumo dannoso per la
salute. Gli oli e i grassi bruciati lasciano residui
che compromettono le proprieta antiaderenti del
rivestimento.

P> Prestare attenzione alla direzione di inserimento nel
vano di cottura:

Fig. 4.1

Direzione di inserimento

Prima del primo utilizzo
P> Pulire la placca Airfry con acqua calda e detersivo.
P> Asciugare bene la placca Airfry.

Uso nel BORA X BO forno a vapore

P> Distribuire sul cibo da cuocere un po’ di olio 0 grasso
da cucina.

P> Distribuire uniformemente il cibo da cuocere sulla
placca Airfry.

P> Inserire la placca sul ripiano intermedio nel forno non
preriscaldato.

P> Selezionare il programma speciale “Airfry”.

(se “Airfry” non e disponibile, eseguire un

aggiornamento software)

oppure

»> Impostare temperatura e umidita:

Cibo da cuocere  Temperatura Umidita
Carne 175°C +20%
Pollame 180 °C -100 %
Pesce 200 °C +20%
Prodotti surgelati 200 °C +60 %
Vegetariano 175 °C +40 %
Tab. 4.1 Tabella cottura Airfry

| valori indicati sono orientativi e possono essere
modificati in base alle preferenze.

I grado di doratura viene impostato
individualmente regolando il tempo di cottura.

Per evitare di sporcare il vano di cottura con il
grasso o il liquido che cola, & possibile inserire
sotto una placca da forno universale.

P> Pulire la placca Airfry dopo ogni utilizzo.
5 Pulizia

Pulire la placca Airfry una volta raffreddata. Uno
shock termico della placca bollente puo causare
danni permanenti.

La placca Airfry & donea per il lavaggio in
lavastoviglie. Per aumentare la durata del
rivestimento antiaderente si consiglia di lavarla a
mano.

p> Rimuovere lo sporco pill grosso con un strofinaccio.

P> Lasciar ammorbidire lo sporco incrostato.

P> Sciacquare la placca Airfry con acqua calda, una
spugna o una spazzola morbida e detersivo.

P Asciugare bene la placca dopo la pulizia.

5.1 Detergenti

»> Non utilizzare mai macchine per pulizia a umido,
spugne abrasive, detersivi abrasivi o detersivi chimici
aggressivi (ad es. spray per la pulizia del forno).

P> Assicurarsi che i detergenti non contengano alcuna
sostanza come sabbia, soda, acidi, basi o cloruri.

6 Smaltimento
dell'imballaggio di
trasporto

L'imballaggio protegge il prodotto durante il
trasporto. | materiali d’imballaggio sono
selezionati in base a criteri ecologici e di idoneita
allo smaltimento, per questo sono riciclabili.

Il reinserimento dei materiali d’imballaggio nel loro ciclo

produttivo permette di risparmiare materie prime e

diminuire la produzione di rifiuti.

P> Smaltire 'imballaggio correttamente tenendo conto
delle disposizioni regionali.
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Gebruiksaanwijzing Airfry-plaat

1 Algemeen

Deze handleiding bevat belangrijke instructies die u
tegen verwondingen beschermen en schade aan het
product voorkomen. Lees deze handleiding aandachtig
door voordat u het product in gebruik neemt.

Het product voldoet aan de geldende
veiligheidsvoorschriften. De gebruiker is
verantwoordelijk voor de reiniging, het onderhoud en
het veilige gebruik van het product. Ondeskundig
gebruik kan leiden tot lichamelijke en materiéle schade.
Bewaar de handleiding voor later gebruik of voor een
volgende eigenaar.

2 \Veiligheid

Het product is alleen bedoeld voor de bereiding van
gerechten in particuliere huishoudens.

/\ WAARSCHUWING

Gevaar voor verbranding door hete Airfry-

plaat!

Het aanraken van hete oppervlakken kan

ernstige brandwonden veroorzaken.

P> Gebruik geschikte hulpmiddelen
(pannenlappen, thermische handschoenen...).

P> Laat de plaat afkoelen na gebruik.

/\ WAARSCHUWING

Gevaar voor verbranding door heet voedsel!

Het voedsel kan over de rand morsen als de

Airfry-plaat wordt verplaatst. Het aanraken van

heet voedsel kan ernstige brandwonden

veroorzaken.

P> Let er bij het verplaatsen van de Airfry-plaat
op dat er geen heet voedsel of vloeistoffen
overheen morsen.

o De Airfry-plaat is uitsluitend bedoeld voor de
BORA X BO stoomoven. Gebruik op kookvelden,
Tepan roestvrijstalen grillen, in magnetrons,
ovens van andere fabrikanten, of boven open
vuur is niet toegestaan.

Houd kinderen uit de buurt van de hete Airfry-
plaat, tenzij ze voortdurend onder uw toezicht
staan. Kinderen mogen niet met het product
spelen.
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3 Beschrijving

Met de X BO Airfry-plaat is het mogelijk om gerechten
vetarm te frituren. Dankzij de optimaal afgestemde
perforaties wordt het voedsel aan alle kanten
gelijkmatig omgeven door een heteluchtstroom. Zonder
de gerechten te draaien, worden ze knapperig van
buiten en perfect gaar van binnen.

Kenmerkende gerechten

Categorie Gerecht

Vlees Bacon, schnitzel, bitterballen
Gevogelte Kipnuggets, backhendl, kippenvleugels
Vis Garnalen, zalmfilet, vissticks

Diepvriesproducten  Frietjes, loempia's, kroketten,

inktvisringen

Vegetarisch Aardappelpartjes, groentechips,

broodchips, falafel

Tab. 3.1 Kenmerkende gerechten

De Airfry-plaat kan ook in de BORA X BO worden
gebruikt om levensmiddelen te drogen, of om gebakken
gerechten (bijv. croissants of krakelingen) te bakken.

Technische gegevens
Afmetingen (B x D x H)

469 x 339 x 21 mm

Materiaal Roestvrij staal
Coating DURIT-Resist™
Gewicht 0,8 kg
Hittebestendig tot 250 °C
Maximaal laadgewicht 8kg

Tab. 3.2 Technische gegevens

4 Gebruik

Metalen voorwerpen met scherpe randen (bijv.
Tepan spatels, metalen sponsen, messen...)
beschadigen de coating van het product. Gebruik
alleen keukengerei van hout of hittebestendig
plastic voor het product.

Controleer of het product in goede staat
verkeert. Gebruik geen beschadigde producten.
Lichte gebruikssporen hebben geen negatieve
invioed op de functionaliteit.

Zet de hete Airfry-plaat altijd op een
hittebestendig oppervlak.



Gebruiksaanwijzing Airfry-plaat

o Gebruik voor de Airfry-plaat alleen olién en
vetten die tot een hoge temperatuur kunnen
worden verwarmd (bijv: saffloerolie, koolzaadolie
of zonnebloemolie...). Andere bakolién en vetten
verbranden bij hoge temperaturen en
produceren rook die schadelijk is voor de
gezondheid. Verbrande olién en vetten laten
resten achter die de antikleefeigenschappen van
de coating aantasten.

P> Let op de inschuifrichting in de ovenruimte.

Afb. 4.1

Inschuifrichting

Voor ingebruikname

P> Maak de Airfry-plaat schoon met warm water en
handafwasmiddel.

P> Droog de Airfry-plaat goed af.

Gebruik in de BORA X BO stoomoven

P> Bestrijk het voedsel met wat olie of frituurvet.

P> Verdeel het voedsel gelijkmatig over de Airfry-plaat.

P> Schuif de plaat op het middelste plaatniveau in een
niet-voorverwarmde oven.

P> Kies het speciale programma 'Airfry'

(als de optie 'Airfry' niet beschikbaar is, voer dan een

software-update uit)

of

P> Stel de temperatuur en de vochtigheid in.

Voedsel Temperatuur Vochtigheid
Vlees 175 °C +20%
Gevogelte 180 °C -100 %

Vis 200 °C +20%
Diepvriesproducten 200 °C +60 %
Vegetarisch 175°C +40 %

Tab. 4.1 Bereidingstabel Airfry

De aangegeven waarden zijn richtlijnen en kunnen naar
wens gewijzigd worden.

De bruiningsgraad wordt individueel ingesteld via
de bereidingstijd.

Om te voorkomen dat de ovenruimte vies wordt
door druppelend vet of druppelende vloeistoffen,
kan onder de Airfry-plaat een universele plaat
worden geschoven.

P> Reinig de Airfry-plaat na gebruik.
5 Reiniging
Maak de Airfry-plaat pas schoon als deze is

afgekoeld. Het afblussen van de hete plaat kan
permanente schade veroorzaken.

De Airfry-plaat is vaatwasmachinebestendig. Om
de levensduur van de antikleeflaag te verlengen,
wordt reiniging met de hand aanbevolen.

P Verwijder grof vuil met een keukendoek.

P> Laat hardnekkig vuil losweken.

P> Spoel de Airfry-plaat af met warm water, en gebruik
een zachte spons of borstel en handafwasmiddel.

P Droog de plaat na het reinigen goed af.

5.1 Reinigingsmiddel

P> Gebruik nooit een stoomreiniger, krassende
schuursponsjes, schuurmiddelen of agressieve
chemische reinigingsmiddelen (bijv. ovenspray).

P> Let erop dat het reinigingsmiddel in geen geval zand,
soda, zuren, logen of chloor bevat.

6 Verwijdering van de
transportverpakking

0 De verpakking beschermt het product tegen
transportschade. De verpakkingsmaterialen zijn
milieuvriendelijk en geheel recycleerbaar, en zijn
daarop speciaal geselecteerd.

Als we de verpakking terugbrengen in de

materiaalkringloop besparen we grondstoffen en

ontstaat er minder afval.

P> Verwijder de verpakking op de juiste wijze in
overeenstemming met de regionale voorschriften.
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Navod k poutziti Plech Airfry

1 Obecné informace

Tento nédvod obsahuje dileZité pokyny, jak se chréanit
pfed Urazem a jak zabranit poskozeni produktu. Pfed
prvnim pouZitim produktu si dikladné prectéte tento
navod.

Produkt vyhovuje pfedepsanym bezpe&nostnim
ustanovenim. Spotfebitel je odpovédny za bezpecné
pouzivani produktu, za jeho isténi a péci o néj. Pouziti
v rozporu s Ucelem mize vést ke Skodam na zdravi

a majetku.

Névod si uschovejte pro pozdéjsi pouziti nebo k predani
dal$imu majiteli.

2 Bezpecnost

Produkt je uréen pouze k pripravé jidel v soukromych
domécnostech.

/\ VAROVANI

Plech Airfry mlzZe zpUsobit popaleniny!

PFi kontaktu s horkym povrchem miZze dojit

k tézkym popaleninam.

P> PouZivejte vhodné pomicky (chiapky,
ochranné rukavice apod.).

P> Desku nechte po pouZiti vychladnout.

Hrozi nebezpeéi popéleni horkym jidlem!

PFi manipulaci s plechem Airfry miZe dojit

k rozliti pokrmu. PFi kontaktu s horkym jidlem

muze dojit k tézkym popéaleninam.

P> PFi manipulaci s plechem Airfry davejte pozor,
aby se horky pokrm nebo tekutina nerozlily.

Plech Airfry je navrzen vyluéné pro parni troubu
BORA X BO. Neni povoleno desku pouzivat na
varnych deskéach, tepan grilech z nerezové oceli,
v mikrovinnych troubach, troubach jinych znacek
nebo nad otevienym ohném.

Nepoustéjte k plechu Airfry déti, pokud nejsou
pod stalym dozorem. Déti si nesmi s produktem
hrét.

3 Popis

X BO plech Airfry umozZfiuje fritovat jidlo s nizkym
obsahem tuku. V kombinaci s optimalizovanymi otvory
proudi horky vzduch kolem pfipravovaného pokrmu
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rovnomérné ze vech stran. Jidlo bude na povrchu
kfupavé a uvnitf dokonale propecené, aniz byste ho
museli otacet.

Klasicka jidla

Kategorie Jidlo

Maso Slanina, fizek, masové kulicky

Drlibez KuFeci nuggety, kurecf fizecky nebo
Cerstvé kurect kfidélka

Ryby Krevety, lososovy filet, Cerstvé rybf prsty

MraZené vyrobky Hranolky, jarni zavitky, krokety,

kalamérové krouzky

Vegetarianské Americké brambory, zeleninové lupinky,
bake rolls, falafel
Tab. 3.1 Klasicka jidla

Plech Airfry mizete pouZivat v troubé BORA X BO také
k suseni potravin a k peceni peciva (napf. croissantl
nebo preclikd).

Technické Udaje

Rozméry (SxHxV) 469 x 339 x 21 mm
Materil nerezova ocel
Povrchova Uprava DURIT Resist™
Hmotnost 0,8 kg

Tepelna odolnost do 250 °C

Maximalni hmotnost naplnéni 8 kg

Tab. 3.2 Technické daje

4 Pouziti

Kovové predméty s ostrymi hranami (napf. tepan
Skrabka, kovova houbicka, niz apod.) mohou
poskodit povrch produktu. Pfi vareni na produktu
pouZzivejte pouze kuchyiské nacini ze dieva nebo
ze Zéruvzdorného plastu.

Zkontrolujte, jestli je produkt v bezvadném
stavu. NepouZivejte poskozené produkty.
Znamky lehkého opotiebeni nemaji vliv na
funkei.

Plech Airfry vzdy odkladejte na Zaruvzdorny
podklad.

o Na plech Airfry pouZivejte pouze oleje a tuky
odolavajici vysoké teploté (napf.: svétlicovy olej,
fepkovy olej, slunecnicovy olej apod.). Ostatni
stolni oleje a tuky se pfi vysokych teplotach
prepaluji a vytvareji zdravi Skodlivy kouf.
Prepélené oleje a tuky zanechévaji zbytky, které
snizuji nepfilnavost povrchové vrstvy.
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P> Dbejte na to, aby plech byl zasunut do varného
prostoru spravnym smérem.

obr. 4.1

Smér zasunuti

Pred prvnim pouzitim

P> Plech Airfry omyjte teplou vodou a mycim
prostredkem.

P> Pak ho dikladné osuste.

Pouziti v parni troubé BORA X BO

P> Pokrm potfete trochou fritovaciho tuku nebo oleje.

P> Pripravovany pokrm rovnomérmé rozprostrete na
plech Airfry.

P> VloZte plech do nepredehraté trouby na prostredni
patro.

P> Viyberte speciélni program , Airfry“.

(pokud ,Airfry“ nevidite v nabidce, provedte aktualizaci

softwaru)

nebo

P> Nastavte odpovidajici teplotu a vihkost:

Pfipravovany Teplota Vlhkost
pokrm

Maso 175 °C +20%
Drlibez 180 °C -100 %
Ryby 200 °C +20%
MraZené vyrobky 200 °C +60 %
Vegetaridnské 175°C +40 %
Tab. 4.1 Tabulka pro pfipravu pokrmd Airfry

Uvedené hodnoty jsou orientaéni a Ize je podle potfeby
ménit.
Miru propec€eni nastavte individuainé podle doby
vafeni.

Aby se varny prostor nezne€istil odkapévajicim
tukem nebo tekutinou, miZete na spodni patro
vloZit univerzalni plech.

P> Plech Airfry umyjte po kazdém pouZiti.
5 Cistéeni
Plech Airfry umyvejte az po vychladnuti. Pri

prudkém zchlazeni horkého plechu mize dojit
k jeho trvalému posSkozeni.

Plech Airfry Ize myt v my¢ce. Pokud chcete
prodlouzit Zivotnost nepfilnavého povrchu,
umyvejte ho ruéné.

P> Hrubé necistoty ocistéte kuchynskym hadfikem.

P> Odolné necistoty nechte odmocit.

P> Plech Airfry omyjte teplou vodou, mékkou houbickou

nebo kartdcem a prostfedkem na myti nddobi.
P Po umyti plech dikladné osuste.

5.1 Cistici prostredky

P Nikdy nepouzivejte parni Cistice, drsné houbicky,
abrazivni prostfedky ani chemicky agresivni €istici
pripravky (napr. spreje na pecici trouby).

»> Dévejte pozor na to, aby pouzité Cistici prostredky
neobsahovaly pisek, sodu, kyseliny, louh ani chloridy.

6 Likvidace prepravnich
obalu
Obal chréani produkt pred poskozenim pfi
prepravé. Obalovy materidl volime s ohledem na

aspekty ekologie a techniky likvidace, a proto
jsou recyklovatelné.

Recyklaci obalu Setfite suroviny a snizujete mnoZstvi
odpadu.
P> Obal radné zlikvidujte v souladu s mistnimi predpisy.
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Brugsanvisning Airfry-plade

1 Generelle informationer

Denne vejledning indeholder vigtige oplysninger, som
beskytter dig mod skader og forhindrer beskadigelse af
produktet. Laes denne vejledning grundigt igennem for
forste brug af produktet.

Produktet lever op til de foreskrevne
sikkerhedsbestemmelser. Brugeren er ansvarlig for den
sikre brug af produktet, rengering og vedligeholdelse.
Ukorrekt brug kan medfere personskader og materiel
skade.

Gem brugsanvisningen til senere brug eller til en senere
ejer.

2 Sikkerhed

Produktet er kun beregnet til tilberedelse af mad i
private husholdninger.

/\ ADVARSEL

Risiko for forbreendinger pa grund af den

varme Airfry-plade.

Bergring af overfladerne, mens de endnu er

varme, kan medfere alvorlige brandsar.

P> Brug altid egnede hjeelperedskaber
(grydelapper, varmeisolerende handsker, ...).

P> Lad pladen kele af efter brug.

/\ ADVARSEL

Risiko for forbreendinger fra varm mad!

Maden kan lgbe ud, nar Airfry-pladen bevaeges.

Kontakt med varm mad kan give alvorlige

forbreendinger.

P> Pas pa, nar du bevaeger Airfry-pladen, s&
varm mad eller vaeske ikke Igber ud.

Airfry-pladen er kun beregnet til BORA X BO
dampovnen. Anvendelse pa kogeplader, Tepan-
grill i rustfrit stal, i mikroovne, i ovne fra andre
producenter eller over dben ild er ikke tilladt.

Hold bern vaek fra den varme Airfry-plade,
medmindre disse er under konstant opsyn. Bern
ma ikke lege med produktet.

bora.com

3 Beskrivelse

X BO Airfry-pladen er velegnet til fedtfattig
friturestegning af mad. | kombination med den optimalt
afstemte perforering strammer der varm luft jeevnt rundt
om maden fra alle sider. Maden bliver sprad udenpé og
perfekt tilberedt indeni, uden at du skal vende den.

Typiske retter

Kategori Ret

Ked Bacon, schnitzel, hollandske bitterballen

Fjerkree Chicken nuggets, grillkylling, friskstegte
kyllingevinger

Fisk Rejer, laks, fiskepinde

Dybfrostprodukter ~ Pommes frites, forérsruller, kroketter,
blaeksprutteringe

Vegetarisk Kartoffelbade, grantsagschips,
bradschips, falafel

Tab. 3.1 Typiske retter

Airfry-pladen kan ogsé anvendes i BORA X BO til
terring/dehydrering af madvarer samt opvarmning af
bagveerk (f.eks. croissanter eller tyske saltkringler).

Tekniske data

Ml (B x D x H) 469 x 339 x 21 mm
Materiale rustfrit stal
Overflade DURIT-resist™
Veegt 0,8 kg
Varmebestandig op til 250 °C

Maksimale lastningsveegt 8kg

Tab. 3.2 Tekniske data

4 Brug

Skarpe genstande af metal (f.eks. en Tepan-
grillskraber, metalsvampe, knive, ...) beskadiger
produktets overflade. Brug kun kekkenredskaber
af trae eller varmebestandigt plastik, nar
produktet anvendes.

Kontroller, om produktet er i fejlfri tilstand. Brug
ikke beskadigede produkter. Lette brugsspor
pavirker ikke funktionen.

Seet altid den varme Airfry-plade pa et
varmebestandigt underlag.



Brugsanvisning Airfry-plade

0 Brug udelukkende spiseolier og fedtstof, der kan
tale hgj varme (f.eks. tidselolie, rapsolie eller
solsikkeolie, ...) pa Airfry-pladen. Andre
spiseolier og fedtstoffer breender ved hgje
temperaturer og udvikler sundhedsskadelig rag.
Breendte olier og fedtstoffer efterlader rester, der
forringer belaegningens slip-let-egenskaber.

P> Vaer opmaerksom pa indsaetningsretningen i
tilberedningsrummet:

Fig. 4.1

Indsaetningsretning

For forste brug

P> Renger Airfry-pladen med varmt vand og
opvaskemiddel.

P> Tor Airfry-pladen grundigt af.

Anvendelse i BORA X BO dampovn

P> Smer maden med lidt olie eller friturefedt.

p> Fordel maden jeevnt pa Airfry-pladen.

P> Skub pladen ind pa midterste indsaetningsniveau i
den ikke-forvarmede ovn.

P> Veelg specialprogrammet "Airfry”

(hvis "Airfry” ikke vises som valgmulighed, skal du

gennemfere en softwareopdatering)

eller

P> indstil temperatur og fugtighed tilsvarende:

Fadevare Temperatur Fugtighed
Ked 175 °C +20%
Fjerkrae 180 °C -100 %
Fisk 200 °C +20%
Dybfrostprodukter 200 °C +60 %
Vegetarisk 175 °C +40 %
Tab. 4.1 Tilberedningstabel Airfry

De angivne vaerdier er standardveerdier og kan andres
efter smag og behag.

Bruningsgraden indstilles individuelt ved hjeelp af
tilberedningsvarigheden.

For at undgs, at tilberedningsrummet bliver
snavset af fedt eller vaeske, der drypper, kan der
skubbes en universalplade ind nedenunder.

P> Renger Airfry-pladen efter hver brug.

5 Renggring

Rengar forst Airfry-pladen, nér den er kelet af.
Hvis den varme plade skylles i koldt vand, kan
det medfere permanent beskadigelse.

Airfry-pladen kan vaskes i opvaskemaskinen.
Rengering i hdnden anbefales for at forleenge
slip-let-belaegningens levetid.

P> Fjern grove madrester med et stykke kakkenrulle.

P> Genstridigt snavs leegges i blad.

P> Renger Airfry-pladen med varmt vand, en blad svamp
eller berste og opvaskemiddel.

P> Tor pladen grundigt efter rengeringen.

5.1 Rengoringsmidler

P> Brug aldrig: damprenser, kradsende svampe,
skuremiddel eller kemisk aggressive rengaringsmidler
(fx spray til ovnrens).

P> Rengeringsmidlerne mé under ingen
omsteaendigheder indeholde sand, soda, syre, lud eller
klorid.

6 Bortskaffelse af
transportemballage

0 Emballagen beskytter produktet mod
transportskader. | udveelgelsen af
emballagematerialerne er der taget hensyn til
miljevenlighed og bortskaffelse, og de er derfor
genanvendelige.

Nar emballagen sendes tilbage i materialekredslgbet,

sparer man rastoffer og reducerer affaldet.

P> Bortskaf emballagen korrekt efter de regionale
bestemmelser.
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0dnyieg xpriong Tawi Airfry

1 Tevikég mAnpoopieg

AuTO TO eyxelpidlo 0dnyIwv XPONG TEPIEXET ONUOVTIKES
TANPOPopieg TIou Bai 0o¢ TTPOCTATEUGOUV aTIo
TPOUPATIONO Kol o amoTpEWoUY (nuIG 0To TIPOIoV.
AiaBdaTe MPOoEKTIK QUTEC TIC 00nyieg TpIv
XPNGILOTOINCETE TO TTPOIOV IO TPWTN POPA.

To TpoidV oUPHOPPWVETAI He TOUG TIPOBAETTOEVOUC
kavoviopoUc acpaleiag. Ymeubuvog yia Ty aopaAn
XPron, Tov KaBopIopo Kal TNV GPovTida ToU TIPOidvTog
eival o xpromc. H akat@AnAn xprnon Tou mpoiovrog
evOEXETOI VO EXEl WC OMOTEAEOPA TPOUPATIONOUG KOl
0Bopd Teplouaiag.

®uhdEre Tic 00nyiec yia geMovTiki xpnon 1 yia evay
emopEVO I810KTAT.

2  Aocgalsia

To Tpoidv mpoopieTal HOVO YIo TNV TIOPACKE U (paynTou
0TO OTIiTI.

/\ NPOEIAOMOIHZH

Kivduvog eyKaupATWY amo KauTo Tawi Airfry!

H eman pe KaUTEG EMPAVEIES EVEXEI KIVOUVO

TPOKANONG 00BOPWY EYKAUUATWV.

P> Xpnoipomolgite kataMnAa BondnTikd péoa
(mooTpAKIa, yavTIa GoUPVOU K.ATL).

P> Agriote TV TAGKO VOl KPUWGET HETA TN XProM.

/\ TPOEIAONOIHZH

Kivouvog eyKOUHATWY OO KOUTO gaynTo!

To gaynTo umopei va EexelNioel kara T

peTakivnon Tou Tawiou Airfry. To dyylyua KauTwy

TPOYIUWY UTOPET VOl TPOKOAEOEI GoRaAPa

eykaupara.

P> Kard tn petakivnon Tou Towiou Airfry,
BeBaiwbeite OTI Gev XUvovTal KOUTA TROPIMA 1)
uypa.

o To Tayi Airfry £xel oxedl0oTel OMOKAEIOTIKG yia
(poupvo pe Aeimoupyia aTpou BORA X BO. Aev
EMTPETIETOI I XPION OE HOYEIPIKEC £OTIEC, £OTIEC
agpiou, avoteidwTee ynotapieg Tepan, oe
(POUPVOUC HIKPOKUHATWY, PoUpvoug GMwv
KOTOOKEUAOTQV I} € QVOIXTEG PAOYEG.

Kpamote Ta maidid pakpid omo 1o Tayi Airfry
000 auTr eival {0TO, EKTOC €AV BpiokovTal umd
ouvexn empAewn kamolou eviAiko. Ta maidid dev
Tpémel va maidouv e To TTPOiov.

-
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3 Mepiypagn

Me To Tawi Airfry X BO pmopeite va Tnyaviete gpayntd pe
ehayiota Amoipd. e ouvduacpo e T BeATioTomoinuevn
di6mpnan, o (e0TOC 0EPAC PEEI OUOIOUOPPO YUPW QTG TO
oynTo amd OAeC TIC MASUPES. XwpIg var xpelddeTal va
yupioeTe TO PayNTO, AUTO VIVETAI TPAYAVO EEWTEPIKA KAl
YHVeTal TEAEIO E0WTEPIKA.

Tumka poynTa

Kornyopia ®aynto

Kpgag Mmigikov, oviToeA, TIKAVTIKEG KOOKETEC
KPEQTOG

Moukepikd Kotopmoukigg, Tyovnto kotomouho,
PPEOKEC PTEPOUYES KOTOMOUAOU

Wapl Tapidec, PINETO coNopOU, PPETKES

YOPOKPOKETEG

Mpoiovra kardyuEng  Tnyavitég mataTeg, spring rolls,
KPOKETEG, POOEAEC Kahapapiol

To xopTopayoug MaTaTeS, MOTATAKIO AGKAVIKGV,

TOEIHAdAKIC, POAGPEA

Mivakoag 3.1 Tumkd poyntd

To Tawi Airfry umopei emiong va xpnoigonoin®ei oto
BORA X BO yia v amognpavon / Enpovon Tpogidwy Kol
TO YNOIHO OPTOOKEUOOPATWY (TT.Y. KPOUAOAV N
KouhoUpia).

Nepiypogi Tipi

Aiootaoeic (MxBxY): 469 x 339 x 21 mm
YNiko: AvoLeidwTo XaAuBor
ErmioTpwon;: DURIT-Resist™
Bapoc: 0,8 kg

AvBekTiko o BeppodtnTa ewg 250 °C

Meyiato Bapog poptiou 8kg

Mivakoag 3.2 Texvikég mAnpogopieg

4 Xpnon

o Ta PeTAMIKA, IUNPA QVTIKEIPEVA (TT.X.
omdToula Tepan, HETOANIKO apouyyapl,
poaipl, ...) B KOTAGTPEWOUV TNV EMOTPWON TOU
TpoiovTog. OTav Xpnoigotolgite To TPOIOV,
XPNOIHOTIOIEITE POVO HayelpIKd okeln amd Euho N
avOeKTIKO 0T BEPUOTNTO TTAGOTIKO.

o BeBaiwbeite 011 TO MPOiOV €ival o€ ApioTn
KordoTaon. Mnv xpnoigomoleite KOTEOTPOPHEVD
mpoiovTa. Ta pikpd ixvn xpnong dev emnpealouv
™ AeiToupyia.



0dnyieg xpnong Tawi Airfry

Otav To Tawi Airfry eival kauTto, TomoBeTeiTe TO
TOVTO OE PO EMQPAVEIN OVOEKTIKT OTN
BeppotnTa.

0 Xpnoiporolgite oto Tawi Airfry povo payeipika
gAaia kai Nt uwnAng Beppokpaciog (m.x.
KopOapéhaio, kpapBeAaio 1 nAigAaio, ...). AMa
payelpika €haia kai Aimm Kaiyovtal oe uynAeg
Beppokpaoaieg kai mopayouv emBAapn komvo. Ta
Kopéva ghaia kai AiTin agrivouv utoAgigpaTa mou
PEIWVOUV TIC OVTIKOMNTIKEG IBIOTNTEC TN
emoTpwonc.

P> MpoogEre TV KateUBuvon elcoywyng oTov Bahapo

payelpepaToq:

Eik. 4.1

KareUbuvon elooywyng

Mpiv amd Tnv mpwTn Xpron

P> Kabapilete To Towi Airfry pe Ceotd vepd kai uypo
maTwv.

P> Steyvwvete 1o Tawi Airfry axohaoTika.

Xprion o€ poupvo pe Aerroupyia aTpou BORA X

BO

P Aleiyte T0 QoynTO pE Aiyo Add1 A Aimog yior Tyaviopa.

P Amhwore To paynTo opoiopop®a oto Tawi Airfry.

P> TomoBeTaTe To TOWI OF LN TPOOEPUACHEVO POUEVO
0OTO KEVTPIKO eMimed0 paioU.

P> EmAEETE To €101KO TIPOYPapa (Airfryy.

(edv To (Airfryr Oev eival diobeaipo, mpaypaTomoInote

evNPEPWOn AoyIoHIKOU)

N
P> Pubuiote T Beppokpaaia kol TNV uypacio
kaTaMAAwC:

daynTo yia Oeppokpoaasia Yypaoia
payeipepa

Kpeag 175 °C +20%
Moukepika 180 °C -100%
Wopi 200 °C +20%
MpoiovTa 200 °C +60%
KOTOWUENG

la yopropdyoug 175 °C +40%

Mivokog 4.1 Aidypoppa payeipgparog Airfry
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O1 Tigéc mou GivovTal amoTeAolV KATEUBUVTHPIES YPAHLEC

KOl ImopoUV Vo ToomomoinBolv avaAoya [E TIC OVAYKEC.
0 Babpog podiopaTog pubpileTal EexwpIoTd HEOW
TOU XPOVOU HOYEIPEUATOG.

0 Mo va omogeuxdei n pumavon Tou Xwpou
HOyEIPEPOTOC OO TO AITTOG 1) Tl UYP& TTOU
oradouv, pmopei va TomoBeTnOei omo KaTw eval
TAYI YEVIKAC XPNONG.

P> Kobopilete To Towi Airfry petd amo ke xprion.

5 Kabapiopoc

Mnv kaBapilete To Tawi Airfry péxpr va Kpuwoel.
To EémAupa Tou kauToU TawIoU Pg vepO UMmopei var
TpoKaAEoe! HovIpn (nuId.

To Towi Airfry pmopei vo mhuBei o€ muvrpio
maoTwv. Mo va mopareivete T didpkeia (wng T
QVTIKOMNTIKNAG EMOTPWONC, GUVIOTATAI O
KoBaPIoUOG pE TO XEPI.
P Apaipeare TIC XoVTPEG BPOUIES He HIoi TETOETO!
koudivog.
P> Amoppogriote TV emipgovn Bpopid.
P> ZemhUveTe 1o TOwi Airfry pe (eoTd vepo, éva pohako
opouyyap! 1) BoupTaa Kai uypd TATWV.
P> STeyvworte KaAd TO ToWi PETA TV kaBapIopo.

5.1 KaBapioTikd

P> Mnv xpnalyoroleite TOTE OTHOKOBOPIOTEC,
0POUYYApIa EUaILOTOC, KABAPIOTIKA ) XNHIKG
emOETIKA KABOPIOTIKG (.. OTIPET PoUpVOU).

P> BeBaiwBeite 011 To kabapIoTIkO dev MEPIEXE! A0,
0000, 0fU, oAkaAio 1} hwplouxa GAaTa.

6 Ai1aOeon TNG OUOKEUNTIOG
HETAPOPAC

e H ouokeuacia mpoaTaTeUel TO TPOIOV Mo PHoPA
KOTG TN HETAPOPA. Tal UNIKG GUOKEUQTIOG
emAgyovTal Pe Baon T QIAIKOTNTO TOUG TIPOG TO
mePIBAMOV Kail T TEXVIKA XOPOKTNPIOTIKA
d1G6£01G TOUC KAl WG €K TOUTOU givail
QVOKUKAQOIHAL.

H avokUkAwon TG ouokeuaoiog eE0IKOVolEl TPWTEC

UNEC KON Jelwvel TNV TTOoOTNTO TwV AMOPEIHHATWY.

P> Opovrioe yia v 016601 TNG e EMayyeEAUATIONO Kal
OUPPWVA e TOUG I0XUOVTEC TIEPIPEPEIOKOUC
KavovIopoUC.
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Kasutusjuhend Airfry plaat

1 Uldist

See juhend sisaldab olulisi juhiseid, mis aitavad dra
hoida vigastusi ja toote kahjustamist. Lugege juhend
enne toote esmakordset kasutamist téhelepanelikult
&bi.

Toode vastab ettendhtud ohutuseeskirjadele. Kasutaja
vastutab toote ohutu kasutamise, puhastamise ja
hooldamise eest. Ebadige kasutamine vdib pdhjustada
kehavigastusi ja varalist kahju.

Hoidke juhend tulevikus kasutamiseks voi jargmisele
omanikule andmiseks alles.

2 Ohutus

Toode on ette nahtud ainult toidu valmistamiseks
kodumajapidamistes.

/\ HOIATUS

Pdletusoht kuuma Airfry plaadi tottu!

Kuumade pindade puudutamine voib pohjustada

raskeid pdletusi.

P> Kasutage sobivaid abivahendeid (pajalapid,
pajakindad jne).

P> Laske plaadil parast kasutamist maha
jahtuda.

A\ HOIATUS

Péletusoht kuuma toidu téttu!

Toit voib Airfry plaadi liigutamisel {le serva

libiseda. Kokkupuude kuuma toiduga vaib

pdhjustada raskeid pdletusi.

P> Jilgige Airfry plaati liigutades, et kuumad
toiduained voi vedelikud ile serva ei tuleks.

o Airfry plaat on ette ndhtud kasutamiseks ainult
BORA X BO auruahjus. Selle kasutamine
pliidiplaadil, roostevabast terasest grillil Tepan,
mikrolaineahjus, muude tootjate ahjudes ja
leekide kohal ei ole lubatud.

Arge lubage lapsi kuuma Airfry plaadi juurde, kui
nad ei ole pideva jarelevalve all. Lapsed ei tohi
tootega mangida.
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3 Kirjeldus

X BO Airfry plaat voimaldab frittida toite vdhese rasvaga.
Tanu optimaalsele aukude paigutusele Umbritsetakse
toit tihtlaselt koikidel kiilgedel kuuma 6huga. Toidud
muutuvad pealt krobedaks ja kipsevad seest ideaalselt
|abi, ilma et neid oleks vaja keerata.

Tutpilised toidud

Kategooria Toit

Liha Peekon, $nitsel, lihakroketid

Linnuliha Kananagitsad, frititud kana, varsked
kanatiivad

Kala Krevetid, I6hefilee, varsked kalapulgad

Stigavkiilmatooted  Friikartulid, kevadrullid, kroketid,

kalmaariréngad

Taimetoidud Kartulisektorid, kddgiviljakropsud,
leivakropsud, falafel
Tabel 3.1  Tiilipilised toidud

Airfry plaati saab kasutada BORA X BO ahjus ka
toiduainete kuivatamiseks ja pagaritoodete (nt
sarvesaiade voi soolakringlite) kiipsetamiseks.

Tehnilised andmed
Mactmed (L x S x K)

469 x 339 x 21 mm

Materjal roostevaba teras
Kattekint DURIT-Resist™
Kaal 0,8 kg
Kuumataluvus kuni 250 °C
Maksimaalne téitekaal 8kg

Tabel 3.2 Tehnilised andmed

4 Kasutamine

Terava servaga metallist esemed (nt Tepan-
pannilabidas, metallnuustikud, noad jne)
kahjustavad toote pealiskihti. Kasutage tootel
ainult puidust voi kuumakindlast plastist
kodgitarvikuid.

Kontrollige, et toode oleks laitmatus seisukorras.
Arge kasutage kahjustatud tooteid. Vihesed
kasutusjéljed ei halvenda toimivust.

Asetage kuum Airfry plaat alati kuumakindlale
alusele.
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Kasutusjuhend Airfry plaat

o Kasutage Airfry plaadil ainult suurt kuumust
taluvaid toidudlisid ja rasvu (nt saflooridli,
rapsi6li, paevalilledli jne). Muud toidudlid ja
rasvad hakkavad korgel temperatuuril kérbema
ning tekitavad tervisele kahjulikku suitsu.
Kdrbenud 6li- ja rasvajaagid mojutavad
pinnakatte nakkumisvastaseid omadusi.

P> Jérgige kambrisse sisestamise suunda:

Joonis 4.1 Sisestamise suund

Enne esimest kasutamist

P> Puhastage Airfry plaati sooja vee ja
ndudepesuvahendiga.

P> Kuivatage Airfry plaat pohjalikult.

BORA X BO auruahjus kasutamine

P Madrige toitu vahese koguse dli voi frittimisrasvaga.

P> Jaotage toit Uhtlaselt Airfry plaadile.

»> Liikake plaat eelkuumutamata ahju keskmisele
kérgusetasemele.

P> Valige eriprogramm ,, Airfry*

(kui programm ,Airfry“ ei ole saadaval, tehke

tarkvaravarskendus)

voi

P> seadistage sobiv temperatuur ja niiskus.

Toit Temperatuur Niiskus
Liha 175 °C +20%
Linnuliha 180 °C -100%
Kala 200 °C +20%
Suigavkiilmatooted 200 °C +60%
Taimetoidud 175°C +40%
Tabel 4.1 Airfry kiipsetustabel

Esitatud vaartused on orienteeruvad ja neid voib soovi
korral muuta.

o Pruunistuse méara reguleeritakse kipsetusajaga.

Et valtida kambri maardumist tilkuva rasva voi
vedelikuga, voib alla asetada universaalplaadi.

P> Puhastage Airfry plaati pérast iga kasutuskorda.
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5 Puhastamine

Puhastage Airfry plaati pérast seda, kui see on
jahtunud. Kuuma plaadi liiga jarsk jahutamine
voib seda pisivalt kahjustada.

Airfry plaati v6ib pesta ndudepesumasinas.
Nakkumisvastase katte pikema plisimise huvides
on siiski soovitatav pesta seda kasitsi.

P> Eemaldage suuremad jddgid kodgipaberiga.

P> Térksamate jadkide korral leotage neid.

P> Loputage Airfry plaati sooja vee, pehme svammi voi
harja ja ndudepesuvahendiga.

P> Pérast puhastamist kuivatage plaat pohjalikult.

5.1 Puhastusvahendid

> Arge mitte kunagi kasutage aurupuhastit, kriipivaid
kéasnu, abrasiivseid aineid ega keemiliselt
agressiivseid puhastusvahendeid (nt pihustatavaid
klipsetusahju puhastusvahendeid).

P> Jélgige, et puhastusvahend ei sisaldaks mitte mingil
juhul liiva, soodat, hapet, leelist ega kloriidi.

6 Transpordipakendi
korvaldamine

0 Pakend kaitseb toodet transpordikahjustuste
eest. Pakendi materjalide valikul on lahtutud
keskkonnasdbralikkuse ja korvaldatavuse
kaalutlustest ning téanu sellele on materijalid
ringlusse voetavad.

Pakendi materjalide tagasi ringlusse suunamine aitab

saasta tooraineid ja vahendada jaatmete hulka.

P> Kdrvaldage pakend nduetekohaselt kooskélas
kohalike eeskirjadega.
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Kayttoohje Airfry-pelti

1  Yleista

Tama kayttoohje sisaltaa tarkeitd ohjeita, jotka
suojaavat loukkaantumisilta ja ehkaisevat tuotteen
vaurioitumista. Lue tdma kdyttoohje huolellisesti ennen
tuotteen ensimmdisté kdyttokertaa.

Tuote on voimassa olevien turvallisuusméaardysten
mukainen. Kayttaja on vastuussa tuotteen turvallisesta
kéytosta seka puhdistuksesta ja yllapidosta.
Epdasianmukainen kaytto voi aiheuttaa henkilo- ja
esinevahinkoja.

Séilyta tamd kayttoohje myohempaa tarvetta tai
tuotteen mahdollista uutta omistajaa varten.

2 Turvallisuus

Tuote on tarkoitettu ruoanvalmistukseen ainoastaan
yksityistalouksissa.

/\ VAROITUS

Kuuman Airfry-pellin aiheuttama

palovammojen vaara!

Kuumien pintojen koskettaminen voi aiheuttaa

vakavia palovammoja.

P> Kéyté soveltuvia apuvilineitd (patalappuja,
patakintaita jne.).

P> Anna pellin jadhtyé kayton jalkeen.

/\ VAROITUS

Kuumien ruoka-aineiden aiheuttama

palovammojen vaara!

Ruoka-aineet voivat léikkya yli Airfry-peltia

siirrettdessd. Kuumien ruoka-aineiden

koskettaminen voi aiheuttaa vakavia

palovammoja.

P> Varmista Airfry-peltid siirtéessasi, etts
kuumat ruoka-aineet tai nesteet eivat laiky yli
reunojen.

Airfry-pelti on tarkoitettu kéytettavéksi vain
BORA X BO -hdyryuunissa. Kypsennys- ja
grillipeltia ei saa kayttaa keittotasoilla, Tepan-
grillissd, mikroaaltouunissa, muiden valmistajien
uuneissa tai avotulella.

Pidé lapset poissa kuuman Airfry-pellin
laheisyydestd, ellei heité valvota jatkuvasti.
Lapset eivat saa leikkid tuotteella.
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3 Kuvaus

X BO Airfry -pellilld ruokia voi friteerata vain vahan
rasvaa kayttamalla. Pellin optimaalisen rei’ityksen
ansiosta kypsennettdvaan ruokaan kohdistuu kuumaa
iimaa tasaisesti joka puolelta. Ruoka kypsyy sisélté juuri
sopivasti ja pinnasta tulee rapea ilman, ettd ruokaa
tarvitsee valilld kaantaa.

Tyypillisia ruokalajeja

Luokka Ruokalaji

Liha Pekoni, leikkeet, bitterballen-pyorykat

Siipikarja Kananugetit, backhendl-kananpalat,
kanansiivet

Kala Katkaravut, lohifile, itse tehdyt
kalapuikot

Pakasteet Ranskanperunat, kevatkaaryleet,
kroketit, mustekalarenkaat

Kasvisruoat Lohkoperunat, juuressipsit, leipasipsit,

falafelit
Taulukko 3.1Tyypillisia ruokalajeja

Airfry-peltid voi kéyttad BORA X BO -uunissa myds
elintarvikkeiden kuivaamiseen ja esimerkiksi
croissantien ja pretzelien tuoreuttamiseen.

Tekniset tiedot

Mitat (L x S x K) 469 x 339 x 21 mm
Materiaali ruostumaton terés
Pinnoite DURIT-Resist™
Paino 0,8 kg
Kuumuudenkestévé 250 °C:seen
Enimmaéiskuormitus 8kg

Taulukko 3.2Tekniset tiedot

4 Kaytto

0 Metalliset, terdvareunaiset esineet (esim. Tepan-
kaavin, metallinen hankaussieni, veitsi jne.)
vahingoittavat tuotteen pintaa. Kayta tuotteen
kanssa vain puisia tai kuumuutta kestévasta
muovista valmistettuja keittidvalineita.

0 Tarkista, ettd tuote on moitteettomassa
kunnossa. Al kayta vaurioituneita tuotteita.
Pienet kayttojéljet eivat vaikuta toimintaan.

0 Aseta kuuma Airfry-pelti aina kuumuutta
kestavalle alustalle.
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Kéyttoohje Airfry-pelti

Kayta Airfry-pellilld vain korkeaa lampétilaa
kestavia ruokadljyja ja -rasvoja (esim. rapsi-,
auringonkukka- tai safloriéljya). Muut ruokadljyt
ja -rasvat palavat korkeissa lampétiloissa, jolloin
muodostuu terveydelle haitallista savua.
Palaneista 0ljyisté ja rasvoista jaa jaljelle jadmia,
jotka heikentévat tarttumattoman pinnoitteen
ominaisuuksia.

P> Tyénnd pelti kypsennystilaan oikeassa asennossa:

Kuva 4.1

Tydntbasento

Ennen ensimmaista kayttoa

P> Pese Airfry-pelti 1ampimalla vedelld ja
késitiskiaineella.

P> Kuivaa Airfry-pelti huolellisesti.

Kaytté6 BORA X BO -héyryuunissa

P> Voitele ruoka kevyesti 6ljylla tai friteerausrasvalla.

P> Levitd ruoka tasaisesti Airfry-pellille.

P> Tyonna pelti keskimmaiselle kypsennystasolle
kylmaan uuniin.

P> Valitse Airfry-erikoisohjelma

(jos Airfry-ohjelma ei ole kdytettavissa, tee

ohjelmistopaivitys)

tai

P> Aseta lampétila ja kosteus seuraavasti:

Ruoka Lampétila Kosteus
Liha 175°C +20%
Siipikarja 180 °C -100 %
Kala 200 °C +20%
Pakasteet 200 °C +60 %
Kasvisruoat 175 °C +40 %

Taulukko 4.1Airfry-kypsennystaulukko

Taulukon arvot ovat ohjeellisia, ja niitd voi muuttaa
tarpeen mukaan.

Asetettu kypsennyksen kesto vaikuttaa
ruskistusasteeseen.

Kypsennystila pysyy puhtaana, kun tyénnat
alimmaiseksi yleispellin, jolloin rasva ja muut
nesteet tippuvat sille.

P> Pese Airfry-pelti jokaisen kéyttokerran jalkeen.
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5 Puhdistus

Pese Airfry-pelti vasta, kun se on jadhtynyt.
Kuuman pellin jaéhdyttdminen kylméalla vedelld
voi vaurioittaa peltid pysyvasti.

Airfry-pellin voi pestd astianpesukoneessa. Pellin
puhdistaminen kasin pidentaa tarttumattoman
pinnoitteen kayttoikaa.

P> Irrota isommat liat keitticliinalla.

P> Irrota pinttynyt lika liottamalla.

P> Pese Airfry-pelti [ampimélld vedelld, pehmealld
sienelld tai harjalla ja kasitiskiaineella.

P> Kuivaa pelti pesun jalkeen huolellisesti.

5.1 Puhdistusaineet

P Ala koskaan kayta héyrypesuria, naarmuttavia
puhdistussienid, hankausaineita tai kemiallisesti
syOvyttavid puhdistusaineita (esim.
uuninpuhdistusainetta).

P> Varmista ehdottomasti, ettei puhdistusaine sisalla
hiekkaa, soodaa, happoja, eméksia tai klorideja.

6 Kuljetuspakkauksen
havittaminen

Pakkaus suojaa tuotetta kuljetusvaurioilta.
Pakkausmateriaalien valinnassa on huomioitu
ymparistoystavallisyys ja hévittdmiseen liittyvat
seikat, joten ne ovat tdméan vuoksi kierratettavia.
Pakkauksen palauttaminen materiaalikiertoon sdéstaa
raaka-aineita ja vahentaa jatteiden maaraa.

P> Havitd pakkaus asianmukaisesti paikallisten
maéardysten mukaisesti.
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Upute za uporabu Lim za Airfry

1 Opcéenito

U ovim uputama nalaze se vazne napomene za
izbjegavanje ozljeda i sprjeCavanje oSte¢enja proizvoda.
Pazljivo proCitajte ove upute prije prve uporabe
proizvoda.

Proizvod odgovara propisanim sigurnosnim odredbama.
Korisnik je odgovoran za sigurnu uporabu, ¢is¢enje i
odrzavanje proizvoda. Nenamjenska uporaba moze
uzrokovati ozljede i materijalne Stete.

Sacuvajte upute za buduéu uporabu ili druge korisnike.

2 Sigurnost

Proizvod je namijenjen samo za pripremu jela u
privatnim kucanstvima.

/\ UPOZORENJE

Opasnost od opeklina zbog vruéeg lima za

Airfry!

Dodirivanje vruéih povr§ina moZe uzrokovati

teSke opekline.

P> Upotrebljavajte prikladna pomoéna sredstva
(krpe, kuhinjske rukavice itd.).

P> Pustite plocu da se ohladi nakon uporabe.

/\ UPOZORENJE

Opasnost od opeklina zbog vruée hrane!

Hrana se moze prosuti prilikom pomicanja lima

za Airfry. Dodirivanje vruée hrane moze

uzrokovati teSke opekline.

P> Prilikom pomicanja lima za Airfry vodite
racuna o tome da se vruc¢a hrana ili tekuéina
ne prospu.

Lim za Airfry namijenjen je iskljucivo za

BORA X BO parnu peénicu. Ne smije se
upotrebljavati na ploama za kuhanje i Tepan
rotilju od nehrdajuéeg Celika te u mikrovalnoj
pednici, u peénicama drugih proizvodaca ili na
otvorenom plamenu.

Pazite na to da se djeca ne priblizavaju vruéem
limu za Airfry, osim ako su pod neprestanim

nadzorom. Djeca se ne smiju igrati ovim
proizvodom.
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3 Opis

X BO lim za Airfry omogucéuje przenje hrane s malom
koli¢inom ulja. Njegova optimalno rasporedena
perforacija omogucuje ravnomjerno okruzivanje hrane
vruéim zrakom sa svih strana. Zahvaljujuci tome jela su
hrskava izvana i savrSeno pedena iznutra bez potrebe za
okretanjem.

Tipi¢na jela

Kategorija Jelo

Meso Slanina, odrezak, nizozemske pohane
mesne okruglice

Perad Pile¢i medaljoni, piletina pohana na
becki nacin, svjeza pileca krilca

Riba Kozice, filet lososa, svjeZi riblji Stapici

Smrznuti proizvodi  Przeni krumpiriéi, proljetne rolice,

kroketi, przene lignje na kolutice

Vegetarijanska jela  Pekarski krumpir, €ips od povréa, Cips
od kruha, falafel
Tablica 3.1 Tipicna jela

Lim za Airfry se u BORA X BO pecnici takoder moZe
upotrebljavati za suSenje/dehidriranje namirnica i
pecenje pekarskih proizvoda (npr. kroasana ili pereca).

Tehnicki podaci

Dimenzije (S x D x V) 469 x 339 x 21 mm
Materijal Nehrdajuci celik
Premaz DURIT-Resist™
Tezina 0,8 kg

Otporno na toplinu do 250 °C
Maksimalna nosivost 8kg

Tablica 3.2 Tehnicki podaci

4 Nacin uporabe

Metalni predmeti oStrih rubova (npr. Tepan
lopatica, Zica za posude, noZevi itd.) oStecuju
premaz proizvoda. Pri uporabi ovog proizvoda
upotrebljavajte samo kuhinjska pomagala od
drva ili plasti¢nih materijala otpornih na toplinu.

Uvijek provjerite je li proizvod u ispravnom
stanju. Nemojte upotrebljavati oSteéen proizvod.
Blaga istroSenost ne narusava funkcionalnost
proizvoda.

Vruéi lim za Airfry uvijek odlozite na podlogu
otpornu na toplinu.
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Upute za uporabu Lim za Airfry

o Na limu za Airfry upotrebljavajte iskljucivo jestiva
ulja i masti koje se mogu zagrijavati na visokoj
temperaturi (npr. ulje od Safranike, repicino ulje
ili suncokretovo ulje itd.). Druga jestiva ulja i
masti zagorijevaju pri visokim temperaturama i
nastaje dim koji je Stetan za zdravlje. Zagoreno
ulje i masti ostavljaju talog zbog kojeg premaz
mozZe izgubiti svoja neprianjajuca svojstva.

P> Vodite raduna o smjeru umetanja u pecnicu:

Slika 4.1

Smjer umetanja

Prije prve uporabe

»> Ocistite lim za Airfry toplom vodom i deterdzentom
za ruéno pranje posuda.

P> Temeljito osusite lim za Airfry.

Uporaba u BORA X BO parnoj peénici

P> PremaZite hranu koju pripremate malom koli¢inom
ulja ili masti.

P> Rasporedite hranu ravnomjerno na limu za Airfry.

P> Stavite lim na srednju razinu umetanja u peénicu koja
nije prethodno zagrijana.

»> Odaberite poseban program ,Airfry”

(ako program ,Airfry” nije dostupan, aZurirajte softver)

ili

P> Postavite odgovarajuéu temperaturu i viagu:

Hrana Temperatura Vlaga
Meso 175°C +20 %
Perad 180 °C -100 %
Riba 200 °C +20%
Smrznuti proizvodi 200 °C +60 %
Vegetarijanska jela 175 °C +40 %

Tablica 4.1 Tablica za pecenje na limu za Airfry

Navedene vrijednosti su orijentacijske vrijednosti te se
mogu promijeniti prema Zelji.

Stupanj tamnjenja podeSava se individualno
duljinom pecenja.

Kako bi se sprijecilo zaprljanje unutradnjosti
peénice maséu ili tekuéinom koja kapa, na razinu
ispod moze se umetnuti univerzalni lim.

P> Ocistite lim za Airfry nakon svake uporabe.
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5 Ciséenje
Ocistite lim za Airfry tek nakon §to se ohladi.

Ispiranje vruceg lima hladnom vodom moze
uzrokovati trajna oSteéenja.

Lim za Airfry smije se prati u perilici posuda.
Preporuéujemo da plo¢u za pecenje i rostilj
perete ru¢no kako bi se produljio vijek trajanja
neprianjajuéeg premaza.

P> Uklonite veéu prijavstinu kuhinjskom krpom.

P> Natopite plocu za pecenje i rostilj u slucaju
tvrdokorne prljavstine.

P> Operite lim za Airfry toplom vodom, mekanom
spuzvicom ili Cetkom i deterdZentom za ru¢no pranje
posuda.

P Temeljito osusite lim nakon $to ga operete.

5.1 Sredstva za Cis¢enje

P> Nikad ne upotrebljavajte parni Cistac, grube spuzve,
abrazivna sredstva ni kemijski agresivna sredstva za
¢is¢enje (npr. sprej za pecnice).

P> Sredstvo za ¢iséenje nikako ne smije sadrZavati
pijesak, sodu bikarbonu, kiselinu, luzinu ili kloride.

6 Zbrinjavanje transportne
ambalaze

AmbalaZa Stiti proizvod od o$tecenja prilikom
transporta. AmbalaZni materijali odabrani su na
temelju svoje ekoloske prihvatljivosti i
jednostavnog zbrinjavanja te se stoga mogu
reciklirati.
Vra¢anjem ambalaZe u ciklus kruZenja materijala Stedi
se na sirovinama te se smanjuje koli¢ina otpada.

P> Zbrinite ambalazu na odgovarajuci nacin uz
poStovanje regionalnih propisa.
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Hasznélati Gtmutaté Airfry-tepsi

1 Altalanos informaciok

Ez az (tmutat6 fontos informéciokat tartalmaz, amelyek
révén megdvhatja magat a sériilésektdl, és
megakadalyozhatja a termék karosodasat. A termék
elsd hasznélata el6tt figyelmesen olvassa el az
Utmutatot.

A termék megfelel az eldirt biztonsagi szabalyozasnak. A
felnasznalo felel a termék biztonsdgos hasznélatéért,
tisztitasaért és gondozéasaért. A szakszer(tlen hasznélat
személyi sérlilésekhez és anyagi karokhoz vezethet.
Orizze meg az Gtmutatét, mert késébb sziiksége lehet
ra, vagy hogy atadhassa a kdvetkezd tulajdonosnak.

2 Biztonsag

A termék csak maganhéztartasokban torténé melegétel-
készitéshez hasznalhato.

/\ FIGYELEM

A forré Airfry-tepsi égési sériilést okozhat!

A forré felliletek megérintése sulyos égési

sérlilést okozhat.

P> Hasznaljon megfelel§ segédeszkdzoket
(edényfogd, héallo kesztyd...).

P> Hasznalat utan hagyja a feliiletet lehdilni.

A forr¢ f6tt étel égési sériilést okozhat!

Az elkészitendd étel az Airfry-tepsi mozgatésa

kozben kiloccsanhat. A forré fétt étel

megérintése sulyos égési sériilést okozhat.

P> Az Airfry-tepsi mozgatésa soran iigyeljen
arra, hogy ne loccsanjon ki forré fétt étel
vagy folyadék.

o Az Airfry-tepsit kizarélag a BORA X BO
gbzsiit6hoz tervezték. Nem megengedett a
terméket féz6lapokon, Tepan nemesacél
grilleken, mikrohulldmi késziilékben vagy nyilt
l&ngon hasznalni.

Tartsa tévol a gyerekeket a forré Airfry-tepsit,
kivéve, ha édllanddan feliigyelet alatt vannak. A
gyerekek nem jatszhatnak a termékkel.
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3 Leiras

Az X BO Airfry-tepsivel az ételek zsirszegényen
siitheték. Az optimalisan 0sszehangolt perforalassal
kombinalva az elkészitendé étel minden oldalan
egyenletesen dramlik a forrd levegd. Az ételek nem kell
megforditani, kivil mégis ropogosak, beliil pedig
tokéletesen megsiilnek.

Tipikus ételek

Kategéria Etel

His Bacon, rantott hus, bitterbal (fiszeres
fasirozott)

Szérnyas Rantott csirkefalatok, backhendl
(réntott csirke), friss csirkeszarnyak

Hal Garnélarék, lazacfilé, friss halrudacskék

Fagyasztott Hasébburgonya, tavaszi tekercs,

termékek krokett, tintahal-gy(r(ik

Vegetaridnus Z0ldség szeletek, zoldség chips,
kenyérchips, falafel

Tabl. 3.1 Tipikus ételek

Az X BO Airfry-tepsi BORA X BO-ban is hasznélhaté
élelmiszerek szaritasahoz/aszalasahoz és pékaruk
felmelegitéséhez (pl. croissant vagy perec).

Miszaki adatok

Méretek (szé x mé x ma)

469 x 339 x 21 mm

Anyag nemesacél
Bevonat DURIT-Resist™
Saly 0,8 kg

Héall6 a kovetkezd 250 °C

hémérsékletig:

Maximélis berakodasi suly 8kg
Tébl. 3.2 Mszaki adatok

4 Hasznalat

A fémtartalmd, éles targyak (pl. Tepan spatula,
fém szivacs, kés...) kérositjék a termék feliletét.
A termék hasznalatakor csak fabol vagy héallé
manyagbdl késziilt konyhai eszkdzoket
hasznéljon.

Ellendrizze, hogy a termék kifogéstalan
éllapotban van-e. Ne hasznéljon sériilt terméket.
Kevés hasznélat nyomai nem befolyasoljak a
funkciét.

o Aforré Airfry-tepsit mindig h6all feliiletre éllitsa.
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Hasznalati Gtmutatd Airfry-tepsi

o Kizarélag olyan étolajokat és zsirokat hasznéljon
a Airfry-tepsiben, amelyek magas héfokon
hevitheték (pl.: safrényosszeklice-olaj, repceolaj
vagy napraforgdolaj...). Mas étolajok és zsirok
magas hémérsékleten megégnek, és egészségre
kéros fiist keletkezik. A megégett olajok és
zsirok maradvanyai rontjék a bevonat
tapaddsgatl6 tulajdonsagat.

P> Vegye figyelembe a siitGtérbe valé betolds irdnyat:

Abra 4.1

Betoldsi irdny

Az els6 haszndélat el6tt

P> Tisztitsa meg az Airfry-tepsit meleg vizzel és kézi
mosogatoszerrel.

P> Alaposan torélje szérazra az Airfry-tepsit.

Hasznélat BORA X BO gézsiit6ben

P> Kenje be az elkészitendd ételt kevés olajjal vagy
sttézsirral.

P> Egyenletesen oszlassa el az elkészitendé ételt az
Airfry-tepsin.

P> Tolja a tepsit a k6zéps6 becsisztathatd szintre a nem
elémelegitett siitében.

P> Valassza ki az ,Airfry” specidlis programot

(ha az ,Airfry” nem 4ll rendelkezésre, akkor végezzen

szoftverfrissitést)

vagy

P MegfelelGen éllitsa be a hémérsékletet és a
nedvességet:

Elkészitendd étel Homérséklet Nedvesség
Hus 175 °C +20%
Szérnyas 180 °C -100%

Hal 200 °C +20%
Fagyasztott 200 °C +60%
termékek

Vegetéridnus 175°C +40%

Tabl. 4.1 Airfry siitési tablazat

A megadott értékek iranyértékek, és tetszélegesen
mddosithatok.

A barnaséag mértéke a siités idén keresztil
egyedileg bedllithato.
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Ahhoz, hogy a lecsopdgé zsir vagy folyadék ne
piszkitsa be a siitéteret, alulra be lehet tolni egy
éltalanos tepsit.

P Minden haszndlat utén tisztitsa meg az Airfry-tepsit.
5 Tisztitas

Csak akkor tisztitsa meg az Airfry-tepsit, ha mar
lehdlt. A forrd tepsi lefedése tartds sériiléseket
okozhat.

Az Airfry-tepsi mosogatdgépben mosogathato. A
tapadasgétlé bevonat élettartaméanak
meghosszabbitasa érdekében a kézi tisztitast
javasoljuk.

P> A nagyobb szennyezddéseket konyharuhéval tavolitsa el.

P A makacs szennyezédéseket dztassa be.

P> Meleg viz, puha szivacs vagy kefe és kézi
mosogatdszer segitségével tisztitsa meg az Airfry-
tepsit.

P> Tisztitds utdn alaposan széritsa meg a tepsit.

5.1 Tisztitoszer

P> Soha ne hasznéljon géztisztitét, karcold hatésu
szivacsot, dorzsold hatasl anyagot vagy kémiailag
agressziv tisztitoszert (pl. siitétisztito sprayt).

> Ugyeljen ré, hogy a tisztitészer semmi esetre se
tartalmazzon homokot, nétrium-karbonatot, savat,
lagot vagy kloridot.

6 A szallitasi csomagolas
artalmatlanitasa

e A csomagolds védi a terméket a sériilésté|
széllitds kozben. A csomagoléanyagok
kivalasztasanal figyelembe vették a kdrnyezettel
val6 0sszeegyeztethetéséget és az
artalmatlanitédstechnoldgiat, igy djra lehet
hasznositani 6ket.

A csomagolds visszavezetése az anyagok korforgasaba

nyersanyagot takarit meg, és csokkenti a keletkezd

hulladék mennyiségét.

P> A regiondlis elirdsok betartasaval rtalmatlanitsa
szakszer(ien a csomagolast.
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Naudojimo instrukcija ,Airfry“ skarda

1 Bendrieji duomenys

Sioje instrukcijoje pateikiama svarbi informacija,
apsauganti Jus nuo suZalojimy ir nuo gaminio
sugadinimo. Prie$ pirma karta naudodami prietaisa,
atidZiai perskaitykite Sig instrukcija.

Gaminys atitinka privalomus saugos nuostatus.
Naudotojas tam, kad gaminys baty naudojamas saugiai,
privalo jj valyti ir priziuréti. Dél netinkamo naudojimo
gali blti padaryta Zala Zmonéms ir turtui.

ISsaugokite instrukcija blsimam naudojimui arba
vélesniam savininkui.

2 Sauga

Gaminys skirtas tik gaminti maisto patiekalus namy
ukiuose.

Nusideginimo pavojus dél karstos ,Airfry*

skardos!

Paliete karStus pavirSius galite stipriai

nusideginti.

P> Naudokite pagalbines priemones (puodkéles,
nuo Silumos saugancias pirstines...).

P> Leiskite plokstei po naudojimo atvésti.

Nusideginimo karstu maistu pavojus!

Judinant , Airfry“ skardg gaminamas maistas gali

iSsilieti. Palietus karSta maistg galima stipriai

nusideginti.

P> Judindami ,Airfry“ skarda stebékite, kad
neiSsiliety karStas gaminamas maistas ar
skysciai.

o LHAirfry skarda skirta tik BORA X BO garinei
orkaitei. DraudZiama naudoti ant kaitlenciy,
»1epan“ neridijancio plieno keptuvy,
mikrobangy krosnelése, kity gamintojy orkaitése
arba ant atviros ugnies.

0 Saugokite vaikus nuo karstos ,Airfry“ skardos,
nebent jie baty nuolat priZiarimi. Vaikams
draudziama Zaisti su gaminiu.
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3 ApraSymas

Naudojant X BO , Airfry“ skarda galima gruzdinti maistg
naudojant maZai riebaly. Dél optimaliai pritaikytos
perforacijos karstas oras i$ visy pusiy tolygiai cirkuliuoja
aplink gaminama maistg. Maisto nereikia apversti, jis
yra traskus i$ iSorés ir puikiai iSkepes viduje.

Populiarieji patiekalai

Kategorija Patiekalas

Mésa Sonine, $nicelis, traskiis mésos kukuliai

Paukstiena Traskds vistienos kepsneliai, vistienos
kepsnys, SvieZi vistienos sparneliai

Zuvis Krevetes, lasisos filé, SvieZi Zuvies

pirsteliai

Saldyti produktai Gruzdintos bulvytés, pavasariniai
suktinukai (spring rolls), kroketai,

kalmary Ziedai

VegetariSki patiekalai Bulviy skiltelés, darZoviy traskuciai,
duonos traskuciai, falafeliai

Lent. 3.1 Populiarieji patiekalai

LHAirfry“ skardg taip pat galima naudoti BORA X BO
maisto produktams dZiovinti ir kepiniams (pvz.,
raguoliams ar pyragaic¢iams) kepti.

Techniniai duomenys
Matmenys (P x G x A)

469 x 339 x 21 mm

Medziaga Nertdijantis plienas
Danga ,DURIT-Resist™*
Svoris 0,8 kg

Atsparus kars¢iui iki 250 °C

DidZiausia galima apkrova 8kg

Lent. 3.2 Techniniai duomenys

4 Naudojimas

Metaliniai daiktai astriais krastais (pvz., ,Tepan“
mentelé, metaliné kempiné, peilis ir kt.) paZeidZia
gaminio danga. Naudodami gaminj naudokite tik
medinius arba karsciui atsparius plastikinius
virtuvés jrankius.

Patikrinkite, ar gaminys yra nepriekaistingos
buklés. Nenaudokite paZeisty gaminiy. Nedidelés
naudojimo Zymés neturi jtakos funkcionalumui.

LAirfry* skardg visada dékite ant kars¢iui
atsparaus pavirSiaus.
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Naudojimo instrukcija , Airfry“ skarda

Ant , Airfry* skardos naudokite tik aukstos
smilkimo temperatlros maistinj aliejy ir riebalus
(pvz., dygminuy, rapsy arba saulégrazy aliejy, ...).
Kiti maistiniai aliejai ir riebalai aukstoje
temperatroje dega ir iSskiria kenksmingus
dumus. Sudege aliejai ir riebalai palieka likuéiy,
kurie blogina dangos nelimpancias savybes.

P> Atkreipkite démesj | jdéjimo j orkaités ertme kryptj.

Pav. 4.1

|déjimo kryptis

Prie§ pirma naudojima

p> , Airfry“ skarda nuplaukite Siltu vandeniu su indy
plovimo skyséiu.

P> KruopscCiai isdZiovinkite ,Airfry“ skarda.

Naudojimas garinéje orkaitéje BORA X BO

P> Patepkite gaminama maista trupuciu aliejaus arba
kepimo riebaly.

P> Tolygiai paskirstykite gaminama maista ant , Airfry*
skardos.

P> |dékite skardg | nejkaitusios orkaités vidurine lentyna.

P> Pasirinkite specialig ,Airfry“ programa

(jei ,Airfry programa neprieinama, atlikite programinés
jrangos atnaujinima).

arba

P> Nustatykite temperatirg ir trukme.

Gaminamas Temperatura Drégmé
maistas

Mésa 175 °C +20%
Paukstiena 180 °C -100 %
Zuvis 200 °C +20%
Saldyti produktai 200 °C +60 %
Vegetariski 175°C +40 %
patiekalai

Lent. 4.1 LHAirfry“ gaminimo lentelé

Pateiktos vertés yra orientacinés ir gali buti keiCiamos
pagal pageidavima.

Apskrudimo laipsnis reguliuojamas individualiai
nustatant kepimo trukme.

Kad orkaités ertmés neuztersty laSantys riebalai
ar skystis, po ja galima jdéti universalig skarda.

P> Po kiekvieno naudojimo iSvalykite , Airfry“ skarda.
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5 Valymas

Nevalykite ,Airfry“ skardos, kol ji neatvés. Staiga
atvésinus karsta skarda, ji gali bati negriztamai
sugadinta.

LAirfry skarda galima plauti indaplovéje. Norint
pailginti nesvylangios dangos tarnavimo laika,
rekomenduojama valyti rankiniu budu.

P> Pasalinkite Siurkscius neSvarumus virtuviniu
rank$luosciu.

P> [sisenéjusius nesvarumus atmirkykite.

» Airfry* skarda plaukite Siltu vandeniu, minksta
kempine ar Sepediu ir indy plovikliu.

P> ISplauta skardg kruopsciai nusausinkite.

5.1 Valymo priemonés

P> Niekada nenaudokite gariniy valymo priemoniy,
braiZanéiy kempiniu, abrazyviniy valikliy ar chemiskai
agresyviy valymo priemoniy (pvz., purSkiamy orkaiciy
valikliy).

p> Stebékite, kad valymo priemonéje nebity smélio,
sodos, rugsciy, Sarmy ar chlorido.

6 Transportavimo pakuotés
salinimas

0 Pakuoté saugo gaminj nuo pazeidimy
transportuojant. Pakavimo medZiagos
parenkamos paisant aplinka tausojanéiy ir su
utilizavimu susijusiy aspekty, todél yra
perdirbamos.

Pakuotés grazinimas | medziagy perdirbimo ciklg taupo

Zaliavas ir sumazina atlieky kiekj.

P> Tinkamai iSmeskite pakuote, laikydamiesi regioniniy
taisykliy.
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LietoSanas instrukcija Airfry paplate

1 Visparigie noteikumi

Siinstrukcija sniedz biitiskas norades, kas jiis pasargas
no savainojumiem un noversis ierices bojajumus. Pirms
pirmas izstradajuma lietoSanas reizes riipigi izlasiet o
instrukciju.

Sis izstradajums atbilst noteiktajiem drogibas
noteikumiem. Lietotajs ir atbildigs par izstradajuma
droSu lietoSanu, tiriSanu un kopSanu. Neatbilstosa
lietoSana var izraisit miesas bojajumus un mantiskos
zaudejumus.

Saglabajiet So instrukciju turpmakai atsaucei vai
nakamajam lietotajam.

2 Drosiba

Izstradajums paredzeéts tikai édienu pagatavosanai
privatas majsaimniecibas.

/\ BRIDINAJUMS

Pieskaroties karstai Airfry paplatei, var

apdedzinaties!

Pieskar$anas karstam virsmam var izraisit

smagus apdegumus.

P> Lietojiet piemérotus paliglidzek|us
(piemeram, karstumizturigus cimdus katliem,
virtuves cimdus...).

P> Péc lieto3anas |aujiet pannai atdzist.

/N BRIDINAJUMS

Apdeguma risks karsta édiena dé|!

Airfry paplates kustinasanas laika karstais

eédiens var nonakt arpus trauka. PieskarSanas

karstam edienam var izraisit smagus
apdegumus.

P> Kustinot Airfry paplati, gadajiet, lai no tas
neizk|utu karsts pagatavojamais ediens vai
Skidrumi.

Airfry paplate ir paredzeta tikai lietoSanai

BORA X BO tvaika cepeskrasni. To nedrikst lietot
uz plits virsmam, Tepan nerlséjosa térauda grila,
mikrovilnu krasnis, citu razotaju cepeskrasnis vai
uz atklatas liesmas.

Uzraugiet, lai berni atrastos dro8a attaluma no
karstas Airfry paplates, ja vien vini netiek

pastavigi uzraudziti. Bérni nedrikst rotalaties ar
$o izstradajumu.
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3 Apraksts

Izmantojot X BO Airfry paplati, eédiena gatavosana varat
lietot mazak tauku. Kad ir izvéleta optimali noreguléta
perforacija, pagatavojamajam édienam no visam puseém
vienmeérigi piek|dst karsts gaiss. Ediens nav jaapgroza,
tas k|ust kraukskigs no arpuses un pilniba pagatavots
no iekSpuses.

Tipiskie édieni

Kategorija Ediens

Gala bekons, $nicele, holandiesu galas
uzkoda “Bitterballen”

Putnu gala vistas nageti, cepta vista, svaigi vistas
sparnini

Zivis garneles, lasa fileja, svaigi zivju pirkstini

Sasaldéti produkti  kartupeli fri, ruletes, kroketes, kalmaru

gredzeni

Vegetarie édieni kartupelu daivinas, darzenu &ipsi,

grauzdini, falafels

Tab. 3.1 Tipiskie édieni

lerice BORA X BO varat izmantot Airfry paplati ari
partikas produktu Zavésanai/kaltéSanai un maizes
izstradajumu (piem., kruasanu vai klingerisu)
gatavo$anai.

Tehniskas specifikacijas

Izmeri (platums x dzilums x 469 x 339 x 21 mm

augstums)

Materials nerliséjoss térauds
Parklajums DURIT-Resist™
Svars 0,8 kg
Karstumizturiba lidz 250 °C
Maksimalais piepildisanas 8kg

svars

Tab. 3.2 Tehniskas specifikacijas

4 LietoSana

Asi metala priekSmeti (pieméram, Tepan
lapstina, metala Svammite, nazis) rada
izstradajuma parklajuma bojajumus.
Izstradajuma lietoSanas laika izmantojiet tikai
koka vai karstumizturigus plastmasas
gatavoSanas piederumus.

Parbaudiet, vai izstradajumam nav bojajumu.
Nekada gadijuma nelietojiet bojatu izstradajumu.
Nelielas nolietojuma pazimes neietekmée
izstradajuma funkcijas.
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LietoSanas instrukcija Airfry paplate

Airfry paplati vienmer novietojiet uz
karstumizturigas pamatnes.

0 Uz Airfry paplates vienmer lietojiet tikai cepamas
ellas un taukus ar augstu termisko izturibu
(safloras ellu, rapSu ellu vai saulespuku ellu) ar
augstu termisko izturibu. Citas cepamas ellas un
tauki augsta temperatura sadeg un rada veselibai
kaitigus dimus. PiedeguSas ellas un tauki rada
atliekas, kas negativi ietekmé parklajuma
pretpiedegSanas ipasibas.

P> Nemiet véra virzienu, kada paplate ir jaievieto

cepeskrasns kamera.

Att. 4.1

levieto§anas virziens

Pirms pirmas lietoSanas reizes
»> Notiriet Airfry paplati ar siltu tdeni un trauku
mazgajamo lidzekli.

LietoSana BORA X BO tvaika cepeskrasnis

P> Viegli parziediet pagatavojamo édienu ar nelielu
daudzumu ellas vai cepamo tauku.

P> Pagatavojamo edienu vienmérigi izkartojiet uz Airfry
paplates.

P> lebidiet paplati nesakarséta krasni uz videja
ievietoSanas plaukta.

P> zvélieties specidlo programmu “Airfry”.

(Ja “Airfry” nav pieejams, veiciet programmatras

atjauninajumu)

vai

P> lestatiet atbilstosu temperatiru un mitrumu.

Pagatavojamais  Temperatira Mitrums
édiens

Gala 17526 +20%
Putnu gala 180 °C -100 %
Zivis 200 °C +20%
Sasaldéti produkti 200 °C +60 %
Vegetarie &dieni 175 °C +40 %

Tab. 4.1 Airfry gatavoSanas tabula

Noraditas veértibas ir orientéjosas vertibas, un tas var
mainit péc nepiecieSamibas.
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BrininaSanas pakapi iestata atseviki, izmantojot
gatavo$anas ilgumu.

Lai novérstu nopiléjusu tauku vai Skidrumu raditu
netirumu veidoSanos cepeskrasns kamera,
apaksa var ievietot universalo paplati.

P Notiriet Airfry paplati péc katras lietoSanas reizes.
5 Mazgasana

Mazgajiet Airfry paplati tikai péc tam, kad ta ir
atdzisusi. Strauja paplates atdzesé$ana ar tdeni
var izraisit nenovér§amus bojajumus.

Airfry paplati var mazgat trauku mazgajamaja
masina. Lai paildzinatu nepiedegosa parklajuma
kalpoSanas laiku, mazgaSanu ieteicams veikt ar
rokam.

P> Lielus netirumus notiriet ar virtuves dvieli.

P Piekaltusus netirumus atmiekskéjiet.

P> Noskalojiet Airfry paplati ar siltu Gdeni un lietojiet
mikstu sukli vai suku un trauku mazgajamo lidzekli.

P> Péc tiriSanas paplati riipigi nozavéjiet.

5.1 TiriSanas lidzeklis

P Nekada gadijuma nelietojiet tvaika tiritaju, asus
suklisus, abrazivus vai kimiski kodigus tiri$anas
lidzek|us (piemeram, aerosolu cepeskrasnu tiriSanai).

P Raugiet, lai tiriSanas lidzekla sastava nebdtu smiltis,
soda, skabes, sarmi vai hloridi.

6 Transportésanas
iepakojuma utilizacija
0 lepakojums aizsarga izstradajumu no
transportéSanas bojajumiem. Izvélétie
iepakojuma materiali ir izgatavoti no videi
nekaitigiem un utilizéjamiem materialiem, tade|
tie ir atkartoti japarstrada.
lepakojuma parstrade materialu dzives cikla palidz
ietaupit izejvielas un samazina radito atkritumu
daudzumu.
P> Likvidejiet iepakojumu atbilsto$a veida, ievérojot
vietéjos piemerojamos noteikumus.
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Bruksanvisning Airfry-brett

1 Generelt

Denne anvisningen inneholder viktig informasjon, som
beskytter mot personskader og hindrer skader pa
produktet. Les hele anvisningen neye fer produktet tas i
bruk for ferste gang.

Produktet oppfyller de gitte sikkerhetsbestemmelsene.
Brukeren er ansvarlig for sikker bruk av produktet,
rengjoring og stell. Feil bruk kan fere til personskader
og materielle skader.

Ta vare pa anvisningen med tanke pa senere bruk eller
fremtidige eiere.

2 Sikkerhet

Produktet er kun ment for tilberedning av mat i private
husholdninger.

/\ ADVARSEL

Fare for forbrenninger grunnet varmt Airfry-

brett!

Bergring av varme overflater kan fore til alvorlige

forbrenninger.

P> Bruk egnede hjelpemidler (grytekluter,
grytevotter, ...).

P> Avkjel platen etter bruk.

Fare for forbrenning grunnet varm mat!

Vaer oppmerksom pa at maten kan renne over

nar du flytter pa Airfry-. Beraring av varm mat

kan medfere alvorlige forbrenninger.

P> Pass pa at du ikke sgler varm mat eller
veaeske nar du flytter pa Airfry-brettet.

Airfry-brettet er designet eksklusivt for
dampovnen til BORA X BO. Det er forbudt a
benytte produktet pa platetopper, Tepan-griller i
rustfritt stal, i mikrobglgeovner, ovner fra andre
produsenter eller over apen flamme.

Hold barn unna det varme Airfry-brettet, med
mindre de er under konstant oppsyn. Barn ma
ikke leke med produktet.
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3 Beskrivelse

Med X BO Airfry-brett er det mulig a frityrsteke mat med
lite fett. | kombinasjon med den optimaliserte
perforeringen strammer varmluft jevnt rundt maten fra
alle kanter. Uten & vende pa maten blir den sprg pa
utsiden og perfekt stekt pa innsiden.

Typiske retter

Kategori Rett

Kjott Bacon, schnitzel, bitterballer

Fjeerfekjott Kyllingnuggets, sprastekt wienerkylling,
ferske kyllingvinger

Fisk Reker, laksefillet, ferske fiskepinner

Dypfryste produkter Pommes frites, vérruller, kroketter,
blekksprutringer

Vegetarisk Potetbater, grennsakschips, bredchips,
falafel

Tab. 3.1 Typiske retter

Airfry-brettet kan ogsa benyttes til terking av matvarer i
BORA X BO, og til steking av bakevarer (f.eks.
croissanter eller saltkringler).

Tekniske spesifikasjoner

Dimensjoner (B x D x H) 469 x 339 x 21 mm

Materiale rustfritt stal
Belegg DURIT-Resist™
Vekt 0,8 kg
Varmebestandig opptil 250 °C
Maksimal lastvekt 8kg

Tab. 3.2 Tekniske spesifikasjoner

4 Bruk

o Skarpe gjenstander av metall (som f.eks. Tepan-
skraper, metallsvamp, kniv, ...) skader belegget
pa produktet. Benytt kun kjgkkenredskaper av
tre eller varmebestandig plast nar du ved bruk av
produktet.

Kontroller at produktet er i perfekt stand. Ikke
bruk produkter som er skadet. Lette
bruksmerker svekker ikke funksjonen.

Sett alltid det varme Airfry-brettet pa et
varmebestandig underlag.
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m Bruksanvisning Airfry-brett

Ved bruk av Airfry-brettet skal det kun benyttes
matolje og fett som téler sterk varme (f.eks.
tistelolje, rapsolje eller solsikkeolje ...). Andre
typer matoljer og fettstoffer brenner ved haye
temperaturer, og utvikler helseskadelig rayk.
Brent olje og fett etterlater rester som svekker
beleggets non-stick-egenskaper.

P> Vaer oppmerksom pa innferingsretningen i
ovnsrommet:

Fig. 4.1

Innferingsretning

For forste gangs bruk

P> Rengjor Airfry-brettet med varmt vann og
oppvaskmiddel.

P> Tark Airfry-brettet grundig.

For bruk i BORA X BO dampovn

P Smer maten med litt olje eller frityrfett.

»> Fordel maten jevnt over Airfry-brettet.

P> Sett brettet i midterste ovnshylle /stekniva i en kald
ovn.

P> Velg spesialprogrammet «Airfry»

(hvis «Airfryy ikke er tilgjengelig, mé det utferes en

programvareoppdatering)

eller

P> Still inn temperatur og fuktighet i henhold til:

Mat Temperatur Fuktighet
Kjott 175 °C +20%
Fjeerfekjott 180 °C -100 %
Fisk 200 °C +20%
Dypfryste produkter 200 °C +60 %
Vegetarisk 175 °C +40 %
Tab. 4.1 Airfry tilberedningstabell

De oppgitte verdiene er veiledende og kan endres etter
onske.

Bruningsgraden stilles inn individuelt med
steketiden.

For & unnga tilgrising av ovnsrommet grunnet
fett eller vaeske som drypper, kan et
universalstekebrett settes inn nederst.

P> Rengjor Airfry-brettet etter hver bruk.
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5 Rengjoring

Avkjel Airfry-brettet for rengjering. Bra
nedkjeling av det varme brettet kan fore til
uopprettelig skade.

Airfry-brettet taler oppvaskmaskin. For &
forlenge levetiden til non-stick-belegget,
anbefales rengjering for hand.

P> Fjern grovt smuss med en kjekkenklut.

P> Blotlegg gjenstridig smuss.

P> Vask Airfry-brettet med varmt vann, en myk svamp
eller barste og oppvaskmiddel.

P> Tark brettet grundig etter rengjeringen.

5.1 Rengjoringsmiddel

P> Bruk aldri damprenser, skurende svamper,
skuremidler eller kjemisk aggressive
rengjeringsmidler (f.eks. ovnsspray).

P> Pass pa at rengjeringsmiddelet ikke inneholder sand,
soda, syre, lut eller klor.

6 Avhending av
transportemballasjen

0 Emballasjen beskytter produktet mot
transportskader. Emballasjematerialene er valgt
med henblikk pé avfallshandtering og deres
miljevennlige egenskaper og er derfor
resirkulerbare.

Tilbakefering av emballasjen til materialkretslgpet

sparer ravarer og reduserer avfallsmengden.

»> Kast emballasjen pa riktig méte i samsvar med
regionale forskrifter.
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Instrukcja obstugi Blacha Airfry

1 Informacje ogodlne

Niniejsza instrukcja zawiera wazne wskazéwki chronigce
uzytkownika przed obrazeniami, a produkt przed
uszkodzeniem. Przed pierwszym uzyciem produktu
nalezy doktadnie przeczytaé te instrukcje obstugi.
Produkt spetnia odpowiednie wymagania dotyczace
bezpieczenstwa. Uzytkownik odpowiada za bezpieczne
uzytkowanie produktu oraz za jego czyszczenie

i konserwacje. Nieprawidtowe uzytkowanie moze
prowadzi¢ do obrazen u 0séb lub do szkéd rzeczowych.
Nalezy zachowac instrukcje do pdZniejszego uzycia

i przekazac kolejnemu wiascicielowi produktu.

2 Bezpieczenstwo

Produkt jest przeznaczony do gotowania tylko
w prywatnych gospodarstwach domowych.

/\ OSTRZEZENIE

Niebezpieczenistwo poparzenia przez goraca

blache Airfry!

Dotkniecie goracej powierzchni moze

spowodowaé powazne oparzenia.

P> Uzywaé stosownych pomocy ($ciereczek do
garnkéw, rekawic itp.).

P> Po uzyciu odczekac na schtodzenie blachy.

/\ OSTRZEZENIE

Niebezpieczehstwo poparzenia przez goraca

potrawe!

Poruszanie blachg Airfry moze spowodowaé

rozlanie potrawy. Dotkniecie goracej potrawy

moze spowodowac ciezkie oparzenia.

P> Podczas przenoszenia blachy Airfry uwazag,
aby nie wylag lub nie zrzuci¢ jej zawartosci.

Blacha Airfry jest przeznaczona wytacznie do
piekarnika parowego BORA X BO. Nie wolno jej
uzywaé na ptytach grzewczych, grillu Tepan,

w kuchenkach mikrofalowych, z piekarnikami
innych producentéw ani nad otwartym
ptomieniem.

Nie dopuszczaé dzieci w poblize goracej blachy
Airfry, chyba ze znajduja sie one pod ciggtym
nadzorem. Dzieci nie moga bawi¢ sie produktem.
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3 Opis

Blacha Airfry do X BO umozliwia smazenie z mata ilo$cia
ttuszczu. Dzieki optymalnie dopasowanej perforacji
gorace powietrze réwnomiernie optywa zywno$¢ ze
wszystkich stron. Nie ma koniecznosci obracania
potraw, a pomimo tego staja sie one chrupiace

i idealnie ugotowane w $rodku.

Typowe potrawy

Kategoria Potrawa

Mieso Bekon, sznycle, pulpety

Dréb Nuggetsy z kurczaka, smazony kurczak,
Swieze skrzydetka z kurczaka

Ryby Krewetki, filet z tososia, $wieze paluszki

rybne

Produkty mrozone  Frytki, sajgonki, krokiety, krazki

z kalmaréw

Wegetarianskie tddeczki, chipsy warzywne, przekaski

z chleba, falafele

Tab. 3.1 Typowe potrawy

Blacha Airfry nadaje sie takze do suszenia zywnosci oraz
odpiekania wypiekow (np. rogalikéw lub precli)
w piekarniku BORA X BO.

Dane techniczne

Wymiary (df. x sz. x wys.) 469 x 339 x 21 mm

Materiat Stal szlachetna
Powtoka DURIT-Resist™
Masa 0,8 kg
Odporno$¢ termiczna do 250°C
Maksymalny ciezar wsadu 8kg

Tab. 3.2 Dane techniczne

4 Uzytkowanie

0 Metalowe przedmioty o ostrych krawedziach (np.
szpatutka do grilla Tepan, druciak metalowy, néz
itp.) powoduja uszkodzenie produktu.

Z produktem uzywac tylko przyboréw
kuchennych z drewna lub tworzywa sztucznego
odpornego na wysoka temperature.

o Kontrolowadé, czy produkt jest w dobrym stanie.
Nie uzywaé uszkodzonych produktéw. Lekkie
$lady uzytkowania nie maja negatywnego wptywu
na funkcje.

0 Goraca blache Airfry odstawia¢ zawsze na
podtoze odporne na wysoka temperature.
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Instrukcja obstugi Blacha Airfry

o Na blasze Airfry uzywa¢ wytacznie olejéw
i ttuszczéw odpornych na wysoka temperature
(np. oleju krokoszowego, rzepakowego lub
stonecznikowego). Inne oleje i ttuszcze
przypalaja sie w wysokiej temperaturze,
powodujac powstawanie szkodliwego dla zdrowia
dymu. Przypalone oleje i ttuszcze pozostawiaja
osady, ktére negatywnie wptywaja na
wiasciwosci powtoki zapobiegajacej
przywieraniu.

P> Nalezy zwraca¢ uwage na kierunek wsuwania do
komory gotowania:

Rys. 4.1

Kierunek wsuwania

Przed pierwszym uzyciem

P> Blache Airfry nalezy my¢ ciepta woda i ptynem do
mycia naczyn.

P Doktadnie osuszaé blache Airfry.

Uzytkowanie w piekarniku parowym BORA X

BO

P> Posmarowac potrawe odrobing oleju lub ttuszczu do
smazenia.

P> Roztozy¢ potrawe réwnomiernie na blasze Airfry.

P Wsuna¢ blache na $rodkowy poziom do
nierozgrzanego piekarnika.

P Wybraé program specjalny ,Airfry”

(jesli program ,Airfry” nie jest dostepny, przeprowadzi¢

aktualizacje oprogramowania)

lub

P> odpowiednio ustawi¢ temperature i wilgotno$é:

Potrawa Temperatura Wilgotnosé
Migso 175°C +20%
Dréb 180°C -100%
Ryby 200°C +20%
Produkty mrozone  200°C +60%
Wegetarianskie 175°C +40%

Tab. 4.1 Tabela przyrzadzania z programem Airfry

Podane wartosci sa warto$ciami orientacyjnymi, ktdre
mozna dowolnie zmieniac.

Stopien zarumienienia jest ustawiany
indywidualnie poprzez czas przyrzadzania.
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Aby nie doszto do zabrudzenia komory gotowania
przez kapiace ciecze lub ttuszcz, mozna wsunaé
pod spdd blache uniwersalna.

P My¢ blache Airfry po kazdym uzyciu.

5 Czyszczenie

My¢ blache Airfry dopiero po jej ostygnieciu.
Polewanie rozgrzanej blachy Airfry zimng woda
moze spowodowac trwate uszkodzenie.

Blacha Airfry nadaje sie do mycia w zmywarce.
W celu wydtuzenia zywotnosci powtoki
zapobiegajacej przywieraniu zaleca sie mycie
reczne.

P> Usuna¢ wieksze zabrudzenia recznikiem kuchennym.

P Namoczy¢ w przypadku uporczywych zabrudzen.

P> Umy¢ blache Airfry w cieptej wodzie, uzywajac
miekkiej gabki lub szczotki i ptynu do mycia naczyn.

P Po umyciu doktadnie osuszy¢ blache.

5.1 Srodek czyszczacy

P> Nigdy nie uzywac¢ myjek parowych, ostrych gabek,
$rodkdw do szorowania i agresywnych chemicznie
Srodkéw czyszczacych (np. spray do piekarnika).

P Zwréci¢ uwage, aby $rodek czyszczacy w zadnym
wypadku nie zawierat piasku, sody, kwasdw, tugow
oraz chlorkéw.

6 Utylizacja opakowania
transportowego

o Opakowanie chroni produkt przed szkodami
transportowymi. Materiaty opakowaniowe zostaty
wybrane z uwzglednieniem przyjaznosci dla
Srodowiska i mozliwo$ci utylizacji, dzieki czemu
nadaja sie do recyklingu.

Ponowne wprowadzenie opakowan do obiegu

materiatdw 0szczedza surowce i zmniejsza ilos¢

odpaddw.

P> Zutylizowaé materiaty opakowaniowe

z uwzglednieniem lokalnych przepiséw.
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Instrugdo de utilizagdo Tabuleiro Airfry

1 Informacgdes gerais

Este manual de instrugdes inclui indicagdes importantes
que o protegem de ferimentos e evitam danos no
produto. Leia este manual de instrugdes com atengdo
antes da primeira utilizagdo do produto.

0 produto estd em conformidade com as normas de
seguranca aplicaveis. O utilizador € responsavel pela
limpeza, manutengdo e utilizagao seguras do produto. O
seu uso indevido podera causar ferimentos pessoais ou
danos ao aparelho.

Guarde este manual de instrugdes para uma utilizagao
posterior ou outro utilizador.

2 Seguranca

O produto destina-se exclusivamente & preparagéo de
alimentos a nivel doméstico.

Risco de queimaduras devido ao tabuleiro

Airfry quente!

0O contacto com superficies quentes pode causar

queimaduras graves.

P> Utilizar meios de protegéo adequados (pegas,
luvas resistentes ao calor, ...).

P> Deixar o tabuleiro arrefecer apés a utilizagéo.

Perigo de queimaduras devido a alimentos

quentes!

Os alimentos podem ser derramados ao mover o

tabuleiro Airfry. O contacto com alimentos

quentes pode causar queimaduras graves.

P> Ao mover o tabuleiro Airfry, certificar-se de
que ndo sdo derramados alimentos ou
liquidos quentes.

0O tabuleiro Airfry destina-se exclusivamente ao
forno a vapor BORA X BO. E proibida a utilizagéo
em placas de cozinhar, grelhadores de ago
inoxidavel Teppanyaki, micro-ondas, fornos de
outros fabricantes ou sobre chamas abertas.

Manter as criangas afastadas do tabuleiro Airfry
quente, exceto se estiverem sob constante
supervis@o. As criangas ndo devem brincar com
o0 produto.
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3 Descricao

0 X BO tabuleiro Airfry permite fritar alimentos com
baixo teor de gordura. Em combinagéo com a
perfuragdo otimizada, os alimentos sao envolvidos
uniformemente por ar quente de todos os lados. Sem
necessidade virar os alimentos, estes ficam crocantes
no exterior e perfeitamente cozinhados no interior.

Pratos tipicos

Categoria Prato

Camne Bacon, escalope, almondegas

Aves Nuggets de frango, frango assado, asas
de frango congeladas

Peixe Camaroes, filete de salmao,

douradinhos congelados

Produtos congelados Batatas, rolinhos Primavera, croquetes,

calamares

Vegetariano Batatas, batatas fritas de legumes,
batatas fritas de pdo, falafel

Tab. 3.1 Pratos tipicos

O tabuleiro Airfry também pode ser utilizado no
BORA X BO para secar/desidratar alimentos e para
cozer produtos de pastelaria (por exemplo, croissants
Oou aperitivos).

Dados técnicos

469 x 339 x 21 mm
aco inoxidével
DURIT-Resist™

Dimensoes (LxPxA)

Material

Revestimento

Peso 0,8 kg
Resistente ao calor até 250 °C
Peso de carga méximo 8 kg

Tab. 3.2 Dados técnicos

4 Utilizacao

Os objetos afiados ou metalicos (p.ex., espatula
para Teppanyaki, esponjas de metal, facas, ...)
danificam o revestimento do produto. Ao
manusear o produto, utilizar apenas utensilios de
cozinha de madeira ou de pléstico
termorresistente.

Verificar se o produto se encontra em perfeitas
condi¢des. Néo utilizar produtos danificados. Os
sinais ligeiros de utilizagdo néo afetam o
funcionamento.

Colocar sempre o tabuleiro Airfry sobre uma
superficie termorresistente.
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Instrugao de utilizagao Tabuleiro Airfry

0 Utilizar apenas 6leos e gorduras alimentares
adequados para altas temperaturas (p. ex., 6leo
de cértamo, 6leo de colza ou 6leo de
girassol, ...). Outros dleos e gorduras alimentares
queimam a altas temperaturas e geram fumos
nocivos. Os dleos e as gorduras queimados
deixam residuos que prejudicam as propriedades
antiaderentes do revestimento.

P> Ter em atengdo a dire¢do de insergdo na cdmara de
cozedura:

Fig. 4.1

Diregdo de insergdo

Antes da primeira utilizagcdo

P> Limpar o tabuleiro Airfry com dgua morna e
detergente para a loiga.

P> Secar cuidadosamente o tabuleiro Airfry.

Utilizagao no forno a vapor BORA X BO

P> Untar os alimentos com um pouco de dleo ou
gordura para fritar.

P> Distribuir os alimentos uniformemente no tabuleiro
Airfry.

p> Colocar o tabuleiro no nivel central sem pré-aquecer
o forno.

P> Selecionar o programa especial "Airfry"

(caso "Airfry“ ndo esteja disponivel, efetue uma

atualizagdo de software)

ou

P Configurar a temperatura e a humidade conforme
necessario:

Alimento Temperatura Humidade
Carne 175°C +20%
Aves 180 °C -100%
Peixe 200 °C +20%
Produtos 200 °C +60%
congelados

Vegetariano 175°C +40%
Tab. 4.1 Tabela de cozedura Airfry

Os valores indicados sdo valores de referéncia e podem
ser alterados conforme necessario.

0O grau de cozedura é definido individualmente
através do tempo de cozedura.
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Para evitar que pingos de gordura ou liquidos
sujem a cdmara de cozedura, pode ser colocado
um tabuleiro universal no nivel inferior.

»> Limpar o tabuleiro Airfry apés cada utilizagao.

5 Limpeza

Limpar o tabuleiro Airfry apés este arrefecer. O
arrefecimento do tabuleiro quente com agua fria
pode causar danos permanentes.

O tabuleiro Airfry é lavavel na maquina de lavar
loiga. Para prolongar a vida Gtil do revestimento
antiaderente, é recomendada uma limpeza
manual.

P> Retirar a sujidade maior com um pano de cozinha.

P Amolecer a sujidade dificil.

p> Enxaguar o tabuleiro Airfry com d4gua morna, uma
esponja ou escova macia e detergente para a loiga.

P> Secar cuidadosamente o tabuleiro apés a limpeza.

5.1 Produtos de limpeza

P Nunca utilizar aparelhos de limpeza a vapor,
esfregbes dsperos, produtos abrasivos ou produtos
de limpeza quimicos agressivos (por ex., spray para
fornos).

P> Assegurar que os produtos de limpeza ndo contém,
em caso algum, areia, sodio, substancias acidas,
substancias alcalinas ou cloreto.

6 Eliminacao de embalagem
de transporte

e A embalagem protege o produto de danos
resultantes do transporte. Os materiais de
embalagem sdo selecionados de acordo com
substancias amigas do ambiente e propriedades
de eliminag&o e séo, por essa razao, reciclaveis.

O retorno da embalagem ao ciclo dos materiais poupa

gastos com matérias-primas e reduz a produgao de

residuos.

P Eliminar a embalagem de forma correta, tendo em
consideragdo as disposigdes regionais.
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Manual de instructiuni Tava Airfry

1 Informatii generale

Acest manual de instructiuni contine informatii
importante care va vor proteja de accidentdri si vor
preveni avarierea produsului. Cititi cu atentie acest
manual de instructiuni inainte de a utiliza produsul
pentru prima datd.

Produsul corespunde dispozitiilor specificate privind
siguranta. Utilizatorul este responsabil pentru folosirea
sigurd a produsului, curatarea si ingrijirea acestuia.
Utilizarea neadecvatd poate duce la vatamari corporale
si daune materiale.

Pastrati acest manual de instructiuni pentru consultare
ulterioard sau pentru un viitor proprietar.

2 Siguranta

Acesta este un produs de uz casnic.

/\ AVERTISMENT

Pericol de arsuri din cauza tavii Airfry fierbinti!
Contactul cu suprafete fierbinti poate duce la
arsuri grave.

P> Utilizati mijloace adecvate (lavetd pentru
oala, manusi de protectie impotriva
caldurii...).

P> Lasati tava sé se raceascéd dupa utilizare.

/\ AVERTISMENT

Pericol de arsuri din cauza alimentelor

fierbinti!

Alimentele se pot vérsa atunci cand tava Airfry

este mutata. Contactul cu alimentele fierbinti

poate provoca arsuri grave.

P> Céand mutati tava Airfry, asigurati-va ca nu se
revarsd alimente sau lichide fierbinti din ea.

Tava Airfry este proiectatd exclusiv pentru
cuptorul cu aburi BORA X BO. Nu este permisa
utilizarea pe plite, pe gratarele din otel inoxidabil
Tepan, in cuptoare cu microunde, in cuptoarele
de la alti producdtori sau deasupra unor flacari
deschise.

Cénd tava Airfry este fierbinte, tineti copiii
departe de ea, daca nu sunt supravegheati
constant. Nu l3sati la indemana copiilor.
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3 Descriere

X BO tava Airfry permite prajirea alimentelor intr-un mod
cu continut scazut de grasimi. In combinatie cu
perforarea optimizatd, este asigurata circulatia uniforma
a aerului cald din toate partile in jurul alimentelor.
Alimentele sunt crocante la exterior si perfect gatite la
interior, fara a fi nevoie sé le intoarceti.

Feluri de méancare tipice

Categorie Fel de mancare

Carne Suncd, snitel, crochete din carne
(Bitterballen)

Pasdre Nuggets de pui, pui prajit pane
(Backhendl), aripioare de pui proaspete

Peste Creveti, file de somon, bastonase de

peste

Produse congelate  Cartofi prdjiti, rulouri de primavard,

crochete, inele de calamari

Vegetarian Cartofi wedges, chipsuri de legume,
chipsuri de paine, falafel
Tab. 3.1 Feluri de mancare tipice

De asemenea, tava Airfry poate fi utilizatd in BORA X BO
pentru uscarea/deshidratarea alimentelor si pentru
coacerea produselor de patiserie (de exemplu,
croissante sau covrigi).

Date tehnice

Dimensiuni (IxAx) 469 x 339 x 21 mm

Material otel inoxidabil
Suprafata DURIT-Resist™
Greutate 0,8 kg
Rezistentd la caldurd pandla 250 °C
temperaturi de

Sarcina maxima 8kg

Tab. 3.2 Date tehnice

4 Consum

Obiectele metalice, cu margini ascutite (de
exemplu, spatula Tepan, buretele metalic,
cutitul, ...) vor deteriora suprafata antiaderentd a
produsului. La utilizarea produsului, folositi
numai ustensile de bucatarie din lemn sau din
plastic rezistent la caldura.

Verificati daca produsul este in stare perfecta.
Nu utilizati produse deteriorate. Urmele usoare
de utilizare nu afecteaza functionarea.
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m Manual de instructiuni Tava Airfry

o Asezati intotdeauna tava Airfry fierbinte pe o
suprafata rezistenta la caldura.

0 Utilizati pe tava Airfry numai uleiuri si grasimi de
gatit la temperaturi inalte (de exemplu, ulei de
sofranel, ulei de rapitd sau de floarea-
soarelui, ...). Alte uleiuri si grasimi pentru gatit
ard la temperaturi ridicate si produc fum care
este ddunator pentru sanatate. Uleiurile si
grasimile arse lasa reziduuri care afecteaza
proprietatile antiaderente ale suprafetei
produsului.

P> Respectati directia de introducere in spatiul de
preparare:

Fig. 4.1

Directia de introducere

inainte de prima utilizare

P> Curatati tava Airfry cu apa caldd si detergent de
vase.

P> Uscati bine tava Airfry.

Utilizarea in cuptorul cu aburi BORA X BO

P> Ungeti alimentele cu putin ulei sau grésime pentru
prajit.

> Distribuiti uniform alimentele pe tava Airfry.

P> Asezati tava pe raftul din mijloc al cuptorului, fara
preincalzire.

P> Selectati programul special , Airfry”

(dacd ,Airfry” nu este disponibil, efectuati o actualizare

de software)

sau

P> Setati temperatura si umiditatea in mod
corespunzator:

Alimente Temperatura Umiditate
Carne 175 °C +20%
Pasdre 180 °C -100 %
Peste 200 °C +20%
Produse congelate 200 °C +60 %
Vegetarian 175°C +40 %
Tab. 4.1 Tabel de gatit Airfry

Valorile indicate sunt valori orientative si pot fi
modificate dupé preferinte.
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Gradul de rumenire se seteaza individual prin
intermediul timpului de gatit.

Pentru a preveni murdarirea spatiului de
preparare din cauza stropilor de grasime sau
lichid, se poate introduce o tava universala
dedesubt.

P> Curdtati tava Airfry dupa fiecare utilizare.

5 Curatare

Curatati tava Airfry numai dupd ce s-a racit.
Récirea brusca a tavii fierbinti poate duce la
deteriordri permanente.

Tava Airfry poate fi spalata in masina de spalat
vase. Pentru a prelungi durata de folosire a
stratului antiaderent, se recomandd curatarea
manuala.

P indepartati murdaria grosierd cu un prosop de
bucatarie.

P Inmuiati murdaria persistentd.

P> Spalati tava Airfry cu apa caldd, un burete sau o perie
moale si detergent de vase.

P> Uscati bine tava dupéa curatare.

5.1 Substante de curatare

P Nu folositi niciodaté aparate de curdtare cu aburi,
bureti abrazivi, substante agresive sau agenti de
curdtare agresivi (de ex. spray pentru cuptor).

P> Aveti grija ca substanta de curdtare sd nu contind
nisip, soda, acizi, lesii sau clor.

6 Eliminarea ambalajelor de
transport

Ambalajul protejeaza produsul impotriva
deteriordrii ce poate surveni in timpul
transportului. Materialele de ambalare sunt
selectate ludnd in considerare aspectele
ecologice si de eliminare a deseurilor si sunt,
prin urmare, reciclabile.

Returnarea ambalajelor in circuitul materialelor

economiseste materii prime si reduce cantitatea de

deseuri.

»> Eliminati ambalajul in mod corespunzator, tinand
cont de reglementérile regionale.
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Névod na pouZitie Plech na pecenie Airfry

1 VsSeobecne

Tento navod obsahuje doleZité pokyny, ktoré Vés
chrénia pred poraneniami a zabrariuji Skoddm na
vyrobku. Pred prvym pouzitim vyrobku si pozorne
precitajte tento ndvod.

Vlyrobok vyhovuje predpisanym bezpeénostnym
nariadeniam. Pouzivatel je zodpovedny za bezpecné
pouZivanie, Gistenie a oSetrovanie vyrobku. Nespravne
pouZzitie méZze viest k poraneniu osob a Skodam na
majetku.

Uschovajte névod pre neskorsie pouZitie alebo
nasledujlceho vlastnika.

2 Bezpeénost

Vlyrobok je uréeny vyluéne na pripravu jedal v
domécnostiach.

/\ VAROVANIE

Nebezpecenstvo popalenia horicim plechom

na pecenie Airfry!

Pri kontakte s hordcim povrchom méze dojst k

tazkym popéleninam.

P> Pouzivajte vhodné pomdcky (chhapky,
teplovzdorné ochranné rukavice, ...).

P> Po pouZiti nechajte plech vychladndt.

/\ VAROVANIE

Nebezpecenstvo popalenia o horlce varené

jedlo!

Pri pohybe plechom na pecenie Airfry sa jedlo

mdze dostat mimo plech. Pri kontakte s hortcim

varenym jedlom moze dojst k tazkym

popéleninam.

P> Pri pohybe plechom na pecenie Airfry dévajte
pozor, aby sa horuce jedla alebo tekutiny
nedostali mimo panvicu.

Plech na pecenie Airfry je uréeny vyhradne pre
parné riry BORA X BO. PouZitie na varnych
doskach, Tepan nerezovych griloch, v
mikrovinnych rarach, rirach inych vyrobcov
alebo nad otvorenym plamefiom nie je povolené.

Nedovolte detom, aby sa pribliZili k horGicemu
plechu na pedenie Airfry, pokial nie si pod
neustalym dozorom. Deti sa nesmd hrat s
vyrobkom.
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3 Popis

S X BO plechom na pe&enie Airfry mdzete fritovat jedla
bez pouZitia tuku. V kombinécii s optimélne
prispésobenym perforovanim sa varené potravina
rovnomerne pripravia horticim vzduchom zo vetkych.
Aj ked nie je potrebné jedlo otacat, bude zvonku
chrumkavé a zvnUtra dokonale pripravené.

Typické jedla

Kategéria Jedlo

Maso Slanina, rezen, masové guldcky
Bitterballen

Hydina Kuracie nugetky, vyprézané kurca,
Cerstvé kuracie kridelkd

Ryby Garnaty, filet z lososa, Cerstvé rybie

prsty
Hranolky, jarné rolky, krokety,

Hlboko zmrazené

vyrobky kalamarové krizky

Vegetarianske Zemiakové mesiaciky, zeleninové Cipsy,
chlebové Cipsy, falafel

Tab. 3.1 Typické jedla

X BO plech na pedenie Airfry sa da pouZit aj v rure
BORA X BO pri suseni potravin a pri prihrievani peciva
(napr. croissantov alebo praclikov).

Technické Udaje
Rozmery (SxHxV)
Materil

469 x 339 x 21 mm
Nerezové ocel
DURIT-Resist™

Povrchové Uprava

Hmotnost 0,8 kg
Teplovzdorné do 250 °C
Maximélna hmotnost 8kg
naloZenia

Tab. 3.2 Technické Udaje

4  Pouzitie
Kovov predmety s ostrymi hranami (napr. Tepan
Skrabka, kovové huba, noZe, ...) poskodia
povrchov( vrstvu vyrobku. Pri pouzivani vyrobku

pouzite len kuchynské pomdcky z dreva alebo
teplovzdorného plastu.

Skontrolujte, ¢i je vyrobok v bezchybnom stave.
NepouZivajte poSkodené vyrobky. Jemné stopy
po pouzivani nemaju vplyv na funkciu.

Hordci plech na peéenie Airfry vzdy umiestnite
na teplovzdorny podklad.
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Navod na pouzitie Plech na pecenie Airfry

Na plechu na pecenie Airfry pouZivajte len jedlé
oleje a tuky, ktoré sa mdzu zohrievat na vysoké
teploty (napr. bodliakovy olej, repkovy olej alebo
slne€nicovy olej, ...). Iné jedIé oleje a tuky sa pri
vysokych teplotach spalia a hrozi zdraviu
Skodlivy dym. Spalené oleje a tuky zanechavaju
zvysky, ktoré narGsaju antiadhéznu vlastnost
povrchovej dpravy.

P> DodrZujte smer zastvania do priestoru na varenie:

Obr. 4.1

Smer zaslvania

Pred prvym pouzitim

P> VyCistite plech na pecenie Airfry vodou a
prostriedkom na ruéné umyvanie riadu.

P> Plech na pecenie Airfry dokladne utrite.

Pouzivanie v parnej rire BORA X BO

P> Varené potraviny potrite troSkou oleja alebo
fritovacieho tuku.

P> Varené potraviny rovnomerne rozlozte na plech na
pecenie Airfry.

P> Plech zasunite do strednej drovne zasunutia do
nepredhriatej rary.

P> Vlyberte Specidlny program , Airfry*

(ak nie je program ,Airfry“ k dispozicii, aktualizujte

softvér)

alebo

P> Nastavte teplotu a vihkost:

Varené potraviny Teplota Vlhkost
Méso 175°C +20%
Hydina 180 °C -100 %
Ryby 200 °C +20%
Hlboko zmrazené 200 °C +60 %
vyrobky

Vegetarianske 175°C +40 %
Tab. 4.1 Tabulka pripravy Airfry

Uvedené hodnoty su len informacné a moZu sa podla
[ubovole menit.

Stupen zhnednutia sa nastavi individualne pocas
trvania pripravy.
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Aby ste predili zne€isteniu priestoru na varenie
kvapkajacim tukom alebo kvapalinou, mézete
pod plech zasunut univerzalny plech.

P Po kazdom pouziti plech na pecenie Airfry vyCistite.

5 Cistenie

Plech na pecenie Airfry vycistite az po jeho
vychladnuti. Prudké schladenie horticeho plechu
moze viest k trvalému poskodeniu.

Plech na pecenie Airfry je vhodny do umyvacky
riadu. OdporGca sa ruéné Cistenie, aby sa
prediZila Zivotnost antiadhéznej vrstvy.

P> Hrubé nedistoty odstrante s kuchynskou utierkou.

P Odolné necistoty zmakCite.

P Umyte plech na pecenie Airfry teplou vodou, mékkou
hubou alebo kefou a prostriedkom na ru¢né
umyvanie riadu.

P> Plech po vycCisteni okamZite vysuste.

5.1 Cistiaci prostriedok

P> Nikdy nepouZivajte parné CistiCe, drsné huby,
abrazivne alebo chemicky agresivne Cistiace
prostriedky (napr. sprej na rdry na pecenie).

P> Dévajte pozor na to, aby Cistiace prostriedky v
Ziadnom pripade neobsahovali piesok, sddu, kyseliny,
lih alebo chloridy.

6 Likvidacia prepravného
obalu

0 Obal chréni vyrobok pred poskodenim pri
preprave. Obalové materidlu st zvolené podla
ekologickych a likvidacnych kritérii, a preto su
recyklovatelné.

Vrétenie obalu na materidlového cyklu Setri suroviny a

znizuje mnozstvo vzniknutého odpadu.

P> Obal odborne a spravne zlikvidujte v silade s
regionalnymi predpismi.
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Navodila za uporabo Pladenj Airfry

1 Splosno

Ta navodila vsebujejo pomembne informacije, ki vas
$Citijo pred poskodbami in preprecujejo poskodbe
izdelka. Pred prvo uporabo izdelka pozorno preberite ta
navodila.

|zdelek ustreza predpisanim varnostnim predpisom.
Uporabnik je odgovoren za varno uporabo izdelka,
CisCenje in vzdrZevanje. Nenamenska uporaba lahko
privede do Skode ali poskodb oseb.

Navodila shranite za kasnej$o uporabo ali naslednjega
lastnika.

2 Varnost

Izdelek je namenjen le za pripravo hrane v zasebnih
gospodinjstvih.

/\ OPOZORILO

Nevarnost opeklin zaradi vro¢ega pladnja

Airfry!

Dotikanje vro¢ih povrSin lahko povzro€i hude

opekline.

P> Uporabljajte primerne pripomodke (kuhinjska
krpa, toplotno zas¢itene rokavice itd.).

P> Pustite, da se plo¢a po uporabi ohladi.

/\ OPOZORILO

Nevarnost opeklin zaradi vroce jedi!

Pri premikanju pladnja Airfry se lahko hrana

prevrne. Dotikanje vroce jedi lahko povzro€i

hude opekline.

P> Pri premikanju pladnja Airfry pazite, da se iz
njega ne prevrne hrana ali tekocina.

Pladenj Airfry je zasnovan izklju¢no za parno
pecico BORA X BO. Ni je dovoljeno uporabljati na
kuhalnih plos&ah, Tepan nerjavnih Zarih, v
mikrovalovnih pe€icah, pe€icah drugih
proizvajalcev ali nad odprtim plamenom.

Poskrbite, da v bliZini vroCega pladnja Airfry ne
bo otrok, razen ¢e so neprestano pod nadzorom.
Otroci se ne smejo igrati z izdelkom.

bora.com

3 Opis

X BO pladenj Airfry omogoca cvrtje jedi z malo
mas$cobe. Zaradi optimalno razporejenih lukenj vro¢
zrak enakomerno kroZi okoli jedi z vseh strani. Tako so
jedi od zunaj hrustljave, znotraj pa popolno pecene, ne
da bi vam bi jih bilo treba obracati.

Znacilne jedi

Kategorija Jed

Meso Slanina, zrezki, nizozemske mesne
kroglice

Perutnina Piscancji medaljoni, cvrto pis¢ancje
meso, sveZe perutnicke

Ribe Kozice, lososov file, sveZe ribje palcke

Globoko zamrznjeni  Ocvrt krompircek, spomladanski zavitki,

izdelki kroketi, cvrti lignji

Vegetarijansko Krhlji, zelenjavni €ips, kruhov &ips,
falafel

Tab. 3.1 Znacilne jedi

Pladenj Airfry lahko uporabljate tudi v pecici BORA X BO
za susenje Zivil in peko pekarskih izdelkov (npr.
rogljickov ali prest).

Tehnicni podatki

Dimenzije (S x G x V) 469 x 339 x 21 mm
Material nerjavno jeklo
Premaz DURIT-Resist™
Teza 0,8 kg

Odpornost na toploto do 250 °C

temperature

Najvecja teza obremenitve 8kg
Tab. 3.2

Tehnicni podatki

4 Uporaba

Kovinski predmeti z ostrimi robovi (npr. lopatke
Tepan, kovinske gobice, noZi itd.) poskodujejo
premaz izdelka. Pri uporabi izdelka uporabljajte
samo kuhinjske pripomocke iz lesa ali umetne
mase, odporne na toploto.

Preverite, ali je izdelek v brezhibnem stanju.
Poskodovanih izdelkov ne uporabljajte. Rahle
sledi uporabe ne zmanjSujejo zmogljivosti
izdelka.

Vro¢ pladen;j Airfry vedno odloZite na podlago,
odporno na toploto.

43



Navodila za uporabo Pladenj Airfry

0 Na pladnju Airfry uporabljajte samo jedilna olja
in mascobe, primerna za visoke temperature
(npr. Zafrankino olje, repiéno ali son€niéno olje
itd.). Druga jedilna olja in ma$¢obe se pri visokih
temperaturah vzgejo, pri Cemer nastane zdravju
Skodljiv dim. ZaZgana olja in maScobe puscajo
ostanke, ki poslab$ajo odpornost premaza proti
sprijemanju.

P> Upostevajte nacin vstavljanja v notranjost naprave:

Sl. 4.1

Nacin vstavljanja

Pred prvo uporabo

»> Ocistite pladenj Airfry s toplo vodo in pomivalnim
sredstvom.

P> Pladenj Airfry temeljito posusite.

Uporaba v BORA X BO parni pecici

P> Jed premaZite z malo olja ali maSCobe za cvrtje.

P> Jed enakomerno porazdelite po pladnju Airfry.

P> Pladenj vstavite na srednjo raven v pecico, ki ni
predhodno segreta.

P> Izberite posebni program »Airfry«

(Ce »Airfry« ni na voljo, izvedite posodobitev programske

opreme)

ali

P> nastavite ustrezno temperaturo in vlaznost:

Jed Temperatura Vlaznost
Meso 175°C +20 %
Perutnina 180 °C -100 %

Ribe 200 °C +20%
Globoko zamrznjeni 200 °C +60 %

izdelki

Vegetarijansko 175 °C +40 %

Tab. 4.1 Tabela za pripravo jedi s programom Airfry

Navedene vrednosti sluZijo kot smernice in jih lahko
poljubno spreminjate.

Stopnjo obarvanja jedi lahko po Zelji nastavite z
nastavitvijo ¢asa kuhanja.

Da prepredite, da bi se notranjost naprave
umazala zaradi kapljajo¢e mas¢obe ali teko€ine,
lahko pod pladenj postavite univerzalni pladen;.
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P> Pladenj Airfry po vsaki uporabi oCistite.
5 Ciscenje
Pladenj Airfry oistite Sele, ko se ohladi.

Agresivno hlajenje vrocega pladnja lahko
povzroci trajno $kodo.

Pladenj Airfry je primeren za pomivanje v
pomivalnem stroju. Za zagotavljanje daljSe
Zivljenjske dobe premaza proti prijemanju
priporo¢amo roéno ¢iscenje.

P> S kuhinjsko krpo odstranite grobo umazanijo.

P> Trdovratno umazanijo namocite.

P> Pladenj Airfry sperite s toplo vodo, mehko gobico ali

krtacko in pomivalnim sredstvom.
P> Po ¢idenju pladen;j temeljito posusite.

5.1 Cistilna sredstva

P> Nikoli ne uporabljajte parnih Cistilnikov, trdih gobic,
abrazivnih sredstev ali kemi¢no agresivnih Cistilnih
sredstev (npr. istilo za pecico).

P> Pazite na to, da Cistilno sredstvo na noben nacin ne
vsebuje peska, sode, kisline, luga ali kloridov.

6 Odlaganje transportne
embalaze

0 EmbalaZa ¢iti izdelek pred transportnimi
poSkodbami. Embalazni materiali so izbrani glede
na vidike okoljske zdruZljivosti in odstranjevanja,
zato jih je mogoce reciklirati.

Vraganje embalaZe v krogotok materiala prihrani

surovine in zmanj$a koli¢ino odpadkov.

P> Pa jo ustrezno odstranite v skladu z lokalnimi

predpisi.
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Bruksanvisning Airfry-plat

1 Allmant

Denna anvisning innehaller viktig information som ska
forhindra att du skadar dig eller produkten. Las noga
igenom bruksanvisningen innan du anvander produkten
forsta gangen.

Produkten motsvarar foreskrivna
sékerhetsbestammelser. Anvandaren ansvarar for att
produkten anvénds pa ett sdkert sétt och att den
rengdrs och hélls i gott skick. En felaktig anvéndning
kan leda till person- och sakskador.

Forvara bruksanvisningen for senare anvandning eller till
nasta agare.

2 Sakerhet

Produkten &r enbart till for att anvéndas vid matlagning i
privata hushall.

/\ VARNING

Risk for brannskador p.g.a. den heta Airfry-

platen!

Den heta ytan kan orsaka svara brannskador om

du kommer i berdring med den.

P> Anvind lampliga hjalpmedel (grytlappar,
grytvantar, ...).

P> Lat plattan svalna efter anvandningen.

/\ VARNING

Risk for brannskador p.g.a. het mat!

Maten kan skvatta 6ver nar du flyttar pa Airfry-

platen. Kontakten med het mat kan leda till

svara brannskador.

P> Var noga med att ingen het mat eller vétska
skvatter 6ver nar du flyttar pa Airfry-platen.

Airfry-platen ar uteslutande avsedd for BORA X
BO angugn. Bak- och grillplattan far inte
anvéndas pé spishallar, Tepan-grillar i rostfritt
stal, i mikrovagsugnar eller dver dppen eld.

Hall barn borta fran den heta Airfry-platen,
savida de inte standigt dvervakas. Barn far inte
leka med produkten.
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3 Beskrivning

Med X BO Airfry-platen kan du fritera maten fettsnalt. |
kombination med den perfekt avstdmda perforeringen
strommar het luft kring maten jamnt fran alla sidor.
Utan att du behdver vénda pa maten blir den knaprigt
pé utsidan och val genomstekt pé insidan.

Typiska ratter

Kategori Ratt

Kott Bacon, schnitzel, hollandska kottbullar

Fagel Chicken nuggets, panerad kyckling,
farska chickenwings

Fisk Rékor, laxfilé, farska fiskpinnar

Djupfrysta produkter Pommes, vérrullar, kroketter,
calamariringar

Vegetarisk Wedges, gronsakschips, brodchips,
falafel

Tab. 3.1 Typiska ratter

Airfry-plten kan dven anvandas i BORA X BO vid
torkning av livsmedel och vid varmning av bakverk (t.ex.
croissanter eller saltkringlor).

Tekniska data

Matt (BxDxH) 469 x 339 x 21 mm
Material rostfritt stal
Beldggning DURIT-Resist™

Vikt 0,8 kg
Vérmebestandig till 250 °C

Max. belastningsvikt 8kg

Tab. 3.2 Tekniska data

4  Anvandning

Metalliska, vassa foremal (t.ex. Tepan-skrapor,
metallsvampar, knivar, ...) skadar produktens
beldggning. Anvand endast koksredskap av tré
eller vérmebesténdig plast for produkten.

Kontrollera att produkten &r i oklanderligt skick.
Anvénd inga skadade produkter. Latta
forslitningsspar paverkar inte funktionen.

Placera alltid den heta Airfry-platen pa ett
varmebestandigt underlag.
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Bruksanvisning Airfry-plat

0 Anvand endast olja och fett som tal hoga
temperaturer pa Airfry-platen (t.ex.: tistelolja,
rapsolja eller solrosolja, ...). Andra matolje- och
fettsorter borjar ryka och brinna vid hoga
temperaturer och halsoskadligt rék bildas. Bréand
olja och brént fett [amnar rester som paverkar
beldggningens nonstick-egenskaper.

P> laktta inskjutningsriktningen i matlagningsutrymmet:

Bild 4.1

Inskjutningsriktning

Fore den forsta anvandningen

P> Rengdr Airfry-platen med ljummet vatten och
handdiskmedel.

P> Torka Airfry-platen noga.

Anvandning i BORA X BO angugn

P> Pensla lite olja eller friteringsfett pa maten.

»> Fordela maten jamnt pa Airfry-platen.

P> Skjut in platen i den mellersta inskjutningsnivan i den
inte forvarmda ugnen.

P> Valj specialprogrammet ”Airfry”

(gor en uppdatering av programvaran om "Airfry“ inte

stér till forfogande)

eller

P> stéll in temperaturen och fuktigheten:

Mat Temperatur Fuktighet
Kott 175 °C +20%
Fagel 180 °C -100 %
Fisk 200 °C +20%
Djupfrysta 200 °C +60 %
produkter

Vegetarisk 175 °C +40 %
Tab. 4.1 Matlagningstabell Airfry

De angivna vérdena &r riktvarden och kan &ndras allt
efter behag.

o Bryningsgraden stalls in individuellt via koktiden.
For att undvika att matlagningsutrymmet blir

smutsigt p.g.a. droppande fett eller vatska, kan
du skjuta in en universalplat nedanfor.

P> Rengdr Airfry-platen efter varje anvandning.
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5 Rengoéring

Rengor inte Airfry-platen forrdn den har svalnat.
Om du spolar av den heta platen med kallt vatten
kan den varaktigt skadas.

Airfry-platen tal maskindisk. Det rekommenderas
att rengora plattan for hand for att forldnga
nonstick-beldggningens livslangd.

P> Ta bort grov smuts med en koksduk.

P Mjuka upp envis smuts.

p> Skélj av Airfry-platen med ljummet vatten, en mjuk
svamp eller borste och handdiskmedel.

»> Torka platen noga efter rengdringen.

5.1 Rengoringsmedel

P Anvénd aldrig dngrengérare, repande svampar,
skurmedel eller kemiskt aggressiva rengdringsmedel
(t.ex.ugnsspray).

P> Rengdringsmedel far inte innehdlla sand, soda, syra,
lut eller klorid.

6 Avfallshantera
transportforpackningen

0 Férpackningen skyddar produkten mot
transportskador. Férpackningens material har
valts med hénsyn till miljén och
avfallshanteringen och &r darfor
atervinningsbart.

Forpackningens aterforing till materialkretsloppet sparar

ravaror och reducerar avfall.

P Avfallshantera forpackningen pé foreskrivet satt
enligt gdllande regionala bestdmmelser.
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vield lisatd tai vastaavaa siséltéd péivittdd. Pahoittelemme, jos néin on tapahtunut. Voit tilata péivitetyn version BORA-huoltotiimiltd. Oikeus
painovirheisiin ja erehdyksiin pidétetaan.

© BORA Vertriebs GmbH & Co KG Kaikki oikeudet pidatetdan.

Upute za uporabu: OOriginal ©Prijevod

Proizvodac: BORA Vertriebs GmbH & Co KG

Prosljedivanje ili umnoZavanje ovog dokumenta, primjena i priop¢avanje njegovog sadrzaja nisu dopusteni, osim ako to nije izricito odobreno.
Ove upute za uporabu i montaZu sastavljene su s posebnom paznjom. Medutim, moZe se dogoditi da naknadne tehnicke izmjene jos nisu

dodane odnosno da odgovarajuci sadrZaji jo$ nisu prilagodeni. IspriCavamo se na tome. AZuriranu verziju moZete zatraZiti od servisne sluzbe
BORA. Ne odgovaramo za moguce pogreske i tiskarske greske.

© BORA Vertriebs GmbH & Co KG Sva prava pridrzana.

gVl Hasznalati Gtmutats: OEredeti OForditas
Gyart6: BORA Vertriebs GmbH & Co KG
A dokumentum tovabbadésa, valamint sokszorositésa, tartalmanak értékesitése és megosztasa kifejezett hozzéjarulas nélkiil nem
engedélyezett.

A jelen kezelési és szerelési Utmutatot nagy gondossaggal éllitottuk 6ssze. Ennek ellenére eléfordulhat, hogy az itmutaté még nem egészilt
ki utélagos muiszaki mddositasokkal, illetve a vonatkozo részek még nem frissiiltek ennek megfeleléen. Ezért elnézést kérlink. Naprakész
véltozatot a BORA szervizcsapatéanal lehet igényelni. A nyomdai hibak és a tévedés jogat fenntartjuk.

© BORA Vertriebs GmbH & Co KG Minden jog fenntartva.

(NI Naudojimo instrukcija: OOriginalas ®Vertimas
Gamintojas: BORA Vertriebs GmbH & Co KG
Draudziama §j dokumenta perduoti ar kopijuoti, naudoti jo turinj ar perduoti, iSskyrus atvejus, kai tai vienareikSmiai leidziama.
Sudarant $ias valdymo ir montavimo instrukcijg buvo dirbama itin ripestingai. Nepaisant to, gali bti, kad vélesni techniniai pakeitimai dar | ja

yra nejtraukti arba atitinkamas turinys dar nepritaikytas. Labai dél to atsipraSome. Aktualig versija galite paprasyti i$ ,BORA Service Team*.
Gali bty spaudos ar kitokiy klaidy.

© BORA Vertriebs GmbH & Co KG Visos teisés saugomos.

(Al | ictosanas instrukcija: OOriginals @Tulkojums
Razotajs: BORA Vertriebs GmbH & Co KG

Si dokumenta parsiitisana un dublésana, ta satura izmanto$ana un pazinosana nav atlauta, ja vien tas nav skaidri atlauts.

Sastadot $is ekspluatacijas un montazas rokasgramatu, tika ievérota vislielaka ripiba. Tomér var gadities, ka turpmak noraditas tehniskas
izmainas vél nav pievienotas vai atbilstoSais saturs vél nav pielagots. Atvainojamies par sagadatajam neértibam. Atjauninatu versiju var
pieprasit BORA servisa dienesta. Drukas kludas un klimes ir rezervétas.

© BORA Vertriebs GmbH & Co KG Visas tiesibas aizsargatas.
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m Bruksanvisning: OOriginal ©O0versettelse
Produsent: BORA Vertriebs GmbH & Co KG
Videre distribusjon eller kopiering av dette dokumentet samt bruk og deling av innholdet er ikke tillatt uten uttrykkelig tillatelse.

Denne bruks- og monteringsanvisningen er utviklet med sterste noyaktighet. Likevel kan det vaere at tekniske endringer som ble gjort i
etterkant, enna ikke er lagt til, eller at slikt innhold enna ikke er blitt endret. Vi ber om forstéelse for dette. Ta kontakt med BORA service
team for a fa en oppdatert versjon. Med forbehold om trykkfeil og andre feil.

© BORA Vertriebs GmbH & Co KG Med enerett.
Instrukcja obstugi: OOryginat ©Ttumaczenie

Producent: BORA Vertriebs GmbH & Co KG

Udostepnianie i powielanie niniejszego dokumentu, jak réwniez wykorzystywanie i informowanie o jego tresci bez wyraznej zgody jest
niedozwolone.

Przy sporzadzaniu niniejszej instrukcji obstugi i montazu pracowano z najwyzsza starannoscia. Niemniej jednak moze sie zdarzy¢, ze

péZniejsze zmiany techniczne nie zostaly jeszcze uzupetione badZ odpowiednie tredci nie zostaly jeszcze dostosowane. Chcielibysmy
Panstwa za to przeprosi¢. Zaktualizowang wersje mozna zaméwic u zespotu serwisowego BORA. Zastrzega sie btedy drukarskie i pomytki.

© BORA Vertriebs GmbH & Co KG Wszelkie prawa zastrzezone.
Instrucao de utilizagéo: OOriginal O©Tradugéo

Fabricante: BORA Vertriebs GmbH & Co KG

Néo é permitida a transmissdo e a reprodugdo deste documento, assim como a utilizagdo e a comunicagdo do seu conteldo, a menos que
expressamente concedidas.

Estas instrugdes de utilizagéo e de montagem foram elaboradas com o maximo rigor. No entanto, pode acontecer que as alteragdes técnicas
subsequentes ainda ndo tenham sido concluidas ou o contetdo relevante ainda ndo tenha sido adaptado. Pedimos desculpa por isto. Pode
ser solicitada uma versdo atualizada através do servigo de assisténcia técnica da BORA. Reservado o direito a erros tipogréficos e lapsos.

© BORA Vertriebs GmbH & Co KG Todos os direitos reservados.

m Manual de instructiuni: OOriginal O©Traducere
Producator: BORA Vertriebs GmbH & Co KG

Nici o parte a acestui document nu poate fi reprodusa sau transmisa sub nicio forma sau prin niciun mijloc, electronic sau mecanic, inclusiv
prin fotocopiere, inregistrare sau in orice alt mod, fara permisiunea expresa a proprietarului drepturilor de autor.

La Intocmirea acestor instructiuni de utilizare si montaj s-a acordat o atentie deosebita. Cu toate acestea, se poate intdmpla ca modificdrile
tehnice ulterioare sa nu fi fost inca adaugate sau continutul corespunzator sd nu fi fost incd adaptat. Ne cerem scuze pentru aceasta situatie.
0O versiune actualizaté poate fi solicitata de la echipa de service BORA. Cu exceptia greselilor de tipar si a erorilor.

© BORA Vertriebs GmbH & Co KG Toate drepturile rezervate.

B  Navod na pouzitie: OOriginél OPreklad
Vyrobca: BORA Vertriebs GmbH & Co KG

Poskytovanie, ako aj rozmnoZovanie tejto dokumentécie, zuzitkovanie a sprostredkovanie jej obsahu je zakézané, pokial nie je vyslovne
povolené.

Tento névod na pouzitie a montéz bol vyhotoveny s maximalnou dokladnostou. Napriek tomu sa méZe stat, Ze dodatocné technické zmeny
este neboli doplnené prip. este neboli prispdsobené prislusné obsahy. Za to sa vam vopred ospravediiujeme. Aktualizovan( verziu si moZzete
vyZiadat prostrednictvom servisného timu BORA. Tlacové chyby a omyly vyhradené.

© BORA Vertriebs GmbH & Co KG VSetky préva vyhradené.
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Navodila za uporabo: OOriginal ®Prevod
Proizvajalec: BORA Vertriebs GmbH & Co KG
Posredovanje in podvajanje tega dokumenta, uporaba in sporocanje njegove vsebine ni dovoljeno, razen ¢e je podano izrecno soglasje.

Ta navodila za uporabo in montaZo so bila ustvarjena z veliko natan¢nostjo. Kljub temu pa se lahko zgodi, da dodatne tehni¢ne spremembe
Se niso bile dopolnjene oz., da dolocene vsebine Se niso bile prilagojene. Opravicujemo se za nevsecnosti. Posodobljeno razli¢ico lahko
naroCite pri servisni ekipi BORA. Tiskarske napake in zmote so pridrzane.

© BORA Vertriebs GmbH & Co KG Vse pravice pridrZane.

Bruksanvisning: OOriginal ©0versattning
Tillverkare: BORA Vertriebs GmbH & Co KG

Overlatande samt kopiering av dessa underlag, utnyttjande och delgivande av innehéllet ar inte tillatet, sévida inte detta uttryckligen
medgivits.

Denna bruks- och monteringsanvisning har tagits fram med stérsta noggrannhet. Trots detta kan det hénda att tekniska &ndringar som gjorts
i efterhand @nnu inte har aktualiserats eller anpassats. Vi hoppas pé forstaelse fér detta. En aktualiserad version kan erhéllas fran BORA
serviceteam. Tryckfel och misstag forbehalles.

© BORA Vertriebs GmbH & Co KG Alla réttigheter forbehalina.

bora.com 51



@

BORA Liiftungstechnik GmbH
Rosenheimer Str. 33

83064 Raubling

Deutschland

T+49 (0) 8035 / 9840-0

F +49 (0) 8035 / 9840-300
support@bora.com

bora.com

@

BORA Vertriebs GmbH & Co KG

InnstraBe 1

6342 Niederndorf
Osterreich

T+43(0) 5373 / 62250-0
F+43(0) 5373 / 62250-90
support@bora.com
bora.com

ND

BORA Holding GmbH
InnstraBe 1

6342 Niederndorf

Austria

T+43(0) 5373 / 62250-0
F+43(0) 5373 / 62250-90
support@bora.com
bora.com

@OND

BORA APAC Pty Ltd
100 Victoria Road
Drummoyne NSW 2047
Australia

T+6129719 2350
F+61280763514
info@boraapac.com.au
bora-australia.com.au

o

007531-10001-01



	Titelseite
	Inhaltsverzeichnis
	X BO Airfry-Blech
	1 Allgemeines
	2 Sicherheit
	3 Beschreibung
	4 Gebrauch
	5 Reinigung
	5.1 Reinigungsmittel

	6 Entsorgung der Transportverpackung

	X BO air fry tray
	1 General information
	2 Safety
	3 Designation
	4 Using the grill pan
	5 Cleaning
	5.1 Cleaning agents

	6 Disposal of transport packaging

	X BO bandeja de Airfry
	1 Generalidades
	2 Seguridad
	3 Descripción
	4 Uso
	5 Limpieza
	5.1 Productos de limpieza

	6 Eliminación del embalaje de transporte

	X BO plaque Airfry
	1 Généralités
	2 Sécurité
	3 Description
	4 Utilisation
	5 Nettoyage
	5.1 Nettoyants

	6 Mise au rebut de l’emballage de transport

	X BO placca Airfry
	1 Informazioni generali
	2 Sicurezza
	3 Descrizione
	4 Utilizzo
	5 Pulizia
	5.1 Detergenti

	6 Smaltimento dell’imballaggio di trasporto

	X BO Airfry-plaat
	1 Algemeen
	2 Veiligheid
	3 Beschrijving
	4 Gebruik
	5 Reiniging
	5.1 Reinigingsmiddel

	6 Verwijdering van de transportverpakking

	X BO plech Airfry
	1 Obecné informace
	2 Bezpečnost
	3 Popis
	4 Použití
	5 Čištění
	5.1 Čisticí prostředky

	6 Likvidace přepravních obalů

	X BO Airfry-plade
	1 Generelle informationer
	2 Sikkerhed
	3 Beskrivelse
	4 Brug
	5 Rengøring
	5.1 Rengøringsmidler

	6 Bortskaffelse af transportemballage

	Ταψί Airfry X BO
	1 Γενικές πληροφορίες
	2 Ασφάλεια
	3 Περιγραφή
	4 Χρήση
	5 Καθαρισμός
	5.1 Καθαριστικά

	6 Διάθεση της συσκευασίας μεταφοράς

	X BO Airfry plaat
	1 Üldist
	2 Ohutus
	3 Kirjeldus
	4 Kasutamine
	5 Puhastamine
	5.1 Puhastusvahendid

	6 Transpordipakendi kõrvaldamine

	X BO Airfry -pelti
	1 Yleistä
	2 Turvallisuus
	3 Kuvaus
	4 Käyttö
	5 Puhdistus
	5.1 Puhdistusaineet

	6 Kuljetuspakkauksen hävittäminen

	X BO lim za prženje vrućim zrakom
	1 Općenito
	2 Sigurnost
	3 Opis
	4 Način uporabe
	5 Čišćenje
	5.1 Sredstva za čišćenje

	6 Zbrinjavanje transportne ambalaže

	X BO Airfry-tepsi
	1 Általános információk
	2 Biztonság
	3 Leírás
	4 Használat
	5 Tisztítás
	5.1 Tisztítószer

	6 A szállítási csomagolás ártalmatlanítása

	X BO „Airfry“ skarda
	1 Bendrieji duomenys
	2 Sauga
	3 Aprašymas
	4 Naudojimas
	5 Valymas
	5.1 Valymo priemonės

	6 Transportavimo pakuotės šalinimas

	X BO Airfry paplāte
	1 Vispārīgie noteikumi
	2 Drošība
	3 Apraksts
	4 Lietošana
	5 Mazgāšana
	5.1 Tīrīšanas līdzeklis

	6 Transportēšanas iepakojuma utilizācija

	X BO Airfry-brett
	1 Generelt
	2 Sikkerhet
	3 Beskrivelse
	4 Bruk
	5 Rengjøring
	5.1 Rengjøringsmiddel

	6 Avhending av transportemballasjen

	X BO blacha Airfry
	1 Informacje ogólne
	2 Bezpieczeństwo
	3 Opis
	4 Użytkowanie
	5 Czyszczenie
	5.1 Środek czyszczący

	6 Utylizacja opakowania transportowego

	X BO tabuleiro Airfry
	1 Informações gerais
	2 Segurança
	3 Descrição
	4 Utilização
	5 Limpeza
	5.1 Produtos de limpeza

	6 Eliminação de embalagem de transporte

	X BO tava Airfry
	1 Informații generale
	2 Siguranța
	3 Descriere
	4 Consum
	5 Curățare
	5.1 Substanțe de curățare

	6 Eliminarea ambalajelor de transport

	X BO plech na pečenie Airfry
	1 Všeobecne
	2 Bezpečnosť
	3 Popis
	4 Použitie
	5 Čistenie
	5.1 Čistiaci prostriedok

	6 Likvidácia prepravného obalu

	X BO pladenj Airfry
	1 Splošno
	2 Varnost
	3 Opis
	4 Uporaba
	5 Čiščenje
	5.1 Čistilna sredstva

	6 Odlaganje transportne embalaže

	X BO Airfry-plåt
	1 Allmänt
	2 Säkerhet
	3 Beskrivning
	4 Användning
	5 Rengöring
	5.1 Rengöringsmedel

	6 Avfallshantera transportförpackningen


