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Allgemeines

1 Allgemeines

Diese Anleitung enthalt wichtige Hinweise, die Sie
vor Verletzungen schitzen und Schaden am Gerét
verhindern.

Lesen Sie diese Anleitung vor der Installation oder
Erstinbetriebnahme des Gerats aufmerksam durch.

Mit dieser Anleitung sind weitere Unterlagen giiltig.
Beachten Sie unbedingt alle Unterlagen, die Be-
standteil des Lieferumfangs sind.

Die Montage, Installation und Inbetriebnahme darf
nur unter Beriicksichtigung der national geltenden
Gesetze, Vorschriften und Normen erfolgen. Die
Arbeiten mussen von qualifizierten Facharbeitern
durchgeflhrt werden, welche die Zusatzvorschriften
der ortlichen Energieversorgungsunternehmen
kennen und einhalten.

Alle Sicherheits- und Warnhinweise sowie die Hand-
lungsanweisungen der mitgelieferten Unterlagen
missen beachtet werden.

1.1 Haftung

Die BORA Holding GmbH, BORA Vertriebs GmbH &
Co KG, BORA APAC Pty Ltd und die

BORA Liiftungstechnik GmbH - im Folgenden BORA
genannt - haften nicht fir Schaden, die durch Miss-
achtung bzw. Nichtachtung der, im Lieferumfang
enthaltenen, Unterlagen verursacht werden!
Desweiteren haftet BORA nicht fir Schéden, die
durch unsachgemaBe Montage und durch die
Nichtbeachtung der Sicherheits- und Warnhinweise
entstehen!

1.2 Giiltigkeit der
Bedienungs- und
Montageanleitung

Diese Anleitung ist fiir mehrere Geré&tevarianten
glltig. Deshalb ist es moglich, dass einzelne Ausstat-
tungsmerkmale beschrieben sind, die nicht auf Ihr
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Gerét zutreffen. Die enthaltenen Abbildungen kénnen
im Detail von manchen Geratevarianten abweichen
und sind als Prinzipdarstellungen zu verstehen.

1.3 Produktkonformitat

Richtlinien

Die Geréte entsprechen den folgenden EU/EG-
Richtlinien:

2014/30/EU EMV-Richtlinie

2014 /35/EU Niederspannungsrichtlinie
2009/125/EG Okodesignrichtlinie
2011/65/EU RoHS-Richtlinie

1.4 Darstellung von
Informationen

Damit Sie mit dieser Anleitung schnell und sicher

arbeiten kénnen, werden einheitliche Formatierun-

gen, Bezifferungen, Symbole, Sicherheitshinweise,

Begriffe und Abkirzungen verwendet.

Der in dieser Anleitung beschriebene Artikel wird im

Folgenden auch als Gerét bezeichnet.

Handlungsanweisungen werden durch einen Pfeil

gekennzeichnet:

» Fiihren Sie alle Handlungsanweisungen immer in
der vorgegebenen Reihenfolge aus.

Aufzahlungen werden durch einen Aufzéhlungs-

punkt am Zeilenanfang gekennzeichnet:

©® Aufzéhlung 1

® Aufzdhlung 2

0 Eine Information weist Sie auf Besonderheiten
hin, die Sie unbedingt beachten missen.

Sicherheits- und Warnhinweise

Die Sicherheits- und Warnhinweise in dieser
Anleitung sind mit Symbolen und Signalwortern
hervorgehoben.

Sicherheits- und Warnhinweise sind wie folgt
aufgebaut:



m Allgemeines

/A WARNZEICHEN UND
SIGNALWORT!

Art und Quelle der Gefahr

Folgen bei Nichtbeachtung

» MaBnahmen zur Gefahrenabwehr

Dabei gilt:

® Warnzeichen machen auf eine erhohte Verlet-

zungsgefahr aufmerksam.
® Das Signalwort gibt die Schwere der Gefahr an.

Warnzeichen Signalwort Geféhrdung

Gefahr Weist auf eine unmittelbar
geféhrliche Situation hin,
die bei Nichtbeachtung
zum Tod oder zu schweren
Verletzungen fihrt.

Warnung  Weist auf eine moglicher-
weise gefahrliche Situation
hin, die bei Nichtbeachtung
zum Tod oder zu schweren
Verletzungen fiihren kann.

Vorsicht ~ Weist auf eine moglicher-
weise gefahrliche Situation
hin, die bei Nichtbeachtung
zu geringfligigen oder
leichten Verletzungen oder
Sachschéden fiihren kann.

Tab. 3.1 Bedeutung der Warnzeichen und
Signalworte

Abbildungen
Alle MaBe sind in Millimeter angegeben.

www.bora.com
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2 Sicherheit

Das Gerat entspricht den vorgeschriebenen Sicherheitsbestimmungen. Der Benutzer
ist fur die sichere Anwendung des Gerétes, die Reinigung und die Pflege verantwortlich.
Ein unsachgemaBer Gebrauch kann zu Personen- und Sachschaden fiihren.

2.1 BestimmungsgemaéBe Verwendung
Das Gerat ist nur fiir die Zubereitung von Speisen in privaten Haushalten bestimmt.

Dieses Gerat ist nicht bestimmt fiir:

® den Betrieb im AuBenbereich

® das Beheizen von Raumen

@ das Kuhlen, Entliften, oder Entfeuchten von Rdumen

@ den Betrieb in mobilen Aufstellungsorten wie Kraftfahrzeugen, Schiffen oder Flug-
zeugen

® den Betrieb mit einer externen Zeitschaltuhr oder einem separaten Fernwirksystem

® den Betrieb in Hohen ber 2000 m (Meter Uber dem Meeresspiegel)

® den Betrieb im nicht vollstandig eingebauten Zustand

Eine andere Verwendung oder eine Verwendung, die Uber die hier beschriebene hin-

ausgenht, gilt als nicht bestimmungsgemans.

€ BORA haftet nicht fiir Schédden durch fehlerhafte Montage, unsachgeméBen
Gebrauch oder falsche Bedienung.

Jede missbrauchliche Verwendung ist untersagt!

2.2 Personen mit eingeschriankten Fahigkeiten

Kinder

Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder

bezlglich des sicheren Gebrauchs des Gerétes unterwiesen wurden und die daraus

resultierenden Gefahren verstanden haben. Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.

» Nutzen Sie die Kindersicherung, damit Kinder die Geréate nicht unbeaufsichtigt ein-
schalten oder Einstellungen andern konnen.

» Beaufsichtigen Sie Kinder, die sich in der Nahe des Gerétes aufhalten.

» Bewahren Sie keine Gegenstande, die fur Kinder von Interesse sein konnten, in
Staurdumen uber oder hinter dem Gerét auf. Die Kinder werden sonst dazu verlei-
tet, auf das Gerét zu klettern.

€ Reinigungs- und Pflegearbeiten diirfen nicht von Kindern durchgefiihrt werden,
es sei denn, sie werden standig beaufsichtigt.

www.bora.com 9
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Personen mit reduzierten physischen, sensorischen, oder mentalen Fahigkeiten
Das Geréat kann von Personen mit reduzierten physischen, sensorischen, oder menta-
len Fahigkeiten, oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen, benutzt werden, wenn
sie beaufsichtigt oder beziiglich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen
wurden, und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

Eine Inbetriebnahme kann durch die Kindersicherung eingeschrankt werden.

/\ GEFAHR!

Verbrennungsgefahr durch heiBes Kochgeschirr und heiBe Speisen
Uber die Arbeitsflache tiberstehende Griffe verleiten zum Anfassen.

» Halten Sie Kinder von heiBen Kochstellen fern, es sei denn, sie werden standig
beaufsichtigt.

» Drehen Sie keine Topf- und Pfannengriffe zur Seite dber die Arbeitsflache heraus.

» Verhindern Sie, dass heiBe Topfe und Pfannen heruntergezogen werden kénnen.

» Verwenden Sie bei Bedarf geeignete Kochfeldschutzgitter bzw. Kochfeldabde-
ckungen.

» Verwenden Sie nur vom Geratehersteller freigegebene Kochfeldschutzgitter und
Kochfeldabdeckungen, ansonsten besteht Unfallgefahr.

> Kontaktieren Sie zur Auswahl eines geeigneten Kochfeldschutzgitters ihren
Fachhandler, oder das BORA Service Team.

2.3  Aligemeine Sicherheitshinweise

Erstickungsgefahr durch Verpackungsteile

Verpackungsteile (z.B. Folien, Styropor) kdnnen fiir Kinder lebensgefahrlich sein.
» Bewahren Sie Verpackungsteile auBerhalb der Reichweite von Kindern auf.

» Entsorgen Sie die Verpackung sachgerecht und umgehend.

10 www.bora.com
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/A GEFAHR!

Stromschlag- bzw. Verletzungsgefahr durch beschadigte Oberflachen

Durch Spriinge, Risse oder Briiche in der Oberflache von Geraten (z.B. beschadig-

tes Glas), insbesondere im Bereich der Bedieneinheit, kann die darunterliegende

Elektronik freigelegt oder beschadigt werden. Das kann zu einem Stromschlag

fuhren. AuBerdem kann eine beschadigte Oberflache Verletzungen verursachen.

» Beriihren Sie die beschadigte Oberflache nicht.

» Schalten Sie das Gerét bei Briichen, Spriingen, oder Rissen sofort aus.

» Trennen Sie das Gerat anhand von LS-Schalter, Sicherungen,
Sicherungsautomaten, oder Schiitze sicher vom Netz.

» Kontaktieren Sie den BORA Service.

/A WARNUNG!

Verletzungsgefahr bzw. Beschadigung durch falsche Bauteile oder eigen-
machtige Veranderungen

Falsche Bauteile kdnnen zu Personenschaden oder zur Beschadigung des Gerétes
fihren. Veranderungen, An- oder Umbauten am Geréat kdnnen die Sicherheit beein-
trachtigen.

» Verwenden Sie nur Originalbauteile.

» Nehmen Sie keine Veranderungen, An- oder Umbauten am Gerat vor.

/A WARNUNG!

Verletzungsgefahr durch mechanische Schaden am Gerat

Mechanische Schaden (z. B. Bruch, Verformung, Losung von Klebeverbindung, ...)

am Gerat, sowie an Leitungen und Zubehdrteilen kdnnen zu Verletzungen fihren.

» Nehmen Sie das Geréat auBer Betrieb.

» Versuchen Sie nicht beschéadigte Komponenten selbst zu reparieren oder zu tau-
schen.

» Kontaktieren Sie den BORA Service.

VORSICHT!

Verletzungsgefahr durch herabfallende Geratekomponenten

Herabfallende Geratekomponenten kénnen Verletzungen verursachen (z.B. Topftra-

ger, Bedienelemente, Abdeckungen, Fettfilter usw.)

> Legen Sie entnommene Geratekomponenten sicher neben den Geraten ab.

» Stellen Sie sicher, dass keine entnommenen Geratekomponenten herunterfallen
kénnen.

www.bora.com 11
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VORSICHT!

Verletzungsgefahr durch Uberbelastung

Beim Transport und der Montage von Geraten konnen durch falsche Handhabung

Verletzungen an GliedmaBen und Rumpf auftreten.

» Transportieren und montieren Sie das Gerat im Bedarfsfall zu zweit.

» Verwenden Sie ggf. geeignete Hilfsmittel, um Schaden bzw. Verletzungen zu ver-
meiden.

VORSICHT!

Beschadigung durch unsachgeméaBen Gebrauch

Die Gerate-Oberflachen dirfen nicht als Arbeits- oder Ablageflache genutzt wer-
den. Die Geréate konnten dadurch beschadigt werden (besonders durch harte und
spitze Gegenstéande).

» Benutzen Sie die Geréate nicht als Arbeitsplatte oder Ablageflache.

» Halten Sie harte oder spitze Gegensténde von den Geréate-Oberflachen fern.

Storungen und Fehler

» Beachten Sie bei Storungen und Fehlern die Hinweise im Kapitel Stérungsbehe-
bung.

» Schalten Sie das Gerét bei nicht beschriebenen Storungen und Fehlern aus und
kontaktieren Sie den BORA Service.

Haustiere
» Halten Sie Haustiere vom Gerét fern.
2.4 Sicherheitshinweise Montage

@ Die Installation und Montage des Gerétes darf nur durch ausgebildetes Fach-
personal erfolgen, das die landestiiblichen Vorschriften und Zusatzvorschriften
der ortlichen Energieversorgungsunternehmen kennt und beachtet.

Halten Sie bei der Montage die Mindestabstéande aus dem Kapitel Montage
(Sicherheitsabsténde) ein.

€ Arbeiten an elektrischen Bauteilen diirfen nur durch ausgebildetes Elektro-
Fachpersonal erfolgen.

@ Das Gerét darf nur im spannungsfreien Zustand montiert werden.

12 www.bora.com
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Die elektrische Sicherheit des Gerates ist nur dann gewahrleistet, wenn es an ein vor-

schriftsmaBig installiertes Schutzleitersystem angeschlossen wird. Stellen Sie sicher,

dass diese grundlegende Sicherheitsvorkehrung getroffen wird.

Das Gerat muss fr die ortliche Spannung und Frequenz geeignet sein.

» Kontrollieren Sie die Angaben auf dem Typenschild und schlieBen Sie das Gerat
bei Abweichungen nicht an.

» SchlieBen Sie die Geréate erst nach der Montage des Kanalsystems bzw. dem Ein-
setzen des Umluftfilters an das Stromnetz an.

» Verwenden Sie nur die vorgegebenen Anschlussleitungen. Diese sind gegebenen-
falls schon im Lieferumfang enthalten.

» Verwenden Sie das Gerat erst nach vollstandig abgeschlossener Montage, erst
dann kann ein sicherer Betrieb gewahrleistet werden.

» Flhren Sie alle Arbeiten sehr aufmerksam, gewissenhaft und gemaB dieser Anlei-
tung durch. )

» Stellen Sie vor der Ubergabe des Gerats oder des Systems an den Endnutzer si-
cher, dass dieses ordnungsgemaB installiert wurde.

/\ GEFAHR!

Stromschlaggefahr durch beschadigtes Gerat
Ein beschadigtes Gerat kann einen Stromschlag verursachen.
» Priifen Sie das Gerét vor der Montage auf sichtbare Schaden.

» Montieren Sie kein beschadigtes Gerat und schlieBen Sie kein beschédigtes Ge-
rat an.

» Nehmen Sie beschadigte Gerate nicht in Betrieb.

2.4.1 Sicherheitshinweise Montage Kochfeldabzug

/\ GEFAHR!

Stromschlaggefahr durch fehlerhaftes Abisolieren

Durch fehlerhaftes Abisolieren der Anschlussleitung externer Schaltgerate besteht
Stromschlaggefahr.

» Stellen Sie sicher, dass die angegebenen Abisolierlangen eingehalten werden.

/A WARNUNG!

Verletzungsgefahr durch bewegtes Liifterrad

Wenn sich das Liifterrad dreht, besteht Verletzungsgefahr.

» Installieren Sie das Geréat ausschlieBlich im spannungsfreien Zustand.

» Verbinden Sie vor der Inbetriebnahme den Liifter beidseitig mit dem Kanalsystem.

www.bora.com 13
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Spezielle Sicherheitshinweise fiir die Planung von Abluftsystemen

/\ GEFAHR!

Lebensgefahr durch Rauchvergiftung

Im Abluftbetrieb entzieht der Kochfeldabzug dem Aufstellraum und den benach-

barten Rdumen Raumluft. Ohne ausreichende Zuluft entsteht ein Unterdruck. Bei

gleichzeitigem Betrieb einer raumluftabhangigen Feuerstatte konnen dadurch gifti-

ge Gase aus dem Kamin oder Abzugsschacht in die Wohnrdume gesaugt werden.

> Stellen Sie sicher, dass immer ausreichend Zuluft vorhanden ist.

» Verwenden Sie nur zugelassene und gepriifte Schaltgerate (z.B. Fensterkontakt-
schalter, Unterdruckwachter) und lassen Sie diese durch autorisiertes Fachper-
sonal (zugelassener Schornsteinfeger) freigeben.

Kanalfiihrung in Verbindung mit Mauerkéasten
Sehen Sie bei bogenloser Kanalfiihrung und einem Abstand < 900 mm zwischen LUf-
ter und Mauerkasten einen Eingriffschutz vor (als Zubehdr erhéltlich).

2.4.2 Sicherheitshinweise Montage Kochfelder

/\ GEFAHR!

Stromschlaggefahr durch fehlerhaften Netzanschluss

Durch fehlerhaftes AnschlieBen des Gerates an die Netzspannung besteht Strom-

schlaggefahr.

> Stellen Sie sicher, dass das Gerat durch eine feste Verbindung an der Netzspan-
nung angeklemmt ist.

» Stellen Sie sicher, dass das Gerat an ein vorschriftsmaBig installiertes Schutzlei-
tersystem angeklemmt wird.

» Stellen Sie sicher, dass eine Einrichtung vorgesehen ist, die eine Trennung vom
Netz mit einer Kontakt6ffnungsweite von mindestens 3 mm allpolig ermdglicht
(LS-Schalter, Sicherungen, Sicherungsautomaten, Schiitze).

/\ GEFAHR!

Stromschlaggefahr durch beschadigte Netzanschlussleitung

Wenn die Netzanschlussleitung beschadigt wird (z.B. bei der Montage oder durch

Kontakt mit heiBen Kochstellen), kann dies einen elektrischen (tédlichen) Strom-

schlag verursachen.

» Achten Sie darauf, dass das Anschlusskabel nicht eingeklemmt oder beschadigt
wird.

» Stellen Sie sicher, dass die Netzanschlussleitung nicht mit heiBen Kochstellen in
Berlihrung kommt.

14 www.bora.com
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2.5 Sicherheitshinweise Bedienung

» Verwenden Sie das Gerat erst nach vollstandig abgeschlossener Montage, erst
dann kann ein sicherer Betrieb gewahrleistet werden.

» Stellen Sie sicher, dass der Boden des Kochgeschirrs und die Gerate-Oberflache
sauber und trocken sind.

» Heben Sie Kochgeschirr immer an (nicht ziehend bewegen), um Kratzer und Ab-
rieb an der Geréate-Oberflache zu vermeiden.

» Benutzen Sie das Gerét nicht als Ablageflache.

» Schalten Sie das Gerat nach dem Gebrauch aus.

/A WARNUNG!

Verbrennungsgefahr durch heiB werdende Gerate

Bestimmte Gerate und deren beriihrbare Teile werden bei Betrieb hei. Nach dem
Abschalten miissen diese erst abkiihlen. Das Beriihren heifer Oberflachen kann zu
schweren Verbrennungen flhren.

» Beriihren Sie keine heiBen Geréte.
» Achten Sie auf die Restwarmeanzeige.

/A WARNUNG!

Verbrennungsgefahr durch Stromausfall

Wahrend oder nach einem Stromausfall kann ein zuvor in Betrieb gewesenes Geréat
noch heiB sein.

» Beriihren Sie das Gerat nicht, solange es noch heiB ist.
» Halten Sie Kinder vom heiBen Gerat fern.

/\ GEFAHR!

Brandgefahr durch {iberhitzte Ole oder Fette

Ol oder Fett kann sich schnell erhitzen und sich entziinden.

» Lassen Sie das Gerat bei Arbeiten mit Olen und Fetten niemals unbeaufsichtigt.
» Loschen Sie Ol- oder Fettbrande nie mit Wasser.

» Schalten Sie das Gerat ab.

» Ersticken Sie das Feuer, z.B. mit einem Topfdeckel oder einer Loschdecke.

www.bora.com 15
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/A WARNUNG!

Verbrennungs- und Brandgefahr durch heiBe Gegenstande

Das Gerét und seine berthrbaren Teile sind wahrend des Betriebs und in der Ab-
kihlungsphase heiB. Gegenstande mit Kontakt zu heiBen Geréateteilen erhitzen sich
sehr schnell und kénnen schwere Verbrennungen verursachen (dies gilt besonders
fur Gegensténde aus Metall, wie z.B. Messer, Gabeln, L6ffel, Deckel, oder Geréte-
komponenten), oder sich entziinden.

> Lassen Sie keine Gegenstande auf dem Gerét liegen.

> Verwenden Sie geeignete Hilfsmittel (Topflappen, Warmeschutzhandschuhe).

VORSICHT!

Beschadigung durch heiBes Kochgeschirr

HeiBes Kochgeschirr kann bestimmte Komponenten des Gerats beschadigen.
» Stellen Sie kein heiBes Kochgeschirr im Bereich des Bedienfeldes ab.

» Halten Sie heiBes Kochgeschirr von der Einstromduse fern.

2.5.1 Sicherheitshinweise Bedienung Kochfeldabzug

/A WARNUNG!

Brandgefahr durch Flambieren

Wahrend der Kochfeldabzug in Betrieb ist, saugt dieser Kiichenfett auf. Durch
Flambieren der Speisen kann das Kiichenfett Feuer fangen.

> Reinigen Sie den Kochfeldabzug regelmaBig.

» Arbeiten Sie nie mit offener Flamme, wenn der Kochfeldabzug in Betrieb ist.

VORSICHT!

Beschéadigung durch eingesaugte Gegenstande oder Papier

Kleine und leichte Gegensténde, wie z.B. Reinigungstiicher aus Stoff oder Papier,
kénnen durch den Kochfeldabzug angesaugt werden. Dadurch kann der Lifter be-
schadigt oder die Abluftleistung beeintrachtigt werden.

> Lagern Sie keine Gegensténde oder Papier am Kochfeldabzug.

> Betreiben Sie den Kochfeldabzug nur mit eingesetztem Fettfilter.

VORSICHT!

Beschadigung durch Fett- und Schmutzablagerungen
Fett- und Schmutzablagerungen kénnen die Funktion des Kochfeldabzuges beein-
trachtigen.

» Benutzen Sie den Kochfeldabzug nie ohne korrekt eingesetzten Edelstahl-Fettfil-
ter.

16 www.bora.com
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Spezielle Sicherheitshinweise fiir den Abluftbetrieb

/\ GEFAHR!

Lebensgefahr durch Rauchvergiftung

Im Abluftbetrieb entzieht der Kochfeldabzug dem Aufstellraum und den benach-

barten Raumen Raumluft. Ohne ausreichende Zuluft entsteht ein Unterdruck. Bei

gleichzeitigem Betrieb einer raumluftabhéngigen Feuerstétte konnen dadurch gifti-

ge Gase aus dem Kamin oder Abzugsschacht in die Wohnrdume gesaugt werden.

» Stellen Sie sicher, dass immer ausreichend Zuluft vorhanden ist.

» Verwenden Sie nur zugelassene und gepriifte Schaltgerate (z.B. Fensterkontakt-
schalter, Unterdruckwachter) und lassen Sie diese durch autorisiertes Fachper-
sonal (zugelassener Schornsteinfeger) freigeben.

Spezielle Sicherheitshinweise fiir den Umluftbetrieb

Bei jedem Kochvorgang wird durch das Kochen zuséatzlich Feuchtigkeit in die Raumluft

abgegeben. Im Umluftbetrieb wird nur geringflgig Feuchtigkeit aus dem Kochdunst

entfernt.

» Sorgen Sie bei Umluftbetrieb fur eine ausreichende Frischluftzufuhr, z.B. durch ein
geoffnetes Fenster.

» Stellen Sie ein normales und behagliches Raumklima (45-60% Luftfeuchtigkeit)
sicher, z.B. durch das Offnen von naturlichen Beluftungsoffnungen, oder den Be-
trieb von Wohnraumliftungen.

» Schalten Sie nach jeder Benutzung im Umluftbetrieb den Kochfeldabzug fur
ca. 20 Minuten auf eine niedrige Leistungsstufe oder aktivieren Sie die Nachlauf-
automatik.

2.5.2 Sicherheitshinweise Bedienung Kochfelder

/\ GEFAHR!

Brandgefahr durch unbeaufsichtigtes Kochfeld
Ol oder Fett kann sich schnell erhitzen und sich entziinden.
» Erhitzen Sie Ol oder Fett nie unbeaufsichtigt.
» Loschen Sie Ol oder Fettbrande nie mit Wasser.
» Schalten Sie das Kochfeld ab.
» Ersticken Sie das Feuer, z.B. mit einem
Topfdeckel oder einer Loschdecke.
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/\ GEFAHR!

Explosionsgefahr durch entziindbare Flissigkeiten

Entziindbare Flissigkeiten in der Néhe eines Kochfeldes kdnnen explodieren und
schwere Verletzungen verursachen.

» Versprihen Sie keine Aerosole in der Nahe des Gerats, solange es in Betrieb ist.
> Lagern Sie keine entziindbaren Fliissigkeiten in der Nahe eines Kochfeldes.

/A WARNUNG!

Verbrennungsgefahr durch das Austreten von heiBen Flissigkeiten

Ein unbeaufsichtigter Kochvorgang kann zum Uberkochen und Austreten von hei-
Ben Flussigkeiten flhren.

» Uberwachen Sie alle Kochvorgénge.

» Vermeiden Sie Uberkochen.

/A WARNUNG!

Verbrennungsgefahr durch heiBen Dampf

Fliissigkeiten zwischen Kochzone und Topfboden kénnen bei Verdampfung zu Ver-
brennungen der Haut fiihren.

» Stellen Sie sicher, dass die Kochzone und der Topfboden immer trocken sind.

VORSICHT!

Beschadigung durch zucker- und salzhaltige Speisen

Zucker- und salzhaltige Speisen sowie Safte auf der heiBen Kochzone kénnen die

Kochzone beschadigen.

» Achten Sie darauf, dass keine zucker- und salzhaltigen Speisen sowie Safte auf
die heiBe Kochzone gelangen.

» Entfernen Sie sofort zucker- und salzhaltige Speisen sowie Safte von der heiBen
Kochzone.

2.6 Sicherheitshinweise Reinigung und Pflege

Das Gerat muss regelmaBig gereinigt werden. Verschmutzungen kdnnen zu Besché-

digungen, Funktionseinschrankungen, oder zu einer Geruchsbeldstigung fihren. Im

schlimmsten Fall kann daraus sogar eine Gefahrenquelle entstehen.

» Beachten Sie alle Hinweise aus dem Kapitel ,Reinigung und Pflege®.

» Entfernen Sie Verschmutzungen sofort.

» Verwenden Sie zur Reinigung ausschlieBlich nicht scheuernde Reinigungsmittel,
um Kratzer und Abrieb an der Oberflache zu vermeiden.
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Sicherheit m

» Stellen Sie sicher, dass kein Wasser beim Reinigen ins Geréateinnere gelangen
kann. Verwenden Sie nur ein maBig feuchtes Tuch. Spritzen Sie das Gerat niemals
mit Wasser ab. Eindringendes Wasser kann Schaden verursachen!

» Verwenden Sie zum Reinigen keinen Dampfreiniger. Der Dampf kann an span-
nungsfiihrenden Teilen einen Kurzschluss auslosen und zur Sachbeschadigung
fuhren.

Spezielle Sicherheitshinweise fiir die Reinigung und Pflege eines
Kochfeldabzugs
» Halten Sie die Beltftungsoffnungen im Unterschrank offen und sauber.

/A WARNUNG!

Brandgefahr durch Fettablagerungen

Bei unregelméBiger oder unzureichender Reinigung des Fettfilters, oder durch ei-
nen Uberfélligen Filterwechsel, kann die Brandgefahr steigen.

» Reinigen und wechseln Sie den Filter in regelmaBigen Absténden.

/A WARNUNG!

Verletzungsgefahr beim Offnen der unteren Gehiuseabdeckung

Wenn sich das Liifterrad dreht, besteht Verletzungsgefahr.

» Schalten Sie das Geréat aus und trennen Sie es sicher von der Stromversorgung
bevor Sie Abdeckungen im Bereich des Liifterrades entfernen.

Spezielle Sicherheitshinweise fiir die Reinigung und Pflege von Kochfeldern
» Reinigen Sie Kochfelder moglichst nach jedem Kochvorgang.
» Reinigen Sie Kochfelder nur im abgekuhlten Zustand.

2.7  Sicherheitshinweise Reparatur, Service und Ersatzteile

@ Reparatur- und Servicearbeiten diirfen nur durch ausgebildetes Fachpersonal
erfolgen, das die landesublichen Vorschriften und Zusatzvorschriften der
ortlichen Energieversorgungsunternehmen kennt und beachtet.

€ Arbeiten an elektrischen Bauteilen diirfen nur durch ausgebildetes Elektro-
Fachpersonal erfolgen.

» Trennen Sie das Gerét vor jeder Reparatur sicher von der Stromversorgung.
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/A WARNUNG!

Verletzungsgefahr bzw. Beschadigung durch unsachgeméaBe Reparaturen
Falsche Bauteile konnen zu Personenschaden oder zur Beschéadigung des Gerates

fuhren. Veranderungen, An- oder Umbauten am Gerat konnen die Sicherheit beein-
trachtigen.

» Verwenden Sie bei Reparaturen nur Originalersatzteile.
» Nehmen Sie keine Verénderungen, An- oder Umbauten am Gerat vor.

€@ Eine beschadigte Netzanschlussleitung muss durch eine passende Netzan-
schlussleitung ersetzt werden. Dies darf nur durch einen autorisierten Kunden-
service erfolgen.

2.8 Sicherheitshinweise Demontage und Entsorgung

€@ Die Demontage des Gerétes darf nur durch ausgebildetes Fachpersonal
erfolgen, das die landesublichen Vorschriften und Zusatzvorschriften der
ortlichen Energieversorgungsunternehmen kennt und beachtet.

@ Arbeiten an elektrischen Bauteilen diirfen nur durch ausgebildetes Elektro-
Fachpersonal erfolgen.

» Trennen Sie das Geréat vor der Demontage sicher von der Stromversorgung.

Stromschlaggefahr durch fehlerhaftes Abklemmen

Durch fehlerhaftes Abklemmen des Geréates von der Netzspannung besteht Strom-

schlaggefahr.

» Trennen Sie das Gerat anhand
von LS-Schaltern, Sicherungen, Sicherungsautomaten oder Schiitzen sicher
vom Netz.

» Stellen Sie die Spannungsfreiheit des Gerates mit einem zugelassenen Messge-
rat sicher.

» Vermeiden Sie das Berlihren von freiliegenden Kontakten auf der Elektronikein-
heit, da diese Restladung enthalten kann.
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3 Technische Daten

Parameter Wert GeratemaRe BHA
Anschlussspannung mehrphasig 380 - 415V 2N / 3N
Anschlussspannung einphasig 220 - 240 V

760
Frequenz 50 Hz
Leistungsaufnahme maximal 7000 W 418
Absicherung/Netzanschluss 380
dreiphasig 3x16A | L
Absicherung/Netzanschluss .;n.
zwe?phasig 2x16A | ‘ | g
Absicherung/Netzanschluss 0 _ _ _ _
einphasig 1x32A !: |
Abmessungen 760 x 515 x 196 mm 3| w
(Breite x Tiefe x Hohe) | Nl o
Gewicht ca. 25 kg oy
(inkl. Zubehor/Verpackung) .
Kochfeld T \
Material Oberflache Glaskeramik 4\76 142
Leistungsstufen Kochfeld 1-9,P
GroBe Kochzonen vorne @ 210 mm
GréBe Kochzonen hinten @ 140 mm Abb.5.1  BHA GeratemaBe Draufsicht
Leistung Kochzone vorne links 2100 W
Powerstufe 3000 W ol
Leistung Kochzone hinten links 1200 W ! 77“’
Leistung Kochzone vorne rechts 2300 W
Leistung Kochzone hinten rechts 1200 W o % | ||ﬁj

Q : : ==

Energieverbrauch Kochfeld

Kochzone 1 vorne links
(210 mm)

182,6 (Wh/kg)

Kochzone 2 hinten links
(140 mm)

183,4 (Wh/kg)

Kochzone 3 vorne rechts
(210 mm)

228,2 (Wh/kg)

Kochzone 4 hinten rechts
(140 mm)

184,1 (Wh/kg)

Gesamt (gemittelt)

194,6 (Wh/kg)

Abluftsystem (BHA)

Leistungsstufen Kochfeldabzug

il =27

Anschluss Abluft

BORA Ecotube

Umluftsystem (BHU)

Leistungsstufen Kochfeldabzug

1-2,P

GroBe Ausblaséffnung (BxH)

650 x 90 mm

Standzeit Aktivkohlefilter
maximal

150 h (1 Jahr)

Tab. 5.1
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Abb. 5.7  BHU GerdtemaBe Seitenansicht

Abb. 5.4  BHA GerdtemaBe Seitenansicht mit
horizontaler Abluftkanalverlangerung
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Abb. 5.5 BHU GerdtemaBe Draufsicht
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Abb. 5.6  BHU GerédtemaBe Vorderansicht
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4 Energieverbrauchskennzeichnung

Produktinformationen gemaB delegierter Verordnung (EU) Nr. 65/2014,
sowie Verordnung (EU) Nr. 66/2014.

Hersteller BORA
Modellkennung BHA

Symbol Wert Einheit
Energieverbrauch
Jahrlicher Energieverbrauch AEChood 85,1 kWh/a
Energieeffizienz-Klasse = C =
Energieeffizienzindex EElhood 82,8 -
Férdervolumen
Fluiddynamische Effizienz [FIDJE e 15,1 -
Klasse fiir die fluiddynamische Effizienz - D -
Minimaler Luftstrom im Normalbetrieb - 344 m®/h
Maximaler Luftstrom im Normalbetrieb - 481 mé/h
Luftstrom im Betrieb auf der Intensivstufe oder Schnelllaufstufe (Powerstufe) - 596 m*/h
Maximaler Luftstrom Qunax 625,6 m3/h
Gemessener Luftvolumenstrom im Bestpunkt Qgep 340,2 m3/h
Gemessener Druck im Bestpunkt Paep 255 Pa
Gemessene elektrische Eingangsleistung im Bestpunkt Waep 159,0 W
Zeitverlangerungsfaktor f 1,5 -
Beleuchtung
Beleuchtungseffizienz [ * Ix/W
Beleuchtungseffizienzklasse = * =
Nennleistung des Beleuchtungssystems Wy * W
Durchschnittliche Beleuchtungsstérke des Beleuchtungssystems auf der Bt * Ix
Kochoberflache
Fettabscheidung
Fettabscheidegrad GFEnood 94,7 %
Klasse fir den Fettabscheidegrad = B =
Gerauschpegel
A-bewertete Luftschallemission bei minimal verfiigbarer Geschwindigkeit Lwa 56 dB(A) re_1pW
im Normalbetrieb
A-bewertete Luftschallemission bei maximal verfiigbarer Geschwindigkeit Lwa 63 dB(A) re_1pW
im Normalbetrieb
A-bewertete Luftschallemission bei Betrieb auf der Intensivstufe oder Lwa 68 dB(A) re_1pW
Schnelllaufstufe (Powerstufe)
Schalldruckpegel bei minimal verfligbarer Geschwindigkeit im Normalbetrieb* * Lpa 43 dB re 20 pPa
Schalldruckpegel bei maximal verfligbarer Geschwindigkeit im Normalbetrieb** Lpa 50 dB re 20 pPa
Schalldruckpegel bei der Intensivstufe oder Schnelllaufstufe (Powerstufe)** Lpa &5 dB re 20 pPa
Leistungsaufnahme
Leistungsaufnahme im Aus-Zustand P, 0,35 W
Leistungsaufnahme im Bereitschaftszustand P * W

Tab. 6.1  Energieverbrauchskennzeichnung

* Fir dieses Produkt nicht zutreffend.

**  Freiwillige Angabe
Der Schalldruckpegel wurde in 1m Abstand (abstandabhéngige Pegelabnahme) auf Grundlage des Schallleistungspegels nach
EN 60704-2-13 ermittelt.
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5 Geratebeschreibung

Beachten Sie bei jeder Bedienung alle Sicherheits-
und Warnhinweise (siehe ,2 Sicherheit®).

Das Kochfeld mit Kochfeldabzug hat folgende
Merkmale:

Kochfeld:

® Powerstufe

® Ankochautomatik

® Warmhaltefunktion

® Timer-Funktionen

® Restwdrmeanzeige

® Kindersicherung

® Sicherheitsabschaltung

Kochfeldabzug:

® |eistungsregelung uber Touch-Bedienung
® Nachlaufautomatik

® Sicherheitsabschaltung

@ Filterserviceanzeige

Abhéngig von lhrer Kaufentscheidung wird der Koch-
feldabzug als Abluft- oder Umluftvariante betrieben.

@ Abluftbetrieb

Die vom Kochfeld abgesaugte Luft wird durch den

Fettfilter gereinigt und durch ein Kanalsystem ins

Freie geleitet.

Die Abluft darf nicht abgegeben werden in:

® cinen in Betrieb befindlichen Rauch- oder Abgas-
kamin

® in einen Schacht, der zur Entliftung von Aufstel-
lungsrdumen von Feuerstatten dient

Soll die Abluft in einen Rauch- oder Abgaskamin

geleitet werden, der auBer Betrieb ist, muss die

Montage vom zustandigen Schornsteinfeger kontrol-

liert und freigegeben werden.

24

Umluftbetrieb

Die vom Kochfeld abgesaugte Luft wird durch den
Fettfilter und einen Aktivkohlefilter gereinigt und wie-
der in den Aufstellungsraum zuriickgefiihrt.

Um die Gerliche im Umluftbetrieb zu binden,

muss ein Aktivkohlefilter verwendet werden. Aus
hygienischen und gesundheitlichen Griinden muss
der Aktivkohlefilter in den empfohlenen Intervallen
getauscht werden (siehe ,,8 Reinigung und Pflege®).

€ unm die Luftfeuchtigkeit abzufithren, ist bei
Umluftbetrieb fir ausreichende Be- und
Entliftung zu sorgen.

Das Filtermedium des Aktivkohlefilters besteht

aus einer speziellen Aktivkohle, die sich ideal zur
Bindung von Gertichen, die beim Kochen entstehen,
eignet.

5.1 Aufbau

Abb.7.1  Kochfeld

[1]  Einstromdise

[2] Edelstahl-Fettfilter
[3] Kochfeld

[4] Ansaugdffnung
[5] Bedienfeld
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Geréatebeschreibung m

Abb. 7.2  Kochfeldabzug Umluft (BHU)

(1
[2]
(3]
[4]
[5]

Teleskopauszug

Aktivkohlefiltergehduse
Aktivkohlefiltergehdusedeckel
Aktivkohlefilter

Luftfiihrungsgehduse mit Gehduseboden

Abb. 7.3  Kochfeldabzug Abluft (BHA)

(1

[2]
(3]

Abluftbogen mit Kanalanschluss fir BORA
Ecotube

Abluftverlangerung horizontal
Luftflhrungsgehduse mit Gehduseboden

www.bora.com

5.2

Bedienfeld und
Bedienprinzip

Abb. 7.4 Bedienfeld

Sensortasten:

(1
[2]
(3]
[4]

[5]
[6]

Liifter-Leistungsstufe verringern
Lifter Leistungsstufe erhéhen
Ein-/Ausschalten des Kochfeldes
Leistungsstufe erhéhen
Timerwert erhohen
Leistungsstufe verringern
Timerwert verringern

Kochzone auswahlen

Anzeigefelder:

[7]

(8]
19
[10]
(1]
[12]

Lifterstufenanzeige
Filterserviceanzeige
Betriebskontrollleuchte
Kontrollleuchte Kochzone
Kontrollleuchte Eieruhr
Timeranzeige
Kochzonenanzeige
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Anzeigefeld Anzeige Bedeutung

Lifterstufenan- Lifter aus

zeige = Betriebsstufe

Powerstufe

Nachlauf

Kochzonen- =] Leistungsstufe

anzeige Powerstufe

Warmhaltestufe

T|c |ol—-|3|DBl_|cx

Restwédrmeanzeige:
Kochzone ist ausge-
schaltet aber noch hei
(Temperatur > 60° C)

Kindersicherung
aktiviert

-~

A Ankochautomatik
aktiviert

Betriebskontroll- an Kochfeld eingeschalten

leuchte aus Kochfeld ausgeschalten

Kontrollleuchte  an Timer (Eieruhr) aktiviert

Kochzone blinkt Timer ausgewahlt (00);
keine Zeit eingestellt;
Timer mit niedrigsten
Wert (mehrere Timer
aktiv);

Timer abgelaufen

aus Timer aus

Timeranzeige

(|

I...99 eingestellte Minuten fiir
Kurzzeit (Eieruhr) oder

5.3 Funktionsprinzip

Kochzone

Unter einer Kochzone befindet sich ein Strahlungs-
heizkdrper mit einem Heizband. Wenn die Kochzone
eingeschaltet wird, erzeugt das Heizband Strah-
lungswarme, die direkt auf den Topfboden strahlt
und ihn erhitzt.

5.3.1  Leistungsstufen

Tatigkeit Leistungs-
stufe

Warmbhalten von fertig gegarten Speisen U

Schmelzen von Butter und Schokolade, |
Auflésen von Gelatine

Warmhalten von Saucen und Suppen, -3
Quellen von Reis

Kochen von Kartoffeln, Teigwaren, Suppen,
Ragouts, Diinsten von Obst, Gemiise und
Fisch, Auftauen von Speisen

Braten in beschichteten Pfannen, schonen- 5 -"
des Braten (ohne Uberhitzen des Fettes)

von Schnitzeln, Fisch

Erhitzen von Fett, Anbraten von Fleisch, n-8
Ankochen von gebundenen Saucen und

Suppen, Backen von Omeletts

Abschaltautomatik Aufkochen groBerer Mengen Flissigkeit, g
oo Timer an: Anbraten von Steaks
keine Zeit eingestellt Erhitzen von Wasser P
Tab.7.1  Bedeutung der Anzeigen Tab.7.2  Empfehlungen fir die Leistungsstufen

Touch-Bedienung

Das Bedienfeld ist mit elektronischen Sensortasten
und Anzeigefeldern ausgestattet. Die Sensortasten
sprechen auf Fingerkontakt an.

Sie bedienen das Gerat, indem Sie mit dem Finger
auf die entsprechende Sensortaste dricken. Sie
missen die Sensortaste so lange driicken, bis ein
akustisches Signal ertdnt oder sich die Anzeige
entsprechend andert.
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Die Angaben in der Tabelle sind Richtwerte.

Je nach Kochgeschirr und Fillmenge empfiehlt
es sich, die Leistungsstufe zu verringern oder zu
erhéhen.

5.3.2  Powerstufe

Die vordere linke Kochzone (Hyper-Kochzone) ist mit
einer leistungsverstarkenden Powerstufe ausgestattet.
Mit der Powerstufe konnen groBen Mengen Wasser
schnell erhitzt werden. Ist die Powerstufe zugeschal-
tet, arbeitet die Kochzone mit extra hoher Leistung.
Nach 30 Minuten wird die Kochzone automatisch auf
die Leistungsstufe 9 geschaltet.
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Geratebeschreibung

Wird eine Kochzone mit der Powerstufe P betrieben,
so ist der Betrieb der zweiten Kochzone auf dieser
Seite maximal in der Leistungsstufe S moglich.

0 Erhitzen Sie niemals Ol, Fett und Ahnliches in
der Powerstufe. Durch die hohe Leistung kann
der Topfboden Uberhitzt werden.

5.3.3  Ankochautomatik

Die Kochzonen sind mit einer zuschaltbaren Ankoch-
automatik ausgestattet.

® In der Anzeige wird H angezeigt.

Mit dieser Funktion arbeitet die Kochzone nach dem
Einschalten flr eine bestimmte Dauer mit voller
Leistung. Nach dieser Zeit wird automatisch auf die
eingestellte Leistungsstufe zuriickgeschalten.

Ankochautomatik

Leis- 1 2 3 4 5 6 7 8
tungs-

stufe

Ankoch- 1:00 3:00 4:48 6:30 8:30 2:30 3:30 4:30
dauer in

Min./

Sek.

Tab.7.3  Ubersicht der Ankochautomatik
5.3.4  Timer-Funktionen

Sie kdnnen 2 Timer-Funktionen nutzen:

® Kurzzeit-Timer (Eieruhr), keine automatische
Abschaltung einer Kochzone.

® Abschaltautomatik fiir automatisches Abschalten
einer Kochzone.

5.3.5 Geeignetes Kochgeschirr

9 Ankochzeiten, Durchheizzeiten des Kochge-
schirrbodens sowie Kochergebnisse werden
maBgeblich von Aufbau und Beschaffenheit
des Kochgeschirrs beeinflusst.

www.bora.com

Kochgeschirr mit diesem Zeichen ist fiir
Strahlungsheizkdrper geeignet.

Das fiir die Strahlungsheizflache benutzte
Kochgeschirr muss aus Metall sein und gute
warmeleitende Eigenschaften haben.

Geeignetes Kochgeschirr besteht aus:
® Edelstahl, Kupfer oder Aluminium
® emailliertem Stahl

® (Gusseisen

» Achten Sie auf den Kochgeschirrboden. Der
Kochgeschirrboden soll keine Wolbung aufwei-
sen. Durch die Wélbung kann es aufgrund einer
falschen Temperaturiiberwachung der Kochstelle,
zu einer Uberhitzung des Kochgeschirrs kommen.
Der Geschirrboden darf keine scharfen Rillen und
keinen scharfkantigen Rand aufweisen, damit die
Oberflache des Kochfeldes nicht zerkratzt wird.

» Setzen Sie das Kochgeschirr (ohne Untersetzer
oder Ahnliches) direkt auf die Glaskeramik auf.

54 Funktionsprinzip
Kochfeldabzug
5.4.1 Powerstufe

Der Kochfeldabzug ist mit einer leistungsverstérkten
Powerstufe ausgestattet.

Mit der Powerstufe konnen verstarkt auftrettende
Kochdunste schneller abgesaugt werden. Nach

10 Minuten wird die Powerstufe automatisch auf die
Leistungsstufe  geregelt.

5.4.2  Nachlaufautomatik
Der Kochfeldabzug lauft in einer niedrigen Stufe
nach und schaltet nach 20 Minuten automatisch ab.

5.4.3  Filterserviceanzeige

Die Filterserviceanzeige wird nach 150 Betriebsstu-
den des Kochfeldabzuges aktiv. Die Standzeit der
Aktivkohlefilter ist erreicht (nur bei Umluft) und der
Edelstahl-Fettfilter bendtigt eine Grundreinigung.

® |n der Filterserviceanzeige wird F angezeigt.
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® Die Filterserviceanzeige zeigt sich mit jedem
Einschalten des Kochfeldabzugs und bleibt so
lange aktiv, bis der Filterwechsel durchgefiihrt
und die Filterserviceanzeige zurlickgesetzt wurde
(siehe ,,7 Bedienung®).

® Der Betrieb ist weiterhin uneingeschrankt moglich.

5.5  Sicherheitseinrichtungen

5.5.1 Restwdrmeanzeige

0 Solange in der Kochzonenanzeige H an-
gezeigt wird (Restwarmeanzeige), diirfen
Sie die Kochzone nicht beriihren und keine
hitzeempfindlichen Gegensténde darauf
ablegen. Es besteht Verbrennungs- und
Brandgefahr!

Nach dem Ausschalten ist die Kochzone noch heiB.
In der Kochzonenanzeige wird H angezeigt (Rest-
warmeanzeige). Nach ausreichender Abkihldauer
(Temperatur < 60 °C) erlischt auch diese Kochzo-
nenanzeige.

5.5.2  Sicherheitsabschaltung
Kochzone

Jede Kochzone wird automatisch abgeschaltet, wenn
die Kochzone in einer Leistungstufe die maximale
Betriebsdauer tberschreitet. Die Kochzonenanzeige
zeigt dann H (Restwdrmeanzeige) an

(siehe ,,5 Geradtebeschreibung®).

Leistungs- 1 2 3 4 5 6 7 8 9

stufe

Abschaltung 6 6 5 5 4
nach Stunden

1,5 1,515 1,5

Tab.7.4  Ubersicht der Sicherheitsabschaltung
» Schalten Sie die Kochzone wieder an
(siehe ,,7 Bedienung®), wenn Sie die Kochzone
erneut in Betrieb nehmen wollen.

Kochfeldabzug

Der Kochfeldabzug wird automatisch ausgeschaltet,
wenn innerhalb von 120 Minuten keine Taste beriihrt
wird.
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5.5.3  Uberhitzungsschutz

0 Bei Uberhitzung des Kochfeldes wird die
Leistung reduziert bzw. wird das Kochfeld
komplett abgeschaltet.

Das Gerét ist mit einem Uberhitzungsschutz aus-

gestattet. Der Uberhitzungsschutz kann ausgeldst

werden, wenn:

® Kochgeschirr ohne Inhalt erhitzt wird.

@ Ol oder Fett bei hoher Leistungsstufe erhitzt wird.

® Nach einem Stromausfall eine heiBe Kochzone
wiedereingeschaltet wird.

Durch den Uberhitzungsschutz wird eine der folgen-

den MaBnahmen eingeleitet:

® Die aktivierte Powerstufe wird zuriickgeschaltet.

® Die Powerstufe P kann nicht mehr zugeschaltet
werden.

® Die eingestellte Leistungsstufe wird reduziert.

® Das Kochfeld wird komplett abgeschaltet.

Nach ausreichender Abkiihldauer kann das Kochfeld

in vollem Umfang wieder genutzt werden.

5.5.4  Automatisches Abschalten bei

Tasten-Dauerbetéatigung

Das Kochfeld wird automatisch abgeschaltet, wenn

eine oder mehrere Sensortasten langer als 10 Se-

kunden berihrt werden (Fingerkontakt, Gegenstan-

de, Schmutz).

® In der Anzeige wird Er D d angezeigt.

® Nach einigen Sekunden schaltet sich das Koch-
feld aus.

» Nehmen Sie den Finger oder Gegenstand vom
Kochfeld.

» Reinigen Sie ggf. das Kochfeld.

» Schalten Sie das Kochfeld bei Bedarf wieder ein.

5.5.5 Kindersicherung

Die Kindersicherung verhindert ein unbeabsichtigtes
Einschalten des Kochfeldes. Die Kindersicherung
kann nur aktiviert werden, wenn das Kochfeld einge-
schaltet ist und alle Kochzonen ausgeschaltet sind
(siehe ,,7 Bedienung®).
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6 Montage

» Beachten Sie alle Sicherheits- und Warnhinweise
(siehe ,,2 Sicherheit®).

» Beachten Sie die mitgelieferten Herstelleranlei-
tungen.

9 Das Stromnetzanschlusskabel muss bauseits
zur Verfiigung stehen.

9 Das Gerét darf nicht ber Kéltegeraten, Ge-
schirrspiilern, Herde, Backofen sowie Wasch-
und Trockengerdten montiert werden.

0 Die Auflageflache der Arbeitsplatten und
Wandabschlussleisten miissen aus hitzebe-

stéandigem Material (bis ca. 100 °C) bestehen.

e Arbeitsplatten-Ausschnitte sind mit geeigne-
ten Mitteln gegen Feuchtigkeit zu versiegeln,
und gegebenenfalls mit einer Warmeentkopp-
lung zu versehen.

0 Der integrierte Kochfeldabzug darf nicht mit
anderen Kochfeldern betrieben werden.

6.1 Lieferumfang priifen

Benennung Anzahl

Hyper-Glaskeramik-Kochfeld mit Kochfeld- 1
abzug

Einstromdiise

Edelstahl-Fettfilter

Teleskopauszug (nur BHU)

1
1
Aktivkohlefilter BAKF (nur BHU) 2
1
1

Abluftkanalverlédngerung horizontal BLAVH1
(nur BHA)

Montagelaschen

Dichtungsband

Kabelfiihrungsclips

Bedienungs- und Montageanleitung

Linsenkopfschrauben

Bohrschablone

| a|o| =] w|=|x;

Hoéhenausgleichsplattenset

Tab. 8.1  Lieferumfang

www.bora.com

» Prifen Sie den Lieferumfang auf Vollstandigkeit
und Beschéadigungen.

» Informieren Sie sofort den BORA Kundendienst,
wenn Teile der Lieferung fehlen oder beschadigt
sind.

» Montieren Sie keinesfalls beschadigte Teile.

» Entsorgen Sie die Transportverpackung sachge-
recht (siehe ,,10 AuBerbetriebnahme,
Demontage und Entsorgung®).

6.2  Werkzeug und Hilfsmittel

Fur die fachgerechte Montage des Kochfeldes bend-

tigen Sie nachfolgendes Werkzeug:

® Bleistift

® Bohrmaschine oder Akkubohrer mit einem 5 mm
Holzbohrer (fiir die Riickwand)

® Stichsage oder Handséage

® Bohrschablone fiir Rickwandausschnitt (im Liefe-
rumfang enthalten)

® Kreuzschlitzschraubendreher Z2

® Schwarze hitzebestandige Silikondichtmasse

6.3 Montagevorgaben

Montageabsténde

» Halten Sie den erforderlichen Freiraum um den
Arbeitsplattenausschnitt ein.
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Abb. 8.5  Erforderlicher Freiraum
[1]  Erforderlicher Freiraum
[2] Arbeitsplattenausschnitt

Arbeitsplatte und Kiichenmdbel

» Erstellen Sie den Arbeitsplattenausschnitt unter
Beriicksichtigung der angegebenen Ausschnitts-
mabBe.

» Stellen Sie eine fachgerechte Versiegelung der
Schnittflachen bei Arbeitsplatten sicher.

» Halten Sie die Hinweise der Arbeitsplattenherstel-
ler ein.

® |m Bereich des Arbeitsplattenausschnittes sind
moglicherweise vorhanden Traversen am Mdbel
zu entfernen.

® Ein Zwischenboden unterhalb des Kochfeldes ist
nicht erforderlich. Falls ein Kabelschutzboden
(Zwischenboden) eingeplant ist, muss folgendes
beachtet werden:

® Fir Wartungsarbeiten muss dieser heraus-
nehmbar befestigt sein.

® Fir eine ausreichende Belliftung des Kochfel-
des ist ein Mindestabstand von 15 mm zur
Unterkante des Kochfeldes einzuhalten.

® Die Schubldden bzw. Fachbdden im Unterschrank
mussen herausnehmbar sein.

® Bei Umluftgerdten muss in den Kiichenmdbeln
eine Riickstromaoffnung > 500 cm? vorhanden sein
(z. B. durch Einkirzen der Sockelleisten oder die
Verwendung geeigneter Lammellensockel).

30

6.4 AusschnittsmaBe fiir das

Kochfeld

o Das Mindestmal von 50 mm von Vorderkante
Arbeitsplatte bis Arbeitsplattenausschnitt ist
eine Empfehlung von BORA.

Flachenbiindige Montage

764 +2

S 735 +2

rs) - \o)

&l s B
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250 | |

Abb. 8.6  AusschnittsmaBe fiir flichenbiindige
Montage
o
b 14,5
o "
O
o L_
wn
°
Abb. 8.7  FalzmaB fir flichenbiindige Montage
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Aufsatzmontage
735 42 §
Q‘/%‘ A
3 g
o O
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o
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Abb. 8.8  AusschnittsmaBe filir Aufsatzmontage
12,5
o ——————
3
°

Abb. 8.9  AuflagemaB flr Aufsatzmontage

6.5 Dichtungsband anbringen

| —

o

Abb. 8.10 Dichtungsband Aufsatzmontage

/
% v’
Abb. 8.11 Dichtungsband bei flachenbiindiger

Montage

[1]  schwarze hitzebestdndige Silikondichtmasse
[2] Dichtungsband

www.bora.com

» Kleben Sie bei Aufsatzmontage das beiliegende
Dichtungsband [2] liickenlos vor dem Einbau auf
die Unterseite des Kochfeldes.

» Kleben Sie bei flachenbiindiger Montage das
Dichtungsband [2] auf die horizontale Schnitt-
kante im Arbeitsplattenausschnitt auch wenn Sie
das Kochfeld mit einer Silikondichtmasse [1] oder
ahnlichem verfugen.

6.6 Umluftvariante (BHU)

montieren

o Es muss ein Mindestabstand von 25 mm fiir
die vertikale Riickstréméffnung vorhanden
sein.

6 Es muss eine Riickstromoffnung von mindes-
tens 500 cm? vorhanden sein.

Wird der Kochfeldabzug ausschlieBlich im Umluft-
betrieb eingesetzt, ist der Betrieb mit einer offenen
Feuerstatte, ohne zusétzliche sicherheitstechnische
MaBnahmen mdglich.

EinbaumaBe

2600 2800

2198J\

Abb. 8.12 Mobel-MindestmaBe BHU
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min. 600
min. 50 490-510
©
kN
I L 0-20
| o o 1
- _— _— _J
- — _— — .
-
min. 25
L . . _J
Abb. 8.13 EinbaumaBe bei Umluft, Arbeitsplattentie-

fe 600 mm

Mébelriickwand anpassen

® Der Unterschrank muss eine durchgehende Rick-
wand haben, damit die riickstromende Umluft
nicht in den vorderen Korpusraum geleitet wird.

® Fin Ausschnitt in der Riickwand muss vorgesehen
werden.

® Ein Mindestabstand von 25 mm zwischen der
hinteren Korpuswand und einem angrenzenden
Mobelstiick oder einer Raumwand muss fiir die
Riickstromung der Umluft eingehalten werden.

» Passen Sie die Rickwand entsprechend der
erforderlichen EinbaumaBe an.

> Versetzen Sie ggf. die Rickwand.

> Verlangern Sie ggf. die Riickwand in der Hohe
damit der Korpus nach vorne verschlossen ist.

32

Riickwandausschnitt erstellen

118

90

Abb. 8.14 Rickwandausschnitt

Abb. 8.15 Schablone fiir Riickwand-Ausschnitt

» Zeichnen Sie mit Hilfe der mitgelieferten Schablo-
ne die Rickstromoffnung mittig zum Kochfeld an.

0 Flachenbiindige Montage und Aufsatzmon-
tage mussen bei der Positionierung der
Schablone berlcksichtigt werden.

» Sagen Sie den Riickwand-Ausschnitt aus.

» Sehen Sie entweder links oder rechts neben dem
Riickwandausschnitt einen Kabeldurchlass von @
14 mm vor.

www.bora.com
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Teleskopauszug am Geréat befestigen

» Stellen Sie sicher, dass sich beide seitlichen Auf-
nahmelaschen [1] in der Fiihrung befinden.

» Schieben Sie den Rahmen [3] nach oben, bis die
untere [4] und obere Verriegelung in der Mitte
einrasten.

> Stellen Sie sicher, dass der Rahmen ringsum in
der Nut des Aktivkohlefiltergehéuses eingesetzt
ist.

» Entfernen Sie die Schutzfolie vom Klebeband
vorne am Teleskopauszug.

Aktivkohlefilter einsetzen

Abb. 8.16 Gehdusedeckel 6ffnen

[1]  Verriegelungen AuBen
[2] Verriegelung Mitte
[3] Deckel des Aktivkohlefiltergehduses

» Klappen Sie von unten den Deckel [3] des Aktiv-
kohlefiltergehduses auf, indem Sie die beiden
auBeren Verriegelungen [1] und die mittlere
Verriegelung [2] 6ffnen.

®
)

Abb. 8.17 Rahmen des Teleskopauszugs einhdngen

[1]  Aufnahmelaschen

[2]  Aufnahmenut am Aktivkohlefiltergehduse
[3] Rahmen des Teleskopauszugs

[4] Untere Verriegelung

» Héngen Sie den Rahmen des Teleskopauszuges in

die Aufnahmenut [2] am Aktivkohlefiltergehéuse.

www.bora.com

Abb. 8.18 Aktivkohlefilter einsetzen

[1]  Deckel des Aktivkohlefiltergehéduses
[2]  Aktivkohlefilter

» Entfernen Sie die Verpackung der Aktivkohlefilter.

» Setzen Sie von unten die beiden Aktivkohlefilter
[2] ein.

> Achten Sie auf die Durchstrémrichtung der Filter.
Diese ist mit einem Pfeil gekennzeichnet.

» SchlieBen und verriegeln Sie den Deckel des
Aktivkohlefiltergehduses [1].
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Kochfeld einsetzen

Abb. 8.19 Kochfeld einsetzen

[1]1 Kochfeld

[2] Ansaugéffnung

[3] Einstromdise

[4] Edelstahl-Fettfilter

[5] Arbeitsplattenausschnitt

» Entfernen Sie vor dem Einsetzen die Einstromd-
se [3] und den Edelstahl-Fettfilter [4].

» Nutzen Sie die Ansaugdffnung [2] als Haltegriff
beim Einsetzen.

» Heben Sie das Kochfeld [1] schrdg in den Arbeits-
plattenausschnitt [5]

> Setzen Sie das Kochfeld [1] mittig in den Arbeits-
plattenausschnitt [5] ab.

» Richten Sie das Kochfeld exakt aus.

Hinweis flachenbiindige Montage:
» Achten Sie darauf, dass das Dichtungsband das
Kochfeld gut umschlieBt.

Hinweis Aufsatzmontage:

» Achten Sie darauf, dass das Dichtungsband des
Kochfeldes auf der Arbeitsplatte aufliegt.
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Hoéhenausgleichsplatten bei flaichenbiindiger
Montage (optional)

’ A
‘ I~NT A

—

“ I
Abb. 8.20 Hohenausgleichsplatten
[1]1 Kochfeld
[2] Ho6henausgleichsplatte

1

Abb. 8.21 Hdhenausgleichsplatten
[1] Dichtungsband
[2] optional Hohenausgleichsplatten

> Legen Sie gegebenenfalls Hohenausgleichsplatten
[2] unter.

» Platzieren Sie die Hohenausgleichsplatten neben
dem Dichtungsband [2].
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Kochfeld befestigen

‘oe

J U

Abb. 8.22 Kochfeld mittig befestigen

[1] Kochfeld

[2]  Einstromdise

[3] Edelstahl-Fettfilter

[4] Arbeitsplattenausschnitt

[5] Montageklemme mit Schraube
[6] Arbeitsplatte

» Befestigen Sie das Kochfeld [1] mit den 5 Monta-
geklemmen [5] an der Arbeitsplatte [6].

® 2 x seitlich, 1 x vorne mittig

® Anzugsdrehmoment: max. 2 Nm

» Setzen Sie den Edelstahl-Fettfilter [3] und die
Einstromdise [2] ein.

Riickwandanschluss herstellen

iy

[1] Teleskopauszug

[2] Klebeband

[3] Rickwandausschnitt
[4] Korpusriickwand

» Schieben Sie den Teleskopauszug [1] bis dicht an
die Korpusriickwand [4].

® Mit dem Teleskopauszug kann der Abstand bis
zum Riickwandausschnitt [3] flexibel berbriickt
werden.

» Priifen Sie, ob der Teleskopauszug [1] blndig mit
der Korpusriickwand [4] abschlieBt.

» Priifen Sie die sichere Verklebung des Teleskop-
auszuges [1] mit der Korpusrickwand [4].

6.7  Abluftvariante (BHA)

montieren

o Bei der Ausflihrung der Abluftleitung miissen
die staatlichen und regionalen Gesetze und
Vorschriften beachtet werden.

Eine ausreichende Zuluft muss sichergestellt
sein.

6.7.1  Kochfeldabzug mit einer
raumluftabhangigen

Feuerstatte betreiben.

Raumluftabhéngige Feuerstétten (z. B. gas-, 6l-, holz-
oder kohlebetriebene Heizgerate, Durchlauferhitzer,
Warmwasserbereiter) beziehen Verbrennungsluft aus
dem Aufstellraum und fiihren die Abgase durch eine
Abgasanlage (z. B. Kamin) ins Freie.

Wird der Kochfeldabzug im Abluftbetrieb eingesetzt,
wird dem Aufstellraum und den benachbarten Rau-
men Raumluft entzogen. Ohne ausreichende Zuluft
entsteht ein Unterdruck. Giftige Gase aus dem
Kamin oder Abzugsschacht werden in die Wohnréu-
me zurlckgesaugt.

—
¥

Abb. 8.23 Riickwandanschluss

www.bora.com

Abb. 8.24 Abluftmontage-nicht zuldssig
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min. 600

s min. 50 _ 535
Y% i
—% .

Abb. 8.25 Abluftmontage-korrekt

196

290

» Stellen Sie bei gleichzeitigem Betrieb des Koch-
feldabzuges im Aufstellraum einer Feuerstatte
sicher, dass:

® der Unterdruck maximal 4 Pa (4 x 10-5 bar) B
betragt

® cine sicherheitstechnische Einrichtung (z. B.
Fensterkontaktschalter, Unterdruckwachter)
eingesetzt wird, die eine ausreichende Zufuhr
von Frischluft gewahrleistet.

@ die Abluft nicht in einen Schornstein geleitet
wird, der fir Abgase von Gerdten, die mit

min. 100

Gas oder anderen Brennstoffen betrieben

66
werden, benutzt wird.

® die Montage durch einen autorisierten Fach- ~ Abb. 8.27 EinbaumaBe bei Abluft, Arbeitsplattentiefe
handwerker (z. B. Schornsteinfeger) gepriift 600 mm
und freigegeben wird.

700
EinbaumaBe min. 50 635
° —
o
- o
&
i
—
L
120
3 W
Abb. 8.26 Mabelmabe bei Abluft min. 279
[a] Arbeitsplattentiefe ab 600mm Abb. 8.28 EinbaumafRe bei Abluft, Arbeitsplattentiefe
[b] Arbeitsplattentiefe ab 700mm ab 700 mm
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Montagebedingungen

® Die Riickwand des Unterschrankes muss fiir den
Abluftkanal angepasst werden.

® Ein Mindestabstand von 120 mm zwischen der
hinteren Korpuswand und einem angrenzenden
Maobelstlick oder einer Raumwand muss fiir den
Abluftkanal eingehalten werden.

® Die Abluft muss in entsprechenden Abluftkanélen
nach auBen gefiihrt werden.

® Der Mindestquerschnitt der Abluftkanéle muss
176 cm? betragen, dies entspricht einem
Rundrohr mit 150 mm Durchmesser.

® Die maximale Abluftkanalldnge betragt 6 m.

® Planungshinweise fir die Installation der Abluftka-
néle finden Sie in der BORA Planungsfibel.

Méobelriickwand vorbereiten

» Priifen Sie vor dem Einbau am Unterschrank die
erforderlichen EinbaumaBe flir das Gerat und fir
das geplante Kanalsystem.

> Passen Sie gegebenenfalls die Position der
Riickwand entsprechend der erforderlichen
EinbaumaBe an.

Abluftkanal verlangern

9 Der Abluftkanal kann optional mit der beilie-
genden horizontalen Verldngerung BLAVH1
um 100 mm nach hinten verléngert werden.

» Nehmen Sie die Einstromduse und den Edelstahl-
Fettfilter heraus.

> Legen Sie das Kochfeld mit der Glaskeramikseite
nach unten auf eine saubere und schonende
Unterlage (z. B. Karton, Verpackungsmaterial),
um Schéden an der Glaskeramikscheibe zu
vermeiden.

www.bora.com

Abb. 8.29 Gehduseboden abnehmen

[1] Geh&useboden
[2] Verriegelungen
[3] Luftfihrungsgehduse

» Offnen Sie die 4 Verriegelungen [2].
» Nehmen Sie den Gehduseboden [1] des Luftfiih-
rungsgehauses [3] ab.

Abb. 8.30 Lagesicherung entriegeln
[1] Laschen fir Lagesicherung
» Driicken Sie mit einem Schraubendreher links

und rechts die Laschen [1] nach unten, um die
Lagesicherung zu entriegeln.
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Abb. 8.33 Abluftbogen abnehmen

[1]  Abluftbogen
[2] Luftflihrungsgehduse

» Ziehen Sie den Abluftbogen [1] vom Luftflihrungs-
Abb. 8.31 Luftflihrungsgehduse verschieben gehéuse [2] nach oben ab.

[1] Abluftbogen
[2]  Luftflihrungsgehduse
[31 Aufnahmedéffnung

> Verschieben Sie seitlich das Luftflihrungsgehéu-
se [2] zusammen mit dem Abluftbogen [1] bis
zum linken Rand der Aufnahme6ffnung [3].

Abb. 8.34 Abluftkanalverlangerung einsetzen

[1]1 Abluftbogen
[2] Abluftkanalverléngerung

!---u%'
- [3] Luftfihrungsgehéuse

» Setzen Sie die Abluftkanalverléangerung [2] in die
Nut des Luftfihrungsgehduses [3] ein.

» Setzen Sie den Abluftbogen [1] in die Nut der
Abb. 8.32 Luftflihrungsgehduse abnehmen Abluftkanalverlangerung [2] ein.

[1]  Abluftbogen
[2]  Luftflhrungsgehduse

» Nehmen Sie das Luftflihrungsgehéuse [2] mit
dem Abluftbogen [1] nach oben ab.
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» Verschieben Sie nun die Luftflihrungsbaugrup-
pe [1] nach rechts, bis sie vollstandig im Schlitz
der Offnung [2] einrastet.

Abb. 8.35 Luftflihrungsbaugruppe am Kochfeldboden
einsetzen

[1]  Luftflihrungsbaugruppe Abb. 8.37 Lagesicherung
[2] Offnungen
[1]1 Laschen fiir Transport- und Lagesicherung
> Positionieren Sie die Luftfiihrungsbaugruppe [1]
so am Kochfeldboden, dass sich alle Befesti- » Dricken Sie die beiden Laschen [1] fur die Lage-
gungshaken in den Offnungen [2] befinden. sicherung nach oben.
» Heben Sie das Kochfeld mit Kochfeldabzug an.
» Drehen Sie die Glaskeramikseite nach oben.

Tl

Be——

Abb. 8.36 Luftfiihrungsbaugruppe einrasten

Abb. 8.38 Kochfeld einsetzen
[1]  Luftflihrungsbaugruppe

[2] Offnungen [1] Kochfeld
[2] Ansaugdffnung
[3] Einstrémdise
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[4] Edelstahl-Fettfilter
[5] Arbeitsplattenausschnitt

» Nutzen Sie die Ansaugdffnung [2] als Haltegriff
beim Einsetzen.

» Heben Sie das Kochfeld [1] schrdg in den Arbeits-
plattenausschnitt [5].

> Setzen Sie das Kochfeld [1] mittig in den Arbeits-
plattenausschnitt [5] ab.

» Richten Sie das Kochfeld exakt aus.

bei Aufsatzmontage

» Achten Sie darauf, dass das Dichtungsband auf
der Arbeitsplatte aufliegt.

bei flaichenbiindiger Montage

» Achten Sie darauf, dass das Dichtungsband das
Kochfeld gut umschlieBt.

——a

|

~da

Abb. 8.39 Hdhenausgleichsplatten

[1]1 Kochfeld
[2] Ho6henausgleichsplatte

> Legen Sie gegebenenfalls Hohenausgleichsplatten
[2] unter.
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Abb. 8.40 Abluftkanal anschlieBen

[1]1 Kochfeld

[2] Ansaugéffnung

[3] Einstromdise

[4] Edelstahl-Fettfilter

[5] Arbeitsplattenausschnitt
[6] Abluftbogen

[7] Abluftkanal

[8] Befestigungsklamme

» SchlieBen Sie den bauseits vorgesehenen Abluft-
kanal [7] an den Abluftbogen [6] an.

» Verkleben Sie die Kanalverbindung luftdicht mit
dem Dichtband UDB1.

» Befestigen Sie das Kochfeld mit den Befestigungs-
klammern [8] an der Arbeitsplatte.

> Setzen Sie abschlieBend den Edelstahl-Fettfil-
ter [4] und die Einstromduse [3] ein.

» Verfugen Sie den umlaufenden Spalt mit einer
schwarzen hitzebestandigen Silikondichtmasse.
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6.8 Stromanschluss

herstellen

» Beachten Sie alle Sicherheits- und Warnhinweise
(siehe ,,2 Sicherheit®).

» Halten Sie alle staatlichen und regionalen Geset-
ze, Vorschriften und die Zusatzvorschriften der
oOrtlichen Elektroversorgungsunternehmen ein.

9 Der Stromanschluss darf nur von anerkann-
tem Fachpersonal durchgefiihrt werden.
Dieses libernimmt auch die Verantwortung
fir die ordnungsgeméBe Installation und
Inbetriebnahme.

ﬂ Verbindungen Uber Steckkontakte (Schuko-
Stecker) sind unzuldssig.

» Schalten Sie den Hauptschalter/Sicherungsauto-
mat vor dem Anschluss des Kochfeldes ab.

» Sichern Sie den Hauptschalter/Sicherungsauto-
mat gegen unbefugtes Wiedereinschalten.

» Stellen Sie die Spannungsfreiheit fest.

» SchlieBen Sie das Kochfeld ausschlieBlich durch
eine feste Verbindung an eine Netzanschluss-
leitung Typ H 05 VV-F mit entsprechendem
Mindestquerschnitt an:

Anschluss Absicherung  Mindestquer-
schnitt
3-Phasenanschluss 3 x 16 A 2,5 mm?
2-Phasenanschluss  2x 16 A 2,5 mm?
1-Phasenanschluss 1 x32 A 4 mm?

Tab. 8.2  Absicherung und Mindestquerschnitt

Uy
\

S A A

220-240 V~

L—>
r

220-240 V~

220-240 V~

Abb. 8.41 Anschlussschema 3-Phasenanschluss
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Abb. 8.42 Anschlussschema 2-Phasenanschluss

1 220-240V~ ‘

Abb. 8.43 Anschlussschema 1-Phasenanschluss

Abb. 8.44 Elektrische Anschliisse des Kochfeldes

[1]  Bohrungen
[2] Netzanschluss
[3] Kabelbefestigungsclip

» SchlieBen Sie die Netzanschlussleitung gemaB
dem betreffenden Anschlussschema (s. Abb.
Anschlussschema) am Netzanschluss [2] des
Kochfeldes mit Kochfeldabzug an.

» Verbinden Sie fiir einen Ein- oder Zweipha-
senanschluss die jeweiligen Kontakte mit der
Anschlussspange BKAS (im Lieferumfang).

> Befestigen Sie die Kabelbefestigungsclips [3] in
die vorgesehenen Bohrungen [1] entweder auf
der linken oder rechten Seite flir die Kabelfiihrung
nach hinten.
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m Montage

» Achten Sie darauf, dass das Kabel nicht geklemmt

oder beschadigt wird und keine heien Kochstel-
len berlihren kann.

» Uberpriifen Sie die korrekte Montage.

» Schalten Sie den Hauptschalter/Sicherungsau-
tomat ein.

» Nehmen Sie das Gerét in Betrieb
(siehe ,,7 Bedienung®).

» Priifen Sie alle Funktionen auf korrekte Arbeits-
weise.

6.9 Ubergabe an den Nutzer

Wenn die Montage abgeschlossen ist:

» Erklaren Sie dem Nutzer die wesentlichen Funk-
tionen.

» Informieren Sie den Nutzer (iber alle sicher-
heitsrelevanten Aspekte der Bedienung und
Handhabung.

» Ubergeben Sie dem Nutzer das Zubehdr und die
Bedienungs- und Montageanleitung zur sicheren
Aufbewahrung.
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7 Bedienung

» Beachten Sie bei jeder Bedienung alle Sicher-
heits- und Warnhinweise (siehe ,,2 Sicherheit®).

ﬂ Betreiben Sie den integrierte Kochfeldabzug
nicht mit anderen Kochfeldern.

ﬂ Das Kochfeld darf nur betrieben werden,
wenn der Edelstahl-Fettfilter und die Ein-
stromdiise eingebaut sind.

7.1 Kochfeld und Kochzone
ein-/ausschalten
Einschalten

» Dricken Sie auf @ um das Kochfeld einzu-
schalten. In den Kochzonenanzeigen wird die
Leistungstufe O angezeigt.

Ausschalten

» Driicken Sie auf @ um das Kochfeld auszuschal-
ten.

> Achten Sie auf die Restwarmeanzeige.

7.1.1  Kochzone einschalten

» Driicken Sie die Kochzonentaste (z. B. a) der
gewiinschten Kochzone. Die I in der Kochzonen-
anzeige leuchtet heller.

7.1.2  Leistungsstufe einstellen

6 In der Kochzonenanzeige leuchtet die einge-
stellte Leistungsstufe heller und wird nach
wenigen Sekunden automatisch dunkler.

» Driicken Sie auf fggd, um die Leistungsstufe 5
einzustellen.

oder

» Driicken Sie auf = um die Leistungsstufe 9
einzustellen.
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7.1.3  Leistungsstufe dndern

» Driicken Sie die Kochzonentaste (z. B. a) der
gewlinschten Kochzone. Die Kochzonenanzeige
leuchtet heller.

» Driicken Sie auf fgg oder = bis die gewiinschte
Leistungsstufe in der Kochzonenanzeige angezeigt
wird.

7.1.4  Powerstufe einschalten
Die vordere linke Kochzone ist mit einer leis-
tungsverstéarkenden Powerstufe ausgestattet.

» Driicken Sie die Kochzonentaste E

» Driicken Sie so lange auf bis die Leistungsstu-
fe 9 in der Kochzonenanzeige angezeigt wird.

» Driicken Sie nochmals auf . In der Kochzo-
nenanzeige wird die Leistungsstufe P angezeigt.
Nach 30 Minuten wird die Kochzone automatisch
auf die Leistungsstufe 3 geschaltet.

7.1.5  Powerstufe vorzeitig

ausschalten

» Dricken Sie die Kochzonentaste E Die Anzeige
erscheint heller.

» Driicken Sie so lange auf =,bis die gewiinschte
niedrigere Leistungsstufe angezeigt wird.

7.1.6  Kochzone ausschalten

» Driicken Sie die Kochzonentaste (z. B. a) der
gewiinschten Kochzone.

» Driicken Sie so lange auf oder = bis die
Kochzonenanzeige die Leistungsstufe O anzeigt.
In der Anzeige erscheint flr wenige Sekunden
eine 0.
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7.1.7  Restwdrmeanzeige beachten
Nach dem Ausschalten ist die Kochzone noch heiB.
In der Kochzonenanzeige wird H angezeigt (Rest-
warmeanzeige). Nach ausreichender Abkihldauer
(Temperatur < 60 °C) erlischt auch diese Kochzo-
nenanzeige.

9 Solange in der Kochzonenanzeige H angezeigt
wird (Restwédrmeanzeige), diirfen Sie die
Kochzone nicht beriihren und keine hitzeemp-
findlichen Gegenstande darauf ablegen. Es
besteht Verbrennungs- und Brandgefahr!

» Achten Sie auf die Restwarmeanzeige.

» Stellen Sie sicher, dass heifle Kochstellen nicht
beriihrt und keine Gegensténde darauf abgelegt
werden.

7.1.8  Ankochautomatik nutzen

0 Bei aktivierter Ankochautomatik heizt die
Kochzone automatisch mit hochster Leistung
an (AnkochstoB) und schaltet dann auf die
eingestellte Leistungsstufe (Fortkochstufe)
zuriick. Die Ankochzeit hdngt von der einge-
stellten Fortkochstufe ab.

6 Bei den hohen Fortkochstufen sind nur relativ
niedrige Ankochzeiten notwendig, da bei die-
sen Einstellungen im Aligemeinen das leere
Kochgeschirr zum Anbraten erhitzt wird.

Ankochautomatik einschalten

» Driicken Sie die Kochzonentaste (z. B. B) der
gewunschten Kochzone.

Die Kochzonenanzeige leuchtet heller.

» Driicken Sie so lange auf bis die hochste
Leistungsstufe 9 oder die Powerstufe in der
Kochzonenanzeige angezeigt wird.

» Driicken Sie nochmals auf fgg.

In der Anzeige erscheint ein H.
» Driicken Sie innerhalb von 5 Sekunden auf
, bis die gewlinschte Fortkochstufe in der
Kochzonenanzeige angezeigt wird. In der Anzeige
erscheint abwechselnd H und die eingestellte
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Fortkochstufe fiir die Dauer der aktiven Ankoch-
automatik.

o Nach Ablauf der Ankochzeit wird die Leistung
auf die gewahlte Fortkochstufe reduziert.

Ankochautomatik vorzeitig
ausschalten

» Driicken Sie die Kochzonentaste (z. B. B) der
gewlnschten Kochzone. Die Anzeige erscheint
heller.

» Driicken Sie so lange auf = bis die gewlnschte
Leistungsstufe angezeigt wird.

oder

» Driicken Sie so lange auf , bis die Leistungs-
stufe 9 in der Kochzonenanzeige angezeigt wird.
In der Kochzonenanzeige leuchtet die eingestellte
Leistungsstufe heller und wird nach wenigen
Sekunden automatisch dunkler. Die Ankochauto-
matik ist nun nicht mehr aktiv.

7.1.9  Timer-Funktion nutzen
Voraussetzung
® Das Kochfeld muss eingeschaltet sein.

Sie kénnen 2 Timer-Funktionen nutzen:
® Kurzzeit-Timer (Eieruhr)

(keine automatische Abschaltung einer Kochzone)
® Abschaltautomatik

(flir automatisches Abschalten einer Kochzone)
Fur beide Timer-Funktionen kénnen Sie eine Zeit-
spanne von 1 Minute bis 99 Minuten einstellen.

0 Wenn Sie zuerst auf driicken, wird 1
Minute als Startzeit voreingestellt.
Wenn Sie zuerst auf driicken, werden
30 Minuten als Startzeit voreingestellt.

o Nach Ablauf der eingestellten Zeit in der
Timeranzeige wird fir einige Sekunden 0
angezeigt. Gleichzeitig ertdnt einige Sekunden
lang ein Signalton.
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Timer-Signalton ausschalten

» Driicken Sie eine beliebige Sensortaste des
Bedienfeldes, um den Signalton vorzeitig zu
beenden.

Kurzzeit-Timer (Eieruhr) einstellen

» Dricken Sie gleichzeitig auf und =
In der Timeranzeige wird flr einige Sekunden auf
der Timeranzeige 0O angezeigt.

» Driicken Sie auf oder = um die gewlinschte
Zeitdauer einzustellen.

Abschaltautomatik einstellen

Sie konnen flr jede Kochzone eine Abschaltautoma-
tik einstellen.

6 An der Kochzonen-Kontrollleuchte erkennen
Sie, ob die Abschaltautomatik aktiviert ist.
Die Kochzonen-Kontrollleuchte leuchtet, bis
die Kochzone nach Ablauf der eingestellten
Zeit automatisch abgeschaltet wurde.

6 Sind mehrere Kochzonen mit einer Abschalt-
automatik aktiviert, blinkt die Kochzonen-Kon-
trollleuchte mit dem niedrigsten Timerwert,
sofern keine Kochzone ausgewéhlt ist.

Voraussetzung
® Eine Kochzone wurde ausgewahlt.
® Fine Leistungsstufe wurde eingestellt.

» Dricken Sie gleichzeitig auf und =
In der Timeranzeige wird flr einige Sekunden auf
der Timeranzeige 0O angezeigt.

» Driicken Sie auf oder = um die gewlinschte
Zeitdauer einzustellen.

Die eingestellte Zeit wird nach der letzten Einga-

be nur fur wenige Sekunden in der Timeranzeige
angezeigt.
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Timereinstellungen dndern

» Driicken Sie die Kochzonentaste der Kochzone
(z. B. [), fiir die Sie die Abschaltautomatik
andern wollen.
» Driicken Sie gleichzeitig auf und =
In der Timeranzeige wird die eingestellte Zeit an-
gezeigt und die Kochzonen Kontrollleuchte blinkt.
» Driicken Sie auf oder = um die gewiinschte
Zeit einzustellen.

Wenn mehrere Timer aktiv sind

» Driicken Sie so oft gleichzeitig auf und =
bis die Kontrollleuchte fiir die gewiinschte Koch-
zone blinkt.

Im Uhrzeigersinn beginnend mit der Kurzzeit
(Eieruhr)werden die Kochzonen-Kontrollleuchten
angesteuert, fur die ein Timer aktiviert wurde.

» Driicken Sie auf oder = um die eingestellte
Zeit zu andern.

Timer vorzeitig ausschalten

» Driicken Sie die Kochzonentaste der Kochzone,
flir die Sie den Timer ausschalten wollen.

» Driicken Sie gleichzeitig auf [ und (@@
In der Timeranzeige wird die eingestellte Zeit an-
gezeigt und die Kochzonen Kontrollleuchte blinkt.

» Driicken Sie auf = bis die Timeranzeige B0
anzeigt.

7.1.10 Kindersicherung ein-/
ausschalten
Wenn eine Kochzonenanzeige abwechselnd L
und H anzeigt, ist die Kochzone noch heiB.
Kindersicherung einschalten
Voraussetzungen:
® Das Kochfeld ist eingeschaltet.

@ Alle Kochzonen sind ausgeschaltet.

» Driicken Sie innerhalb von 10 Sekunden nach
dem Einschalten gleichzeitig die Sensortasten
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E und = und anschlieBend noch einmal die
Sensortaste

In allen Kochzonenanzeigen wird L angezeigt. Die
Kindersicherung ist aktiviert.

Kindersicherung fir einen
Kochvorgang ausschalten

6 Wenn eine Kochzonenanzeige abwechselnd [
und H anzeigt, ist die Kochzone noch heiB.

» Driicken Sie gleichzeitig die Sensortasten
und

In allen Kochzonenanzeigen wird die Leis-
tungsstufe O angezeigt und die Kochzonen
Kontrollleuchten blinken.

® An jeder Kochzone kann nun die gewiinschte
Leistungsstufe eingestellt werden.

® Nach dem Ausschalten des Kochfeldes ist die
Kindersicherung wieder aktiv.

Kindersicherung ausschalten

0 Wenn eine Kochzonenanzeige abwechselnd [
und H anzeigt, ist die Kochzone noch heiB.

Voraussetzungen:
® Das Kochfeld ist eingeschaltet.

» Driicken Sie gleichzeitig die Sensortasten a und
=und anschlieBend noch einmal
Alle Kochzonenanzeigen zeigen die Leistungsstufe
0 an. Die Kindersicherung ist ausgeschaltet.

7.2 Kochfeldabzug bedienen
Voraussetzung:
® Das Kochfeld mit Kochfeldabzug ist eingeschaltet.

Empfehlungen fiir einen effizienten Dunstabzug:

» Verwenden Sie besonders bei hohen Topfen
immer einen Deckel. Das gewéhrleistet einen
effizienten Dunstabzug. Der Energieverbrauch
wird reduziert.

» Betreiben Sie den Kochfeldabzug immer nur in
der Leistungsstufe, die gerade fiir einen effektiven
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Dunstabzug notwendig ist. Damit kénnen Sie bei
Umluftbetrieb die Geruchsfilterleistung erhohen.
» Betreiben Sie Ihre Kochstelle immer nur in der
Leistungsstufe, die gerade fir das Kochen not-
wendig ist. Das reduziert den Kochdunst und den
Energieverbrauch.
» Vermeiden Sie starke Zugluft.

7.2.1  Kochfeldabzug einschalten
» Driicken Sie auf oder, um den Kochfeld-
abzug einzuschalten.
In der Lifterstufenanzeige wird O angezeigt.
Wenn keine weitere Eingabe erfolgt, schaltet
sich der Kochfeldabzug nach wenigen Sekunden
automatisch ab.

7.2.2 Lifterstufe einstellen

» Driicken Sie auf , um die Liifterstufe zu
erhdhen.
Es wird folgende Lifterstufenabfolge durchlaufen:

N
N

Lifterstufenabfolge

Abb. 9.1
» Driicken Sie auf , um die Liifterstufe zu

verringern. Es wird folgende Lufterstufenabfolge
durchlaufen:
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N

= m

c {

S~ v
Abb.9.2  Lilfterstufenabfolge
7.2.3  Nachlaufautomatik einschalten

» Driicken Sie so oft auf , bis die Liifterstufe m
flir die Nachlaufautomatik angezeigt wird.
Der Lufter lauft in der Stufe 1 und schaltet nach
20 Minuten automatisch ab.

7.2.4 Kochfeldabzug ausschalten

» Dricken Sie gleichzeitig auf und bis die
Lifterstufenanzeige U angezeigt wird,

oder

» Dricken Sie mehrmals auf oder bis die
Lifterstufenanzeige U angezeigt wird.

Wenn die Lifterstufenanzeige O anzeigt, wird der

Kochfeldabzug nach wenigen Sekunden automatisch

abgeschaltet.

7.3 Filterserviceanzeige

beachten

Wenn die Lifterstufenanzeige F (F = Filterservicean-

zeige) anzeigt, ist der Aktivkohlefilter erschopft (nur

bei Umluft BHU) und der Edelstahl-Fettfilter benétigt

eine Grundreinigung.

Wenn Sie den Filterwechsel noch nicht durchfiihren

wollen, weil Sie z. B. nur gelegentlich kochen:

» Dricken Sie auf oderé, um in den
normalen Betriebsmodus zu wechseln. In der
Lifterstufenanzeige wird O angezeigt.
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Filterwechsel durchfihren

» Schalten Sie das Kochfeld mit Kochfeldabzug aus.

» Beachten Sie alle Hinweise, die im Kapitel Reini-
gung beschrieben sind.

» Tauschen Sie den Aktivkohlefilter aus.

» Reinigen Sie den Edelstahl-Fettfilter, die Ein-
stromduse, das Luftflihrungsgehduse und den
Gehéuseboden.

Filterserviceanzeige zuriicksetzen

Wenn der Aktivkohlefilter getauscht (nur bei Umluft)
und der Edelstahl-Fettfilter gereinigt wurde, muss die
Filterserviceanzeige zurlickgesetzt werden.

» Schalten Sie den Kochfeldabzug ein.
Die Lifterstufenanzeige zeigt F an.

» Driicken Sie mindestens 3 Sekunden lang
gleichzeitig auf [ und {3, bis in der Lifterstu-
fenanzeige eine U blinkt. Nach wenigen Sekunden
wird die O dauerhaft angezeigt. Die Filterservice-
anzeige ist zurlickgesetzt.

7.4 Energie sparen

> Beachten Sie alle Energiespartipps, um das
Kochfeld mit Kochfeldabzug energiesparend und
effizient einzusetzen.

> Achten Sie beim Kauf des Kochgeschirrs auf den
Durchmesser des Kochgeschirr-Bodens, da haufig
der obere Topfdurchmesser angegeben wird. Der
Durchmesser des Bodens ist oft kleiner.

» Verwenden Sie Schnellkochtdpfe. Durch den
geschlossenen Garraum und den Uberdruck wird
besonders zeit- und energiesparend gegart. Die
Vitamine werden durch kurze Garzeit geschont.

» Achten Sie auf eine ausreichend Flussigkeit im
Schnellkochtopf. Ein leergekochter Topf kann zur
Uberhitzung fiihren. Die Kochzone und der Topf
koénnen durch Uberhitzung beschadigt werden.

> VerschlieBen Sie das Kochgeschirr nach Moglich-
keit immer mit einem passenden Deckel.

» Wahlen Sie die GroBe des Kochgeschirrs passend
zur Speisemenge. Ein groBer, kaum geflllter Topf
bendtigt viel Energie.
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8 Reinigung und Pflege

» Beachten Sie alle Sicherheits- und Warnhinweise
(siehe ,,2 Sicherheit®).

» Stellen Sie sicher, dass fiir die planmaBige
Reinigung und Pflege das Kochfeld und der Koch-
feldabzug vollstandig abgeschaltet und abgeklhlt
sind, damit Sie sich nicht verletzen
(siehe ,,7 Bedienung").

® Fine regelmaBige Reinigung und Pflege sichert
eine lange Lebensdauer und optimale Funktion.

» Halten Sie folgende Reinigungs- und Pflegezyklen
ein:

Komponente  Reinigungszyklus

Bedienfeld sofort nach jeder Verschmutzung

Kochfeld sofort nach jeder Verschmutzung
wochentlich griindlich mit handelstib-
lichen Glaskeramik-Reinigern

Kochfeldabzug  wdchentlich

Einstrom- nach jeder Zubereitung von stark

dise und fetthaltigen Speisen;

Edelstahlfilter =~ mindestens wdchentlich, wenn
Liifterstufenanzeige F von Hand oder
in Geschirrsplilmaschine

(bei max. 65 °C); Edelstahlfldchen

nur in Schliffrichtung reinigen!

Luftflihrungsge- alle 6 Monate oder bei Wechsel der
héuse Aktivkohlefilter

Aktivkohlefilter  bei Geruchsbildung, nachlassender
(nur bei Umluft) Abzugsleistung oder Lufterstufenan-
zeige F austauschen

Tab. 10.1 Reinigungszyklen

8.1 Reinigungsmittel

0 Durch die Verwendung aggressiver Reini-
gungsmittel und durch scheuernde Topfbdden
wird die Oberflache beschadigt und es entste-
hen dunkle Flecken.

Sie bendtigen flr die Reinigung des Kochfeldes

einen speziellen Glaskeramik-Schaber und geeignete

Reinigungsmittel.

» Verwenden Sie niemals Dampfreiniger, kratzende
Schwamme, Scheuermittel oder chemisch ag-
gressive Reinigungsmittel (z. B. Backofenspray).
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» Achten Sie darauf, dass das Reinigungsmittel
keinesfalls sand-, soda-, sdure-, laugen- oder
chloridhaltig ist.

Fir Einstromdiise und Fettfilter
» Verwenden Sie keine aggressiven, séure- oder
laugenhaltigen Reinigungsmittel.

8.2 Kochfeld pflegen

» Nutzen Sie das Kochfeld nicht als Arbeits- oder
Ablageflache.

» Schieben oder ziehen Sie kein Kochgeschirr Uber
das Kochfeld.

» Heben Sie Topfe und Pfannen immer an.

» Halten Sie das Kochfeld sauber.

» Entfernen Sie jede Art von Verschmutzungen
sofort.

» Verwenden Sie nur Kochgeschirr, das fir
Glaskeramik-Kochfelder geeignet ist
(siehe ,,5 Geratebeschreibung®).

8.3 Kochfeld reinigen

0 Wenn der Kochfeldabzug in Betrieb ist, muss
die Einstromdiise eingebaut sein, damit
keine kleinen und leichten Gegenstande wie
z.B. Reinigungstiicher aus Stoff oder Papier
angesaugt werden.

» Stellen Sie sicher, dass das Kochfeld ausgeschal-
tet ist.

» Warten Sie ab, bis alle Kochzonen kalt sind.

» Entfernen Sie alle groben Verschmutzungen und
Speisereste mit einem Glaskeramik-Schaber vom
Kochfeld.

» Geben Sie das Reinigungsmittel auf das kalte
Kochfeld.

» Verreiben Sie das Reinigungsmittel mit Kiichenpa-
pier oder einem sauberen Tuch.

» Wischen Sie das Kochfeld nass ab.

» Reiben Sie das Kochfeld mit einem sauberen Tuch
trocken.
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Wenn das Kochfeld heiB ist:

» Entfernen Sie anhaftende geschmolzene
Reste aus Kunststoff, Alufolie, Zucker bzw.
zuckerhaltigen Speisen sofort mit einem Glaskera-
mik-Schaber aus der heien Kochzone, um ein
Einbrennen zu vermeiden.

Spezielle Verschmutzungen

> Beseitigen Sie starke Verschmutzungen und
Flecken (Kalkflecken, perlmuttartig glanzende Fle-
cken) mit Reinigungsmitteln, solange das Kochfeld
noch warm ist.

» Weichen Sie iibergekochte Speisen mit einem
nassen Tuch auf.

» Entfernen Sie die Schmutzreste mit dem
Glaskeramik-Schaber.

» Entfernen Sie Kérner, Kriimel oder Ahnliches,
die wahrend der (iblichen Kiichenarbeit auf das
Kochfeld fallen, immer sofort, um ein Zerkratzen
der Oberflache zu vermeiden.

Farbige Veranderungen und Glanzstellen sind keine
Beschéadigungen des Kochfeldes. Die Funktion des
Kochfeldes und die Stabilitat der Glaskeramik wird
dadurch nicht beeintrachtigt.

Farbige Veranderungen des Kochfeldes entstehen
durch nicht entfernte und eingebrannte Riicksténde.
Glanzstellen entstehen durch Abrieb des Topfbo-
dens, insbesondere bei Verwendung von Kochge-
schirr mit Aluminiumbdden oder durch ungeeignete
Reinigungsmittel. Sie lassen sich nur mihsam
beseitigen.

8.4 Kochfeldabzug reinigen

Die Einstromdiise und der Edelstahl-Fettfilter neh-
men die fettigen Bestandteile des Kochdunstes auf.
» Stellen Sie sicher, dass das Kochfeld und der
Kochfeldabzug ausgeschaltet sind
(siehe ,,7 Bedienung®).

» Warten Sie, bis die Liftungsanzeige O anzeigt.

» Reinigen Sie den Kochfeldabzug gemaR
Reinigungszyklen.

» Reinigen Sie die Oberflachen des Abluftsystems
mit einem weichen, feuchten Tuch, Spilmittel
oder einem milden Fensterreiniger.

> Weichen Sie angetrocknete Verschmutzungen mit
einem feuchten Tuch auf (nicht kratzen!).
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8.4.1 Einstromdiise und Edelstahl-
Fettfilter ausbauen
Abb. 10.1 Einstrémdiise ausbauen

[1] Einstrémdise
[2] Eingriffsoffnung

Voraussetzung:
Die Lufterstufenanzeige zeigt O an.

» Fassen Sie mit der Hand in die Eingriffsoffnung
[2].

» Ziehen Sie die Einstromdise [1] nach oben
heraus.

Abb. 10.2 Edelstahl-Fettfilter ausbauen

[1]  Edelstahl-Fettfilter
[2] Haltegriff
[3] Ansaugdffnung

> Fassen Sie den Edelstahl-Fettfilter am Haltegriff
[2].

» Ziehen Sie den Edelstahl-Fettfilter [1] nach oben
aus der Ansaugdffnung [3].
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8.4.2 Einstromdiise und Edelstahl-

Fettfilter reinigen

€ Reinigen Sie Edelstahifiachen nur in Schiiff-
richtung.

6 Wenn sich der Edelstahl-Fettfilter nicht mehr
vollsténdig reinigen lasst, muss der Edelstahl-
Fettfilter ersetzt werden.

Reinigung von Hand

» Verwenden Sie fettldsende Reinigungsmittel.

» Spiilen Sie die Einstromdise und den Edelstahl-
Fettfilter mit heiBem Wasser ab.

» Reinigen Sie die Einstromdise und den Edelstahl-
Fettfilter mit einer weichen Birste.

» Spilen Sie die Einstromdise und den Edelstahl-
Fettfilter nach der Reinigung gut ab.

Reinigung in der Geschirrspiilmaschine

» Spiilen Sie die Einstrémdiise und den Edelstahl-
Fettfilter mit einem Spiilprogramm von maximal
65°C.

8.4.3  Edelstahl-Fettfilter und

Einstromdiise einbauen

> Fassen Sie den Edelstahl-Fettfilter am Haltegriff
an.

» Setzen Sie den Edelstahl-Fettfilter in die Ansaug-
6ffnung ein.

» Achten Sie darauf, dass der Edelstahl-Fettfilter am
unteren Gehduseboden aufliegt. Eine Verriegelung
ist nicht vorgesehen und auch nicht notwendig.

» Fassen Sie mit der Hand in die Eingriffséffnung
der Einstromdiise.

» Setzen Sie die Einstromduse mittig in die Ansaug-
o6ffnung ein.

» Driicken Sie die Einstromdise nach unten, bis sie
einrastet.

8.5 Luftfihrungsgehause

reinigen
An der Oberflache des Luftflihrungsgehauses
kénnen sich fettige Bestandteile und Kalkriickstande

des Kochdunstes anlagern. Deshalb ist eine regel-
maBige Grundreinigung notwendig.
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Das Luftflihrungsgehéuse befindet sich an der
Unterseite des Kochfeldes im Unterschrank.

8.5.1  Luftfiihrungsgehause 6ffnen
» Stellen Sie sicher, dass Kochfeld und Kochfeldab-
zug ausgeschaltet sind (siehe ,,7 Bedienung®).

» Warten Sie, bis die Lifterstufenanzeige O anzeigt.

Abb. 10.3 Luftflihrungsgehduse 6ffnen

[1]1  Verriegelungen hinten
[2] Verriegelungen vorne
[3] Gehduseboden

[4] Luftflihrungsgehduse

» Halten Sie mit einer Hand den Geh&duseboden [3].

» Offnen Sie an der Hinterseite beide Verriegelun-
gen [1].

» Offnen Sie die beiden vorderen Verriegelungen
[2].

» Nehmen Sie den Gehduseboden [3] ab.

» Reinigen Sie das Luftfihrungsgehause [4] und
den Gehduseboden [3] mit einem milden Reini-
gungsmittel.
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8.5.2  Luftfiihrungsgehause

schlieBen

Abb. 10.4 Luftfihrungsgehduse schlieBen

[1]  Luftflhrungsgehduse
[2] Dichtnut

[3] Aufnahmehaken

[4] Verriegelungslasche
[5] Gehduseboden

» Positionieren Sie mit beiden Handen den Gehau-
seboden [5] so, dass die Verriegelungslaschen [4]
am Gehaduseboden mit den Aufnahmehaken [3]
am Gehduse in der Position Ubereinstimmen.

» Setzen Sie den Gehduseboden an der Dichtnut [2]
des Luftfihrungsgehduses [1] ein.

» Driicken Sie den Gehéduseboden [5] nach oben,
bis die 4 Verriegelungslaschen (2 vorn, 2 hinten)
in den Aufnahmehaken [3] einrasten.

» Uberpriifen Sie, ob alle 4 Verriegelungslaschen
[4] korrekt eingerastet sind.

8.6 Aktivkohlefilter
austauschen

Nur wenn der Kochfeldabzug im Umluftbetrieb
arbeitet, werden zum Edelstahl-Fettfilter zusatzlich
zwei Aktivkohlefilter eingesetzt. Die Aktivkohlefilter
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binden Geruchsstoffe, die wahrend des Kochvor-
gangs entstehen.

@ Die Axtivkohlefilter miissen getauscht
werden, wenn die Liifterstufenanzeige F
(Filterserviceanzeige) anzeigt.

Aktivkohlefilter BAKF erhalten Sie bei lhrem
Fachhéndler oder kontaktieren Sie BORA (iber
die Hompage www.bora.com.

» Stellen Sie sicher, dass das Kochfeld und der
Kochfeldabzug ausgeschaltet sind
(siehe ,,7 Bedienung®).

» Warten Sie bis in der Lifterstufenanzeige O
angezeigt wird.

Abb. 10.5 Aktivkohlefiltergehdusedeckel entriegeln
[1]  Verriegelungen AuBen

[2] Verriegelung Mitte

[3] Aktivkohlefiltergehdusedeckel

Aktivkohlefilter entnehmen

Abb. 10.6 AuBere Verriegelungen 6ffnen
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[1]  Verriegelung AuBen

» Offnen Sie die beiden duBeren Verriegelungen [1].

Abb. 10.7 Mittlere Verriegelung 6ffnen
[1] Verriegelung Mitte
» Offnen Sie die Verriegelung [1] in der Mitte.

» Klappen Sie den Gehdusedeckel herunter, bis er
einrastet.

Abb. 10.8 Aktivkohlefilter entnehmen

[1] Filterhalterung
[2]  Aktivkohlefilter

» Halten Sie mit einer Hand den Aktivkohlefilter [2].

» Driicken Sie die Filterhalterung [1] nach hinten.

» Ziehen Sie den Aktivkohlefilter nach unten heraus.

» Entsorgen Sie gebrauchte Aktivkohlefilter mit dem
Hausmdll.
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Aktivkohlefilter einsetzen

Abb. 10.9 Aktivkohlefilter einsetzen

[1]  Aktivkohlefilter
[2] Filterhalterung

» Positionieren Sie den neuen Aktivkohlefilter [1]
so, dass der Richtungspfeil nach hinten zeigt und
von unten sichtbar ist.

» Schieben Sie den Aktivkohlefilter in das Gehause.

» Driicken Sie den Aktivkohlefilter nach oben, bis
die Filterhalterung [2] einrastet.

Abb. 10.10 Aktivkohlefiltergehdusedeckel schlieBen
[1]  Verriegelungen AuBen

[2]  Aktivkohlefiltergehdusedeckel

[3] Verriegelung Mitte

» Klappen Sie den Aktivkohlefiltergehdusedeckel [2]
nach oben.

» Driicken Sie mittig am Aktivkohlefiltergehdusede-
ckel, bis die mittlere Verriegelung [3] einrastet.
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» Dricken Sie den Aktivkohlefiltergehdusedeckel
seitlich an und schlieBen Sie die duBeren Verrie-
gelungen [1] bis diese einrasten.

Filterserviceanzeige zurlicksetzen

> Setzen Sie die Filterserviceanzeige zuriick
(siehe ,,7 Bedienung®).
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Storungsbehebung

9

Storungsbehebung

» Beachten Sie alle Sicherheits- und Warnhinweise (siehe ,,2 Sicherheit®).

Bediensituation

Ursache

Abhilfe

Das Kochfeld oder der Liifter
lasst sich nicht einschalten.

Die Sicherung oder der Sicherungs-
automat der Wohnungs- bzw. der
Hausinstallation ist defekt.

Sicherung wechseln.
Sicherungsautomaten wieder einschalten.

Die Sicherung oder der Sicherungsauto-
mat 16st mehrfach aus.

BORA Service Team anrufen.

Die Stromversorgung ist unterbrochen.

Stromversorgung von einer Elektrofach-
kraft Gberprifen lassen.

Bei Betrieb des neuen Koch-
feldes kommt es zu Geruchs-
und Dunstbildung.

Diese Erscheinung ist normal bei fabrik-
neuen Geraten.

Warten Sie einige Betriebsstunden ab.
Bei anhaltender Geruchsentwicklung in-
formieren Sie das BORA Service Team.

In der Kochzonenanzeige
wird L angezeigt.

Die Kindersicherung ist eingeschaltet.

Kindersicherung ausschalten
(siehe ,,7 Bedienung®)

Eine Kochzone oder das
gesamte Kochfeld schaltet
sich automatisch aus.

Die Betriebsdauer einer Kochzone ist
zu lang.

Kochzone wieder in Betrieb nehmen
(siehe ,,7 Bedienung®)

Der Uberhitzungsschutz hat ausgeldst.

(siehe ,,5 Geratebeschreibung®)

Die Powerstufe wird automa-
tisch vorzeitig abgebrochen.

Der Uberhitzungsschutz hat ausgeldst.

(siehe ,,5 Geratebeschreibung®)

In der Lufterstufenanzeige
wird E angezeigt.

Er03 wird Gber alle 4
Kochzonenanzeigen verteilt
angezeigt und das Kochfeld
schaltet sich wéhrend des
Betriebs aus.

Ein oder mehrere Sensortasten sind
bedeckt, z.B. durch Fingerkontakt oder
abgelegter Gegenstande.

Bedienfeld reinigen bzw.
Gegensténde entfernen
(siehe ,,5 Gerdtebeschreibung*)

In der Kochzonenanzeige
wird E angezeigt.

Es ist ein Fehler in der Elektronik
aufgetreten.

Stromversorgung des Kochfeldes fiir

ca. 1 Minute unterbrechen.

Besteht das Problem nach Wiederher-
stellung der Stromversorgung weiter,
notieren Sie die Fehlernummer und kon-
taktieren Sie das BORA Service Team.

In der Lifterstufenanzeige
wird F angezeigt.

Die Verwendungsdauer der Filter ist
lberschritten.

Aktivkohlefilter (nur bei Umluft) wech-
seln und Edelstahlfettfilter griindlich
reinigen.

Bei starker Verschmutzung wird ein Aus-
tausch des Edelstahlfettfilters empfohlen
(siehe ,,8 Reinigung und Pflege*).

Die Abzugsleistung des
Kochfeldabzuges hat sich
verschlechtert.

Der Edelstahlfettfilter ist stark verun-
reinigt.

Edelstahl-Fettfilter reinigen oder aus-
tauschen.

Der Aktivkohlefilter ist stark verunreinigt
(nur bei Umluft).

Aktivkohlefilter austauschen.

Im Luftfiihrungsgehéuse befindet sich
ein Gegenstand (z.B. Putztuch).

den angesaugten Gegenstand entfernen.

Der Lufter ist defekt oder eine Kanalver-
bindung hat sich geldst.

BORA Service Team kontaktieren.

Tab. 11.1  Stérungen beheben

» Kontaktieren Sie in allen anderen Féllen das BORA Service Team (siehe ,,11 Garantie, technischer Service,

Ersatzteile, Zubehor®).
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10 AuBerbetriebnahme,

Demontage und Entsorgung

» Beachten Sie alle Sicherheits- und Warnhinweise
(siehe ,,2 Sicherheit®).

10.1 AuBerbetriebnahme

Unter AuBerbetriebnahme wird die endgiiltige
AuBerbetriebnahme und Demontage verstanden.

Im Anschluss an eine AuBerbetriebnahme kann das
Gerat entweder in anderes Mobiliar eingebaut, privat
weiterverkauft oder entsorgt werden.

9 Das Abklemmen und AbschlieBen des Strom-
und Gasanschlusses darf nur von anerkann-
tem Fachpersonal durchgefiihrt werden.

» Schalten Sie zur AuBerbetriebnahme das Geréat
aus (siehe ,,7 Bedienung®).
» Trennen Sie das Geréat von der Spannungsversorgung.

10.2 Demontage

Der Ausbau erfordert, dass das Gerat zur Demonta-

ge zugénglich ist und von der Spannungsversorgung

getrennt wurde.

> Losen Sie die Befestigung des Geréts.

» Entfernen Sie die Silikonfugen.

» Trennen Sie das Gerat vom Abzugskanal.

» Entnehmen Sie das Geréat nach oben aus der
Arbeitsplatte.

» Entfernen Sie weitere Zubehorteile.

> Entsorgen Sie das Altgerdt und verunreinigtes
Zubehdr wie unter dem Punkt ,Umweltschonende
Entsorgung® beschrieben.
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10.3 Umweltschonende
Entsorgung

Entsorgung der Transportverpackung

o Die Verpackung schiitzt das Gerat vor
Transportschaden. Die Verpackungsmate-
rialien sind nach umweltvertréaglichen und
entsorgungstechnischen Gesichtspunkten
ausgewahlt und deshalb recyclebar.

Das Riickfiihren der Verpackung in den Materialkreis-

lauf spart Rohstoffe und verringert das Abfallaufkom-

men. Ihr Fachhandler nimmt die Verpackung zuriick.

» Ubergeben Sie die Verpackung an ihren Fachhéndler

oder

> Entsorgen Sie die Verpackung sachgerecht unter
Beriicksichtigung der regionalen Vorschriften.

Entsorgung von Zubehor

> Entsorgen Sie nicht benétigte bzw. verbrauchte
Zubehdrteile (Aktivkohlefilter, ...) sachgerecht un-
ter Berlicksichtigung der regionalen Vorschriften.

Entsorgung des Altgerats
Elektrogerate, die mit diesem Zei-
chen gekennzeichnet sind, gehdren
nach Ablauf der Nutzungsdauer
nicht in den Hausmiill. Sie missen
an einem Sammelpunkt fir das
Recycling von Elektro- oder Elek-
tronikaltgeraten entsorgt werden.
_ Informationen dazu erteilen ggf. die
Stadt- oder Gemeindeverwaltungen.
Elektrische und elektronische Altgeréte enthalten
vielfach noch wertvolle Materialien. Sie enthalten
aber auch schadliche Stoffe, die fiir ihre Funktion und
Sicherheit notwendig waren. Im Restmiill oder bei
falscher Behandlung konnen diese der menschlichen
Gesundheit und der Umwelt schaden.
» Entsorgen Sie Ihr Altgerat auf keinen Fall iiber den
Hausmdill.
» Bringen Sie das Altgeréat zu einer regionalen Sam-
melstelle zur Riickgabe und Verwertung elektrischer
und elektronischer Bauteile und anderer Materialien.

55



Garantie, technischer Service, Ersatzteile, Zubehor

11 Garantie, technischer Service, Ersatzteile,

Zubehor

» Beachten Sie alle Sicherheits- und Warnhinweise
(siehe ,,2 Sicherheit®).

11.1 Herstellergarantie

von BORA

BORA tbernimmt fir seine Produkte fiir 2 Jahre eine
Herstellergarantie gegeniber seinen Endkunden.
Diese Garantie besteht fiir den Endkunden zusétzlich
zu den gesetzlichen Mangelanspriichen gegeniiber
dem Verkéufer unserer Produkte.

Die Herstellergarantie gilt fir die hier angefiihrten
BORA Produkte, die von autorisierten BORA Hand-
lern oder von BORA geschulten Verkdufern gekauft
werden und innerhalb der Europaischen Union
(Uberseegebiete ausgeschlossen) der Schweiz,
Liechtenstein, Ukraine, Russland, Norwegen,
Serbien, Israel, UK, Island, Indien, Australien und
Neuseeland installiert sind, mit Ausnahme von BORA
als Universal- oder Zubehdrartikel bezeichnete
Produkte:

® Kochfelder

® Kochfeldabzugssysteme

® |ifter

Mit Ubergabe des BORA Produktes an den End-
kunden beginnt die Herstellergarantie und gilt fir 2
Jahre. Mittels einer Registrierung auf www.mybora.
com kann die Herstellergarantie auf 3 Jahre verlan-
gert werden.

Die Herstellergarantie setzt voraus, dass ein fachge-
rechter (nach MaBgaben der zum Montagezeitpunkt
aktuellen BORA Luftungsfibel und Bedienungsan-
leitung) Einbau der BORA Produkte durch einen
autorisierten BORA Handler erfolgte. Der Endkunde
hat sich wahrend der Nutzung an die Vorgaben und
Hinweise der Bedienungsanleitung zu halten.

Bei Inanspruchnahme der Herstellergarantie muss
der Mangel direkt bei BORA angezeigt werden und
der Rechnungsbeleg des Kaufs ist nachzuweisen.
Wahlweise kann der Nachweis des Kaufs iiber eine
Registrierung auf www.mybora.com erbracht werden.
BORA garantiert, dass alle BORA Produkte frei von
Material- und Produktionsfehlern sind. Der Fehler
muss zum Zeitpunkt der Ubergabe des Produktes
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an den Endkunden bereits bestanden haben. Durch

Inanspruchnahme einer Garantieleistung wird die

Laufzeit nicht unterbrochen und beginnt nicht von

Neuem.

BORA wird Mangel von BORA Produkten nach

eigenem Ermessen durch Reparatur oder Austausch

beheben. Samtliche Kosten fir eine Behebung von

Mangeln, die unter die Herstellergarantie fallen,

tragt BORA.

Ausdriicklich nicht von der Herstellergarantie von

BORA erfasst sind:

® BORA Produkte, die nicht von autorisierten BORA
Héndlern oder von BORA geschulten Verkaufern
erworben wurden.

® Beschadigungen, die aus Nichtbeachtung der
Bedienungsanleitung erfolgen (betrifft auch Pflege-
und Reinigung des Produktes). Diese stellen einen
unsachgemaBen Gebrauch dar.

® Beschadigungen, die durch normale Abnutzung
entstanden sind z.B. Gebrauchsspuren am
Kochfeld.

® Beschadigungen durch duBere Einwirkungen
(wie Transportschaden, unsachgemaBer
Aus- und Einbau, Eintritt von Kondenswasser,
Elementarschdden, wie Blitzeinschlag).

® Beschadigungen durch Reparaturen oder Repara-
turversuche, die nicht von BORA oder von BORA
dafiir autorisierten Personen durchgeflihrt wurden

® Beschadigungen an der Glaskeramik

® Beschadigung aufgrund von elektrischen Span-
nungsschwankungen

® Folgeschaden oder (iber den Mangel hinausge-
hende Schadenersatzanspriiche

® Beschadigungen an Kunststoffteilen

Gesetzliche Anspriiche, insbesondere gesetzliche
Mangelanspriiche oder Produkthaftung, werden
durch die Garantie nicht eingeschrénkt und kénnen
unentgeltlich in Anspruch genommen werden.

Ist ein Mangel von der Herstellergarantie nicht
erfasst, kann der Technischen Service von BORA in
Anspruch genommen werden.

Die daraus resultierenden Kosten werden nicht von
BORA {ibernommen.
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Auf diese Garantiebedingungen ist das Recht der 11.4 Zubehor
Bundesrepublik Deutschland anzuwenden.
Sie erreichen uns:
BORA Vertriebs GmbH & Co KG, InnstraBe 1,
6342 Niederndorf, Osterreich
® Telefon: +800 7890 0987
Montag bis Donnerstag von 08:00 - 18:00 Uhr
und Freitag von 08:00 - 17:00 Uhr
® E-Mail: info@bora.com Spezielles Zubehor BHA:
® Umrlstset Umluft BUSU
® Abluftkanalverldngerung BLAVH1

Edelstahl-Fettfilter BFF
Einstrémdiise BFIED
Einstromdiise Basic/GP4 GP4ED
Dichtband UDB25
Kochfeldrahmen BKR760

11.1.1 Garantieverlangerung

Spezielles Zubehor BHU:
Bei Registrierung unter www.bora.com/registration ® Aktivkohlefilterset BAKFS
kénnen Sie die Garantie verlangern. ® Umriistset Abluft BUSAE

11.2 Service

BORA Service:
siehe Rickseite der Bedienungs- und Montagean-
leitung

/“ +800 7890 0987

> Kontaktieren Sie bei Stérungen, die Sie nicht selbst
beheben kénnen, Ihren BORA Fachhandler oder
das BORA Service Team.

Der BORA Service bendtigt die Typenbezeichnung

und die Fabrikationsnummer lhres Gerétes

(FD-Nummer).

Beide Angaben finden Sie auf dem Typenschild auf

dem Garantiebeileger sowie auf der Geréteunter-

seite.

11.3 Ersatzteile

» Verwenden Sie bei Reparaturen nur Original-
ersatzteile.

» Reparaturen dirfen nur vom BORA Service Team
durchgefiihrt werden.

e Ersatzteile erhalten Sie bei Ihrem BORA
Handler und auf der BORA Online-Service-
seite unter www.bora.com/service oder unter
der angegebenen Servicenummer.
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ihres Inhalts sind nicht gestattet, soweit nicht ausdriicklich zugestanden.
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m Operating and installation instructions: O Original ®© Translation

Manufacturer: BORA Vertriebs GmbH & Co KG

The distribution and duplication of this document, as well as the use and disclosure

of its contents are prohibited unless expressly authorised.

These operating and installation instructions have been drawn up with the greatest of care. But it cannot be ruled out that
subsequent technical modifications have not yet been incorporated or the relevant content has not yet been adapted. Please
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© BORA Vertriebs GmbH & Co KG All rights reserved.
Instrucciones de uso y montaje: O Original ®© Traduccién

Fabricante: BORA Vertriebs GmbH & Co KG
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© BORA Vertriebs GmbH & Co KG Tous droits réservés.
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modifiche tecniche successive non siano ancora state integrate ovvero che determinati contenuti non siano ancora stati
adeguati. Chiediamo la vostra comprensione in merito. Una versione aggiornata puo essere richiesta tramite il team di
assistenza BORA. Con riserva di errori di stampa e altri errori.

© BORA Vertriebs GmbH & Co KG Tutti i diritti riservati.

NL Bedienings- en montagehandleiding: O Origineel ®© Vertaling
Fabrikant: BORA Vertriebs GmbH & Co KG
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dat latere technische wijzigingen nog niet werden toegevoegd of dat de overeenstemmende inhoud nog niet werd aangepast.
Onze excuses voor dit ongemak. U kunt via de BORA klantendienst een bijgewerkte versie opvragen. Onder voorbehoud van
drukfouten en vergissingen.
© BORA Vertriebs GmbH & Co KG. Alle rechten voorbehouden.
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