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Allgemeines

1 Allgemeines

Diese Anleitung enthélt wichtige Hinweise, die Sie vor
Verletzungen schiitzen und Schaden am Geréat
verhindern. Lesen Sie diese Anleitung vor der
Installation oder Erstinbetriebnahme des Gerats
aufmerksam durch.

Mit dieser Anleitung sind weitere Unterlagen giltig.
Beachten Sie unbedingt alle Unterlagen, die Bestandteil
des Lieferumfangs sind.

Die Montage, Installation und Inbetriebnahme darf nur
unter Beriicksichtigung der national geltenden Gesetze,
Vorschriften und Normen erfolgen. Die Arbeiten miissen
von qualifizierten Facharbeitern durchgefihrt werden,
welche die Zusatzvorschriften der ortlichen
Energieversorgungsunternehmen kennen und einhalten.
Alle Sicherheits- und Warnhinweise sowie die
Handlungsanweisungen der mitgelieferten Unterlagen
miissen beachtet werden.

Bewahren Sie diese Anleitung sorgfaltig auf und reichen
Sie diese gegebenenfalls an den Nachbesitzer weiter.

1.1 Gultigkeit der
Bedienungs- und
Montageanleitung

Diese Anleitung ist fiir mehrere Geratevarianten giiltig.
Deshalb ist es moglich, dass einzelne
Ausstattungsmerkmale beschrieben sind, die nicht auf
Ihr Gerét zutreffen. Die enthaltenen Abbildungen
kénnen im Detail von manchen Geratevarianten
abweichen und sind als Prinzipdarstellungen zu
verstehen.

1.2 Haftung

Die BORA Holding GmbH, BORA Vertriebs GmbH & Co
KG, BORA APAC Pty Ltd und die BORA Liiftungstechnik
GmbH - im Folgenden BORA genannt - haften nicht fir
Schéden, die durch Missachtung bzw. Nichtachtung der,
im Lieferumfang enthaltenen, Unterlagen verursacht
werden!

Desweiteren haftet BORA nicht fiir Schéden, die durch
unsachgemaBe Montage und durch die Nichtbeachtung
der Sicherheits- und Warnhinweise entstehen!

1.3 Produktkonformitat

Richtlinien

Die Geréte entsprechen den folgenden
EU/EG-Richtlinien:

® 2014/30/EU EMV-Richtlinie

® 2014/35/EU Niederspannungsrichtlinie
® 2009/125/EG Okodesignrichtlinie

® 2011/65/EU RoHS-Richtlinie

Normen
Die Gerate entsprechen den folgenden Normen:
® |EC 61000-3-12

14 Darstellung von
Informationen

Damit Sie mit dieser Anleitung schnell und sicher

arbeiten konnen, werden einheitliche Formatierungen,

Bezifferungen, Symbole, Sicherheitshinweise, Begriffe

und Abkirzungen verwendet. Der in dieser Anleitung

beschriebene Artikel wird im Folgenden auch als Gerat

bezeichnet.

Handlungsanweisungen werden durch einen Pfeil

gekennzeichnet:

»> Fiihren Sie alle Handlungsanweisungen immer in der
vorgegebenen Reihenfolge aus.

Aufzahlungen werden durch einen Aufzahlungspunkt am

Zeilenanfang gekennzeichnet:

® Aufzéhlung 1

® Aufzahlung 2

Eine Information weist Sie auf Besonderheiten
hin, die Sie unbedingt beachten missen.

1.4.1 Sicherheits- und

Warnhinweise

Die Sicherheits- und Warnhinweise in dieser Anleitung
sind mit Symbolen und Signalwdrtern hervorgehoben.
Sicherheits- und Warnhinweise sind wie folgt aufgebaut:

AN\ GEFAHR

Art und Quelle der Gefahr

Folgen bei Nichtbeachtung
p» MaBnahmen zur Gefahrenabwehr

bora.com



Dabei gilt:

® Warnzeichen machen auf eine erhéhte
Verletzungsgefahr aufmerksam.

® Das Signalwort gibt die Schwere der Gefahr an.

Warnzeichen Signalwort Gefahrdung

Gefahr Weist auf eine unmittelbar ge-
fahrliche Situation hin, die bei
Nichtbeachtung zum Tod oder
zu schweren Verletzungen
fihrt.

Warnung  Weist auf eine mdglicherweise
geféhrliche Situation hin, die
bei Nichtbeachtung zum Tod
oder zu schweren Verletzungen
fihren kann.

Vorsicht Weist auf eine moglicherweise
geféhrliche Situation hin, die
bei Nichtbeachtung zum Tod
oder zu schweren Verletzungen
fuhren kann.

Hinweis Weist auf eine moglicherweise
geféhrliche Situation hin, die
bei Nichtbeachtung zu Sach-
schéden flihren kann.

Tab. 1.1 Bedeutung der Warnzeichen und
Signalworter

1.4.2  Abbildungen

Alle MaBe sind in Millimeter angegeben.
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m Sicherheit
2  Sicherheit

Das Gerat entspricht den vorgeschriebenen Sicherheitsbestimmungen. Der Benutzer ist fiir die sichere Anwendung
des Gerétes, die Reinigung und die Pflege verantwortlich. Ein unsachgeméaBer Gebrauch kann zu Personen- und
Sachschaden fiihren.

2.1 BestimmungsgemaBe Verwendung

Das Gerat ist nur fir die Zubereitung von Speisen in privaten Haushalten bestimmt.

Dieses Gerat ist nicht bestimmt fur:

® den Betrieb im AuBenbereich

® das Beheizen von Raumen

@ das Kihlen, Entliften, oder Entfeuchten von Raumen

® den Betrieb in mobilen Aufstellungsorten wie Kraftfahrzeugen, Schiffen, oder Flugzeugen

® den Betrieb mit einer externen Zeitschaltuhr oder einem separaten Fernwirksystem

@ den Betrieb mit einer externen Zeitschaltuhr oder einem separaten Fernwirksystem (Ausnahme Notabschaltung
bei Kochfeldabzug)

® den Betrieb in Hohen tber 2000 m (Meter Uber dem Meeresspiegel)

® den Betrieb im nicht vollstandig eingebauten Zustand

Eine andere Verwendung oder eine Verwendung, die (ber die hier beschriebene hinausgeht, gilt als nicht

bestimmungsgemas.

BORA haftet nicht fiir Schaden durch fehlerhafte Montage, unsachgeméaBen Gebrauch, oder falsche
Bedienung.

Jede missbréauchliche Verwendung ist untersagt!

2.2 Personen mit eingeschrankten Fahigkeiten

Kinder

Das Geréat kann von Kindern ab 8 Jahren benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziiglich des sicheren

Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben. Kinder

dirfen nicht mit dem Gerét spielen.

P> Nutzen Sie die Kindersicherung, damit Kinder die Gerate nicht unbeaufsichtigt einschalten oder Einstellungen
andern kénnen.

P> Beaufsichtigen Sie Kinder, die sich in der Nahe des Gerétes aufhalten.

P> Bewahren Sie keine Gegenstéande, die fiir Kinder von Interesse sein kénnten, in Staurdumen ber oder hinter dem
Gerét auf. Die Kinder werden sonst dazu verleitet, auf das Gerét zu klettern.

Reinigungs- und Pflegearbeiten dirfen nicht von Kindern durchgefiihrt werden, es sei denn, sie werden
sténdig beaufsichtigt.

Personen mit reduzierten physischen, sensorischen, oder mentalen Féahigkeiten

Das Gerat kann von Personen mit reduzierten physischen, sensorischen, oder mentalen Fahigkeiten, oder Mangel an
Erfahrung und/oder Wissen, benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder bezlglich des sicheren Gebrauchs des
Gerates unterwiesen wurden, und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben. Eine Inbetriebnahme kann
durch die Kindersicherung eingeschrénkt werden.

10 bora.com



Sicherheit m

A\ GEFAHR

Verbrennungsgefahr durch heiBes Kochgeschirr und heie Speisen

Uber die Arbeitsflache iberstehende Griffe verleiten zum Anfassen.

» Halten Sie Kinder von heiBen Kochstellen fern, es sei denn, sie werden
standig beaufsichtigt.

» Drehen Sie keine Topf- und Pfannengriffe zur Seite tiber die Arbeitsfléache
heraus.

» Verhindern Sie, dass heiBe Topfe und Pfannen heruntergezogen werden
konnen.

» Verwenden Sie bei Bedarf geeignete Kochfeldschutzgitter bzw.
Kochfeldabdeckungen.

» Verwenden Sie nur vom Gerétehersteller freigegebene Kochfeldschutzgitter
und Kochfeldabdeckungen, ansonsten besteht Unfallgefahr.

» Kontaktieren Sie zur Auswahl eines geeigneten Kochfeldschutzgitters ihren
Fachhandler, oder das BORA Service Team.

2.3 Allgemeine Sicherheitshinweise

A\ GEFAHR

Erstickungsgefahr durch Verpackungsteile

Verpackungsteile (z.B. Folien, Styropor) kénnen fiir Kinder lebensgefahrlich
sein.

» Bewahren Sie Verpackungsteile auBerhalb der Reichweite von Kindern auf.
» Entsorgen Sie die Verpackung sachgerecht und umgehend.

A GEFAHR

Stromschlag- bzw. Verletzungsgefahr durch beschadigte Oberflachen

Durch Spriinge, Risse oder Briiche in der Oberflache von Geraten (z.B.

beschddigtes Glas), insbesondere im Bereich der Bedieneinheit, kann die

darunterliegende Elektronik freigelegt oder beschadigt werden. Das kann zu

einem Stromschlag flihren. AuBerdem kann eine beschadigte Oberflache

Verletzungen verursachen.

» Berlhren Sie die beschadigte Oberflache nicht.

» Schalten Sie das Gerat bei Briichen, Spriingen, oder Rissen sofort aus.

» Trennen Sie das Gerat anhand von Leitungsschutz-Schalter, Sicherungen,
Sicherungsautomaten, oder Schitze sicher vom Netz.

» Kontaktieren Sie das BORA Service Team.

bora.com 11



Sicherheit

AN WARNUNG

Verletzungsgefahr bzw. Beschadigung durch falsche Bauteile oder
eigenmachtige Veranderungen

Falsche Bauteile konnen zu Personenschaden oder zur Beschadigung des
Gerates flihren. Veranderungen, An- oder Umbauten am Gerat konnen die
Sicherheit beeintrachtigen.

» Verwenden Sie nur Originalbauteile.

» Nehmen Sie keine Veradnderungen, An- oder Umbauten am Gerét vor.

AN WARNUNG

Verletzungsgefahr durch mechanische Schaden am Gerat

Mechanische Schaden (z. B. Bruch, Verformung, Losung von

Klebeverbindung, ...) am Gerat, sowie an Leitungen und Zubehdrteilen konnen

zu Verletzungen fihren.

» Nehmen Sie das Gerét auBer Betrieb.

» Versuchen Sie nicht beschadigte Komponenten selbst zu reparieren oder zu
tauschen.

» Kontaktieren Sie das BORA Service Team.

VORSICHT

Verletzungsgefahr durch herabfallende Geratekomponenten

Herabfallende Geratekomponenten kénnen Verletzungen verursachen.

» Legen Sie entnommene Gerdtekomponenten sicher neben den Geréaten ab.

» Stellen Sie sicher, dass keine entnommenen Geratekomponenten
herunterfallen kénnen.

VORSICHT

Verletzungsgefahr durch Uberbelastung

Beim Transport und der Montage von Geraten konnen durch falsche

Handhabung Verletzungen an GliedmaBen und Rumpf auftreten.

P Transportieren und montieren Sie das Gerat im Bedarfsfall zu zweit.

» Verwenden Sie ggf. geeignete Hilfsmittel, um Schaden bzw. Verletzungen zu
vermeiden.

12 bora.com



Sicherheit E
VORSICHT

Beschadigung durch unsachgemaBen Gebrauch

Die Gerate-Oberflachen dirfen nicht als Arbeits- oder Ablageflache genutzt
werden. Die Gerate konnten dadurch beschadigt werden (besonders durch
harte und spitze Gegenstéande).

» Benutzen Sie die Gerate nicht als Arbeitsplatte oder Ablagefléche.

P Halten Sie harte oder spitze Gegenstande von den Geréte-Oberflachen fern.

Stoérungen und Fehler

Bei Storungen oder falscher Bedienung werden Fehlermeldungen ausgegeben.

> Beachten Sie bei Stérungen und Fehlern die Hinweise im Kapitel
Stérungsbehebung.

» Schalten Sie das Gerét bei nicht beschriebenen Storungen und Fehlern aus
und kontaktieren Sie den BORA Service.

Gerateschaden durch Haustiere

Haustiere konnen das Geréat beschadigen oder sich selbst verletzen.
> Halten Sie Haustiere vom Gerat fern.

24 Sicherheitshinweise Montage

A\ GEFAHR

Verletzungsgefahr durch falsche Montage

Durch Nichteinhalten der Montagevorschriften kann es zu Verletzungen

kommen.

» Die Installation und Montage des Geréates darf nur durch ausgebildetes
Fachpersonal erfolgen, das die landestblichen Vorschriften und
Zusatzvorschriften der drtlichen Energieversorgungsunternehmen kennt und
beachtet.

» Das Gerat darf nur im spannungsfreien Zustand montiert werden.

» Arbeiten an elektrischen Bauteilen diirfen nur durch ausgebildetes Elektro-
Fachpersonal erfolgen.

» Fihren Sie alle Arbeiten sehr aufmerksam und gewissenhaft durch.

» Stellen Sie vor der Ubergabe des Gerats oder des Systems an den Endnutzer
sicher, dass dieses ordnungsgemaB installiert wurde.

bora.com 13



m Sicherheit
A GEFAHR

Stromschlaggefahr durch beschadigtes Gerat

Ein beschadigtes Gerat kann einen Stromschlag verursachen.

» Priifen Sie das Geréat vor der Montage auf sichtbare Schaden.

» Montieren Sie kein beschadigtes Gerat und schlieBen Sie kein beschadigtes
Gerat an.

» Nehmen Sie beschadigte Geréate nicht in Betrieb.

A\ GEFAHR

Stromschlaggefahr durch fehlerhaftes Abisolieren

Durch fehlerhaftes Abisolieren der Anschlussleitung externer Schaltgerate

besteht Stromschlaggefahr.

» Stellen Sie sicher, dass die Anschlussleitung mit der Zugentlastungsklemme
innerhalb der Steuerungseinheit gesichert ist.

» Stellen Sie sicher, dass die angegebenen Abisolierlangen eingehalten
werden.

Gerateschaden durch falschen elektrischen Anschluss

Die elektrische Sicherheit des Gerates ist nur dann gewahrleistet, wenn es an

ein vorschriftsmaBig installiertes Schutzleitersystem angeschlossen wird.

> Arbeiten an elektrischen Bauteilen dirfen nur durch ausgebildetes Elektro-
Fachpersonal erfolgen.

» Stellen Sie sicher, dass diese grundlegende Sicherheitsvorkehrung getroffen
wird.Das Gerat muss fir die ortliche Spannung und Frequenz geeignet sein.

» Kontrollieren Sie die Angaben auf dem Typenschild und schlieBen Sie das
Gerét bei Abweichungen nicht an.

» SchlieBen Sie die Gerate erst nach der Montage des Kanalsystems bzw. dem
Einsetzen des Umluftfilters an das Stromnetz an.

» Verwenden Sie nur die vorgegebenen Anschlussleitungen.

Gerateschaden durch falsche Montageabstande

Nichteinhaltung der Montageabsténde kann zu Beschadigungen am Gerat und

an Kiichenmdbeln sowie zu Funktionseinschrankungen fiihren.

» Halten Sie bei der Montage die Mindestabsténde aus dem Kapitel Montage
ein.

14 bora.com



Sicherheit m

2.4.1 Sicherheitshinweise Montage Kochfeldabzug

A\ GEFAHR

Lebensgefahr durch Rauchvergiftung

Im Abluftbetrieb entzieht der Kochfeldabzug dem Aufstellraum und den

benachbarten RGumen Raumluft. Ohne ausreichende Zuluft entsteht ein

Unterdruck. Bei gleichzeitigem Betrieb einer raumluftabhéngigen Feuerstatte

konnen dadurch giftige Gase aus dem Kamin oder Abzugsschacht in die

Wohnrdume gesaugt werden.

p Stellen Sie sicher, dass immer ausreichend Zuluft vorhanden ist.

» Verwenden Sie nur zugelassene und geprifte Schaltgerate (z.B.
Fensterkontaktschalter, Unterdruckwachter) und lassen Sie diese durch
autorisiertes Fachpersonal (zugelassener Schornsteinfeger) freigeben.

A WARNUNG

Verletzungsgefahr durch drehendes Liifterrad

Wenn sich das Lifterrad dreht, besteht Verletzungsgefahr.

» Installieren Sie das Geréat ausschlieBlich im spannungsfreien Zustand.

» Verbinden Sie vor der Inbetriebnahme den Liifter beidseitig mit dem
Kanalsystem.

VORSICHT

Verletzungsgefahr durch drehendes Lifterrad

Bei kurzen Luftfiilhrungswegen besteht Eingriffsgefahr in den Lifterraum.

» Greifen Sie nie durch den Luftauslass in den Lufterraum.

» Verbauen Sie Liifter immer so, dass ein bertihren iber den Luftauslass nicht
moglich ist.

» Verbauen Sie bei Luftfihrungswegen unter 900 mm zwischen Liifter und
Luftauslass einen Eingriffsschutz.

> Aktivkohlefilter stellen keinen ausreichenden Eingriffsschutz dar.

bora.com 15



m Sicherheit
2.4.2  Sicherheitshinweise Montage Kochfelder

A\ GEFAHR

Stromschlaggefahr durch beschadigte Netzanschlussleitung

Wenn die Netzanschlussleitung beschadigt wird (z.B. bei der Montage oder

durch Kontakt mit heiBen Kochstellen), kann dies einen elektrischen (tddlichen)

Stromschlag verursachen.

» Achten Sie darauf, dass das Anschlusskabel nicht eingeklemmt oder
beschédigt wird.

» Stellen Sie sicher, dass die Netzanschlussleitung nicht mit heiBen
Kochstellen in Berlhrung kommt.

A\ GEFAHR

Stromschlaggefahr durch fehlerhaften Netzanschluss

Durch fehlerhaftes AnschlieBen des Gerates an die Netzspannung besteht

Stromschlaggefahr.

» Stellen Sie sicher, dass das Gerat durch eine feste Verbindung an der
Netzspannung angeklemmt ist.

» Stellen Sie sicher, dass das Gerat an ein vorschriftsmaBig installiertes
Schutzleitersystem angeklemmt wird.

» Stellen Sie sicher, dass eine Einrichtung vorgesehen ist, die eine Trennung
vom Netz mit einer Kontaktoffnungsweite von mindestens 3 mm allpolig

ermdglicht (Leistungsschutzschalter, Sicherungen, Sicherungsautomaten,
Schitze).

2.5 Sicherheitshinweise Bedienung

A\ GEFAHR

Brandgefahr durch Uberhitzte Ole oder Fette

Ol oder Fett kann sich schnell erhitzen und entzlnden.

> Lassen Sie das Gert bei Arbeiten mit Olen und Fetten niemals
unbeaufsichtigt.

» Loschen Sie Ol- oder Fettbrande nie mit Wasser.

» Schalten Sie das Gerat aus.

» Ersticken Sie das Feuer, z.B. mit einem Topfdeckel oder einer Léschdecke.
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AN WARNUNG

Verbrennungsgefahr durch heil werdende Gerate

Bestimmte Gerate und deren beriihrbare Teile werden bei Betrieb heiB. Nach
dem Abschalten missen diese erst abkiihlen. Das Beriihren heier Oberflachen
kann zu schweren Verbrennungen fiihren.

p Beriihren Sie keine heiBen Geréte.

» Achten Sie auf die Restwarmeanzeige.

A WARNUNG

Verbrennungsgefahr durch Stromausfall

Wéhrend oder nach einem Stromausfall kann ein zuvor in Betrieb gewesenes
Gerat noch heiB sein.

» Berlhren Sie das Gerét nicht, solange es noch heif3 ist.

» Halten Sie Kinder vom heiBen Gerat fern.

A WARNUNG

Verbrennungs- und Brandgefahr durch heiBe Gegenstande

Das Gerét und seine beriihrbaren Teile sind wahrend des Betriebs und in der

Abkuhlungsphase heiB. Gegenstdnde mit Kontakt zu heiBen Geréteteilen

erhitzen sich sehr schnell und kénnen schwere Verbrennungen verursachen

(dies gilt besonders flir Gegenstande aus Metall, wie z.B. Messer, Gabeln,

Loffel, Deckel, oder Gerdtekomponenten), oder sich entziinden.

» Lassen Sie keine Gegenstande auf dem Gerat liegen.

> Verwenden Sie geeignete Hilfsmittel (Topflappen, Wérmeschutzhandschuhe).

» Verlassen Sie sich bei Induktionskochfeldern nicht auf die Topferkennung,
sondern schalten Sie das Gerat nach dem Gebrauch immer aus.

VORSICHT

Beschadigung durch heiBes Kochgeschirr

HeiBes Kochgeschirr kann bestimmte Komponenten des Gerats beschédigen.

» Stellen Sie kein heiBes Kochgeschirr im Bereich des Bedienfeldes oder der
Kochfeldanzeige ab.

» Halten Sie heiBes Kochgeschirr von der Einstromdiise fern.
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Gerateschaden

Falsche Beniitzung kann zu Beschadigungen am Gerat flihren.

» Stellen Sie sicher, dass der Boden des Kochgeschirrs und die Gerate-
Oberflache sauber und trocken sind.

> Heben Sie Kochgeschirr immer an (nicht ziehend bewegen), um Kratzer und
Abrieb an der Gerate-Oberflache zu vermeiden.

» Benutzen Sie das Gerat nicht als Ablageflache.

» Schalten Sie das Gerat nach dem Gebrauch immer aus.

2.5.1  Sicherheitshinweise Bedienung Kochfeldabzug

A\ GEFAHR

Lebensgefahr durch Rauchvergiftung

Im Abluftbetrieb entzieht der Kochfeldabzug dem Aufstellraum und den

benachbarten Rdumen Raumluft. Ohne ausreichende Zuluft entsteht ein

Unterdruck. Bei gleichzeitigem Betrieb einer raumluftabhéngigen Feuerstatte

konnen dadurch giftige Gase aus dem Kamin oder Abzugsschacht in die

Wohnrdume gesaugt werden.

» Stellen Sie sicher, dass immer ausreichend Zuluft vorhanden ist.

» Verwenden Sie nur zugelassene und geprufte Schaltgerate (z.B.
Fensterkontaktschalter, Unterdruckwachter) und lassen Sie diese durch
autorisiertes Fachpersonal (zugelassener Schornsteinfeger) freigeben.

A WARNUNG

Brandgefahr durch Flambieren

Wahrend der Kochfeldabzug in Betrieb ist, saugt dieser Kiichenfett auf. Durch
Flambieren der Speisen kann das Kiichenfett Feuer fangen.

» Reinigen Sie den Kochfeldabzug regelmaBig.

> Arbeiten Sie nie mit offener Flamme, wenn der Kochfeldabzug in Betrieb ist.

VORSICHT

Beschadigung durch eingesaugte Gegenstande oder Papier

Kleine und leichte Gegensténde, wie z.B. Reinigungstlcher aus Stoff oder
Papier, konnen durch den Kochfeldabzug angesaugt werden. Dadurch kann der
Lifter beschadigt oder die Abluftleistung beeintrachtigt werden.

» Lagern Sie keine Gegenstande oder Papier am Kochfeldabzug.

» Betreiben Sie den Kochfeldabzug nur mit eingesetztem Fettfilter.
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VORSICHT

Beschadigung durch Fett- und Schmutzablagerungen

Fett- und Schmutzablagerungen kénnen die Funktion des Kochfeldabzuges

beeintrachtigen.

» Benutzen Sie den Kochfeldabzug nie ohne korrekt eingesetzten Edelstahl-
Fettfilter.

Erhdhte Luftfeuchtigkeit

Bei jedem Kochvorgang wird durch das Kochen zusatzlich Feuchtigkeit in die

Raumluft abgegeben. Im Umluftbetrieb wird nur geringfligig Feuchtigkeit aus

dem Kochdunst entfernt.

» Sorgen Sie bei Umluftbetrieb fiir eine ausreichende Frischluftzufuhr, z.B.
durch ein geodffnetes Fenster.

» Stellen Sie ein normales und behagliches Raumklima (45-60%
Luftfeuchtigkeit) sicher, z.B. durch das Offnen von natirlichen
Belliftungsoffnungen, oder den Betrieb von Wohnraumliftungen.

2.5.2  Sicherheitshinweise Bedienung Kochfelder

A\ GEFAHR

Brandgefahr durch unbeaufsichtigtes Kochfeld

Ol oder Fett kann sich schnell erhitzen und sich entziinden.

» Erhitzen Sie Ol oder Fett nie unbeaufsichtigt.

» Loschen Sie Ol- oder Fettbréande nie mit Wasser.

> Schalten Sie das Kochfeld ab.

> Ersticken Sie das Feuer, z.B. mit einem Topfdeckel oder einer Ldschdecke.

A\ GEFAHR

Explosionsgefahr durch entziindbare Flussigkeiten

Entzindbare Flissigkeiten in der Nahe eines Kochfeldes kdnnen explodieren

und schwere Verletzungen verursachen.

» Verspriihen Sie keine Aerosole in der Nahe des Geréts, solange es in Betrieb
ist.

> Lagern Sie keine entziindbaren Flissigkeiten in der Nahe eines Kochfeldes.
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AN WARNUNG

Verbrennungsgefahr durch das Austreten von heiBen Fliissigkeiten

Ein unbeaufsichtigter Kochvorgang kann zum Uberkochen und Austreten von
heiBen Flissigkeiten fUhren.

» Uberwachen Sie alle Kochvorgénge.

» Vermeiden Sie Uberkochen.

» Schalten Sie das Gerat nach dem Gebrauch immer aus.

AN WARNUNG

Verbrennungsgefahr durch heiBen Dampf

Flissigkeiten zwischen Kochzone und Kochgeschirrboden kdnnen bei

Verdampfung zu Verbrennungen der Haut fiihren.

» Stellen Sie sicher, dass die Kochzone und der Kochgeschirrboden immer
trocken sind.

Beschadigung durch zucker- und salzhaltige Speisen

Zucker- und salzhaltige Speisen sowie Safte auf der heiBen Kochzone kénnen

die Kochzone beschédigen.

» Achten Sie darauf, dass keine zucker- und salzhaltigen Speisen sowie Safte
auf die heiBe Kochzone gelangen.

» Entfernen Sie sofort zucker- und salzhaltige Speisen sowie Séfte von der
heiBen Kochzone.

VORSICHT

Elektromagnetische Strahlung

Auswirkung auf Herzschrittmacher, Horgerate und metallische Implantate.

Induktions-Kochfelder erzeugen im Bereich der Kochzonen ein hochfrequentes

elektromagnetisches Feld. Bei unmittelbarer Annaherung an die Kochzonen

konnen Herzschrittmacher, Horgerate oder metallische Implantate negativ

beeinflusst oder in ihrer Funktion gestort werden.

» Wenden Sie sich im Zweifelsfall an den Hersteller Ihres medizinischen
Gerates oder an lhren Arzt.
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2.6 Sicherheitshinweise Reinigung und Pflege

Gerateschaden durch verschmutzte Gerate

Verschmutzungen kdnnen zu Beschadigungen, Funktionseinschréankungen,

oder zu einer Geruchsbeléstigung fiihren.

» Reinigen Sie das Gerat regelmaBig.

» Entfernen Sie Verschmutzungen sofort.

» Verwenden Sie zur Reinigung ausschlieBlich nicht scheuernde
Reinigungsmittel, um Kratzer und Abrieb an der Oberflache zu vermeiden.

» Stellen Sie sicher, dass kein Wasser beim Reinigen ins Gerateinnere
gelangen kann. Verwenden Sie nur ein maBig feuchtes Tuch. Spritzen Sie
das Geréat niemals mit Wasser ab. Eindringendes Wasser kann Schéaden
verursachen.

» Verwenden Sie zum Reinigen keinen Dampfreiniger. Der Dampf kann an
spannungsflihrenden Teilen einen Kurzschluss auslésen und zur
Sachbeschadigung fiihren.

» Beachten Sie alle Hinweise aus dem Kapitel ,Reinigung und Pflege“.

2.6.1  Sicherheitshinweise Reinigung und Pflege fiir Kochfeldabziige

A\ GEFAHR

Brandgefahr durch Fettablagerungen

Bei unregelméBiger oder unzureichender Reinigung des Fettfilters, oder durch
einen Uberfélligen Filterwechsel, kann die Brandgefahr steigen.
» Reinigen und wechseln Sie den Filter in regelmaBigen Absténden.

A WARNUNG

Verletzungsgefahr beim Offnen der unteren Gehauseabdeckung

Wenn sich das Lifterrad dreht, besteht Verletzungsgefahr.

» Schalten Sie das Gerat aus und trennen Sie es sicher von der
Stromversorgung bevor Sie Abdeckungen im Bereich des Lifterrades
entfernen.

A WARNUNG

Verletzungsgefahr durch drehendes Liifterrad

Dreht sich das Lufterrad beim Filterwechsel, kann dies zu Verletzungen fiihren.
» Wechseln Sie den Aktivkohlefilter nur, wenn das Gerét ausgeschaltet ist.
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Gerateschaden und Funktionsstérung

Durch verschmutze Bellftungsoffnungen konnen Bauteile beschadigt werden
und Funktionsstorungen auftreten.

» Halten Sie alle Beliiftungsoffnungen offen und sauber.

2.6.2  Sicherheitshinweise Reinigung und Pflege fiir Kochfelder

A WARNUNG

Verbrennungsgefahr durch heiBe Oberflachen

Bei der Reinigung von heiBen Kochfeldern, besteht Verbrennungsgefahr.
» Reinigen Sie nur abgekiihlte Kochfelder.

» Beachten Sie die Restwarmeanzeige.

2.7 Sicherheitshinweise Reparatur, Service und Ersatzteile

A\ GEFAHR

Verletzungsgefahr bei Reparaturen

Durch fehlende Kompetenzen kann es zu Verletzungen bei Reparaturarbeiten

kommen.

» Reparatur- und Servicearbeiten dirfen nur durch ausgebildetes
Fachpersonal erfolgen, das die landestblichen Vorschriften und
Zusatzvorschriften der ortlichen Energieversorgungsunternehmen kennt und
beachtet.

» Trennen Sie das Gerét sicher von der Stromversorgung.

» Arbeiten an elektrischen Bauteilen diirfen nur durch ausgebildetes Elektro-
Fachpersonal erfolgen.

» Eine beschadigte Netzanschlussleitung muss durch eine passende
Netzanschlussleitung ersetzt werden.

A WARNUNG

Verletzungsgefahr bzw. Beschadigung durch unsachgemaBe Reparaturen
Falsche Bauteile kénnen zu Personenschéaden oder zur Beschadigung des
Gerates flhren. Veranderungen, An- oder Umbauten am Gerat konnen die
Sicherheit beeintrachtigen.

» Verwenden Sie bei Reparaturen nur Originalersatzteile.

» Nehmen Sie keine Verédnderungen, An- oder Umbauten am Gerét vor.
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2.8 Sicherheitshinweise Demontage und Entsorgung

A\ GEFAHR

Verletzungsgefahr bei der Demontage

Durch fehlende Kompetenzen kann es zu Verletzungen bei der Demontage

kommen.

» Die Demontage darf nur durch ausgebildetes Fachpersonal erfolgen, das die
landestiblichen Vorschriften und Zusatzvorschriften der ortlichen
Energieversorgungsunternehmen kennt und beachtet.

» Trennen Sie das Gerat sicher von der Stromversorgung.

» Arbeiten an elektrischen Bauteilen dirfen nur durch ausgebildetes Elektro-
Fachpersonal erfolgen.

A\ GEFAHR

Stromschlaggefahr durch fehlerhaftes Abklemmen

Durch fehlerhaftes Abklemmen des Gerétes von der Netzspannung besteht

Stromschlaggefahr.

» Trennen Sie das Gerét sicher von der Stromversorgung.

» Stellen Sie die Spannungsfreiheit des Gerates mit einem zugelassenen
Messgerét sicher.

» Vermeiden Sie das Berlihren von freiliegenden Kontakten auf der
Elektronikeinheit, da diese Restladung enthalten kann.

A\ GEFAHR

Stromschlaggefahr durch Restladung

Elektronische Geratekomponenten konnen Restladung enthalten und einen
elektrischen Stromschlag verursachen.
» Berlhren Sie keine freiliegenden Kontakte.
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3 Technische Daten

Parameter Wert GeratemaBe PURSA
Anschlussspannung mehrphasig 380-415V

2N / 3N 580
Anschlussspannung einphasig 220-240V 2175
Frequenz 50 - 60 Hz &
Leistungsaufnahme maximal 7250 W R

Absicherung /Netzanschluss dreiphasig 3 x 16 A

Absicherung /Netzanschluss zweiphasig 2 x 16 A

Absicherung /Netzanschluss einphasig 1 x 32 A e
(1x20A/ o
1x164) 2|
Abmessungen (Breite x Tiefe x Hohe) 580 x 515x 199 v v
mm
Gewicht (inkl. Zubehdr/Verpackung) 18,3 kg
AU Abb. 3.1 Draufsicht PURSA
20,2 kg
(PURSU)
Kochfeld
Kochzone vorne links GroBe @95 mm
Kochzone vorne links Leistung 400 W
Kochzone vorne links Leistung Powerstufe 600 W
Kochzone vorne rechts GroBe 210 mm
Kochzone vorne rechts Leistung 2300 W
Kochzone vorne rechts Leistung Power- 3000 W Abb. 3.2 Vorderansicht PURSA
stufe
Kochzone hinten links GroBe 140 mm
Kochzone hinten links Leistung 900 W
Kochzone hinten links Leistung Powerstufe 1350 W
Kochzone hinten rechts GréBe @175 mm
Kochzone hinten rechts Leistung 1400 W
Kochzone hinten rechts Leistung Power- 2100 W
stufe -
Abb. 3.3 Seitenansicht PURSA
Abluftsystem
Leistungsstufen Kochfeldabzug 1-9,P
Anschluss Abluft BORA Ecotube
Umluftsystem
Leistungsstufen Kochfeldabzug 1-9,P
GroBe Ausblasoffnung (BxH) 445 x 137 mm
Standzeit Aktivkohlefilter 150 h (1 Jahr)

Tab. 3.1 Technische Daten S Pure
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GeratemaBe PURSU

Abb. 3.4 Draufsicht PURSU

Abb. 3.5  Vorderansicht PURSU

Abb. 3.6  Seitenansicht PURSU

bora.com
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4  Geratebeschreibung

P> Beachten Sie alle Sicherheits- und Warnhinweise
(siehe "2 Sicherheit").

4.1 Typenbeschreibung

Typ Langbezeichnung

PURSA S Pure Induktions-Kochfeld mit integriertem
Kochfeldabzug - Abluft

PURSU S Pure Induktions-Kochfeld mit integriertem
Kochfeldabzug - Umluft

Tab. 4.1 Typenbeschreibung

4.2 Systembeschreibung
4.2.1  Aufbau

Abb. 4.1 Kochfeld

[1] Einstromdise

[2] Edelstahl-Fettfilter
[3] Kochfeld

[4] Einstromoffnung
[5] Lufter

[6] Bedienfeld
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[1] Ausblasoffnung
[2] Luftfihrungsgehduse mit Gehduseboden

Abb. 4.3  Riickansicht PURSU

[1] Luftreinigungsbox mit Teleskopauszug
[2] Luftfihrungsgehduse mit Gehduseboden

4.2.2  Bedienfeld und Bedienprinzip

Das Bedienprinzip und die Funktionen werden
im Kapitel Funktion und Bedienung genauer
beschrieben.

Das Gerat wird (iber ein zentrales Touch-Bedienfeld
bedient.

Abb. 4.4 Zentrales Touch-/Silder-Bedienfeld
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(1

Multifunktionsanzeige

—
B \® [2] Lufteranzeige
@7 ® E [3] Kochzonenanzeige (4x)
& hd @ 9 [4] Anzeige Kochzonen-Timer (4x)
- [5] Anzeige Warmhaltefunktion (4x)
8 8 a [6] Trennlinie
—a
4.2.3  Symbolik
g 18
Symbol Bezeichnung  Funktion/Bedeutung
-— @ @ Power-Button Ein-/Ausschalten
@ 2 ‘T = a Pause-Button  Pausefunktion
e aktivieren/deaktivieren
Abb. 4.5  Touch-Bereiche/Buttons Y/ Reinigungs- Reinigungssperre
Button aktivieren/deaktivieren
1 Em—/AlusschaIten. Kurzzeitwecker-  Kurzzeitwecker (Eieruhr)
[2] Kurzzeitwecker (Eieruhr) Button einstellen
[3] Bediensperre = -
Sperr-Button Bediensperre
[4] Einstellbereich Plus p .p
[5] Kochzonen-Auswah! (4) &== Slider Werte einstellen
[6] Touch-Slider (Einstellbereich) Plus-Button Wert erhdhen
[7]  Einstellbereich Mmus a8 Minus-Button ~ Wert verringern
[8] Warmhaltefunktion
[9] Lifterfunktionen Lifter-Button  Abzugsautomatik
[10] Kochzonen-Timer aktivieren/deaktivieren,
o Nachlauf quittieren
[11] Reinigungssperre - - -
[12] Pausefunktion Timer-Button Kochzonen-Timer einstellen
[13] Lufter auswahlen / Meni aufrufen W Warmhalte- Warmhaltefunktion
Button aktivieren/deaktivieren
Tab.4.2  Bedeutung der angezeigten Symbole (Icons)
P
888 B 4.2.4  7-Segment-Anzeige
yj—ﬂ Multifunktionsanzeige Bedeutung
® ——@
—8 Liifteranzeige -8  Leistungsstufen
- — @& =] Powerstufe
® ® 0 Inaktiv
& & .
A Abzugsautomatik
M Nachlaufautomatik
F Filterserviceanzeige
Abb. 4.6 Anzeige-Bereiche Multifunktionsanzeige [IJ[] Zeitangabe
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2B.E  Fehlercode

Tab.

4.3  Bedeutung der 7-Segment-Anzeigen
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Multifunktionsanzeige Bedeutung

Kochzonen-Anzeige  {-5  Leistungsstufe
=] Powerstufe
_ Warmhaltestufe
C Kaffeefunktion
u Topferkennung
0 Inaktiv
H Restwarmeanzeige (Koch-
zone ist ausgeschaltet
aber noch heiB)
E Fehler
Tab. 4.4  Bedeutung der 7-Segment-Anzeigen
4.2.5 Leuchtkraft-Konzept

Die Leuchtkraft der Anzeigen (hell oder dunkel)
wird vom Gerat automatisch der aktuellen
Bediensituation angepasst. Nicht verfiighare
Funktionen werden ausgeblendet.

Leuchtkraft Verwendung

100 % Funktion ist aktiv und ausgewahlt
50 % Funktion ist inaktiv und auswéhlbar
0% Funktion ist nicht verfligbar
Tab.4.5  Leuchtkraft-Konzept

4.2.6  Sound-Konzept

Die Lautstérke der Signaltone kann im Menii
eingestellt werden (0 % bis 100 % ).

Das System unterscheidet zwischen verschiedenen
Signaltonen:

Signalton Zweck

Einzelton kurz (0,25 s ) Bestatigung einer Auswahl

Piepton-Sequenz Interaktion erforderlich

Tab. 4.6  Sound-Konzept

4.3 Funktionsprinzip
Kochfeldabzug

Der Kochfeldabzug wird entweder als Abluftsystem oder
als Umluftsystem betrieben.

28

© Betriebsart Abluft
Der Kochdunst wird ber den Liifter durch das
Kanalsystem ins Freie geleitet.

© Betriebsart Umluft

Der Kochdunst wird (iber den Liifter in den Aktivkohlefilter geleitet
und die so gereinigte Luft wieder in den Raum abgegeben.

Aus hygienischen und gesundheitlichen Griinden muss
der Aktivkohlefilter in den empfohlenen Intervallen
getauscht werden (Reinigung und Pflege).

Bei Umluftbetrieb ist fiir eine ausreichende Be-
und Entliiftung zu sorgen, um die
Luftfeuchtigkeit abzufiihren.

4.4 Funktionsprinzip

Induktions-Kochfeld

Induktionskochzonen erhitzen das Kochgeschirr mittels
eines Magnetfelds. Der Topfboden wird direkt erhitzt.
Die Kochzone erwarmt sich nur indirekt. Kochzonen mit
Induktionstechnik funktionieren nur mit geeignetem
Kochgeschirr (magnetisierbarer Boden). Es wird nur die
vom Topfboden bedeckte Flache erhitzt.

Leistungsstufen

Die hohe Leistung von Induktions-Kochfeldern bewirkt
ein sehr schnelles Erhitzen des Kochgeschirrs. Um ein
Anbrennen der Speisen zu vermeiden, ist bei der Wahl
der Leistungsstufe gegeniiber konventionellen
Kochsystemen eine gewisse Umstellung nétig.

Tatigkeit Leistungsstufe

Schmelzen von Butter und Schokolade,
Aufldsen von Gelatine

Warmhalten von Saucen und Suppen, |-
Quellen von Reis
Kochen von Kartoffeln, Teigwaren, Sup- 2 -5

pen, Ragouts, Diinsten von Obst, Gemii-
se und Fisch, Auftauen von Speisen

Braten in beschichteten Pfannen, scho- 5 - 71
nendes Braten (ohne Uberhitzen des
Fettes) von Schnitzeln, Fisch

Erhitzen von Fett, Anbraten von Fleisch, |- H
Ankochen von gebundenen Saucen und
Suppen, Backen von Omeletts

Aufkochen gréBerer Mengen Fliissigkeit, 5
Anbraten von Steaks

Erhitzen von Wasser =

Tab. 4.7

Empfehlungen fiir die Leistungsstufen
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Die Angaben in der Tabelle sind Richtwerte. Je nach
Kochgeschirr und Fillmenge empfiehlt es sich, die
Leistungsstufe zu verringern oder zu erhohen.

Geeignetes Kochgeschirr
Kochgeschirr mit diesem Zeichen ist fir Induktions-
Kochfelder geeignet.

Geeignetes Kochgeschirr besteht aus:

® Edelstahl mit magnetisierbarem Boden
® emailliertem Stahl

® Gusseisen

p> Beachten Sie den Mindestdurchmesser des
Kochgeschirrbodens:

Gerat Kochzone Mindestdurchmesser
Kochgeschirrboden
S Pure links vorne 70 mm
links hinten 80 mm
rechts vorne 120 mm

rechts hinten 90 mm

Tab. 4.8  Mindestdurchmesser fiir Kochgeschirr

P> Fiihren Sie ggf. einen Magnettest durch. Haftet ein
Magnet am Geschirrboden, ist das Geschirr in der
Regel induktionstauglich.

P> Setzen Sie das Kochgeschirr (ohne Untersetzer oder
Ahnliches) direkt auf die Glaskeramik auf.

Ankochzeiten, Durchheizzeiten sowie
Kochergebnisse werden maBgeblich von Aufbau
und Beschaffenheit des Kochgeschirrs
beeinflusst.

Geréusche

Beim Betrieb von Induktionskochfeldern kénnen
aufgrund von Material und Verarbeitung des
Kochgeschirrs Gerdusche entstehen (z.B. Brummen,
Prasseln, Pfeifen, Klicken oder Surren).

bora.com
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5  Funktion und Bedienung

Der integrierte Kochfeldabzug darf nicht mit
anderen Kochfeldern betrieben werden.

Das Gerét darf nur betrieben werden, wenn die
Filterwechselklappe, der Edelstahlfettfilter und
die Einstrémdise eingebaut sind (bei der
Umluftvariante auch der Aktivkohlefilter).

P> Beachten Sie alle Sicherheits- und Warnhinweise
(siehe "2 Sicherheit").

5.1 Allgemeine
Bedienungshinweise

Das Gerat wird Uber ein zentrales Touch-Bedienfeld
bedient. Das Bedienfeld ist mit Touch-Bereichen und
Anzeige-Bereichen ausgestattet. Sie bedienen das Gerat
mit dem Finger, durch Beriihrungen (Touch-Bedienung)
und Wisch-Bewegungen (Slider-Bedienung).

5.2 Touch-Bedienung

Das System erkennt verschiedene Touch-Befehle.

Touch-Befehle  anwendbar auf  Zeit (Kontakt)

Touch Buttons + Slider 0,3 s
Long-Press Buttons + Slider 1 -8s
Slide Slider 0,1-8s
Tab. 5.1 Touch-Bedienung

5.3 Funktionstibersicht

Globale Funktionen
® Elektronische Leistungsregelung
® Kurzzeitwecker (Eieruhr)

Kochfeldabzug

® Automatische Abzugssteuerung
® Nachlaufautomatik

® Powerstufe Kochfeldabzug

® Filterserviceanzeige

Kochfeld

® Ankochautomatik

® Topferkennung

® Permanente Topferkennung

® Warmhaltefunktion

® Kochzonen-Timer (Abschaltautomatik)
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® Pausefunktion
® Powerstufe Kochzone
® Kaffeefunktion

Sicherheitseinrichtungen

@ Kindersicherung

® Bediensperre

® Reinigungssperre (Abwisch-Funktion)
® Restwdrmeanzeige

® Sicherheitsabschaltung

@ (berhitzungsschutz

5.4 System bedienen

5.4.1 Einschalten/Ausschalten

P> Long-Press auf den Power-Button @.

Nach dem Einschalten:
Nach dem Systemstart erscheint im Bedienfeld die
Standard-Anzeige:

+ 31O
pa

+

03]

c3a
ca

ca
[}

V"4
R

Abb. 5.1  Standard-Anzeige nach dem Einschalten

Wenn die Kindersicherung aktiv ist, leuchtet
nach dem Systemstart der Sperr-Button @.

Nach dem Ausschalten:

Wenn der Kochfeldabzug eingeschaltet war, wird nach
dem Ausschalten automatisch der Nachlauf des Liifters
gestartet. Die Anzeige erlischt, wenn die Nachlaufzeit
abgelaufen ist.
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Funktion und Bedienung

Wenn das Kochfeld eingeschaltet war, wird bei noch
heifen Kochzonen die Restwérmeanzeige H angezeigt.
Die Anzeige erlischt, wenn keine Restwérme mehr
vorhanden ist.

5.4.2 Kurzzeitwecker

Der Kurzzeitwecker l6st nach Ablauf einer vom Nutzer
eingestellten Zeit ein optisches und akustisches Signal
aus und bietet die Funktion einer handelsiiblichen
Eieruhr.

Kurzzeitwecker aktivieren

» Touch auf den Kurzzeitwecker-Button (B,

In der Multifunktionsanzeige oberhalb des Sliders blinkt
die Zeitangabe in Minuten (DDD).

Zeit einstellen
P> Stellen Sie die gewlinschte Zeit ein:

Befehl Zeit erhdhen Zeit verringern
Slide == =

nach oben nach unten
Touch auf (minutengenau) @ (minutengenau)
Tab.5.2  Zeit einstellen

® Der Kurzzeitwecker-Button 89 beginnt zu blinken.

Kurzzeitwecker starten

P Touch auf den blinkenden Kurzzeitwecker-Button (B,
Die eingestellte Zeit beginnt abzulaufen. In der
Multifunktionsanzeige wird die verbleibende Restzeit
angezeigt.

Zeit abgelaufen

In den letzten 10 Sekunden des Countdowns wird die
Restzeit sekundengenau und blinkend angezeigt. In den
letzten 5 Sekunden mit Signalton.

Kurzzeitwecker vorzeitig deaktivieren
P> Long-Press auf den Kurzzeitwecker-Button a.

Wird das Gerét ausgeschaltet, bleibt der
Kurzzeitwecker aktiv.

5.5 Funktionen Kochfeldabzug

5.5.1  Lufter-Leistungsstufen

einstellen

Die Leistungsstufen des Liifters kdnnen auf
verschiedene Arten geregelt werden:
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» Touch auf @8 oder @.
P Regelung iiber den Slider
P Touch auf eine bestimmte Slider-Position

5.5.2 Lifter-Powerstufe

Bei Aktivierung der Powerstufe steht fir eine
vordefinierte Zeit die maximale Abzugsleistung zur

Verfiigung. Nach 5 Minuten wird die Powerstufe
automatisch auf die Leistungsstufe 9 zurlickgeschaltet.

Lifter-Powerstufe aktivieren
P> Touch auf &d bei aktiver Leistungsstufe 9.
® |n der Liifteranzeige erscheint =

Lufter-Powerstufe deaktivieren
Die Liifter-Powerstufe wird vorzeitig deaktiviert, sobald
eine andere Leistungsstufe eingestellt wird.
5.5.3  Abzugsautomatik
Die Abzugsleistung wird automatisch der hochsten
verwendeten Leistungsstufe aller in Betrieb befindlichen
Kochzonen angepasst.
® Wird die Leistungsstufe der Kochzone gedndert,
passt sich die Abzugsleistung automatisch an. Die
Anpassung der Abzugsleistung erfolgt mit
20 Sekunden Verzogerung.

Funktion Leistungsstufen

Kochstufe 123456789FP
Abzugsleistung 444 456789FP
Tab.5.3  Abzugsleistung bei aktiver Abzugsautomatik

Abzugsautomatik fir einen Kochvorgang
aktivieren:

P Touch auf den Liifter-Button E3.

® Eswird H angezeigt.

Abzugsautomatik deaktivieren:
P> Slide auf eine Lifter-Leistungsstufe.
oder

P Touch auf den Liifter-Button E3.

5.5.4 Lifter ausschalten

Lifter ausschalten

P> Slide nach unten bis Leistungsstufe auf 0.
oder

P Touch auf @ bis Leistungsstufe auf 0.
oder

31



Funktion und Bedienung

P> Long-Press auf den Liifter-Button 8.

oder

P> Long-Press auf die Lifter-Leistungsstufe in der
Multifunktionsanzeige.

® Nach Beendigung des Abzugsbetriebs wird die
Nachlaufautomatik aktiviert.

5.5.5 Nachlaufautomatik

Der Kochfeldabzug lduft in einer niedrigen Stufe nach
und schaltet sich nach einer definierten Zeit
automatisch ab. Die Zeitdauer des Nachlaufs kann im
Meni eingestellt werden (Werkseinstellung

20 Minuten).

Nachlaufautomatik vorzeitig beenden
P> Long-Press auf den Liifter-Button

Ein Nachlauf des Kochfeldabzugs wird von
BORA ausdriicklich empfohlen.

5.5.6  Filterserviceanzeige

Die Filterserviceanzeige des Kochfeldabzuges wird auto-

matisch aktiv, wenn die Standzeit des Aktivkohlefilters

erreicht ist (nur bei Umluft).

® |n der Multifunktionsanzeige wird F angezeigt.

® Die Filterserviceanzeige zeigt sich mit jedem
Einschalten des Kochfeldabzugs und bleibt so lange
aktiv, bis der Filterwechsel durchgefiihrt und die
Filterserviceanzeige zurlickgesetzt wurde
(siehe "6.3 Menlpunkt 3: Filtertstand anzeigen und
Filterserviceanzeige zuriicksetzen").

® Der Betrieb ist weiterhin uneingeschrankt méglich.

Unabhangig von der Filterserviceanzeige
bendtigen die Fettfilterkomponenten eine
regelmaBige Reinigung, siehe ,,8 Reinigung und
Pflege”.

5.6 Funktionen Kochfeld

5.6.1 Topferkennung

Bei Induktionskochfeldern erkennt die Kochzone die
GroBe des Kochgeschirrs automatisch und gibt die
Energie nur gezielt auf dieser Flache ab. Eine
Induktionskochzone arbeitet nicht, wenn = / i im
Wechsel angezeigt wird. Mdgliche Ursachen dafir sind:
® fehlendes Kochgeschirr

® ungeeignetes Kochgeschirr

@ Bodendurchmesser des Kochgeschirrs zu klein

32

Wird nach dem Einstellen einer Leistungsstufe kein Topf
erkannt, wird die Kochzone nach 10 Minuten
automatisch abgeschaltet.

Permanente Topferkennung

Das Gerdt erkennt aufgesetztes Kochgeschirr
automatisch und aktiviert die entsprechende
Kochzonen-Bedienung. Das manuelle Auswahlen der
Kochzone entféllt (siehe "6.7 MenUpunkt 7: Permanente
Topferkennung").

Verlassen Sie sich bei Induktionskochfeldern
nicht auf die Topferkennung, sondern schalten
Sie das Gerat nach dem Gebrauch immer aus.

5.6.2 Kochzone auswahlen

P Touch auf die Kochzonenanzeige.
Die Kochzonen-Bedienung wird aktiviert und es kénnen
fir 2 Sekunden Einstellungen vorgenommen werden.

5.6.3  Leistungsstufe fir eine

Kochzone einstellen

Nach dem Auswahlen der Kochzone kann die
Leistungsstufe auf 3 verschiedene Arten eingestellt
werden:

P> Slide bis zur gewlinschten Leistungsstufe.

oder

»> Touch auf eine bestimmte Slider-Position.

oder

» Touch auf &3 oder @.

Wiederholen Sie diesen Vorgang um bei Bedarf weitere
Kochzonen in Betrieb zu nehmen.

Die eingestellte Leistungsstufe wird in der
jeweiligen Kochzonenanzeige angezeigt.

Zwei Sekunden nach einer Anderung der
Leistungsstufe wechselt die Bedienfeldanzeige
automatisch wieder zur Standard-Anzeige.

5.6.4 Kochzonen-Powerstufe

Bei Aktivierung der Powerstufe steht fir eine
vordefinierte Zeit die maximale Kochzonenleistung zur
Verflugung.

® Die Powerstufe kann bei allen Kochzonen gleichzeitig

genutzt werden, sofern beim Powermanagement
keine reduzierten Betriebsmodi eingestellt sind.
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® Nach 5 Minuten wird die Kochzone automatisch auf
die Leistungsstufe g zuriickgeschaltet.

Erhitzen Sie niemals OI, Fett und Ahnliches in
der Powerstufe. Durch die hohe Leistung kann
der Topfboden Uberhitzt werden.

Powerstufe fiir eine Kochzone aktivieren
P> Touch auf &ad bei aktiver Leistungsstufe 9.
® |n der Kochzonenanzeige erscheint P

Powerstufe vorzeitig deaktivieren
P> Einstellen einer anderen Leistungsstufe

Wird bei der zweiten Kochzone eine zu hohe
Leistungsstufe gewahlt, wird bei der anderen
Kochzone die Powerstufe automatisch auf die
Leistungsstufe 9 zuriickgeschaltet.

5.6.5 Ankochautomatik

Bei Aktivierung der Ankochautomatik arbeitet die
Kochzone fiir eine bestimmte Dauer mit voller Leistung
und wird dann automatisch auf die eingestellte
Leistungsstufe zurlickgeregelt.

Leistungsstufe Ankochdauer in Min.:Sek.

0:40

1:00

2:00

3:00

4:20

7:00

2:00

[ o A g W T

3:00

Tab.5.4  Ubersicht Ankochdauer

Ankochautomatik aktivieren

Voraussetzung: Kochzone ist aktiv (Leistungsstufe ist

eingestellt)

P> Longpress auf den Slider &= an ciner Position
niederiger als Leistungsstufe 9

® \W3hrend die Ankochautomatik aktiv ist, blinkt die
angezeigte Leistungsstufe.

Ankochautomatik vorzeitig deaktivieren
P> Einstellen einer niedrigeren Leistungsstufe
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Wird die Leistungsstufe erhéht, wahrend die
Ankochautomatik aktiv ist, wird die Ankochzeit
automatisch angepasst.

5.6.6 Kochzonen-Timer

Diese Abschaltautomatik schaltet die gewahlte
Kochzone nach Ablauf einer voreingestellten Zeit
automatisch ab. Die Timer-Funktion kann auch auf
mehrere in Betrieb befindliche Kochzonen angewendet
werden (Multi-Timer).

Kochzonen-Timer aktivieren

Voraussetzung: Kochzone ist aktiv (Leistungsstufe ist

eingestellt)

P Touch auf den Timer-Button &).

® |n der Multifunktionsanzeige oberhalb des Sliders
blinkt die Zeitangabe in Minuten (L)),

Zeit einstellen
P> Stellen Sie die gewlinschte Zeit ein:

Befehl Zeit erhohen Zeit verringern
Slide = =

nach oben nach unten
Touch auf (minutengenau) & (minutengenau)

Tab.5.5  Zeit einstellen

Timer starten

P> Touch auf den blinkenden Timer-Button

Die eingestellte Zeit beginnt abzulaufen. In der
Multifunktionsanzeige wird die verbleibende Restzeit
angezeigt.

Restzeit anzeigen

P> Touch auf die Kochzonenanzeige mit aktivem Timer

® Die verbleibende Restzeit wird in der
Multifunktionsanzeige angezeigt.

Aktiven Timer dndern

P> Touch auf die Kochzonenanzeige mit aktivem Timer

P Touch auf den Timer-Button

® Der Timer wird gestoppt.

® Die verbleibende Restzeit wird blinkend angezeigt.

» Andern Sie die eingestellte Zeit und starten Sie den
Timer erneut.

Multi-Timer
p> Wiederholen Sie den Vorgang bei weiteren
Kochzonen.
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Timer vorzeitig beenden

P> Touch auf die Kochzonenanzeige mit aktivem Timer

P> Long-Press auf den Timer-Button

oder

P> Long-Press auf die Kochzonenanzeige mit aktivem Timer

® Die Kochzone bleibt in der eingestellten
Leistungsstufe aktiv.

Zeit abgelaufen

In den letzten 10 Sekunden des Countdowns wird die
Restzeit sekundengenau und blinkend angezeigt. In den
letzten 5 Sekunden mit Signalton.

Nach Ablauf der eingestellten Zeit wird die Kochzone
automatisch ausgeschaltet (= Leistungsstufe D).

5.6.7 Pausefunktion

Mit der Pausefunktion lassen sich vorlibergehend alle
Kochzonen einfach und schnell deaktivieren. Die
Kochvorgange kénnen fir maximal 10 Minuten
unterbrochen werden. Wird die Pausefunktion wieder
deaktiviert, wird der Betrieb mit den urspriinglichen
Einstellungen fortgesetzt. Nach Ablauf von 10 Minuten
wird der Kochvorgang automatisch beendet.

Die Liifterfunktion, die Briickenfunktion und aktive
Kurzzeitwecker werden nicht unterbrochen. Aktive
Kochzonen-Timer werden unterbrochen.

Pausefunktion aktivieren
P> Touch auf den Pause-Button

Pausefunktion deaktivieren
P> Long-Press auf den Pause-Button

5.6.8  Warmbhaltefunktion

Mit der Warmhaltefunktion kénnen fertig gegarte
Speisen ohne der Gefahr des Anbrennens warm
gehalten werden. Die maximale Zeitdauer der
Warmhaltefunktion ist auf 8 Stunden begrenzt.

Warmhaltefunktion aktivieren

P> Kochzone auswéhlen

P Touch auf den Warmhalte-Button ).

® |n der Kochzonenanzeige wird — und daneben das
Warmhalte-Symbol & angezeigt.

Warmhaltefunktion deaktivieren

P Touch auf den Warmhalte-Button
oder
P> Einstellen einer Leistungsstufe
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5.6.9 Kaffeefunktion

Mit der Kaffeefunktion wird das Aufbriihen von Kaffee in
einer Espressokanne automatisch gesteuert.

Die Kaffeefunktion steht bei den beiden linken
Kochzonen zur Verfiigung.

Die Espressokanne muss fir
Induktionskochfelder geeignet sein.

Wasserfiillmenge der Espressokanne ermitteln
Um die Kaffeefunktion nutzen zu kénnen muss die korrekte
Wasserflllmenge der Espressokanne angegeben werden.
Folgende Werte sind werkseitig voreingestellt:

Kochzone Fillmenge
Kochzone vorne links 210 ml

(@ 95 mm)

Kochzone hinten links 280 ml

(@ 135 mm)

Tab.5.6  Voreingestellte Wasserfiillmengen

Die korrekte Wasserftllmenge lhrer Espressokanne
ermitteln Sie, indem Sie diese bis zur Unterkannte des
Uberdruckventils mit Wasser filllen und anschlieBend in
einen Messbecher zuriickleeren.

Wasserfiillmenge einstellen

Es kann eine Wasserflillmenge von 50 ml bis 900 ml

eingestellt werden.

P Touch auf die gewlinschte Kochzone.

® Die Kochzonen-Zusatzfunktionen werden angezeigt.

P 2-mal Touch auf den Warmhalte-Button E.

P In der Kochzonenanzeige wird L blinkend angezeigt.

P> In der Lifteranzeige und im Slider erscheint fiir 2
Sekunden die eingestellte Fillmenge.

P> Geben Sie die Fiillmenge so genau wie moglich ein:

Eingabe
100 ml Schritte
10 ml Schritte

Tab. 5.7

Menge erhdhen  Menge verringern

Slide nach oben
Touch auf &

Slide nach oben
Touch auf

Fiillmenge eingeben

P> Long-Press auf die Anzeige L.

® Die Einstellung wird gespeichert und die
Bedienfeldanzeige wechselt zur Standardanzeige.

® Die Einstellung bleibt bis zur néchsten Anderung im
Gerat gespeichert.
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Espressokanne vorbereiten

D> Befiillen Sie das Kannenunterteil bis zur Unterkante
des Sicherheitsventils mit kaltem Wasser.

P> Setzen Sie den Trichtereinsatz ein.

P> Fiillen Sie den Trichtereinsatz bis zum Rand
gleichmaBig mit Kaffeepulver.

® Das Kaffeepulver darf nicht komprimiert werden.

»> Schrauben Sie das Kannenoberteil fest auf.

® Beide Kannenhalften missen dicht miteinander
verschraubt sein.

P> Platzieren Sie die Espressokanne auf der Kochzone.

Kaffeefunktion aktivieren
»> Touch auf die gewiinschte Kochzone.
® Die Kochzonen-Zusatzfunktionen werden angezeigt.
» 2-mal Touch auf den Warmhalte-Button (@,
® |n der Kochzonenanzeige wird L blinkend angezeigt.
® |n der Liifteranzeige und im Slider erscheint fir

2 Sekunden die eingestellte Fiillmenge.

Kaffeefunktion starten

Solange die Flllmenge in der Liifteranzeige angezeigt

wird, kann die Funktion gestartet werden.

P> Touch auf die Anzeige C.

® |n der Multifunktionsanzeige wird die berechnete
Restlaufzeit angezeigt.

® Die Bedienfeldanzeige wechselt nach 2 Sekunden zur
Standardanzeige.

® Neben der Kochzone wird das Warmhalte-Symbol
und das Timer-Symbol (&J angezeigt.

Zeit abgelaufen

® Das System zeigt 10 Sekunden vor Ablauf der Zeit
die Restlaufzeit blinkend an.

® |n den letzten 5 Sekunden des Countdowns ertont
jede Sekunde ein Signalton.

® Die Zeit-Anzeige D00 wechselt in die
Leistungsstufe des Lifters.

® Nach Ablauf der Zeit wird die Kochzone automatisch
deaktiviert (= Leistungsstufe 0).

Die Kaffeefunktion ist aktiv und die Zeit lauft ab:

P Touch auf die Anzeige L.

® Die verbleibende Restlaufzeit wird in der
Multifunktionsanzeige fiir 2 Sekunden angezeigt.

Tipps und Tricks

Kaffee ist zu friih fertig:

® Die eingefilllte Wassermenge ist zu gering.

® Die eingestellte Wassermenge ist zu hoch.

® Der Mahlgrad des Kaffeepulvers ist zu grob (der
Kaffee kann wassrig schmecken).
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® Das eingeflllte Wasser ist zu warm. Wenn kein
kiihleres Wasser vorhanden ist, reduzieren Sie die
eingestellte Wasserfiillmenge leicht.

® Der Trichtereinsatz ist nicht ganz mit Kaffeepulver
geflillt.

Kaffee lduft nicht komplett durch:

® Die eingefilllte Wassermenge ist zu hoch.

® Die eingestellte Wassermenge ist zu gering.

® Der Mahlgrad des Kaffeepulvers ist zu fein (der
Kaffee kann bitter schmecken).

® Die Espressokanne wurde nicht fest verschraubt.

® Esist zu viel Kaffeepulver eingefillt, bzw. das
Kaffeepulver ist verpresst.

Die Laufzeit kann zwischen den beiden
Kochzonen leicht variieren.

5.6.10 Kochzone ausschalten

P> Kochzone auswahlen

P> Leistungsstufe 0 einstellen

oder

P> Long-Press auf die Kochzonenanzeige

5.7 Sicherheitseinrichtungen

5.7.1 Kindersicherung

Die Kindersicherung verhindert ein unbeabsichtigtes
oder unbefugtes Einschalten der Gerite.
® Nach dem Einschalten des Gerétes leuchtet in der

Bedienfeldanzeige das Sperr-Symbol @.

Kindersicherung dauerhaft aktivieren/
deaktivieren
(siehe "6.2 Meniipunkt 2: Kindersicherung")

Kindersicherung fiir einen Kochvorgang
deaktivieren
P> Long-Press auf Sperr-Button @.

5.7.2  Bediensperre

Die Bediensperre verhindert eine unbeabsichtigte oder

unbefugte Anderung der gewahlten Einstellungen im

Betrieb.

® |st die Bediensperre aktiv, leuchtet das Symbol

® Die Funktionen sind gesperrt und die Anzeigen des
Displays sind abgedunkelt (Ausnahme: Ein-/Aus
Touch-Flache).

35



Funktion und Bedienung

Bediensperre aktivieren/deaktivieren

P> Long-Press auf den Sperr-Button @

Bis auf den Power-Button und den Sperr-Button sind alle
Funktionen deaktiviert.

Wird das System bei aktiver Bediensperre
ausgeschaltet, dann ist beim nachsten
Einschalten die Bediensperre nicht mehr aktiv.
5.7.3  Reinigungssperre
Die Reinigungssperre vermeidet eine ungewollte
Bedieneingabe beim Abwischen des Bedienfeldes

wahrend des Kochvorgangs. Alle Gerateeinstellungen
bleiben wahrenddessen unveréndert.

Reinigungssperre aktivieren

P Touch auf den Reinigungs-Button &3.
Das Bedienfeld wird fir 10 Sekunden gesperrt.

Reinigungssperre vorzeitig deaktivieren

P> Long-Press auf den Reinigungs-Button .

5.7.4  Restwarmeanzeige

Ist eine Kochzone nach dem Ausschalten noch heiB,

besteht Verbrennungs- bzw. Brandgefahr. Es wird H

angezeigt (Restwdrmeanzeige).

P> Beriihren Sie keine heiBen Kochzonen.

P> Legen Sie keine Gegenstande auf heiBen Kochzonen
ab.

Nach ausreichender Abkiihldauer (Temperatur < 55 °C)

erlischt die Anzeige.

5.7.5  Sicherheitsabschaltung

Kochfeldabzug

Der Kochfeldabzug schaltet nach 120 min ohne Eingabe

bzw. Veranderung der Leistungsstufe in den

Automatikmodus.

Kochfelder

Jede Kochzone wird nach einer vordefinierten
Betriebszeit ohne Anderung der Leistungsstufe
automatisch abgeschaltet. Die Dauer bis zur
Sicherheitsabschaltung kann im Kundenmeni
eingestellt werden. Es stehen 3 Stufen zur Auswahl
(Werkseinstellung Stufe 2).

36

Leistungs-  Sicherheitsabschaltung nach Std.:Min.
stufe
Stufe 1 Stufe 2 Stufe 3
| 12:00 8:24 6:00
c 10:00 6:24 4:00
3 9:00 5:12 2:30
'—| 8:00 4:12 2:00
g 6:00 3:18 1:30
5 4:00 2:12 1:00
o 4:00 2:12 1:00
=] 3:00 1:48 0:45
g 2:00 1:18 0:30
= 0:05 0:05 0:05
Tab.5.8  Sicherheitsabschaltung bei Leistungsstufen
Warmhalte- Sicherheitsabschaltung nach Std.:Min.
stufe
Stufe 1 Stufe 2 Stufe 3
[} 12:00 8:00 4:00
Tab.5.9  Sicherheitsabschaltung bei Warmhaltestufen

5.7.6  Uberhitzungsschutz

Bei Uberhitzung wird die Leistung des Kochfelds
reduziert bzw. das Gerét wird komplett
abgeschaltet.

Das Gerét ist mit einem Uberhitzungsschutz

ausgestattet. Der Uberhitzungsschutz kann ausgeldst

werden, wenn:

@ Kochgeschirr ohne Inhalt erhitzt wird.

® 0l oder Fett bei hoher Leistungsstufe erhitzt wird.

® Nach einem Stromausfall eine heiBe Kochzone
wiedereingeschaltet wird.

Durch den Uberhitzungsschutz wird eine der folgenden

MaBnahmen eingeleitet:

® Die aktivierte Powerstufe wird zuriickgeschaltet.

® Die Powerstufe kann nicht mehr zugeschaltet
werden.

® Die eingestellte Leistungsstufe wird reduziert.

® Das Kochfeld wird komplett abgeschaltet.

Nach ausreichender Abkiihldauer kann das Kochfeld

wieder in vollem Umfang genutzt werden.
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Kundenmenii

6 Kundenmenii

Im Kundenmenii kénnen bestimmte Funktionen
eingestellt werden.

Kundenmenii aufrufen

Voraussetzung: Das Gerdt ist eingeschaltet, alle

Kochzonen und der Kochfeldabzug sind inaktiv und es

ist keinerlei Restwérme vorhanden.

P> Long-Press auf die Multifunktionsanzeige.

® Das Meni wird aufgerufen und es wird der erste
Meniipunkt angezeigt.

Kundenmenii Navigation

Zum néchsten MenUpunkt navigieren:

P> Touch auf die Multifunktionsanzeige.

® (etatigte Einstellungen werden beim Wechsel auf
einen anderen Meniipunkt oder beim Beenden des
MenUs automatisch tibernommen.

Kundenmenii beenden

P> Long-Press auf die Multifunktionsanzeige.

oder

»> Long-Press auf den Power-Button @

® Das Menii wird beendet und das Gerat wird
ausgeschaltet.

Kundenmenii-Ubersicht

Meniipunkt/Bezeichnung/Auswahl Werksein-
stellung

1 Lautstdrke der Signalténe (0 - 9) 4

2 Kindersicherung (Ein/Aus) Aus

3 Filterstand anzeigen (Filterserviceanzeige
zuriicksetzen)

4 Dauer der Nachlaufautomatik 20 min
(10, 15, 20 min)

5 Reaktionsgeschwindigkeit der Touch- 2
Bereiche (1 langsam, 2 mittel, 3 schnell)

6 LED-Test

7 Permanente Topferkennung Aus

8 Software-/Hardware-Version

9 Sicherheitsabschaltung 2
(1 lang, 2 mittel, 3 kurz)

A Super Simple Mode Aus

0 Zuriicksetzen auf Werkseinstellungen

Tab. 6.1 Kundenmeni-Ubersicht
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6.1 Menipunkt 1:
Lautstarke der
Signaltone

Sicherheitsrelevante Signaltdne werden immer
mit 100% Lautstarke ausgegeben.

Der Signalton beim Ein-/Ausschalten wird
immer mindestens mit Lautstarke 4
ausgegeben.

Nach dem Aufrufen des Meniipunkts wird die
aktuell eingestellte Lautstarke angezeigt.

Signaltonlautstarke einstellen:

® o
| | :
_l 3: Il
I e
I e
I E .‘E'
i | O
I : L

Abb. 6.1  Menlipunkt 1: Lautstérke der Signalténe
6.2 Meniipunkt 2:
Kindersicherung

Mit dem Menupunkt 2 kann die Kindersicherung
dauerhaft ein- oder ausgeschaltet werden.

Kindersicherung dauerhaft aktivieren oder

deaktivieren:

P Touch auf den oberen Slider-Bereich 2l zum
Aktivieren

> Touch auf den unteren Slider-Bereich (e zum
Deaktivieren
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Abb. 6.2 Menlipunkt 2: Kindersicherung

6.3 Menuipunkt 3:
Filtertstand anzeigen
und Filterserviceanzeige
zurucksetzen

Wird der Meniipunkt 3 aufgerufen, wird
automatisch der aktuelle Filterstand angezeigt
(nur bei Umluft).

Filterserviceanzeige zuriicksetzen:

P> Long-Press auf den Liifter-Button 8.

® Der Filterstand wird auf 100% zuriickgesetzt.

@ Die Filterserviceanzeige = wird beim Einschalten
nicht mehr angezeigt.

0] 0] 0]
3 3 3
|
\

\

\

\

\

| |
| | |
| ; |
% 3 b

Abb. 6.3 Meniipunkt 3: Filterstand und
Filterserviceanzeige zurlicksetzen
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6.4 Menupunkt 4: Dauer der
Nachlaufautomatik

Wird der Meniipunkt 4 aufgerufen, wird fiir
2 Sekunden die aktuell eingestellte Dauer
angezeigt.

Es stehen 3 Zeiten zur Auswahl:
20 Minuten / 15 Minuten / 10 Minuten

Dauer der Nachlaufautomatik auswahlen:

o | o | o0
I 1 [} 1 [}
1 ! 1 ! 1
2
u r | C | m
[y [m} 1 5 1 I
l
D
.‘l‘
AN
% ‘ % § %
Abb. 6.4  Menipunkt 4: Dauer der Nachlaufautomatik

6.5 Meniipunkt 5:
Reaktionsgeschwindigke
it der Touch-Bereiche

Wird der Meniipunkt 5 aufgerufen, wird die
aktuell eingestellte Reaktionsgeschwindigkeit
angezeigt.

® Reaktionsgeschwindigkeit I langsam
® Reaktionsgeschwindigkeit = mittel
® Reaktionsgeschwindigkeit 3 schnell
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Reaktionsgeschwindigkeit auswahlen:

o 0o | o

. ] a

6.7 Meniipunkt 7:
Permanente
Topferkennung

Permanente Topferkennung dauerhaft ein- oder
ausschalten.

c 3 Permanente Topferkennung aktivieren oder
I deaktivieren:
| P Touch auf den oberen Slider-Bereich EZmad zum
Aktivieren.
) P Touch auf den unteren Slider-Bereich (et zum
"R{“\ Deaktivieren.
Abb. 6.5  Menlipunkt 5: Reaktionsgeschwindigkeit ® ® 0)
- -1 N
. 1 | |
6.6 Menupunkt 6: LED-Test
|
Funktionspriifung aller LEDs in den Touch- U U - | -
Bereichen. - ~'§‘§ I
LED-Test starten:
» Touch auf den Slider-Bereich (. I B i
® Alle Anzeigen werden mit 50 % Leuchtkraft angezeigt. I = =
P> Touch auf eine beliebige Anzeige. I

® Die gewdhlte Anzeige wird zum Test fir 1 Sekunde
mit 100 % Leuchtkraft angezeigt.

® Weitere Anzeigen konnen per Touch getestet
werden.

o 0o | o
6 i@ BRY:-s b
¥ SQ“_\@E

O

Abb. 6.6 Meniipunkt 6: LED-Test

LED-Test beenden:
P> Long-Press auf die Multifunktionsanzeige.

Nach 5 Sekunden ohne Bedienung wird der
LED-Test automatisch beendet.
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Abb. 6.7 Menipunkt 7: Permanente Topferkennung

6.8 Meniipunkt 8:
Software-/Hardware-
Version anzeigen

Die Software-/Hardware-Version wird iiber die
4 Kochzonenanzeigen angezeigt.

Abb. 6.8 Menipunkt 8: Software-/Hardware-Version
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6.9 Meniipunkt 9:
Sicherheitsabschaltung

Mit dem MenUpunkt 9 kann die Zeitspanne
(Stufe) bis zur automatischen
Sicherheitsabschaltung der Kochzonen
ausgewahlt werden.

Es wird die aktuelle Stufe angezeigt:

® Stufe 1: lange Zeitspanne bis Sicherheitsabschaltung

® Stufe 2: mittlere Zeitspanne bis
Sicherheitsabschaltung (Werkseinstellung)

® Stufe 3: kurze Zeitspanne bis Sicherheitsabschaltung

Stufe auswahlen:

©
©
©

L
[

L
“2n

. - c

Abb. 6.9  Menlipunkt 9: Sicherheitsabschaltung

6.10 Menupunkt A: Super

Simple Mode

Im Super Simple Mode werden folgende
Zusatzfunktionen und deren Anzeige deaktiviert:
® Kochzonen-Timer

® Kurzzeitwecker

® Reinigungssperre

® Bediensperre

® Warmhaltefunktion

® Pausefunktion

Super Simple Mode aktivieren oder

deaktivieren:

> Touch auf den oberen Slider-Bereich Eama zum
Aktivieren.

P Touch auf den unteren Slider-Bereich (e zum
Deaktivieren

40

€ ©

O]
NG}
o)

€
@ B
o)

: |
| |
D-@i o I r.

Abb. 6.10  Meniipunkt A: Super Simple Mode

6.11  Meniipunkt O:
Zurucksetzen auf
Werkseinstellungen

Mit dem Meniipunkt O werden alle Einstellungen
im Kundenmeni auf die Werkseinstellungen
zuriickgesetzt.

Zuriicksetzen auf Werkseinstellungen (Reset)

P> Long-Press auf den Slider-Bereich ==

® Nach abgeschlossenem Reset wird das Gerat
ausgeschaltet.

bora.com



Reinigung und Pflege

7  Reinigung und Pflege

p> Beachten Sie alle Sicherheits- und Warnhinweise
(siehe "2 Sicherheit").

P> Stellen Sie sicher, dass fiir die Reinigung und Pflege
das Kochfeld und der Kochfeldabzug vollstandig
abgeschaltet und abgekiihlt sind, damit Sie sich nicht
verletzen.

P> Halten Sie folgende Reinigungs- und Pflegezyklen
ein:

Komponente  Reinigungszyklen

Bedienfeld Sofort nach jeder Verschmutzung

Kochfeld Sofort nach jeder Verschmutzung griind-
lich mit handelsiiblichen Reinigern

Kochfeldabzug ~ Wdchentlich

Einstromdiise
und Edelstahl-
Fettfilter

® Nach jeder Zubereitung von stark
fetthaltigen Speisen, mindestens
aber wochentlich

® bei Filterserviceanzeige I~

@ yon Hand oder in
Geschirrspllmaschine (max. 65°C)

® Edelstahlflachen nur in
Schliffrichtung reinigen

Luftflihrungsge- Alle 6 Monate oder bei Wechsel des Ak-
hause tivkohlefilters

Aktivkohlefilter ~ Bei Geruchsbildung, nachlassender Ab-
(nur bei Umluft) ~ zugsleistung oder Filterserviceanzeige
austauschen

Tab. 7.1 Reinigungszyklen
Eine regelméBige Reinigung und Pflege sichert
eine lange Lebensdauer und optimale Funktion.

71 Reinigungsmittel

p> Verwenden Sie keine chemisch aggressiven, saure-
oder laugenhaltigen Reinigungsmittel (z.B.
Backofenspray).

P> Achten Sie darauf, dass das Reinigungsmittel
keinesfalls sand-, soda-, sdure-, laugen- oder
chloridhaltig ist.

P> Verwenden Sie niemals Dampfreiniger, kratzende
Schwamme oder Scheuermittel.

Durch aggressive Reinigungsmittel und
scheuernde Topfbdden wird die Oberflache
beschadigt und es entstehen dunkle Flecken.
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7.2 Kochfeld und
Kochfeldabzug pflegen

P> Halten Sie das Gerat sauber und entfernen Sie jede
Art von Verschmutzung sofort.

P Nutzen Sie das Kochfeld nicht als Arbeits- oder
Ablageflache.

P> Verwenden Sie nur zum Gerét passendes
Kochgeschirr.

P> Schieben oder ziehen Sie kein Kochgeschirr {iber das
Kochfeld.

P> Heben Sie Topfe und Pfannen immer an.

Farbige Verdnderungen und Glanzstellen sind keine
Beschadigungen des Kochfeldes. Die Funktion des
Kochfeldes und die Stabilitat der Glaskeramik wird
dadurch nicht beeintrachtigt.

Farbige Veranderungen des Kochfeldes entstehen durch
nicht entfernte und eingebrannte Riickstande.
Glanzstellen entstehen durch Abrieb des Topfbodens,
insbesondere bei Verwendung von Kochgeschirr mit
Aluminiumbdden oder durch ungeeignete
Reinigungsmittel. Sie lassen sich nur mihsam
beseitigen.

7.3 Kochfeld reinigen

Sie bendtigen fiir die Reinigung des Kochfeldes
einen speziellen Glaskeramik-Schaber und
geeignete Reinigungsmittel.

PlanmaBige Reinigung

P> Entfernen Sie alle groben Verschmutzungen und
Speisereste mit einem Glaskeramik-Schaber vom
Kochfeld.

P> Geben Sie das Reinigungsmittel auf das kalte
Kochfeld.

P> Verreiben Sie das Reinigungsmittel mit Kiichenpapier
oder einem sauberen Tuch.

P> Wischen Sie das Kochfeld nass ab.

P> Reiben Sie das Kochfeld mit einem sauberen Tuch
trocken.

Starke Verschmutzungen

P> Beseitigen Sie starke Verschmutzungen und Flecken
(Kalkflecken, perlmuttartig glanzende Flecken) mit
Reinigungsmitteln, solange das Kochfeld noch warm
ist.
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»> Weichen Sie tbergekochte Speisen mit einem
nassen Tuch auf.

P> Entfernen Sie die Schmutzreste mit dem
Glaskeramik-Schaber.

Oberflachliche Reinigung wahrend des

Betriebs

» Entfernen Sie Kdrner, Kriimel oder Ahnliches, die
wahrend der Ublichen Kiichenarbeit auf das Kochfeld
fallen, immer sofort, um ein Zerkratzen der
Oberflache zu vermeiden.

»> Entfernen Sie anhaftende geschmolzene Reste aus
Kunststoff, Alufolie, Zucker bzw. zuckerhaltigen
Speisen sofort mit einem Glaskeramik-Schaber aus
der heiBen Kochzone, um ein Einbrennen zu
vermeiden.

Wenn der Kochfeldabzug in Betrieb ist, muss die
Einstromdiise eingebaut sein, damit keine
kleinen und leichten Gegenstdnde wie z.B.
Reinigungstiicher aus Stoff oder Papier
angesaugt werden.

7.4 Kochfeldabzug reinigen

P> Reinigen Sie die Oberflachen des Abzugsystems mit
einem weichen, feuchten Tuch, Spiilmittel oder
einem milden Fensterreiniger.

P> Weichen Sie angetrocknete Verschmutzungen mit
einem feuchten Tuch auf (nicht kratzen!).

7.4.1  Ausbau der Komponenten
7.4.2  Einstrémdise und Edelstahl-

Fettfilter reinigen

Wenn sich der Edelstahlfettfilter nicht mehr
vollstandig reinigen ldsst, muss dieser ersetzt
werden (siehe "11 Garantie, technischer Service,
Ersatzteile, Zubehor").

42

Abb. 7.1 Ausbau der Komponenten

[1] Eingriffsoffnung
[2] Einstrémdise

[3] Haltegriff

[4] Edelstahl-Fettfilter
[5] Einstréméffnung

Reinigung von Hand

P> Verwenden Sie fettldsende Reinigungsmittel.

p> Spiilen Sie die Komponenten mit heiBem Wasser ab.

P> Reinigen Sie Komponenten mit einer weichen Birste.

P> Spiilen Sie die Komponenten nach der Reinigung gut
ab.

Reinigung in der Geschirrspiilmaschine

P> Entfernen Sie grobe Speisereste aus den
Komponenten.

P> Stellen Sie die Komponenten in die
Geschirrsplilmaschine.

P Es soll sich kein stehendes Wasser in den
Komponenten sammeln kdnnen.

P> Spiilen Sie die Komponenten mit einem
Spiilprogramm von maximal 65 °C.

Um Tropfnésse im Gerédt zu vermeiden,
empfiehlt es sich, die Komponenten nach der
Reinigung gut abzuschiitteln und gegebenenfalls
mit einem Tuch abzutrocknen.
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Abb.7.2  Einbau der Komponenten

7.4.3  Einbau der Komponenten

Edelstahl-Fettfilter einsetzen

P> Fassen Sie den Edelstahl-Fettfilter am Haltegriff an.

P> Setzen Sie den Edelstahl-Fettfilter in die
Einstromoffnung ein. Eine Verriegelung ist nicht
vorgesehen und auch nicht notwendig.

Einstromdiise einsetzen
P> Setzen Sie die Einstrdmdise in die Einstrdméffnung ein.
p> Achten Sie auf die korrekte Position.

7.4.4  Flussigkeiten im Gerat

entfernen

Flissigkeiten, die durch die Einstromoffnung in das
Gerat flieBen, werden im Edelstahl-Fettfilter (bis 150 ml)
und im Luftfihrungsgehduse aufgenommen.

Gehen Sie wie folgt vor:

P> Entnehmen Sie die Einstrémdiise und den Edelstahl-
Fettfilter.

P> Leeren Sie den Edelstahl-Fettfilter aus.

P> Priifen Sie, ob sich Fliissigkeiten am Boden des
Luftfihrungsgehduses angesammelt haben.

P> Wischen Sie falls nétig von oben durch die
Einstromoffnung mit einem Schwamm oder Tuch die
Flussigkeiten auf dem Gehduseboden auf.

P> Reinigen Sie das Luftflihrungsgehduse.

P> Schalten Sie zur Trocknung des Aktivkohlefilters und
der Kanalteile den Kochfeldabzug mindestens mit der
Leistungsstufe 5 ein.

® Nach 120 Minuten schaltet der Kochfeldabzug
automatisch ab und die Nachlaufautomatik wird
gestartet.
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7.5 Luftfiihrungsgehause
reinigen

Das Luftflihrungsgehéuse befindet sich an der
Unterseite des Kochfeldes im Unterschrank.

An der Oberflache des Luftfiihrungsgehduses kénnen
sich fettige Bestandteile und Kalkrlickstande anlagern.
Deshalb ist eine regelméaBige Grundreinigung
notwendig.

Luftflihrungsgehduse 6ffnen

P> Entfernen Sie die Einstrémdise und den Edelstahl-
Fettfilter.

P> Entfernen Sie die Filterwechselklappe (siehe
Abbildung).

P> Halten Sie mit einer Hand den Geh&useboden.

» Offnen Sie die 6 umlaufend angebrachten
Verriegelungen.

P> Nehmen Sie den Gehduseboden ab.

P> Reinigen Sie das Luftfiihrungsgehduse und den
Gehduseboden mit einem milden Reinigungsmittel.

Abb.7.3  Luftfiihrungsgehduse

[1] Luftfiihrungsgehduse
[2] Gehéduseboden

[3] Zentrierzapfen

[4] Dichtnut

[5] Verriegelung
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Luftfiihrungsgehause schlieBen

P> Positionieren Sie den Gehaduseboden mit Hilfe der 3
umlaufend angeordneten Zentrierzapfen unter das
Luftflihrungsgehause.

P> Driicken Sie den Gehduseboden nach oben in die
Dichtnut.

P> VerschlieBen Sie die 6 Verriegelungen.

P> Priifen Sie den korrekten Sitz des Gehdusebodens.

P> Setzen Sie die Filterwechselklappe ein (siehe
Abbildung).

p> Priifen Sie den korrekten Sitz der
Filterwechselklappe.

P> Setzen Sie den Edelstahl-Fettfilter und die
Einstrémdiise ein.

7.6 Aktivkohlefilter
austauschen

Nur wenn der Kochfeldabzug im Umluftbetrieb arbeitet,
wird zum Edelstahl-Fettfilter zusatzlich ein
Aktivkohlefilter eingesetzt. Der Aktivkohlefilter bindet
Geruchsstoffe, die wahrend des Kochvorgangs
entstehen.

Der Aktivkohlefilter muss getauscht werden,
wenn die Lifteranzeige = anzeigt
(Filterserviceanzeige). Aktivkohlefilter erhalten
Sie bei lhrem Fachhadndler oder im BORA Shop
tiber die Homepage www.mybora.com.

Aktivkohlefilter entnehmen

P> Entfernen Sie die Einstrémdiise und den Edelstahl-
Fettfilter.

P> Ziehen Sie im Inneren der Einstréméffnung die
Filterwechselklappe aus der Offnung des Filtergeh&uses.

Abb. 7.4  Filterwechselklappe entfernen

[1] Filterwechselklappe
[2] Einstroméffnung
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p> Greifen Sie den Aktivkohlefilter an der Griffschlaufe
und ziehen Sie ihn so weit wie moglich aus der
Offnung des Filtergehéuses.

P> Greifen Sie das Ende des Aktivkohlefilters und ziehen
Sie ihn nach oben und mit einer Linksdrehung
vollstandig aus der Einstromoffnung.

()
=

A

Abb.7.5  Aktivkohlefilter aus dem Filtergehduse drehen

[1] Griffschlaufe
[2] Aktivkohlefilter

Abb.7.6  Aktivkohlefilter aus der Einstrémoffnung

entnehmen

Aktivkohlefilter einsetzen

P> Entfernen Sie die Verpackung vom Aktivkohlefilter.

P> Richten Sie den Aktivkohlefilter anhand der
aufgedruckten Symbole korrekt aus (Pfeil links,
Griffschlaufe rechts).

P> Greifen Sie den Aktivkohlefilter an beiden Enden.

P> Biegen Sie den Aktivkohlefilter zu einer zylindrischen
Form, sodass sich die beiden Enden des Filters
gegeniberstehen.
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Abb. 7.7  Aktivkohlefilter

[1] Aktivkohlefilter
[2] Griffschlaufe

P> Kippen Sie den Aktivkohlefilter leicht und setzen Sie
ihn in die Einstromaéffnung ein.

Abb.7.8  Aktivkohlefilter in Abzugsoffnung einsetzen

P Fiihren Sie das linke Ende des Filters in die Offnung
des Filtergehduses ein.

p> Schieben Sie den Aktivkohlefilter bis zum Anschlag in
das Filtergehéuse (Sie kénnen dafiir mit einem Finger

in die Lamellen greifen und den Filter schrittweise in
das Gehduse schieben).

® Die Endposition des Aktivkohlefilters ist erreicht,
wenn der Filter komplett in das Filtergehduse
eingeschoben ist.

Abb. 7.9 Aktivkohlefilter in Endposition platzieren
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P> Driicken Sie im Inneren der Einstroméffnung die
Filterwechselklappe bis zum Anschlag in die Offnung
des Filtergehduses.

P> Priifen Sie den korrekten Sitz der
Filterwechselklappe.

Abb. 7.10  Filterwechselklappe einsetzen

[1] Filterwechselklappe
[2] Einstromoffnung

P> Setzen Sie den Edelstahl-Fettfilter und die
Einstrémdise ein.

P> Setzen Sie die Filterserviceanzeige zuriick
(siehe "6.3 Menlipunkt 3: Filtertstand anzeigen und
Filterserviceanzeige zuriicksetzen").
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8  Storungsbehebung

Storungen und Fehler kdnnen oft selbst behoben werden. Dies spart Zeit und Kosten, da Sie den

Kundendienst nicht anfordern miissen.

P> Beachten Sie alle Sicherheits- und Warnhinweise (siehe "2 Sicherheit").

Bediensituation Ursache

Abhilfe

Gerét lasst sich nicht einschalten Sicherung/Sicherungsautomat defekt

Sicherung wechseln;
Sicherungsautomat wieder einschalten

Sicherung/Sicherungsautomat 18st
mehrfach aus

BORA Service Team kontaktieren.

Stromversorgung unterbrochen

Stromversorgung von einer Elektrofach-
kraft priifen lassen

Geruchsbildung beim Betrieb eines Neu- normale Erscheinung bei fabrikneuen

Geruchsentwicklung endet nach einigen

gerats Geraten Betriebsstunden

eine Kochzonenanzeige zeigt U kein oder ungeeignetes Kochgeschirr  geeignetes Kochgeschirr in der passen-
den GroBe verwenden (siehe ,,Gerétebe-
schreibung®)

Sperr-Button leuchtet aktivierte Kindersicherung Kindersicherung deaktivieren

Kochzone /Kochfeld schaltet sich auto-  fiir eine Kochzone wurde die maximale  Kochzone wieder in Betrieb nehmen

matisch aus Betriebsdauer Uberschritten

vorzeitiger Abbruch der Powerstufe Uberhitzungsschutz hat ausgelost siehe "5.7.6 Uberhitzungssohutz"

Kihlgebléase des Kochfeldes lauft nach  Kiihlgebldse lauft so lange nach, bis das

Abwarten bis Kiihigeblase automatisch

dem Ausschalten weiter Kochfeld abgekiinlt ist abschaltet
verschlechterte Abzugsleistung des Fettfilter stark verunreinigt Fettfilter reinigen oder austauschen
Kochfeldabzugs Aktivkohlefilter stark verunreinigt (nur  Aktivkohlefilter austauschen

bei Umluft)

Gegenstand im Luftfiihrungsgehéuse
(z.B. Putztuch)

Gegenstand entfernen

E oder EB wird angezeigt Einsatz eines phasenabtrennenden
Fensterkontaktschalters

Fenster 6ffnen

Lufter defekt oder eine Kabelverbindung
hat sich gelost

BORA Service Team kontaktieren

EC wird angezeigt Uberhitzungsschutz hat ausgeldst

siehe "5.7.6 Uberhitzungsschutz"

£ wird angezeigt Gegenstand auf dem Bedienfeld

Gegenstand von Bedienfeld entfernen

Bedienfeld verschmutzt

Bedienfeld reinigen

F wird angezeigt (nur bei Umluft) Standzeit des Aktivkohlefilters erreicht

neuen Aktivkohlefilter einsetzen (sie-
he "7.6 Aktivkohlefilter austauschen").

Tab. 8.1 Stdrungen beheben

Nicht beschriebene Stérungen und Fehler:
P> Schalten Sie das Gerat aus.

P> Kontaktieren Sie das BORA Service Team (siehe siehe "11 Garantie, technischer Service, Ersatzteile, Zubehor")

und geben Sie die angezeigte Fehlernummer und den Gerétetyp an.
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9 Montage

P> Beachten Sie alle Sicherheits- und Warnhinweise
(siehe "2 Sicherheit").

9.1 Allgemeine Montage-
Hinweise

Das Netzanschlusskabel muss bauseits zur
Verfligung gestellt werden.

Das Gerét darf nicht tber Kéltegeraten,
Geschirrspiilern, Herden, sowie Wasch- und
Trockengeraten montiert werden.

Die Auflagefléachen der Arbeitsplatten und
Wandabschlussleisten miissen aus
hitzebesténdigem Material (bis ca. 100 °C)
bestehen.

Arbeitsplattenausschnitte sind mit geeigneten
Mitteln gegen Feuchtigkeit zu versiegeln und
gegebenenfalls mit einer Warmeentkopplung zu
versehen.

Der integrierte Kochfeldabzug darf nicht mit
anderen Kochfeldern betrieben werden.

Allgemeine Montagehinweise fiir Kochfelder
p> Sorgen Sie unterhalb des Kochfelds fiir eine
ausreichende Luftzufuhr.

Zum dauerhaften Erhalt der Leistungsfahigkeit
muss unterhalb von Kochfeldern fiir eine
ausreichende Belftung gesorgt werden.

Die Leistungsfahigkeit wird beeinflusst bzw.
Kochfelder liberhitzen, wenn die warme Luft
unterhalb von Kochfeldern nicht entweichen
kann.

Bei Uberhitzung wird die Leistung des Kochfelds
reduziert bzw. das Gerat wird komplett
abgeschaltet.

Falls unterhalb der Geréte ein
Kabelschutzboden (Zwischenboden) eingeplant
ist, darf dieser eine ausreichende Luftzufuhr
nicht behindern.
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Gleichzeitiger Betrieb des
Kochfeldabzugs in der
Abluftvariante mit einer
raumluftabhangigen
Feuerstatte

Raumluftabhéngige Feuerstatten (z. B. gas-, 6l-, holz-
oder kohlebetriebene Heizgerate, Durchlauferhitzer,
Warmwasserbereiter) beziehen Verbrennungsluft aus
dem Aufstellraum und fihren die Abgase durch eine
Abgasanlage (z. B. Kamin) ins Freie.

Wird der Kochfeldabzug im Abluftbetrieb eingesetzt, wird
dem Aufstellraum und den benachbarten Rdumen
Raumluft entzogen. Ohne ausreichende Zuluft entsteht ein
Unterdruck. Giftige Gase aus dem Kamin oder
Abzugsschacht werden in die Wohnrdume zuriickgesaugt.

Abb. 9.1 Abluftmontage - nicht zuldssig

Abb. 9.2 Abluftmontage - korrekt

P> Stellen Sie bei gleichzeitigem Betrieb des
Kochfeldabzugs mit einer Feuerstatte fir den
Aufstellraum sicher, dass...

® __der Unterdruck maximal 4 Pa betréagt;

® __eine sicherheitstechnische Einrichtung (z.B.
Fensterkontaktschalter, Unterdruckwachter)
eingesetzt wird, die eine ausreichende
Frischluftzufuhr gewahrleistet;

® __die Abluft nicht in einen Schornstein geleitet wird,
der flir Abgase von Geraten, die mit Gas oder anderen
Brennstoffen betrieben werden, benutzt wird;

® _.die Montage durch einen autorisierten
Fachhandwerker (z.B. Schornsteinfeger) gepruft und
freigegeben ist.
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Wird der Kochfeldabzug ausschlieBlich im
Umluftbetrieb eingesetzt, ist der gleichzeitige
Betrieb mit einer raumluftabhéngigen
Feuerstatte ohne zusatzliche
sicherheitstechnische MaBnahmen mdglich.

9.2 Lieferumfang

Lieferumfang Anzahl
Kochfeld mit integriertem Kochfeldabzug 1
Einstrémduse 1
Edelstahl-Fettfilter 1
Bedienungs- und Montageanleitung 1
Dichtungsband 1
Hohenausgleichsplattenset 1
Beutel mit diversen Montage-Kleinteilen 1

zusatzlicher Lieferumfang PURSU

Aktivkohlefilter 1

Schablone fiir Riickwandausschnitt 1

Tab. 9.1 Lieferumfang

Lieferumfang priifen

P> Priifen Sie den Lieferumfang auf Vollstandigkeit und
Beschadigungen.

P> Informieren Sie umgehend das BORA Service Team,

wenn Teile der Lieferung fehlen oder beschadigt sind.

P Montieren Sie keinesfalls beschadigte Teile.

P> Entsorgen Sie die Transportverpackung sachgerecht
(siehe "10 AuBerbetriebnahme, Demontage und
Entsorgung").

9.3 Werkzeuge und
Hilfsmittel

Flir die fachgerechte Montage des Gerats bendtigen Sie

unter anderem folgendes Werkzeug:

® Stich- oder Handsage

® Schraubendreher/Schlissel Innensechsrund (Torx) 20

® Schwarze hitzebesténdige Silikondichtmasse

@ Schablone fiir Riickwandausschnitt (nur bei Umluft,
im Lieferumfang enthalten)
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9.4
9.41

Montagevorgaben

Montageabstande

P> Halten Sie den erforderlichen Freiraum um den
Arbeitsplattenausschnitt ein.

Abb. 9.3

Erforderlicher Freiraum

[1] Erforderlicher Freiraum
[2] Arbeitsplattenausschnitt

9.4.2 Mobel-MindestmaBe S Pure
(PURSA, PURSU)
Abb. 9.4  Mdbel-MindestmaBe S Pure

bora.com
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9.4.3 Einbau (iber einem Backofen

(nur PURSA)

Der Einbau kann {iber 45 und 60 cm hohen
Backdfen erfolgen. Der Einbau iber einem
BORA X BO Dampfbackofen ist nicht zuldssig.

p> Beachten Sie den Mindestabstand von 15 mm
zwischen Backofen und Kochfeld.
P> Beachten Sie die Vorgaben zur Arbeitsplattentiefe.

min. 600

min. 50
—

Abb. 9.5  PURSA (iber Backofen mit Luftflihrung gerade

nach hinten in einen Mauerkasten

min. 700

min. 50
e

199

min. 15
T 1
L= I

min. 100

min. 279 |50
L—»L¢
min. 455

Abb. 9.6 PURSA (iber Backofen mit Kanalfiihrung in den
Sockelbereich
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Eine Umluftldsung ist in Kombination mit der
BORA Luftreinigungsbox flexibel (ULBF) im
Sockelbereich méglich. Riickstromoffnung
2500 cm’ beachten.

9.5 Arbeitsplattenausschnitt

Das MindestmaB von 50 mm von Vorderkante
Arbeitsplatte bis Arbeitsplattenausschnitt ist
eine Empfehlung von BORA.

P> Erstellen Sie den Arbeitsplattenausschnitt unter
Berlicksichtigung der angegebenen
AusschnittsmaBe.

P> Stellen Sie eine fachgerechte Versiegelung der
Schnittflachen bei Arbeitsplatten sicher.

P> Halten Sie die Hinweise der Arbeitsplattenhersteller
ein.

9.5.1 AusschnittsmaBe S Pure

Aufsatzmontage S Pure (PURSA, PURSU)

560 + 2 5
R a
N o
+ o
Ty 0
3 N
3
Al
Abb. 9.7 AusschnittsmaBe fiir Aufsatzmontage
g[
=
Abb. 9.8  AuflagemaB fiir Aufsatzmontage
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Flachenbiindige Montage S Pure (PURSA, PURSU)

584 +2
g 560 + 2
o Ty B
o~ o~ o
+ + o
v o ©
g 5 "
3
N
Abb. 9.9  AusschnittsmaBe fiir flichenbiindige Montage
0,
J 12
¥ R
N
§
=
Abb. 9.10  FalzmaB fiir flichenbiindige Montage

9.6 Einbau des Gerates in
der Abluftvariante

Bei der Ausfiihrung der Abluftleitung miissen die
staatlichen und regionalen Gesetze und
Vorschriften beachtet werden.

Eine ausreichende Versorgung mit Zuluft muss
sichergestellt sein.

Die Abluft muss in entsprechenden
Abluftkandlen nach auBen gefiihrt werden.

Der Mindestquerschnitt der Abluftkanale muss
176 cm’ betragen, dies entspricht einem
Rundrohr mit 150 mm Durchmesser oder dem
BORA Ecotube Kanalsystem.

In der Regel sind mit dem integrierten Lifter bis
zu 6 Meter Kanalstrecke mit sechs 90°-Bégen
oder 8 Meter mit vier 90°-Bdgen oder 10 Meter
mit zwei 90°-Bbgen realisierbar.
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Keine Kompatibilitdt mit BORA Universalltftern.

Planungshinweise fiir die Installation der
Abluftkandle finden Sie in der BORA Planungsfibel.

9.6.1 Kichenmobel fiir die

Abluftvariante vorbereiten

® Die Rickwand des Unterschrankes muss fir den
Abluftkanal angepasst werden.

® Fir den Abluftkanal muss ein Mindestabstand von
120 mm zwischen der hinteren Korpuswand und
einem angrenzenden Mdbelstlick oder einer
Raumwand eingehalten werden.

® Fin Zwischenboden unterhalb des Kochfeldes ist
nicht erforderlich.

9.6.2  EinbaumaBe

Méobelriickwand anpassen

»> Priifen Sie vor dem Einbau am Unterschrank die
erforderlichen EinbaumaBe flir das Geréat und fiir das
geplante Kanalsystem.

P> Passen Sie gegebenenfalls die Position der Riickwand
entsprechend den erforderlichen EinbaumafBen an.

min. 600

540
(min. 424)
min. 50 310

>

199

min. 100

x

min. 329
min. 455

EinbaumaBe bei Abluft, Arbeitsplattentiefe 600 mm

Abb. 9.11
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9.6.3  Kochfeld vorbereiten

Dichtungsband anbringen

P> Kleben Sie bei Aufsatzmontage das beiliegende
Dichtungsband lickenlos auBen umlaufend auf die
Unterseite des Kochfeldes.

P> Kleben Sie bei flachenbiindiger Montage das
Dichtungsband auf die Auflageflachen im
Arbeitsplattenausschnitt, auch wenn Sie das
Kochfeld mit einer Silikondichtmasse oder ahnlichem
verfugen.

F

!

Abb. 9.12  Dichtungsband bei Aufsatzmontage

[1] Schwarze hitzebesténdige Silikondichtmasse
[2] Dichtungsband

!

Abb. 9.13  Dichtungsband bei flachenbiindiger Montage

[1] Schwarze hitzebesténdige Silikondichtmasse
[2] Dichtungsband

9.6.4  Kochfeld einsetzen

»> Entfernen Sie vor dem Einsetzen die
Einstromdise und den Edelstahl-Fettfilter.

P> Nutzen Sie die Einstroméffnung als Haltegriff beim
Einsetzen.

p> Heben Sie das Kochfeld gerade in den
Arbeitsplattenausschnitt.

P> Setzen Sie das Kochfeld mittig in den
Arbeitsplattenausschnitt ab.

P> Richten Sie das Kochfeld exakt aus.

bora.com

Abb. 9.14  Kochfeld einsetzen

[1] Kochfeld

[2] Einstroméffnung

[3] Einstromdiise

[4] Edelstahl-Fettfilter

[5] Arbeitsplattenausschnitt

P> Achten Sie beim Aussrichtung darauf das die
Halteklammern das Kochfeld in der Arbeitsplatte
halten.

’JP’
greE

Abb. 9.15  Kochfeld mittig befestigen

[1] Kochfeld
[2] Halteklammer
[3] Arbeitsplatte

Achten Sie darauf, dass das Dichtungsband des
Kochfeldes bei der Aufsatzmontage auf der
Arbeitsplatte aufliegt.
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Achten Sie darauf, dass das Dichtungsband bei
der flachenbiindigen Montage das Kochfeld gut
umschlieBt.

Hohenausgleichsplatten bei flichenbiindiger

Montage (optional)

® Um bei der Montage ein Verrutschen der
Hohenausgleichsplatten zu verhindern, sind diese
selbstklebend.

P> Legen Sie gegebenenfalls Hohenausgleichsplatten
unter.

P> Platzieren Sie die Hohenausgleichsplatten neben
dem Dichtungsband.

—a

—a

Abb. 9.16  Positionierung der Hohenausgleichsplatten

[1] Kochfeld
[2] Ho6henausgleichsplatte

. |

Abb. 9.17 Hohenausgleichsplatten

[1] Dichtband
[2] Hohenausgleichsplatte

9.6.5  Gerat mit Kanalsystem
verbinden

Das Kanalsystem muss am Gerét spannungs-
und belastungsfrei montiert werden.

Achten Sie beim Anbringen von Dichtungen
darauf, dass sie im komprimierten Zustand
luftdicht mit dem Anschlusskanalstiick
verschlieBen.

P> Verwenden Sie nur BORA Ecotube Kanalteile.
P> Verwenden Sie keine Flex- oder Gewebeschlduche.
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P> Ziehen Sie die Dichtung auf die Ausblaséffnung des
Gerates auf. Die Dichtung muss dafir leicht gedehnt
werden.

P> Schieben Sie das zu verbindende Kanalteil mit der
Muffe auf die Ausblasoffnung mit der Dichtung.

P> Achten Sie darauf, dass sich die Dichtung nicht
verschiebt.

Abb. 9.18  Anschluss an Kanalsystem

[1] Dichtung
[2] Kanalteil
[3] Ausblaséffnung

9.7 Einbau des Gerates in
der Umluftvariante

9.7.1  Rickfiihrung der Umluft aus

dem Kiichenmobel

Bei Umluftsystemen muss in den Kiichenmdbeln eine

Rickstréméffnung vorhanden sein, um die gereinigte

Umluft aus dem Kiichenmdbel zuriick in den Raum zu

flhren. Die Ruckstromoffnung kann tber eine gekirzte

Sockelblende hergestellt werden. Ebenso kann ein

Lamellensockel mit mindestens entsprechendem

Offnungsquerschnitt verwendet werden.

P> Kiirzen Sie die Sockelblende in der Hhe oder
bringen Sie entsprechende Offnungen in den Sockel
ein.

P> Der Querschnitt der Riickstroméffnung muss mit >
500 cm? pro Kochfeldabzug ausgefiihrt werden.
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&—

Abb. 9.19  Rickstrémdffnung im Sockelbereich

[1] Rickstromende Umluft
[2] RUckstrérpb’ffnung in der Sockelblende
(Gesamt-Offnungsquerschnitt =500 cm?)

9.7.2  Montagevarianten A und B

fir Umluftgerate

Fur Umluftgerdte stehen 2 Montagevarianten zur Verfigung:

A: Unterschrank mit durchgehender Riickwand

Die Umluft wird durch den Riickwandanschluss der

Luftreinigungsbox direkt hinter die Korpusriickwand

geflhrt. Durch die Rickstromoffnung gelangt die Umluft

in den Raum zurtick.

Das bedeutet fir die Montage:

® £in Zwischenboden unterhalb des Kochfeldes ist
nicht erforderlich.

® Ein Ausschnitt in der Korpusriickwand muss
vorgesehen werden.

bora.com
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Abb. 9.20 Montagevariante mit durchgehender Riickwand

[1] Luftreinigungsbox

[2] Rickwandanschluss

[3] Durchgehende Korpusriickwand
[4] Rickstromende Umluft

[5] Rickstromoffnung

B: Unterschrank mit Zwischenboden unterhalb

des Kochfeldes

Die Umluft wird in den Freiraum zwischen Arbeitsplatte

und Zwischenboden geblasen (kein Riickwandanschluss

der Luftreinigungsbox). Die Umluft gelangt hinter der

Korpusriickwand und durch die Rickstromoffnung in

den Raum zurlick.

Das bedeutet fiir die Montage:

® Ein Zwischenboden unterhalb des Kochfeldes ist
erforderlich.

® Ein Ausschnitt in der Korpusriickwand muss nicht
vorgesehen werden.
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=
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a

Abb. 9.21 Montagevariante mit Zwischenboden

[1] Arbeitsplatte

[2] Luftreinigungsbox

[3] Zwischenboden

[4] Korpusriickwand

[5] Rickstromende Umluft
[6] Rickstroméffnung

9.7.3 Kiichenmobel fiir

Montagevariante A
vorbereiten

® Der Unterschrank muss eine durchgehende
Riickwand haben, damit die riickstromende Umluft
nicht in den vorderen Korpusraum geleitet wird.

® Ein Ausschnitt in der Riickwand muss vorgesehen
werden.

® Fir die Riickstromoffnung muss ein Mindestabstand
von 25 mm zwischen der hinteren Korpuswand und
einem angrenzenden Mdbelstiick oder einer
Raumwand eingehalten werden.

® Ein Zwischenboden unterhalb des Kochfeldes ist
nicht erforderlich.

9.7.4 EinbaumaBe

Montagevariante A

Mébelriickwand anpassen

P> Passen Sie die Riickwand entsprechend der
erforderlichen EinbaumaBe an.

P> Versetzen Sie ggf. die Riickwand.
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P> Verldngern Sie ggf. die Riickwand in der Hohe damit
der Korpus nach vorne verschlossen ist.

Abb. 9.22  EinbaumaBe bei Umluft, Montagevariante A

Abb. 9.23  Riickwand-Ausschnitt

P> Richten Sie die Schablone an der Mébelriickwand
anhand der Markierungen und Angaben aus.

P> Zeichnen Sie den Riickwand-Ausschnitt an.

»> Ségen Sie den Riickwand-Ausschnitt aus.
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Flachenbiindige Montage und Aufsatzmontage Mébelriickwand anpassen

miissen bei der Positionierung der Schablone P> Passen Sie die Riickwand entsprechend der
berlicksichtigt werden. 125 mm ab Oberkante erforderlichen EinbaumaBe an.

Kochfeld bis Mitte Ausschnitt. »> Versetzen Sie ggf. die Riickwand.

P> Passen Sie die Hohe der Riickwand an den
Zwischenboden an, so dass sie biindig abschliesst.

9.7.7 Kochfeld vorbereiten

Dichtungsband anbringen
P> Kleben Sie bei Aufsatzmontage das beiliegende
Dichtungsband liickenlos auBen umlaufend auf die

Abb. 9.24  Schablone fiir Riickwandausschnitt Unterseite des Kochfeldes.
P> Kleben Sie bei flachenbiindiger Montage das
9.7.5 Kiichenmébel fiir Dichtungsband auf die Auflageflachen im

Arbeitsplattenausschnitt, auch wenn Sie das
Kochfeld mit einer Silikondichtmasse oder dhnlichem
verfugen.

Montagevariante B vorbereiten

® Unterhalb des Kochfeldes muss ein Zwischenboden
vorgesehen werden.

® Die Korpusrlickwand muss oben blndig mit dem
Zwischenboden abschliessen, damit die
rickstrémende Umluft nicht in den vorderen a—
Korpusraum geleitet wird.

® Fir die Riickstrom6ffnung muss ein Mindestabstand
von 25 mm zwischen der hinteren Korpuswand und
einem angrenzenden Mébelstiick oder einer Abb. 9.26 Dichtungsband bei Aufsatzmontage
Raumwand eingehalten werden.

[1] Schwarze hitzebestandige Silikondichtmasse
9.7.6  EinbaumaBe Montagevariante B [2] Dichtungsband

.

Abb. 9.27  Dichtungsband bei flachenbiindiger Montage

[1] Schwarze hitzebesténdige Silikondichtmasse
[2] Dichtungsband

9.7.8 Kochfeld einsetzen Umluft

P> Entfernen Sie vor dem Einsetzen die
Einstromdiise und den Edelstahl-Fettfilter.

P> Entfernen Sie die Schutzfolie vom Klebeband vorne
am Teleskopauszug.

P> Nutzen Sie die Einstroméffnung als Haltegriff beim
Einsetzen.

Abb. 9.25 EinbaumaBe bei Umluft-Montagevariante B,
Arbeitsplattentiefe 600 mm
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P> Heben Sie das Kochfeld gerade in den
Arbeitsplattenausschnitt.

P> Setzen Sie das Kochfeld mittig in den
Arbeitsplattenausschnitt ab.

P> Richten Sie das Kochfeld exakt aus.

?

Abb. 9.28 Kochfeld einsetzen

[1] Kochfeld

[2] Einstromoffnung

[3] Einstromdiise

[4] Edelstahl-Fettfilter

[5] Arbeitsplattenausschnitt

P> Achten Sie beim Aussrichtung darauf das die
Halteklammern das Kochfeld in der Arbeitsplatte
halten.

e
e

Abb. 9.29  Kochfeld befestigen

[1] Kochfeld
[2] Halteklammer
[3] Arbeitsplatte
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Achten Sie darauf, dass das Dichtungsband des
Kochfeldes bei der Aufsatzmontage auf der
Arbeitsplatte aufliegt.

Achten Sie darauf, dass das Dichtungsband bei
der flichenbiindigen Montage das Kochfeld gut
umschlieBt.

Hohenausgleichsplatten bei flachenbiindiger

Montage (optional)

® Um bei der Montage ein Verrutschen der
Hohenausgleichsplatten zu verhindern, sind diese
selbstklebend.

P> Legen Sie gegebenenfalls Hohenausgleichsplatten
unter.

P> Platzieren Sie die Hohenausgleichsplatten neben
dem Dichtungsband.

—a

—a

Abb. 9.30 Hohenausgleichsplatten einlegen

[1] Kochfeld
[2] HOohenausgleichsplatte

1L

Abb. 9.31 Hohenausgleichsplatten

[1] Dichtband
[2] Hohenausgleichsplatte

9.7.9 Riickwandanschluss
herstellen bei
Montagevariante A

P> Schieben Sie den Teleskopauszug bis dicht an die
Korpusriickwand.

® Mit dem Teleskopauszug kann der Abstand zur
Maébelriickwand flexibel Uberbriickt werden.
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P> Priifen Sie, ob der Teleskopauszug passgenau und
bindig mit dem Ausschnitt in der Korpusriickwand
abschlieBt.

P> Befestigen Sie den Teleskopauszug mit Hilfe des
Klebebands an der Korpusriickwand.

\Ii

N}

.

Abb. 9.32  Riickwandanschluss

[1] Teleskopauszug
[2] Klebeband
[3] Korpusriickwand

9.7.10 Aktivkohlefilter einsetzen

siehe Kap. Reinigung und Pflege, ,,7.6
Aktivkohlefilter austauschen®

9.8 Stromanschluss
herstellen

p> Beachten Sie alle Sicherheits- und Warnhinweise
(siehe "2 Sicherheit").

Die Montage, Installation und Inbetriebnahme
darf nur unter Berlicksichtigung der national
geltenden Gesetze, Vorschriften und Normen
erfolgen. Die Arbeiten miissen von qualifizierten
Facharbeitern durchgefiihrt werden, welche die
Zusatzvorschriften der ortlichen
Energieversorgungsunternehmen kennen und
einhalten.

Verbindungen iiber Steckkontakte (Schuko-
Stecker) sind unzuléssig.

1-Phasen Anschluss. Das Gerat stimmt mit den
Anforderungen der IEC 61000-3-12 Uberein.

» Offnen Sie die 5 Saugraum-Verschliisse.
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Abb. 9.33  Saugraum Verschlisse

P> Schalten Sie den Hauptschalter/Sicherungsautomat
vor dem Anschluss des Kochfeldes ab.

P> Sichern Sie den Hauptschalter/Sicherungsautomat
gegen unbefugtes Wiedereinschalten.

P> Stellen Sie die Spannungsfreiheit fest.

P> SchlieBen Sie das Kochfeld ausschlieBlich durch eine
feste Verbindung an eine Netzanschlussleitung Typ H
05 VV-F mit entsprechendem Mindestquerschnitt an.

Anschluss Absicherung Mindest-
querschnitt

Dreiphasen- 3x16A 2,5 mm?
Anschluss

Zweiphasen- 2x16A 2,5 mm?
Anschluss

Einphasen- 1x32A 4 mm?
Anschluss
Tab. 9.2  Absicherung und Mindestquerschnitt

Abb. 9.34  Saugraum-Unterteil demontieren
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P> SchlieBen Sie die Netzanschlussleitung gemaR dem
zutreffenden Anschlussschema am Netzanschluss
des Gerétes an (siehe Abbildungen oder
Gerateunterseite).

P Verbinden Sie fir einen Ein- oder
Zweiphasenanschluss die jeweiligen Kontakte mit der
Anschlussbriicke (im Lieferumfang).

P Klemmen Sie die Anschlussleitung mit der
Zugentlastungsklemme fest (im Lieferumfang).

P> SchlieBen Sie das Netzanschlussgehéduse mit der
Netzanschluss-Abdeckung (im Lieferumfang).

P> Verlegen Sie das Netzanschusskabel entlang der
Befestigungsdsen mit Hilfe der Kabelbinder (im
Lieferumfang).

P> Achten Sie darauf, dass das Kabel nicht geklemmt
oder beschadigt wird und keine heiBen Kochstellen
berlhren kann.

» Uberpriifen Sie die korrekte Montage.

Abb. 9.35 Anschlussschema Dreiphasen-Anschluss

Abb. 9.36  Anschlussschema Zweiphasen-Anschluss

Abb. 9.37  Anschlussschema Einphasen-Anschluss
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Abb. 9.38  Elektrische Anschluesse des Kochfeldes

[1] Netzanschluss-Abdeckung
[2] Befestigungsdsen

_
s g @

Abb. 9.39  Anschlussschema mit externen
Schaltkontakten

[1] Netzanschlussleitung Kochfeld mit Kochfeldabzug
[2] Netzanschluss

[3] Netzanschluss Kochfeld mit Kochfeldabzug

[4] Schaltrelais

[5] Schaltverbindung S1 und Schaltrelais

[S1] Externer Schaltkontakt
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9.9 Erstinbetriebnahme 10} 10} ©
Bei der Erstinbetriebnahme missen Uber das o
Handler- und Service-Menii einige grundlegende | ¥ M =
Einstellungen (Grundkonfiguration) :
vorgenommen werden. a 0 i PR |
9.9.1  Handler- und Service-Menii — ] i : T T
o n no :
Bis 2 Minuten nach der Bestromung des u u o : Q Q
Gerétes kann das Handler- und Service-Menti } : %4) % 1
aufgerufen werden. - @ @
R | % ; %

Das System tibernimmt und speichert die
getroffenen Einstellungen beim Verlassen des
jeweiligen MenUpunktes.

Im Folgenden finden Sie Erlduterungen zur
MenU-Bedienung und eine Beschreibung der
wichtigsten Meniipunkte.

Handler- und Servicemenii-Ubersicht

Meniipunkt/Bezeichnung/Auswahl- Werkseinstellung
bereich

B Abzugssystem (Abluft-/Umluftsys- Umluft

tem)
C Powermanagement 3
D Demo-Modus Aus
Tab.9.3  Menii-Ubersicht

Héandler- und Servicemenii aufrufen

p> Bestromen Sie das Gerét.

® Die Standardanzeige wird angezeigt und das
Liftersymbol pulsiert fir 2 Minuten.

P> Long-Press auf den Liifter-Button 8.

® 4 Eingabepunkte o werden angezeigt.

P> Halten Sie den Liifter-Button & gedriickt, und
driicken Sie gleichzeitig nacheinander auf die
Eingabepunkte & in der vorgegebenen Reihenfolge.

® Meniipunkt B wird angezeigt.
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Abb. 9.40 Anzeige Handler- und Service-Meni aufrufen
9.9.2  Menupunkt B: Konfiguration

des Abzugssystems

Das Abzugssystem muss konfiguriert werden.

Es stehen zwei Betriebsmodi zur Auswahl:

® Betriebsmodus |: Umluft-System (Werkseinstellung)

® Betriebsmodus = Abluft-System

p> Wahlen Sie den passenden Betriebsmodus aus
(Touch auf das entsprechende Segment des Sliders).

P> Bestétigen und speichern Sie die Einstellung durch
den Wechsel zum nachsten Menlipunkt (Touch auf
die Multifunktionsanzeige /Anzeige b)‘

0]

0]
b b

Abb. 9.41  Anzeige Meniipunkt B: Abzugssystem
konfigurieren

9.9.3  Menipunkt C:
Powermanagement

Die Gerategesamtleistung kann reduziert werden, falls
die erforderliche elektrische Leistung an der Installation
nicht vorhanden ist.
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Es stehen drei Betriebsmodi zur Auswahl: Héandler- und Service-Menii beenden
Alle Menupunkte der Grundkonfiguration wurden
durchlaufen:

Power-mana- Anschluss  Leistungs-  Absicherung

ESMENt aufn.ahme » Longpress auf die Multifunktionsanzeige.
maximal P Die Standard-Anzeige wird angezeigt.
e drelPhaS|g 7200 Ix16A Im Demo-Modus wird die Topferkennung
C3 zweiphasig 7250 W 2x16A deaktiviert.
C3 einphasig 7250 W 1x32A . ‘
c2 einphasig 4400 W 1x20 A 10} : 10} : 10
C1 einphasig 3600 W 1x16A d i d | d
Tab.9.4  Powermanagement ‘ ‘
P Wahlen Sie den passenden Betriebsmodus aus d L d ‘
(Touch auf das entsprechende Segment des Sliders). ‘Y\ o n
- Bestatigen und speichern Sie die Einstellung durch 5 j
den Wechsel zum nachsten Meniipunkt (Touch auf
die Multifunktionsanzeige /Anzeige E). Cod d |
Die vom Gerat automatisch vorgenommenen
Leistungsbeschrénkungen der Kochzonen : :
werden auf die eingestellte Gesamtleistung : 1
abgestimmt. Abb. 9.43  Anzeige Meniipunkt D: Demo-Modus
10) 1 10) = 10} 9.9.5  Funktionsprifung
r 1 r : r ) ) L -
L ; L : L P> Unterziehen Sie alle Geréte einer griindlichen
I j I : | Funktionspriifung.
I : I ; I p> Beachten Sie bei Fehlermeldungen das Kapitel
3 P2 : | Stérungsbehebung.
I R W R )
I 1 -s§\ | I 9.10 Gerat verfugen
I I 1 P> Verfugen Sie nach Abschluss aller Montagearbeiten das
I 3 I ; 1&\«_\ Geréit mit schwarzer hitzebesténdiger Silikondichtmasse.
i : P> Achten Sie darauf, dass keine Silikondichtmasse
unter das Gerét gelangt.

Abb. 9.42  Anzeige Meniipunkt C: Powermanagement

9.9.4  Menupunkt D: Demo-Modus

a—
Das Gerat kann in den Demo-Modus versetzt werden, in
dem alle Bedienfunktionen gegeben sind, die
Heizfunktion der Kochfelder aber deaktiviert ist.
» Touch auf den oberen Slider-Bereich. Abb. 9.44  Silikondichtmasse bei Aufsatzmontage
® Das Symbol Demo-Modus o wird auf allen ) L
Kochzonen fiir eine Sekunde angezeigt. [1] schwarze hitzebesténdige Silikondichtmasse

@ Es wird Oim1 angezeigt.

P> Bestétigen und speichern Sie die Einstellung durch
den Wechsel zum nachsten Mentpunkt (Touch auf
die Multifunktionsanzeige /Anzeige |:|).

60 bora.com



Montage

Abb. 9.45  Silikondichtmasse bei flachenbiindiger Montage

[1] schwarze hitzebesténdige Silikondichtmasse

9.11  Ubergabe an den Nutzer

Wenn die Montage abgeschlossen ist:

»> Erkldren Sie dem Nutzer die wesentlichen
Funktionen.

P> Informieren Sie den Nutzer {iber alle
sicherheitsrelevanten Aspekte der Bedienung und
Handhabung.

» Ubergeben Sie dem Nutzer das Zubehér und die
Bedienungs- und Montageanleitung zur sicheren
Aufbewahrung.

bora.com
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10 AuBerbetriebnahme, Demontage und

Entsorgung

P> Beachten Sie alle Sicherheits- und Warnhinweise
(siehe "2 Sicherheit").

P> Beachten Sie die mitgelieferten
Herstelleranleitungen.

10.1  AuBerbetriebnahme

Unter AuBerbetriebnahme wird die endgiltige
AuBerbetriebnahme und Demontage verstanden. Im
Anschluss an eine AuBerbetriebnahme kann das Geréat
entweder in anderes Mobiliar eingebaut, privat
weiterverkauft oder entsorgt werden.

Das Abklemmen und AbschlieBen des
Stromanschlusses darf nur von anerkanntem
Fachpersonal durchgefiihrt werden.

P> Schalten Sie zur AuBerbetriebnahme das Gerat aus
(siehe Bedienungsanleitung)

P> Trennen Sie das Gerét von der
Spannungsversorgung.

10.2

Der Ausbau erfordert, dass das Gerat zur Demontage

zugénglich ist und von der Spannungsversorgung

getrennt wurde.

P> Entfernen Sie die Silikonfugen.

P> Trennen Sie das Gerdt vom Abzugskanal.

P> Entnehmen Sie das Gerét nach oben aus der
Arbeitsplatte.

P> Entfernen Sie weitere Zubehdrteile.

P> Entsorgen Sie das Altgerét und verunreinigtes
Zubehdr wie unter dem Punkt ,,Umweltschonende
Entsorgung® beschrieben.

Demontage

10.3 Umweltschonende
Entsorgung
10.3.1 Entsorgung der

Transportverpackung

Die Verpackung schiitzt das Gerét vor
Transportschaden. Die Verpackungsmaterialien
sind nach umweltvertraglichen und
entsorgungstechnischen Gesichtspunkten
ausgewahlt und deshalb recyclebar.
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Das Riickfiihren der Verpackung in den

Materialkreislauf spart Rohstoffe und verringert das

Abfallaufkommen. Ihr Fachhéndler nimmt die

Verpackung zuriick.

> Ubergeben Sie die Verpackung an ihren Fachhandler

oder

P> Entsorgen Sie die Verpackung sachgerecht unter
Beriicksichtigung der regionalen Vorschriften.

10.3.2 Entsorgung von Zubehor

Entsorgen Sie nicht bendtigte bzw. verbrauchte
Zubehdrteile (Aktivkohlefilter, ...) sachgerecht unter
Beriicksichtigung der regionalen Vorschriften.

10.3.3 Entsorgung des Altgerats

Elektrogeréte, die mit diesem Zeichen
gekennzeichnet sind, gehdren nach
Ablauf der Nutzungsdauer nicht in den
Hausmiill. Sie missen an einem Sam-
melpunkt fiir das Recycling von Elek-
tro- oder Elektronikaltgerdten entsorgt
werden. Informationen dazu erteilen

_ ggf. die Stadt- oder Gemeindeverwal-

tungen.

Elektrische und elektronische Altgerate enthalten

vielfach noch wertvolle Materialien. Sie enthalten aber

auch schadliche Stoffe, die fiir ihre Funktion und

Sicherheit notwendig waren. Im Restmiill oder bei

falscher Behandlung kénnen diese der menschlichen

Gesundheit und der Umwelt schaden.

P> Entsorgen Sie Ihr Altgerét auf keinen Fall Gber den
Hausmiill.

P> Bringen Sie das Altgerét zu einer regionalen
Sammelstelle zur Riickgabe und Verwertung
elektrischer und elektronischer Bauteile und anderer
Materialien.
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11 Garantie, technischer Service, Ersatzteile,

Zubehor

P> Beachten Sie alle Sicherheits- und Warnhinweise
(siehe "2 Sicherheit").

11.1  Herstellergarantie von

BORA

BORA Ubernimmt fiir seine Produkte fiir 2 Jahre eine
Herstellergarantie gegenuber seinen Endkunden. Diese
Garantie besteht fiir den Endkunden zusétzlich zu den
gesetzlichen Mangelansprichen gegentber dem
Verk&ufer unserer Produkte.

Die Herstellergarantie gilt fiir die hier angefiihrten BORA
Produkte, die von autorisierten BORA Héndlern oder von
BORA geschulten Verkéufern gekauft werden und
innerhalb der Europdischen Union (Uberseegebiete
ausgeschlossen) der Schweiz, Liechtenstein, Ukraine,
Russland, Norwegen, Serbien, Israel, UK, Island, Indien,
Australien und Neuseeland installiert sind, mit
Ausnahme von BORA als Universal- oder Zubehorartikel
bezeichnete Produkte:

® Kochfelder

® Kochfeldabzugssysteme

® | {ifter

Mit Ubergabe des BORA Produktes an den Endkunden
beginnt die Herstellergarantie und gilt fir 2 Jahre.
Mittels einer Registrierung auf www.mybora.com kann
die Herstellergarantie auf 3 Jahre verlangert werden.
Die Herstellergarantie setzt voraus, dass ein
fachgerechter (nach MaBgaben der zum
Montagezeitpunkt aktuellen BORA Planungsfibel und
Bedienungsanleitung) Einbau der BORA Produkte durch
einen autorisierten BORA Handler erfolgte. Der
Endkunde hat sich wahrend der Nutzung an die
Vorgaben und Hinweise der Bedienungsanleitung zu
halten.

Bei Inanspruchnahme der Herstellergarantie muss der
Mangel direkt bei BORA angezeigt werden und der
Rechnungsbeleg des Kaufs ist nachzuweisen. Wahlweise
kann der Nachweis des Kaufs {iber eine Registrierung
auf www.mybora.com erbracht werden.

BORA garantiert, dass alle BORA Produkte frei von
Material- und Produktionsfehlern sind. Der Fehler muss
zum Zeitpunkt der Ubergabe des Produktes an den
Endkunden bereits bestanden haben. Durch
Inanspruchnahme einer Garantieleistung wird die
Laufzeit nicht unterbrochen und beginnt nicht von
Neuem.

bora.com

BORA wird Méngel von BORA Produkten nach eigenem

Ermessen durch Reparatur oder Austausch beheben.

Sémtliche Kosten flir eine Behebung von Mangeln, die

unter die Herstellergarantie fallen, tragt BORA.

Ausdriicklich nicht von der Herstellergarantie von BORA

erfasst sind:

® BORA Produkte, die nicht von autorisierten BORA
Héandlern oder von BORA geschulten Verkaufern
erworben wurden

® Beschadigungen, die aus Nichtbeachtung der
Bedienungsanleitung erfolgen (betrifft auch Pflege-
und Reinigung des Produktes). Diese stellen einen
unsachgemaBen Gebrauch dar.

® Beschadigungen, die durch normale Abnutzung
entstanden sind z.B. Gebrauchsspuren am Kochfeld

® Beschddigungen durch auBere Einwirkungen (wie
Transportschaden, Eintritt von Kondenswasser,
Elementarschaden, wie Blitzeinschlag)

® Beschadigungen durch Reparaturen oder
Reparaturversuche, die nicht von BORA oder von
BORA dafir autorisierten Personen durchgefiihrt
wurden

® Beschadigungen an der Glaskeramik

® Beschddigung aufgrund von elektrischen
Spannungsschwankungen

® Folgeschéaden oder iiber den Mangel hinausgehende
Schadenersatzanspriiche

® Beschadigungen an Kunststoffteilen

Gesetzliche Anspriiche, insbesondere gesetzliche

Méngelanspriiche oder Produkthaftung, werden durch

die Garantie nicht eingeschréankt und kénnen

unentgeltlich in Anspruch genommen werden.

Ist ein Mangel von der Herstellergarantie nicht erfasst,

kann der Technischen Service von BORA in Anspruch

genommen werden.

Die daraus resultierenden Kosten werden nicht von

BORA tbernommen.

Auf diese Garantiebedingungen ist das Recht der

Bundesrepublik Deutschland anzuwenden.

Sie erreichen uns:

BORA Vertriebs GmbH & Co KG, InnstraBe 1,

6342 Niederndorf, Osterreich

® Telefon: +800 7890 0987
Montag bis Donnerstag von 08:00 - 18:00 Uhr und
Freitag von 08:00 - 17:00 Uhr

® E-Mail: info@bora.com
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11.1.1  Garantieverlangerung

Bei Registrierung unter www.bora.com/registration
konnen Sie die Garantie verlangern.

11.2

BORA Service:
siehe Rickseite der Bedienungs- und Montageanleitung

Service

-
+800 7890 0987

P> Kontaktieren Sie bei Storungen, die Sie nicht selbst
beheben konnen, Ihren BORA Fachhéndler oder das
BORA Service Team.

Das BORA Service Team bendétigt die Typenbezeichnung

und die Fabrikationsnummer Ihres Gerétes (FD-

Nummer).

Beide Angaben finden Sie auf dem Typenschild auf dem

Garantiebeileger, sowie auf der Gerdteunterseite.

11.3  Ersatzteile

P> Verwenden Sie bei Reparaturen nur
Originalersatzteile.

P> Reparaturen diirfen nur vom BORA Service Team
durchgefihrt werden.

Ersatzteile erhalten Sie bei lhrem BORA Handler
und auf der BORA Online-Serviceseite unter
www.bora.com/service oder unter der
angegebenen Servicenummer.
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11.4 Zubehor

® Edelstahl-Fettfilter PUEF

® Einstromduse schwarz PUED

® Finstromduse greige PUEDG

® Einstromdise rot PUEDR

® Einstrémdiise jadegriin PUED)

® Einstromduse orange PUEDO

® Finstromduse blau PUEDB

® Einstromdise lichtgrau PUEDL

® Einstromdiise sonnengelb PUEDS
® Seitenleisten USL515

® Seitenleisten All Black USL515AB
® (laskeramik-Schaber UGS

Spezielles Zubeh6r PURSA:
® Fensterkontaktschalter UFKS

® Luftreinigungsbox PULB (flir Umbau von Abluft auf

Umnluft)

Spezielles Zubeh6r PURSU:
® Aktivkohlefilter PUAKF
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12 Energiedatenblatter

12.1  Produktdatenblatt PURSA - Kochfeldabzug

Produktinformationen gemaB delegierter Verordnung (EU) Nr. 65/2014, sowie Verordnung (EU) Nr. 66/2014.

Hersteller BORA
Modellkennung PURSA

Symbol Wert Einheit
Energieverbrauch
Jahrlicher Energieverbrauch AEC, o 32,4 kWh/a
Energieeffizienzklasse - A+ -
Energieeffizienzindex EEl, 0 42,5 =
Férdervolumen
Fluiddynamische Effizienz FDE, o4 33,0 =
Klasse fiir die fluiddynamische Effizienz - A -
Luftstrom bei minimaler Geschwindigkeit im Normal- - 172 m®/h
betrieb
Luftstrom bei maximaler Geschwindigkeit im Normal- - 543 m®/h
betrieb
Luftstrom bei Betrieb auf der Intensivstufe oder - 608 m*/h
Schnelllaufstufe (Powerstufe)
Maximaler Luftstrom Qo 623,7 m®/h
Gemessener Luftvolumenstrom im Bestpunkt Qe 292,4 m®/h
Gemessener Luftdruck im Bestpunkt B 451 Pa
Gemessene elektrische Eingangsleistung im Best- Wee, 111,0 W
punkt
Zeitverlangerungsfaktor f 0,8 =
Beleuchtung
Beleuchtungseffizienz IUE e * Ix/W
Beleuchtungseffizienzklasse - * -
Nennleistung des Beleuchtungssystems W, * W
Durchschnittliche Beleuchtungsstérke des Beleuch- . * Ix
tungssystems auf der Kochoberflache
Fettabscheidung
Fettabscheidegrad GFE, 00 95,2 %
Klasse fiir den Fettabscheidegrad - A -
Luftschallemission
Schallleistungspegel bei minimaler verfigbarer Ge- [ 39 dBre 1 pW
schwindigkeit im Normalbetrieb
Schallleistungspegel bei maximaler verfiigharer Ge- Loy 66 dBre 1 pW

schwindigkeit im Normalbetrieb

bora.com
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Hersteller BORA
Modellkennung PURSA
Schallleistungspegel bei Betrieb auf der Intensivstufe [ 68 dBre 1 pW
oder Schnelllaufstufe (Powerstufe)
Schalldruckpegel bei minimaler verfiigharer Ge- Lo 26 dB re 20 pPa
schwindigkeit im Normalbetrieb**
Schalldruckpegel bei maximaler verfiigharer Ge- Lo 53 dB re 20 yPa
schwindigkeit im Normalbetrieb**
Schalldruckpegel bei Betrieb auf der Intensivstufe Lo 59 dB re 20 pPa
oder Schnelllaufstufe (Powerstufe)**
Leistungsaufnahme
Leistungsaufnahme im Aus-Zustand P, 0,14 W
Leistungsaufnahme im Bereitschaftszustand P * W
Tab. 12.1  Energieverbrauchskennzeichnung
* Fiir dieses Produkt nicht zutreffend.
** Freiwillige Angabe.
12.2 Produktdatenblatt S Pure - Kochfeld
Produktinformationen geméaB Verordnung (EU) Nr. 66,/2014.
Hersteller BORA
Modellkennung PURSA / PURSU
Art der Kochmulde Glaskeramik-Koch-
feld
Anzahl der Kochzonen 4
Heiztechnik Induktionskochzo-
nen

Symbol Wert Einheit
GroBe der nutzbaren Oberflache
Kochzone vorne links 0 - cm
Kochzone vorne rechts [4] 21,0 cm
Kochzone hinten links [4] 14,0 cm
Kochzone hinten rechts 0 17,5 cm
Energieverbrauch
Kochzone vorne links EC ectrc cooking nicht anwendbar Wh/kg
Kochzone vorne rechts EC aiectic cooking 189,3 Wh/kg
Kochzone hinten links ECetectic cooking 194,2 Wh/kg
Kochzone hinten rechts EC ectrc cooking 182,5 Wh/kg
Energieverbrauch der Kochmulde ECT-— 188,7 Wh/kg
Tab. 12.2  Energiedatenblatt S Pure
66 bora.com



m Bedienungs- und Montageanleitung: © Original O Ubersetzung

Hersteller: BORA Vertriebs GmbH & Co KG

Weitergabe sowie Vervielféltigung dieser Unterlage, Verwertung und Mitteilung ihres Inhalts sind nicht gestattet, soweit nicht ausdriicklich
zugestanden.

Bei der Erstellung dieser B_gdienungs— und Montageanleitung wurde mit groBter Sorgfalt gearbeitet. Dennoch kann es passieren, dass
nachtrégliche technische Anderungen noch nicht ergénzt bzw. entsprechende Inhalte noch nicht angepasst wurden. Wir bitten dies zu
entschuldigen. Eine aktualisierte Version kann iiber das BORA Service Team angefordert werden. Druckfehler und Irrtiimer vorbehalten.

© BORA Vertriebs GmbH & Co KG Alle Rechte vorbehalten.

m Operating and installation instructions: O Original ® Translation
Manufacturer: BORA Vertriebs GmbH & Co KG

The distribution and duplication of this document, as well as the use and disclosure of its contents are prohibited unless expressly
authorised.

Great care was taken when devising these operating and installation instructions. However, it may be the case that later technical changes

have not yet been added or the corresponding contents have not yet been modified. We apologise for this. An up-to-date version can be
requested from the BORA Service team. Misprints and errors excepted.

© BORA Vertriebs GmbH & Co KG All rights reserved.
Instrucciones de uso y montaje: O  Original ® Traduccién

Fabricante: BORA Vertriebs GmbH & Co KG

Queda prohibida la transmisién y la reproduccion de esta documentacion, asi como el uso y divulgacién de su contenido sin autorizacion
expresa.

El presente manual de instrucciones de uso y montaje se ha elaborado con la méxima atencion y cuidado. No obstante, puede ocurrir que no

haya sido completado o que sus contenidos no se hayan adaptado tras modificaciones técnicas posteriores. Le rogamos disculpas en este
caso. Puede solicitar una versién actualizada al equipo de BORA Service. Errores tipogréficos y de imprenta reservados.

© BORA Vertriebs GmbH & Co KG Todos los derechos reservados.
Notice d'utilisation et de montage: O Original ® Traduction

Fabricant: BORA Vertriebs GmbH & Co KG
Toute communication et reproduction de ce document, toute exploitation et communication de son contenu sont interdites, sauf autorisation
expresse.

L’élaboration de la présente notice d’utilisation et de montage a été réalisée avec le plus grand soin. Il se peut pourtant que certaines
modifications techniques n’aient pas encore été mises en ceuvre et que le contenu n’ait par conséquent pas encore été adapté. Nous vous
prions de bien vouloir nous en excuser. Une version a jour peut étre obtenue aupres de I'équipe du service technique de BORA. Sous réserve
d’erreurs de contenu ou d’impression.

© BORA Vertriebs GmbH & Co KG Tous droits réservés.

Istruzioni per I'uso e il montaggio: O Originale © Traduzione
Produttore: BORA Vertriebs GmbH & Co KG

Se non espressamente consentito, non sono ammesse la comunicazione e la duplicazione dei presenti allegati, cosi come il riutilizzo e la
diffusione dei loro contenuti.

Nella stesura delle presenti Istruzioni per I'uso e il montaggio & stata applicata la massima cura. Tuttavia & possibile che modifiche tecniche
owvero che determinati contenuti non siano ancora stati adeguati. Chiediamo la vostra comprensione in merito. Una versione aggiornata puo
essere richiesta tramite il team di assistenza BORA. Con riserva di errori di stampa e altri errori.

© BORA Vertriebs GmbH & Co KG Tutti i diritti riservati.
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