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Generelle informationer

1 Generelle
informationer

Denne vejledning indeholder vigtige oplysninger, som beskytter dig
mod kvaestelser og forhindrer skader pé apparatet. Laes vejledningen
grundigt, inden apparatet installeres eller inden ferste ibrugtagning.
Med denne vejledning er yderligere dokumenter gyldige. Folg
instruktionerne i alle dokumenter, der indgér i leveringsomfanget.
Montering, installation og ibrugtagning ma kun udferes under
overholdelse af geeldende nationale love, forskrifter og standarder.
Arbejdet skal udferes af kvalificerede fagpersoner, som er bekendt
med og overholder de ekstra forskrifter fra den lokale
elforsyningsvirksomhed.

Alle sikkerhedsanvisninger og advarsler samt betjeningsanvisninger i
de medleverede dokumenter skal overholdes.

1.1 Betjenings- og
monteringsvejledningens
gyldighed

o Denne vejledning beskriver systemet BORA Classic 2.0 med
softwareversion 03.00.

Denne betjeningsvejledning gaelder for flere apparatmodeller. Derfor
kan den indeholde beskrivelse af nogle funktioner, som ikke er
relevante for dit apparat. lllustrationerne kan i detaljer afvige fra nogle
varianter af apparater og skal derfor forstas som skematiske
fremstillinger.

1.2

Enkelhedens BORA Holding GmbH, BORA Vertriebs GmbH & Co KG,
BORA APAC Pty Ltd og BORA Liiftungstechnik GmbH - i felgende
BORA - heefter ikke for skader, der opstar pa grund af hhv.
overtreedelse og manglende overholdelse af bilag, som er inkluderet i
leveringsomfanget!

Derudover hafter BORA ikke for skader, som opstér pa grund af
ukorrekt montering og manglende overholdelse af
sikkerhedsanvisninger og advarsler!

1.3

Ansvar

Produktoverensstemmelse

Direktiver

Apparatet er i overenstemmelse med folgende EU-/EF-direktiver:
® 2014/30/EU Direktivet om elektromagnetisk kompatibilitet

® 2014/35/EU Lavspaendingsdirektivet

® Direktiv 2009/125/EF om miljevenligt design

® 2011/65/EU RoHS-direktivet

Forordninger

Gasapparaterne er i overenstemmelse med folgende EU-forordninger:

® (EU) 2016/426 Forordning om apparater, der forbreender
gasformigt breendstof

14 Beskyttelse af

personoplysninger

Under driften gemmer emfanget pseudonymiserede oplysninger som
f.eks. de valgte menuindstillinger, driftstimer for de enkelte tekniske
enheder og antallet af valgte funktioner. Endvidere dokumenterer

bordemfanget fejl i kombination med antallet af driftstimer.
Oplysninger kan udelukkende udlaeses manuelt via dit bordemfang.
Dermed er afggrelsen op til dig. De gemte data muligger en hurtig
fejlsagning og afhjeelpning af problemet i tilfeelde af service.

1.5 Praesentation af oplysninger
For at sikre, at du kan bruge denne vejledning hurtigt og sikkert, har
vi anvendt ensartet formatering, nummerering, symboler, begreber og
forkortelser. Den artikel, der er beskrevet i denne vejledning kaldes i
det falgende ogsa apparat.

Handlingsanvisninger er markeret med en pil:

» Udfer altid alle instruktioner i den angivne raekkefalge.
Punktopstillinger er markeret med et opteellingspunkt i starten af
linjen:

® Punkt 1

® Punkt 2

En information ger opmaerksom pa seerlige forhold, som du
altid skal tage hensyn til.

1.5.1  Sikkerhedsanvisninger og

advarsler

Sikkerhedsanvisningerne og advarslerne i denne brugsanvisning er
fremhaevet med symboler og bestemte signalord.
Sikkerhedsanvisningerne og advarslerne er opbygget som folger:

/\ FARE

Farens type og kilde

Konsekvenser, hvis anvisningerne ikke folges
» Handlinger med henblik pa at undgé en given fare
Her geelder folgende:

® Advarsler gar opmaerksom pa en gget risiko for personskade.
@ Signalordet angiver, hvor alvorlig faren er.

Risiko

Henviser til en umiddelbart farlig
situation, som kan medfere ded eller
alvorlig personskade, hvis den
ignoreres.

Advarselstegn Signalord

N
A

Advarsel Henviser til en potentielt farlig
situation, som kan medfere ded eller
alvorlig personskade, hvis den

ignoreres.

Forsigtig Henviser til en potentielt farlig
situation, som kan medfere ded eller
alvorlig personskade, hvis den

ignoreres.

Bemeaerk Henviser til en potentiel farlig
situation, som kan medfere materiel

skade, hvis den ignoreres.

Tab. 1.1 Advarselstegnenes og signalordenes betydning

1.5.2  Figurer

Alle mal er angivet i millimeter.
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Sikkerhed

2  Sikkerhed

Apparatet lever op til de eksisterende sikkerhedsbestemmelser.
Brugeren er ansvarlig for den sikre brug af apparatet, rengering og
vedligeholdelse. Ukorrekt brug kan medfere personskader og materiel
skade.

2.1 Korrekt brug

Apparatet er kun beregnet til tilberedelse af mad i private

husholdninger.

Dette apparat er ikke beregnet til:

® udenders brug

® opvarmning af rum

® koling, udluftning eller affugtning af rum

® brug pa mobile opstillingssteder som motorkeretgjer, skibe eller fly

® brug med en ekstern timer eller et separat fjernstyret system
(nedslukning af emfang undtaget)

® brug i hajder over 2000 m (meter over havets overflade)

® brug, nar det ikke er fuldsteendigt monteret

En anden anvendelse end den, som gar ud over den her beskrevne,

geelder som ukorrekt brug.

BORA hafter ikke for skader pa grund af fejlagtig montering,
ukorrekt brug eller forkert betjening.

Enhver uretmaessig anvendelse er forbudt!

2.2 Personer med nedsatte

funktioner

Born

Apparatet kan bruges af barn fra og med 8 ar, som er under opsyn

eller blevet instrueret i den sikre brug af apparatet og har forstéet,

hvilke risici der er forbundet med handteringen. Barn ma ikke lege

med apparatet.

» Anvend bernesikringen, saledes at barnene ikke kommer til at
teende for apparaterne eller andre pa indstillingerne uden opsyn.

» Born i naerheden af apparatet skal holdes under opsyn.

» Opbevar ikke genstande, der kan virke lokkende pa bern, i
aflukkede opbevaringsrum eller bag apparatet. Ellers forledes
bernene nemt til at klatre rundt pa apparatet.

o Rengering og pleje md ikke foretages af bern, medmindre de
holdes under opsyn.

Personer med nedsatte fysiske, sensoriske eller mentale
evner

Apparatet kan anvendes af personer med nedsatte fysiske,
sensoriske eller mentale evner samt af personer med manglende
erfaring eller viden, forudsat disse personer holdes under opsyn, eller
de forudgéende har faet instruktioner i sikker brug af apparatet og
har forstéet, hvilke risici der er forbundet med handteringen. En
ibrugtagning kan begranses ved hjeelp af en bernesikring.
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Risiko for forbraendinger fra varme gryder og
varme retter

Det kan virke fristende at gribe fat i handtag, der

stikker ud over bordpladen.

» Hold barn fjern fra den varme kogeplade,
medmindre disse er under konstant opsyn.

» Sorg derfor altid for at dreje handtagene pa
gryder og pander, sé de ikke stikker ud over
bordpladen.

> Forebyg risikoen for, at man kan tage fat i
handtagene og traekke varme gryder og pander
ned fra kogepladen.

» Brug ved behov egnede
kogepladsbeskyttelsesgitre eller
kogefladeskaerme.

» Brug kun kogepladsbeskyttelsesgitre eller
kogefladeskaerme, som er godkendt af
apparaternes producent, idet der ellers er fare for
kvaestelser.

» Kontakt din specialforhandler eller BORAs
serviceteam for at se udvalget af egnede
beskyttelsesgitre til kogeplader.

2.3 Overordnede
sikkerhedsanvisninger

/\ FARE

Kvaelningsfare pa grund af emballagedele

Emballagedelene (fx folie og flamingo) kan vaere

livsfarligt for barn.

» Opbevar emballagedelene uden for barns
reekkevidde.

» Bortskaf emballagen med det samme og pa
korrekt vis.



Sikkerhed

/\ FARE

Fare for hhv. elektrisk sted og kvaestelser pa
grund af beskadigede overflader

P& grund af revner, ridser eller brud i apparaters
overflade (f.eks. beskadiget glas), iseer omkring
betjeningsenheden, kan den underliggende
elektronik blive blotlagt eller beskadiget. Det kan
resultere i elektrisk sted. Desuden kan en
beskadiget overflade forarsage skader.

» Undlad at rere ved den beskadiget overflade.

» Sluk for apparatet med det samme, hvis der er
brud, revner eller ridser i det.

» Sorg for en sikker frakobling af apparatet fra
stramnettet med ledningssikkerhedsafbrydere,
sikringer, sikringsautomater eller kontaktorer.

» Kontakt BORAs serviceteam.

/\ ADVARSEL

Hhv. kvaestelsesfare og beskadigelse pa grund
af forkerte dele eller selvstaendige forandringer.

Forkerte komponenter kan resultere i personskader

eller i beskadigelse af apparatet. Z£ndringer, til- eller

ombygninger pa apparatet kan pavirke sikkerheden.

» Brug kun originale dele.

» Undlad at foretage forandringer, monteringer
eller ombygninger pa apparatet.

/\ ADVARSEL

Risiko for personskader pa grund af mekaniske
skader pa apparatet

Mekaniske skader (f.eks. brud, deformation, lgse

limninger ...) pa apparatet, samt pa ledninger og

tilbeher kan fere til personskader.

» Sat apparatet ud af drift.

> Forspg ikke selv at reparere eller udskifte
beskadigede komponenter.

» Kontakt BORAs serviceteam.

FORSIGTIG

Risiko for personskade som falge af
nedfaldende komponenter

Nedfaldende komponenter kan forarsage skader.

» Laeg altid afmonterede komponenter pa et sikkert
sted ved siden af apparatet.

» Serg for, at ingen afmonterede komponenter kan
falde ned.

o

FORSIGTIG

Fare for kvaestelser pa grund af overbelastning

Under transport og montering af apparater kan en

forkert handtering medfere skader i leddene og laenden.

» Ved behov méa apparatet kun transporteres og
monteres sammen med en anden person.

» Brug om ngdvendigt egnede hjeaelperedskaber for
at undgd skader og kvaestelser.

FORSIGTIG
Beskadigelse pa grund af ukorrekt brug

Apparaternes overflader méa ikke bruges som

kekkenbord eller afleegningsflade. Derved kan

apparaterne blive beskadiget (isaer pa grund af

harde og spidse genstande).

» Anvend ikke apparaterne som kekkenbord eller
afleegningsflade.

» Hold harde eller spidse genstande fjern fra
apparaternes overflader.

Forstyrrelser og fejl

| tilfelde af funktionsfejl eller forkert betjening

udsendes fejimeddelelser.

» Bemaerk oplysningerne i kapitlet Afhjaelpning af
fejl ved forstyrrelser og fejl.

P Sluk for apparatet ved beskrevne forstyrrelser og
fejl og kontakt BORAs serviceteam.

Skader pa udstyret pa grund af husdyr

Husdyr kan skade udstyret eller selv komme til skade.
P Husdyr skal holdes fjernt fra apparatet.

2.4 Sikkerhedsanvisninger til
betjening

/\ FARE

Brandfare pa grund af overophedet olie eller fedt

Olie eller fedt kan hurtigt varmes op og anteendes.

» Efterlad aldrig apparatet uden opsyn ved arbejde
med olie og fedt.

» Forsog aldrig at slukke brande fra anteendt olie og
fedt med vand.

» Sluk for apparatet.

» Sluk en brand, fx ved at kveele ilden med et lag
eller et brandslukningstaeppe.

bora.com



Sikkerhed

/\ ADVARSEL

Fare for forbraending pa grund af apparater,
som bliver varme

Bestemte apparater og dele, man kan komme i
berering med, bliver varme under driften. Disse skal
kele af, ndr apparatet slukkes. Berering af
overfladerne, mens de endnu er varme, kan medfere
alvorlige brandsar.

» Der ma ikke rgres ved varme apparater.

» Var opmaerksom pd restvarmeindikatoren.

/\ ADVARSEL
Fare for forbraending pa grund af stremsvigt

Under eller efter et stramsvigt kan et apparat, der
tidligere var i brug, stadig vaere varmt.

» Ror ikke ved apparatet, sé leenge det er varmt.
» Hold bern vaek fra det varme apparat.

/\ ADVARSEL

Fare for forbraending og brand pa grund af
varme genstande

Kogepladen og de dele, man kan komme i berering

med, er varme under brugen og i afkelingsfasen.

Genstande, som har kontakt med varme dele af

apparatet, bliver meget hurtigt varme og kan

medfere alvorlige forbraendinger (dette gaelder isaer

for genstande af metal, som f.eks. knive, gafler,

skeer, lag eller komponenter fra apparatet), eller

kan antendes.

» Lad ikke genstande ligge pa apparatet.

» Brug altid egnede hjaelperedskaber (grydelapper,
varmeisolerende handsker).

» Stol ikke pé grydegenkendelsesfunktionen ved
induktionskogeplader, men sluk altid for
apparatet efter brug.

FORSIGTIG
Skader fra varme gryder

Varme gryder kan beskadige bestemte

komponenter pa apparatet.

» Undlad at placere varme gryder omkring
betjeningspanelet eller kogepladevisningen.

» Hold varme gryder vaek fra indstramningsdysen.

bora.com

Skader pa udstyret

Forkert brug kan fere til skader pa udstyret.

» Serg for, at bunden pa gryder og pander samt
kogezonen er rene og tarre.

> Loft altid gryderne (du ma ikke traekke dem hen
over kogezonen) for at undga ridser og kradser i
overfladen.

» Anvend ikke apparatet som aflaegningsflade.

» Sluk for apparatet efter brug.

2.4.1  Sikkerhedsanvisninger for

betjening af emfang

/\ FARE

Livsfare grundet rogforgiftning

Nar emfanget er sat til i udsugningsdrift, traekker
det luft fra opstillingsrummet og fra de tilstadende
rum. Hvis der ikke bliver tilfart tilstraekkeligt med
frisk luft, opstar der et undertryk. Ved samtidig brug
af et rumluftafhangigt ildsted kan giftige gasser ud
af pejsen eller aftraeksskakten blive suget ind i
opholdsrummene.

» Kontrollér altid, at der er rigelig med tilfersel af
frisk luft.

» Anvend kun tilladte og autoriserede
afbryderkontakter (fx en vindueskontakt, en
undertryksmaler) og serg for at fa disse godkendt
af en autoriseret fagmand (autoriseret
skorstensfejer).

/\ ADVARSEL

Brandfare ved flambering

Mens emfanget er i drift, suger den kgkkenfedt op.
Ved flambering af mad kan kekkenfedtet anteende.
P Renger derfor emfanget regelmaessigt.

» Anvend aldrig aben ild, mens emfanget er i drift.
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FORSIGTIG

Beskadigelse fra indsugede genstande eller

papir

Sma og lette genstande som fx rengeringsklude af

stof eller papir kan blive suget ind i emfanget. Det

kan medfare beskadigelse af motoren eller

forringelse af udsugningseffekten.

» Undlad opbevaring af genstande og papir i
nerheden af emfanget.

» Anvend kun emfanget med installeret fedtfilter.

FORSIGTIG

Beskadigelse grundet fedt- og snavsaflejringer

Snavs- og fedtaflejringer kan nedsatte emfangets

funktion.

» Brug aldrig emfanget uden korrekt indsat
fedtfilter i rustfrit stal.

Forhgjet luftfugtighed

Hver gang, du har lavet mad, afgives der ekstra fugt

til det omgivende lokale. | recirkulationsmodus

bliver der kun fjernet ganske lidt fugt fra madosen.

» Serg derfor altid for rigeligt med tilfersel af frisk
luft i recirkulationsmodus - fx ved at abne et
vindue.

» Sorg for et normalt, behageligt indeklima (45-
60% luftfugtighed), fx ved at abne naturlige
ventilationsabninger eller ved at anvende
mekanisk udluftning.

2.4.2 Sikkerhedsanvisninger til

betjening af kogepladen

/\ FARE

Brandfare pa grund af manglende overvagning
af en kogeplade

Olie og fedt kan hurtigt varmes op og antendes.

» Hold altid gje med gryder og pander, ndr du
varmer olie og fedt op.

» Forspg aldrig at slukke brande fra anteendt olie og
fedt med vand.

» Sluk for kogepladen.

» Sluk en brand, fx ved at kveele ilden med et lag
eller et brandslukningstaeppe.

N

Eksplosionsfare ved antandelige veesker

Antzaendelige vaesker, der befinder sig i naerheden af

en kogeplade, kan eksplodere og forarsage alvorlige

personskader.

» Undlad at sprajte aerosoler i naerheden af
apparatet, sa lenge det anvendes.

» Opbevar derfor ikke antaendelige vaesker i
naerheden af en kogeplade.

/\ FARE

Eksplosions- og kvaelningsfare pa grund af gas

Gas, som er sevet ud, kan forarsage en eksplosion

og alvorlige kvaestelser samt kvaelning.

P Hvis du meerker gaslugt under driften, skal du
omgaende slukke for apparatet.

» Hold antaendelseskilder (dbne flammer,
rerstralevarmere) fiern og brug ingen
lyskontakter eller afbrydere fra elapparater.

> Traek ikke stik ud af stikdaser - der kan opsta
gnister.

> Luk straks for gastilfarslen, og sla
husinstallationens sikring fra.

» Serg for mest mulig frisk luft - abn dere og
vinduer.

» Kontakt straks kundeservice eller en
gasinstallater.

/\ FARE

Brandfare pa grund af aben ild

Aben ild kan antaende brandbare genstande.

» Set derfor gasflammen pa laveste niveau, hvis du
et kort gjeblik tager gryder og pander bort fra
kogezonen.

» Du ma aldrig slippe en aben flamme af syne.

» Sluk en brand, fx ved at kvale ilden med et lag
eller et brandslukningstaeppe.

» Luk for gastilferslen, og sla husinstallationens
sikring fra.

bora.com
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/\ ADVARSEL

Fare forbraending pa det varme emfang ved
brug af gaskogeplader

Emfanget og dens dele, som man kan komme i

beraring med (isaer deekslet, fedtfilteret i rustfrit stal

og fedtfilterpanden), bliver varme, ndr der bruges en

gaskogeplade ved siden af. Nar der slukkes for

gaskogepladen, skal emfanget forst kole af.

Bergring af overfladerne, mens de endnu er varme,

kan medfere alvorlige brandsar.

> Ror ikke ved det varme emfang.

» Hold bern vk fra det varme emfang, medmindre
disse er under konstant opsyn.

/\ ADVARSEL

Fare for forbraending, nar der lgber varme
vaesker ud.

Uopmaerksomhed under madlavning kan medfare,
at gryderne koger over, og varme vaesker lgber ud.
» Overvag alle kogeprocesser.

» Undga, at gryderne koger over.

» Sluk for apparatet efter brug.

/\ ADVARSEL

Fare forbraending pa grund af varm damp

Vaesker, der befinder sig imellem kogezonen og

bunden pa gryder og pander kan medfare

forbreendinger, nér de fordamper.

» Kontrollér altid, at kogezonen og bunden pa
gryder og pander er tor.

Beskadigelse fra sukker- og saltholdige
madvarer

Hvis saft og sukker- og saltholdige madvarer

kommer i berering med kogezonen, mens den er

varm, kan det medfare skader pa denne.

> Serg for, at saft og sukker- og saltholdige
madvarer ikke kommer i berering med den varme
kogezone.

» Fjern straks saft og sukker- og saltholdige
madvarer fra den varme kogezone.
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Elektromagnetisk straling

Indvirkning pa pacemakere, hareapparater og
metalimplantater. Induktionskogeplader skaber et
hajfrekvent elektromagnetisk felt, der hvor
kogezonerne befinder sig. Dette kan have en negativ
indvirkning eller forstyrre funktionen pa
pacemakere, hgreapparater og metalimplantater
hos personer, der befinder sig i umiddelbar naerhed
af kogezonerne.

P Hvis du er i tvivl, anbefaler vi, at du henvender dig
til din leege eller producenten af dit medicinske
apparat.

2.5 Sikkerhedsanvisninger for

rengoring og pleje

Skader pa udstyret pa grund af beskidt udstyr

Snavs kan forarsage skader, begraensninger i

funktionen eller lugtgener.

P Rengor udstyret regelmaessigt.

P Fjern derfor snavs med det samme.

» Brug kun ikke-skurrende renggringsmidler for at
undga ridser og kradser i overfladen.

» Kontrollér, at der ikke kan treenge vand ind i
apparatet, nar du renger det. Serg for at vride
kluden godt op inden brug. Du ma aldrig sprejte
vand pa apparatet. Hvis der treenger vand ind,
kan det fordrsage skader.

» Anvend ikke damprenser til renggringen. Dampen
kan fa de stramfarende dele til at kortslutte og
medfere beskadigelse af apparatet.

» Bemeerk alle oplysninger i kapitlet "Renggring og
vedligeholdelse”.

2.5.1 Sikkerhedsanvisninger for

rengering og vedligeholdelse af
emfang

N

Brandfare fra fedtaflejringer

En uregelmaessig eller utilstraekkelig rengering af

fedtfiltret eller et forfaldent filterskift kan forage

brandfaren.

P Sorg for at skifte og rengere filtret med jaevne
mellemrum.
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Skader pa udstyr og funktionelle fejl

Beskidte ventilationsdbninger kan resultere i skader
pa komponenter og forarsage funktionelle fejl.
» Hold alle ventilationsdbninger dbne og rene.

2.5.2 Sikkerhedsanvisninger for

rengoring og vedligeholdelse af
kogeplader

/\ ADVARSEL

Risiko for forbraendinger fra varme overflader.

Der er risiko for forbraendinger ved rengering af
varme kogeplader.

» Renger kun afkelede kogeplader.

» Veer opmaerksom pd restvarmeindikatoren.
2.6 Sikkerhedsoplysninger
reparation, service og
reservedele

/\ FARE

Fare for personskade under reparationer

Manglende kompetencer kan fere til personskader

ved reparationsarbejde.

» Reparations- og servicearbejde ma kun foretages
af uddannede fagfolk, som er bekendt med og
overholder de i landet geeldende forskrifter samt
de ekstra forskrifter fra den lokale
elforsyningsvirksomhed.

> Skil apparatet sikkert fra stremforsyningen.

» Arbejde og reparation pa de elektriske
komponenter skal altid foretages af en godkendt
elinstallater.

» En beskadiget stremforsyningsledning skal
udskiftes med en passende ledning.

/\ ADVARSEL

Fare for hhv. personskade og beskadigelse pa
grund af ukorrekte reparationer.

Forkerte komponenter kan resultere i personskader

eller i beskadigelse af apparatet. Zndringer pa

apparatet og til- og ombygninger kan mindske

sikkerheden.

» Brug kun originale reservedele til reparationer.

» Undlad at foretage forandringer, monteringer
eller ombygninger pa apparatet.

FORSIGTIG

Fare for personskade under reparation af
gasapparater

Manglende kompetencer kan fere til personskader

under afmonteringen.

» Arbejde pa gastilslutningen ma kun foretages af
uddannede og godkendte fagfolk, som er bekendt
med og overholder de i landet gaeldende
forskrifter samt de ekstra forskrifter fra den
lokale elforsyningsvirksomhed.

bora.com
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3 Produktbeskrivelse

» Overhold altid alle sikkerhedsanvisninger og advarsler
(se "2 Sikkerhed").

3.1 Emfang

o Emfanget er den centrale komponent og indeholder den
komplette betjeningselektronik for hele systemet. Brugen af
systemet eller dets enkelte komponenter er ikke mulig uden

Aftraek
Ch

Luften, som udsuges, renses i fedtfilteret og ledes gennem et

kanalsystem til den frie luft.

Aftreeksluften mé ikke udledes til:

® en roggas- eller udstedningsskorsten i brug

® en skat, der bruges til at ventilere rum med installerede pejse eller
andre ildsteder.

Hvis aftreeksluften skal ledes ind i en roggas- eller

udstedningsskorsten, som ikke er i brug, skal installationen

kontrolleres og godkendes af en autoriseret skorstensfejer.

kogepladeemfang. . Lo .
Hvis emfanget ledes ind i et aftreekskanalsystem, sa oges
. udsugningseffekten ved indstilling af et lavt effektniveau
3.1.1 TypebeSkrlvelse automatisk i de forste 20 sekunder (murelement-funktion).
Type Lang betegnelse Recirkulation
CKA2 Classic bordemfang @

fleksibelt system med separat styreenhed, der kan
kombineres med Classic kogepladerne og andre
universalkomponenter

CKA2AB Classic bordemfang All Black
fleksibelt system med separat styreenhed, der kan
kombineres med Classic kogepladerne og andre
universalkomponenter

Tab. 3.1 Typebeskrivelse

3.1.2 Opbygning

Fig. 3.1  Classic bordemfang

[1]  Indstremningsdyse
[2]  Fedtfilterenhed
[3] Emfang

[4]  Styreenhed

3.1.3  Funktionsprincip

Afhaengigt af hvilken kogeplade, du har kebt, fungerer emfanget
enten som aftraek eller med recirkuleret luftvariant.
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Aftreeksluften ledes gennem et fedtfilter og et aktivt-kul-filter, hvor
den renses, og fores derefter tilbage til installationsrummet.

Det er nadvendigt at anvende et Iuftfilter for at fjerne lugtene fra
recirkulationsluften. Af hygiejniske og sundhedsmaessige grunde skal
aktivt-kul-filteret udskiftes med de anbefalede intervaller (Rengering
og vedligeholdelse).

Nar recirkulationen er i funktion, er det nadvendigt at sikre
tilstreekkelig ventilation for at fjerne luftfugtigheden.

0 Hvis kogepladeemfanget benyttes med
recirkulationsfunktionen, treekkes funktionstiden automatisk
fra filterets levetid, nar et effekttrin indstilles. Den resterende
filterlevetid kan ses i menuen.

3.1.4 Egenskaber og oversigt over
funktioner
Kendetegn CKA2 / CKA2AB
Automatisk ventilatordetektion v/
Elektronisk strgmstyring v/
Greensefladekommunikation v/
Kompakt fedtfilterenhed v/
Funktioner
Forsinket slukning v
Power-niveau v/
Udsugningsautomatik v/
Filterserviceindikator (recirkulation) 4
Sikkerhedsindretninger
Betjeningslas v/
Sikkerhedsfrakobling 4
Aktiv fejlovervagning v/

Tab. 3.2  Egenskaber og oversigt over funktioner
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3.1.5 USB-interface

O]
USB-interfacet er kun beregnet til opdateringer eller ® % ® 8 &
dataeksport og stremforsynes kun til denne type processer. < oooom
Opladning eller anden brug er ikke mulig. |  —~ 7777
@ o 1T o o
Systemet er udstyret med et USB-interface. Dette interface er kun 2 _l i _ 2
beregnet til masselagringsenheder (USB-hukommelsessticks). Disse #® O - #®
USB-sticks skal formateres med FAT32-filsystemet. r|1 r|1
U U
I [
3.1.6 Interface til eksternt udstyr /\ ® F: =:= o
Styreenhedens interne greenseflade kan bruges til udvidede © o - e ©
styremuligheder. Det har en Home In- og Home Out-kontakt (se %%
Monteringsvejledningen).
® Kontakten Home-In kan bruges som signalindgang fra eksterne ©

koblingsapparater (f.eks. vindueskontakt).
® Kontakten Home Out kan bruges til styring af eksterne enheder.

3.2 Systembeskrivelse

» Brug altid den nyeste systemsoftware ved anvendelse af systemet
BORA Classic 2.0.

Den nyeste software kan downloades gratis pa BORAs

hjemmeside (www.bora.com, produkter, BORA Classic 2.0, Fig. 3.2 Centralt touch-/skydebetjeningspanel

BORA Classic bordemfang CKA2 /CKA2AB, dokumenter).

» Indhent ved behov oplysninger om den installerede softwareversion

(se "5.4.6 Menupunkt 6: Softwareversion"). @ =¥
» Gennemfer ved behov en opdatering af systemsoftwaren <
(se "5.4.8 Menupunkt 8: Opdatering af systemsoftwaren").
. [
3.2.1 Betjeningspanel og (]
betjeningsprincip 0
0 Systemet betjenes via betjeningspanelet pa emfanget. H
Fra hvert kogepladeemfang kan betjenes hhv. 1 eller 2
kogeplader. %R
o : . O & = & 0—@
Betjeningsprincippet og funktionerne er beskrevet naermere i
kapitlet Funktion og betjening. Fig. 3.3  Touchfelt
Bordemfanget og kogepladen betjenes via et centralt [11  Teend/sluk
betjeningspanel. Betjeningspanelet er udstyret med elektroniske [2]  overordnede funktioner
beraringsfolsomme taster og et displayfelt. Sensortasterne reagerer [3]  Navigation
pa fingerkontakt (touchfeltet). [4]  Indstillingsomrade for effektniveauer plus/minus

[5] Valg af kogezone (4 zoner)

[6] Touch-skyder (effektniveau-indstillingsomrade)
[7]  Brofunktion (2x)

[8]  Motorer

[9]  Yderligere funktioner og menu

12 bora.com
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Fig. 3.4  Displayfelt
[11  Multifunktionsdisplay

(2]
(3]

Varm kogezoneindikator og restvarmeindikator (4x)
Kogezonedisplay (4x)

Kogezonesy Betegnelse Funktion/betjening

mboler

Varmekreds-knap  2-kredsforbindelse

Timer-knap Indstilling af kogezonetimer

Knappen "hurtig Opkogningsfunktion

kogning" Aktivering/deaktivering

] Hold-varm-knappen  Hold-varm-funktion
Aktivering/deaktivering

Bro-knap Bro-funktion
Aktivering/deaktivering

—CD— Brofunktion-indikator Brofunktion er aktiv

a Hot-indikator Kogezonen opvarmes eller

er stadig varm

Tab. 3.4 Kogezonesymboler (Icons)

3.2.3

Display med 7 segmenter

Ventilatordisplay

Betydning

S -5 Effektniveauer
[4]  Brofunktion-indikator (2x) ' -
[5]  Indikator for ekstra funktioner (4x4) P Power-niveau
H Udsugningsautomatik
3.2.2 Symbo|er Multifunktionsdisplay Betydning
f.eks. {90° Temperaturvisning (kun for CKT)
Generelle  Betegnelse Funktion/betjening oo.00.o0 Timerens eller minuturets resterende tid
symboler feks. EI23 Fejlkode
Power-knap Taend/sluk Kogezonedisplay Betydning
Pauseknap Aktivering/deaktivering af =] B R

pausefunktion

Rengaringsknap

Aktivering /deaktivering af
rengeringslas

Startknap

Start af timer

Minutur-knap

Indstilling af minutur

Spaerreknap Betjeningslas
Skyder Indstilling af veerdi
Plus-knap @ger veerdien
Minus-knap Mindsker veerdien

Knappen "frem"

Navigation til hajre

Knappen "tilbage"

Navigation til venstre

Ventilator-knap

Aktivering/deaktivering af automatisk
aftraek, kvittering af efterlgb

m %annagm@@ B ee

Menuknap

Abning af menu, afslutning af menu

Tab. 3.3  Generelle symboler (Icons)
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F Power-niveau

_ Hold varm-niveau 1

= Hold varm-niveau 2

= Hold varm-niveau 3

O Inaktiv

H Restvarmeindikator (kogezone er slukket, men
pladen er stadig varm)

C Rengaring (kun for Tepan-grill i rustfrit stal
CKT)

E Fejl

Animationer Betydning

Yk Grydegenkendelsesfunktion (kun for
induktionskogeplader)

ooo Rengering (kun for Tepan-grill i rustfrit stal

CKT)

Tab. 3.5 Betydningen af 7-segmentsdisplay

3.24

Farvekoncept

0 Grundlaeggende viser betjeningspanel alle indstillingsomrader
for ventilatoren i blat og alle indstillingsomrader for
kogezonerne i radt. Til funktioner og meddelelser anvendes

flere farver.

Liste over alle farver i displayet:
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Display Ventilator Farve
(kogepladens
emfang)
() Skyder Bla
—] Plus / minus BI3
Ventilator-symbol / Bl
aftreeksautomatik
Display kogezoner Farve
E3 Skyder Rad
| Plus / minus Rad
a Kogezone varm Signalred
Display Funktioner Farve
EE) Start- / sluk-animation Beige
EE Indstilling af timer Beige
Display Meddelelser Farve
E3 Advarsler Orange
& Fejl Signalrad
E 0K Gron
Tab. 3.6  Farvevisninger
3.2.5 Lysstyrkekonceptet

Betjeningsfeltet har 4 forskellige belysningstrin. (100 %, 75 %, 50 % og
0%).

Lysstyrkesystemet tilpasser sig grundlaeggende den faktiske
betjeningssituation. De relevante displayelementer lyser steerkere, de
irrelevante er deempet. Funktioner, der ikke er tilgeengelige, er
slukkede.

Lysstyrke Anvendelse
100 % Funktionen er aktiv og valgt
75% Funktionen er aktiv, men ikke valgt
50 % Funktionen er inaktiv og kan vaelges
0% Denne funktion er ikke tilgeengelig
Tab. 3.7  Lysstyrkekonceptet
Eksempel:

®
Fig. 3.5  Lysstyrkekonceptet pé betjeningspanelet

[1]  Aktive og valgbare funktioner (staerkt lys, 75 %)
[2]  Inaktive, men valgbare funktioner (deempede, 50 %)

3.2.6 Lydkoncept

Signaltonens lydstyrke kan indstilles i menuen (10 % til
100 %).

Sikkerhedsrelaterede signaltoner udsendes altid med en
lydstyrke pa 100 %.

Kogezone-timerens og minuturets signaltoner udsendes altid
med en lydstyrke pa 100 %.

Systemet skelner grundleeggende mellem tre forskellige typer
signaltoner:

Signaltone Formal

Enkelttone kort (0,25 sek. ) Bekreeftelse af et valg
Bipsekvens Handling nedvendig
Enkelttone lang (0,75 sek. ) Afslutter en funktion
Tab. 3.8  Lydkoncept

3.2.7 Filterservice-visning

Den maksimale levetid for recirkulationsfiltret (filterlevetid) veelges af

systemet pd grundlag af den konfigurerede filtertype. Afhaengigt af

den monterede filtertype aktiveres filterservice-visningen derved efter

300 eller 600 driftstimer.

® Hvis ventilatorikonet &3 lyser gult, efter der er taendt for emfanget
og viser multifunktionsdisplayet 1 F1LE, er dette tegn pa en naert
forestdende filterudskiftning.

® Hvis ventilatorikonet &3 lyser redt, efter der er teendt for emfanget
og fejlkoden EFILE vises i multifunktionsdisplayet, s er filterets
levetid udlabet, og filteret skal udskiftes (se "7.3.4 Udskift det
aktive-kulfilter").

o Hvis det aktive kulfilters levetid overskrides, kan det pavirke
systemets korrekte funktion. Brugen af kogepladens emfang
er stadig mulig, men det medfgrer bortfald af garantier og
krav pé erstatning. Uafhaengigt af filterservice-visningen
kreever fedtfilteret en regelmaessig rengering.

3.3 Kogeplader

Kogepladerne er variable komponenter til systemet og kan
kun bruges i kombination med emfanget.

Det fremgar af naestsidste side i betjeningsanvisningen, hvilke
enheder er installeret i systemet (se "10 Typeskilte").

3.3.1 Typebeskrivelse

Type Lang betegnelse

CKFI Classic fleksibel glaskeramisk induktionskogeplade med 2
zoner

CKI Classic glaskeramisk induktionskogeplade med 2 zoner

CKIwW Classic glaskeramisk wok-induktionskogeplade

CKCH Classic Hyper glaskeramisk kogeplade med 2 zoner 1-
kreds/2-kreds

CKCB Classic HiLight glaskeramisk kogeplade med 2 zoner 1-
kreds/2-kreds/stegezone

CKG Classic gas-kogeplade med 2 zoner

CKT Classic Tepan-grill i rustfrit stal med 2 zoner

Tab. 3.9 Typebeskrivelse

bora.com
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3.3.2 Opbygning Kogepladen CKI

Kogepladen CKFI

Fig. 3.8  Classic kogeplade CKI

Fig. 3.6  Classic kogeplade CKFI

230 N | [}
N4 o
YR :
A
Y
§ ) ) I}
\ / i
' a / \ s
o Y
Q
'
Fig. 3.9  Kogezonernes mél
[1]  Induktionskogezone forrest (zone 1)
Fig. 3.7 Kogezonernes mal [2] Induktionskogezone bagest (zone 2)

[1]  Fleksibel induktionskogezone forrest (zone 1)
[2]  Fleksibel induktionskogezone bagest (zone 2)
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Kogepladen CKIW Kogepladen CKCH

Fig. 3.10 Classic kogeplade CKIW Fig. 3.12 Classic kogeplade CKCH
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Fig. 3.11 Kogezonens mal Fig. 3.13 Kogezonernes mal
[1]  Wok-induktionskogezone [1]  Hyper-kogezone forrest (zone 1)

[2]  2-kreds kogezone bagest (zone 2)
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Kogepladen CKCB Kogepladen CKG

Fig. 3.14 Classic kogeplade CKCB Fig. 3.16 Classic gas-kogeplade CKG
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Fig. 3.15 Kogezonernes mal Fig. 3.17 Kogezonernes mal
[1]  Kogezone forrest (zone 1) [1]  Hojeffektbreender, foran
[2]  Stege-kogezone [2]  Normalbraender, bagest
[3] Kogezone forrest (zone 1) [3] Bagerste gryderist

[4]  Forreste gryderist
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Kogepladen CKT

N

Fig. 3.18 Classic Tepan-grill i rustfrit stal CKT

250

(™)
220

440

(]
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Fig. 3.19 Kogezonernes mal

[1]  Grillzone forrest (zone 1)
[2]  Grillzone bagest (zone 2)

3.3.3 Induktionskogepladernes

funktionsprincip

Under hver induktionskogezone findes en induktionsspole. Nar
kogezonen er taendt, genererer denne spole et magnetfelt, der
indvirker direkte pé grydebunden og opvarmer den. Kogezonen
opvarmes kun indirekte gennem den varme, som gryden udleder.
Kogezoner med induktion fungerer kun med kogegrej udstyret med
magnetiserbar bund.

Induktionen tilpasser sig automatisk sterrelsen af kogegrejet, som er
placeret pa pladen, s& kogezonen kun opvarmes pa det omrade, som
er deekket af grydens bund.

» Overhold den angivne mindste diameter for grydebunden.

Niveauer

Induktionskogepladernes hgje effekt medfarer en meget hurtig
opvarmning af gryderne. Hvis maden ikke skal breende pa, kan det
kraeve en vis omstilling i forhold til de konventionelle systemer, nar du
veelger niveau.

Aktivitet Niveau
|

Smeltning af smer og chokolade, oplesning af i
husblas

Varmholdning af sovser og supper, kogning af ris |-

2-b

Kogning af kartofler, pasta, supper, ragout,
dampning af frugt, grentsager og fisk, optening af
frosne madvarer

Stegning i pander med slip let-overflader, langsom & -
stegning (uden overophedning af fedtstoffet) af
schnitzler, fisk

Opvarmning af fedt, stegning af kad, kogningaf ~ 1-H
sovse og supper med jaevning, stegning af

omeletter

Kogning af sterre vaeskemaengder, stegning af g

steaks og opvarmning af vand

Opvarme vand P

Tab. 3.10 Anbefalinger for de forskellige niveauer

Angivelserne i tabellen er vejledende. Afhangigt af kogegrejet og
indholdet anbefales enten at age eller saenke effektniveauet.

Egnede gryder og pander

Gryder med dette maerke er egnede til induktionsplader. Bunden
pa kogegrej, der anvendes til induktionslagsoverfladen, skal veere af
metal, have magnetiske egenskaber og have bund med en
tilstraekkelig stor diameter.

Velegnede gryder og pander er fremstillet af:
® rystfrit stal med magnetiserbar bund

® emaljeret stal

® stgbejern

Udstyr Kogezone Mindste diameter for
kogegrejets bund
CKFI fortil 120 mm
bagtil 120 mm
CKl fortil 120 mm
bagtil 90 mm
CKIW Wok 210 mm

Tab. 3.11 Mindste diameter for det anvendte kakkengrej

> Foretag evt. en magnettest. Haenger en magnet fast p& bunden, er
gryden som regel egnet til induktion.

» Kontrollér bunden af kogegrejet. Kogegrejets bund ma ikke have
nogen krumning (undtagelse: wok-kogeplader). Hvis bunden buler
opad, kan det medfaere fejl i kogezonens temperaturovervagning,
hvilket igen kan lede til overophedning af gryden. Der méa ikke veere
skarpe riller og kanter under bunden af gryden - ellers kan
overfladen pa kogepladen blive ridset.

P St gryder og pander (uden grydeunderlag eller lignende) direkte
pé glaskeramikken.
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0 Kogetider, opvarmningstid for grydebunden pé de gryder, der
anvendes, har stor indflydelse bade pa opvarmningstiden og
pa den tid, det tager for grydebunden at blive varm og pa
selve resultatet af madlavningen.

P Induktionswokken (HIW1) er ideel til induktions-wok-kogepladen og
kan fas som tilbehar.

Lyde

Ved brug af induktionskogezoner kan der alt afhaengig af materialets

karakter og grydebundens forarbejdning opsta forskellige lyde:

e Ved haje effektniveauer kan der opsta en brummen. Den bliver
svagere eller forsvinder, nér der skrues ned for effektniveauet.

® Grydebunde, der bestar af flere forskellige materialer (f.eks.
sandwichbund), kan fordrsage en knasende eller pibende lyd.

@ Der kan opstd kliklyde ved elektroniske koblinger - seerligt pa lave
niveauer.

® Summelyde kan optraede, nar keleventilatoren er taendt. For at
forleenge levetiden pa elektronikken er kogepladen udstyret med
en koleblaser, som teender automatisk ved intensiv brug af
kogepladen. Dette udsender en summelyd. Kelebleeseren kan
fortseette med at veere aktiv, efter du har slukket for kogepladen.

3.3.4  Funktionsprincip Hyper- og

HiLight-kogeplader

Under hver kogezone befinder der sig et strdlevarmelegeme med et
varmeband. Nar en kogezone teendes, sa udsender varmebandet
stralevarme, som sender stralevarme til kogezonen og grydebunden,
som derved varmes op.

Niveauer

Aktivitet Niveau
Smeltning af smer og chokolade, oplgsning af I
husblas

Varmholdning af sovser og supper, kogning af ris |- 3
Kogning af kartofler, pasta, supper, ragout, c-b

dampning af frugt, grentsager og fisk, optening af
frosne madvarer

Stegning i pander med slip let-overflader, langsom & -
stegning (uden overophedning af fedtstoffet) af
schnitzler, fisk

Opvarmning af fedt, stegning af kad, kogningaf |- H

sovse og supper med jeevning, stegning af
omeletter

Kogning af starre vaeskemaengder, stegning af g
steaks og opvarmning af vand

Opvarme vand P

Tab. 3.12 Anbefalinger for de forskellige niveauer

Angivelserne i tabellen er vejledende. Afhaengigt af kogegrejet og
indholdet anbefales enten at age eller seenke effektniveauet.

Power-niveau pa Hyper-kogepladen

Den forreste kogezone pa Hyper-glaskeramikkogepladen er udstyret
med et tidshegraenset power-niveau.

@ Der vises I .

Med power-niveau er det muligt meget hurtigt at opvarme store
maengder vand. Nar power-niveauet er teendt, arbejder kogezonen
med ekstra hgj effekt. Efter 10 minutter eendres niveauet for
kogezonen automatisk til niveau 9.

bora.com

Egnede gryder og pander

© Gryder med dette maerke er egnede til strélevarmelegemer.
Gryder og pander, der anvendes pa stralevarmefladen, skal vaere af
metal og have gode varmeledende egenskaber.

Velegnede gryder og pander er fremstillet af:
® rystfrit stal, kobber eller aluminium

® emaljeret stal

® stgbejern

» Kontrollér bunden af kogegrejet. Kogegrejets bund ma ikke have
nogen krumning. Hvis bunden buler opad, kan det medfere fejl i
kogezonens temperaturovervagning, hvilket igen kan lede til
overophedning af gryden. Der mé& ikke vaere skarpe riller og kanter
under bunden af gryden - ellers kan overfladen pé kogepladen blive
ridset.

» Saet gryder og pander (uden grydeunderlag eller lignende) direkte
pé glaskeramikken.

o Kogetider, opvarmningstid for grydebunden pé de gryder, der
anvendes, har stor indflydelse bade pa opvarmningstiden og
pé den tid, det tager for grydebunden at blive varm og pa
selve resultatet af madlavningen.

3.3.5 Gas-kogepladens funktionsprincip

Nar du taender for et kogeblus, opvarmes grydebunden direkte af
gasflammen under den. Gasflammen justeres ved hjalp af elektronisk
gasstyringssystem med hgj preecision (E-gassystem). Blandt andet
benyttes en justeringsmotor for hver gasbraender for at opné en
nojagtig gasstyring. Denne justeringsmotor kalibreres automatisk
med regelmaessige mellemrum. Dette medferer nogle typiske
hvislende lyde, som er helt normale og ikke ensbetydende med en
fejl. Fordelen ved det elektroniske gasstyringssystem ligger i den
optimale og reproducerbare varmestyring. Dvs., at de valgte
effektniveauer er ens i alle tilberedningsprocesser. Desuden kan et
rent, konstant stigende flammebillede styres for hvert effektniveau.
Og, hvis ngdvendigt, en automatisk gentzending.

o Kogepladen er udstyret med automatisk teending.

Niveauer

Effekten reguleres ved hjeelp af effekttrinnene 1 - 9 og P.
Gaskogepladernes effekt bevirker, en hurtig opvarmning af maden.
Hvis maden ikke skal braende pd, kan det kraeve en vis omstilling i
forhold til de konventionelle systemer, nar du veelger niveau.

Aktivitet Niveau
Varmholdning af feerdiglavet mad i-c
Stege snittede grantsager, spejlaeg, kalvekad, 4-5
fjerkree

Stege kaemperejer, majskolber og schnitzler, 5.7
oksekad, fisk, frikadeller

Bringe store maengder vaeske i kog, stege steaks H-H
Opvarme vand F

Tab. 3.13 Anbefalinger for de forskellige niveauer

Angivelserne i tabellen er vejledende.
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€@ Hver af gasblussene er udstyret med et 3.3.6  Funktionsprincip for Tepan-grill i
sikkerhedstermoelement. Dette element detekterer, nar . o
rustfrit stal

flammen er slukket (f.eks. fordi maden koger over, eller hvis
aftraekket er for staerkt). Herefter falger en automatisk
afbrydelse af gassen og en genteending. Hvis
taendingsforseget mislykkes sparres gastilferslen. Dette

Under hver grillzone findes et varmeelement. Nér en grillzone teendes,
genererer varmeelementet varme, som opvarmer grillfladen direkte.

forhindrer, at gas stremmer ud. Effektniveauer og temperaturomrader
Effektreguleringen sker via effektniveauer, som ogsa vises i °C i
Egnede gryder og pander betjeningspanelets display (temperaturvisning).
Gryder med dette maerke er egnede til gasblus. -
Effektniveau Temperatur °C
Velegnede gryder og pander er fremstillet af: 1 = 150
® kobber 2 = 160
o rustfr_lt_stal 3 - 70
® aluminium -
® stgbejern 4 - 180
5 = 190
Overhold mélene i tabellen: 6 = 200
Braender Mindste Anbefalet i - 210
grydediameter grydediameter 8 = 220
Normalbreender 120 mm 140 - 200 mm 9 - 230
Hojeffektbraender 160 mm 180 - 240 mm P - 250
Tab. 3.14 Grydens diameter Tab. 3.15 Temperaturer svarende til effektniveauerne

Effekten fra Tepan-grillen i rustfrit stal bevirker, at maden meget
hurtigt bliver varmet op. Hvis maden ikke skal breende p, kan det
kraeve en vis omstilling i forhold til de konventionelle systemer, nar du
veelger temperatur.

o Brug kun kogegrej med diameter, der svarer til de angivne
mal. Malene ma aldrig veere mindre eller starre. Hvis
diameteren er for stor, kan den varme forbraendingsgas, der
strgmmer ud under bunden, beskadige kakkenbordet eller en

ikke varmebestandig vaeg, f.eks. beklaedt med paneler, eller Aktivitet Temperatur °C
dele af komfuret eller kogepladen. Bora kan ikke holdes Dampning af frugt, f.eks. ablebade, halve B0-10
ansvarlig for sddanne skader. ferskner, bananskiver

Stege snittede grantsager, spejleeg, kalvekad, BO-190
o Kogetider, opvarmningstid for grydebunden pé de gryder, der fierkree

anvendes, har stor indflydelse bade pé opvarmningstiden og Stegning af fisk, paneret eller i dejsvab, 190 -200

pa den tid, det tager for grydebunden at blive varm og pa pandekager, palser, svinekad, lammekead

selve resultatet af madlavningen. Kogegrej med tyk bund Stegning af kartoffelpandekager, rejer, majskolber 200 - 210

giver den bedste varmefordeling. Ved tynde bunde er der fare 08 schnitzler

for, at maden bliver overophedet pa nogle punkter. Endvidere Hérd stegning af okseked, fisk og frikadeller ol -can

kan kogezonen tage skade. Stegning af steaks 250 (Power-
niveau)

-

Pas p4, at kogegrejet ikke bliver overophedet. Bunden kan

i ) ) Tab. 3.16 Temperaturanbefalinger (angivelserne i tabellen er
deformeres. Derfor ma tomt kogegrej aldrig opvarmes.

vejledende)

Ved brug af kogegrej med ujaevn bund er der fare for, at
grejet kan tippe over. En lille overtipning kan aldrig helt
udelukkes.

@

20 bora.com



Produktbeskrivelse

3.3.7 Oversigt over funktioner Effektniveauer Sikkerhedsfrakobling efter timer:min.

CKFI, CKI, CKCH, CKCB  CKG
BORA Classic 2.0 kogepladen har felgende egenskaber og funktioner: CKIW, CKT
Kendetegn CKFl CKI CKIW CKCH CKCB CKT CKG | S 6:00 L
Elektronisk v/ v v v v v E L e o
stremstyring 3 5:12 5:00 5:12
Power-niveau v/ v/ v o/ v/ v 4 4:12 5:00 4:12
Minutur (eggetimer) v v  /  /  / / 5 3:18 4:00 3:18
Teendingsautomatik 4 B 2:12 1:30 2:12
0 autom. ] 2:12 1:30 2:12
gentending
T % E 1:48 1:30 1:48
gasreguleringssyste = 1:18 1:30 1:18
m (E-gassystem) _ 8:00 8:00 8:00
Kogefunktioner - 8:00 8:00 8:00
Opkogningsfunktion v v v V/ / 4 = 8:00 8:00 8:00
Grﬁ'egenkeﬂdelsesf o/ Tab. 3.18 Sikkerhedsfrakobling ved effektniveauerne
unktion
Hold varm-funktion V4 J/ v/ 4 / J/ v/ » Teend for kogezonen igen, nar du ensker at anvende den pa ny
Brofunktion v/ v/ v/
Timerfunktion S v v v % 3.4.2 Restvarmeindikator
Pausefunktion v/ 4 v v/ v/ v/ 4
2 +kredsforbindelse v / Hvis en kogej eller grillzone stadoig er varm efter slukning, er d?r risiko
filslutning (bagerste for forbraendinger eller brand. $3 lzenge hot-symbolet B og H vises
kogezone) _(restvarmemdlkator), ma denne kogue— eller gnllzgng ikke ber@reé, 0g
eingss /L L L e ot (€50 -0) sukier oyt
(rengaringsfunktion)
Rengeringsfunktion v 0 Under eller efter et stramsvigt kan kogepladen stadig vaere
Sikkerhedsindretni varm. For Hyper-, HiLight- og gas-kogepladerne vises ingen
nger restvarme efter et stramsvigt, heller ikke hvis de var teendt

Barnesikring

Restvarmeindikator

NSNS
NSNS
AN/ NI NN
AN/ NI NN
NN NN
NN NN

v/
v/
Sikkerhedsfrakobling v/
v/

Overophedningsbesk
yttelse

Tab. 3.17 Oversigt over funktioner

* vedrerer kun de forreste kogezone

3.4 Sikkerhedsindretninger

3.4.1 Sikkerhedsfrakobling

Hvis apparatet taendes, men ikke betjenes i 2 minutter, sa slukker
systemet automatisk (standbytilstand).

Emfang
Kogepladens emfang slukker automatisk 30 minutter efter, at alle
kogezoner er inaktive (= effektniveau 0), og efterlobet starter.

Kogeplader
Hver kogezone slukker automatisk efter en foruddefineret driftstid
uden at effektniveauet eendres.
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forinden, og kogepladerne stadig er varme.

3.4.3 Overophedningsbeskyttelse

Apparatet er udstyret med en overophedningsbeskyttelse.
Overophedningsbeskyttelsen kan udlgses, nar:

® kogegrej opvarmes uden indhold.

® olie eller fedt opvarmes til hgj temperatur.

® et varmt kogeblus gentaendes efter et stremudfald.
Gennem overophedningsbeskyttelsen indledes en af fglgende
handlinger:

® Det aktiverede power-niveau afbrydes.

® Power-niveauet kan ikke laengere taendes.

® Det indstillede niveau reduceres.

® Kogepladen slukkes helt.

Efter tilstreekkelig afkeling kan kogepladen igen teendes i fuldt
omfang.

Hvis betjeningspanelet overophedes kan kogepladen eller
hele systemet blive slukket.

3.4.4 Bornesikring

Barnesikringen forhindrer utilsigtet aktivering af kogepladen.
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4  Funktion og
betjening

» Overhold altid alle sikkerhedsanvisninger og advarsler
(se "2 Sikkerhed").

0 Emfanget er den centrale komponent og indeholder den
komplette betjeningselektronik for hele systemet. Brugen af
systemet eller dets enkelte komponenter er ikke mulig uden
kogepladeemfang.

0 Emfanget mé kun bruges med monteret fedtfilter.

4.1 Generelle og specifikke

betjeningsanvisninger

Emfanget og kogepladen betjenes via et centralt betjeningspanel.
Betjeningspanelet er udstyret med elektroniske bergringsfolsomme
taster og et displayfelt. Sensortasterne reagerer pa fingerkontakt.
Kogepladen betjenes ved at trykke med fingeren pa den enskede
sensorknap (touchbetjening) eller ved at udfere en styrebevaegelse
med fingere (pé skyderen).

Ikke alle symboler vises pé alle enheder. Afhaengigt af det
installerede udstyr aktiveres funktioner og indikatorer
automatisk.

4.1.1  Seerlige betjeningsanvisninger for

Tepan-grill i rustfrit stal

Forste ibrugtagning:

» Opvarm grillpladen i ca. 25 minutter til 220 °C (= effektniveau 8 for
begge grillzoner) inden forste ibrugtagning.

® Under denne proces kan der opsta let ubehagelige lugte.

Betjeningsanvisninger:

» Gor grillfladen ren, for den benyttes forste gang (Rengering og
vedligeholdelse).

» Opvarm grillzonen i 5 minutter for hver brug.

® Under opvarmning eller keling af grillpladen, kan der nogle gange
hares en vis stgj. Dette er et normalt faenomen.

® Tepan-grill i rustfrit stal har en indbygget ventilator, der sikrer en
lang levetid for elektronikken og en hurtig afkeling af
grilloverfladen. Stejen er sé vidt muligt begraenset af en raekke
foranstaltninger, men kan ikke fuldsteendig undgas.

® Under brug kan der opsté en krumning af grillpladen.

@ VVed grill eller opvarmning med et hgjt niveau kan det opsta en let
brun misfarvning af grillpladen.

4.1.2  Seerlige betjeningsanvisninger for

gaskogepladen

Minimumskrav for anvendelse af gaskogepladen: System-
software 03.00 (eller hgjere).

Renger kogezonen inden du anvender kogepladen ferste gang
(Renggring og vedligeholdelse).
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0 Ved farste ibrugtagning eller efter en laengere periode uden
brug, eller efter udskiftning af gasflasken, kan det ske, at
breenderen ikke teender. Der kan veere Iuft i gasledningen,
eller den elektroniske gasstyring skal kalibreres igen. Folg
anvisningerne for farste ibrugtagning (se
monteringsanvisning).

o Det er normalt, at der opstar mindre farveafvigelser og
uregelmassigheder i gaskogepladen ved brug af kogegrej i
emaljeret stebejern. Endvidere kan der dannes rustfilm pa
stettepunkterne. Disse kan let fjernes med en fugtig klud.
Dette er normalt og har ikke nogen effekt.

0 Under brug af gasbranderne kan der optraede farveaendringer
i nogle af gaskogepladens dele. Denne misfarvning er helt
normal og pavirker ikke gasflammens eller kogepladens
funktion.

o Under brug af gasbraenderen kan der opsta herbare lyde fra
udtreengende gas ved gasbraenderen. En orangefarvning af
braenderflammen skyldes leengere tids anvendelse og/eller
urenheder i braenderen og i den omgivende luft (stev). Disse
faenomener er helt normale og kan optreede uafhangigt af
hinanden.

0 Luk for gastilferslen, og sl& husinstallationens sikring fra, hvis
der opstar rag eller brand, mens du anvender gaskogepladen.

o Afbryd for gasforsyningen, hvis der lugter af gas, eller hvis der
er fejl i gasinstallationen. Abn vinduerne, og serg for god
udluftning.

Betjeningsanvisninger:

Anvendelse af en gas-kogeplade medferer varme- og fugtdannelse i

opstillingsrummet. Ved intensiv og laengerevarende brug af apparatet

kan det vaere ngdvendigt enten at serge for ekstra ventilation (f.eks.
ved at abne et vindue) eller at sikre effektiv ventilation (f.eks. ved at
skrue den mekaniske ventilationsindretning op pa et hajere niveau).

» Serg derfor for tilstreekkelig med ventilation.

» Hold naturlige ventilationsébninger &bne.

» Brug en mekanisk ventilationsindretning, hvis nedvendigt.

» Anvend aldrig gryder eller pander med ujaevn bund pa gryderistene.

» Opvarm aldrig kogegrej uden indhold.

> Stil altid kogegrej pa de medfalgende gryderiste. Kogegrejet mé
aldrig stilles direkte pa breenderen.

» Brug aldrig stegepander, pander eller grillpander, der er sa store, at
de daekker flere breendere. Den varmeophobning, som opstar
herigennem, kan beskadige kogepladen.

» Kontrollér, at breendernes dele og gryderisten er korrekt placeret.

» Teend farst for gasblussene, nér alle breenderdele er monteret
korrekt.

» Kontrollér, at braenderens flamme ikke rager ud over kogegrejets
bund og reekker op ad kogegrejets sider.

» Opbevar ingen let anteendelige genstande i naerheden af
gasblusset.

0 Brug kun kogegrej med diameter, der svarer til de angivne
mal. Malene ma aldrig vaere mindre eller starre. Hvis
diameteren er for stor, kan den varme forbraendingsgas og
flammer, der stremmer ud under bunden, beskadige
kekkenbordet eller en ikke varmebestandig vaeg, f.eks.
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bekleedt med paneler, eller dele af komfuret eller
bordemfanget. Bora kan ikke holdes ansvarlig for sddanne
skader.

0 Brug aldrig gaskomfuret i leengere tid (> 5 min.) uden kogegrej
eller emfanget. Dette vil resultere i meget hgje temperaturer
og som falge heraf kan komfuret og emfangets
lufttilfarselsdele tage skade.

o Flammespidserne skal holdes under bunden af kogegrejet.
Flammespidser, der raekker op langs siderne af kogegrejet,
afgiver unadig varme til luften og kan beskadige
grydehandtag, Iufttilferselsdele (komfurets bordemfang) og
gger forbreendingsfaren. Endvidere er den yderste del af
gasflammen meget varmere end flammekernen.

o Beskyt altid dine haender med grydehandsker eller
grydelapper ved arbejde med varmt kogegrej. Brug kun terre
handsker og varmebeskyttere. Vade eller fugtige tekstiler
leder bedre varme og kan forarsage forbraendinger pa grund
af damp. Pas p4, at disse tekstiler ikke kommer i naerheden af
flammen. Brug ikke for store grydelapper, viskestykker eller
lignende.

o Fedtstaenk og andre braendbare (mad)rester kan anteendes pa
kogepladen. Fjern dem sa hurtigt som muligt.

For maksimal effekt med minimalt gasforbrug anbefaler vi

folgende:

» Brug gryder og pander, hvis bunde daekkes helt af flammen, og
hvor flammen ikke breender ud over siderne pa bunden.

» Brug egnede gryder til alle gas-braendere.

» Placer gryden midt pa gasblusset.

P Seet breenderen pa det svageste blus (lille flamme), nar grydens
indhold er kommet i kog.

> Justér kogepladens emfang til gaseffektniveauet.

Brug af gaskogeplade med emfang:

Hvis gaskogepladen benyttes i kombination med et bordemfang, sé&

kan dette luftaftreek pévirke flammen.

» Undgé for hajt aftreeksniveau ved kogepladens emfang, nar
gaskogepladen er indstillet til et svagt niveau.

» Saenk emfangets effekt efter behov, nér gaskogepladen teendes.
» Brug kun gaskogepladen med kogegrej. Gasflammen er afskeermet
mod emfanget takket vaere gryderistens geometri og kogegrejet.
» Reducér ved behov varmetrinnet pa kogepladens aftreek, for at

forbedre varmeindtaget eller varmefordelingen.

o Flammer kan antaende fedtfilteret pa kogepladens emfang og
satte brand i lufttilferselsdelene eller beskadige dem.
Flambér aldrig med taendt emfang.

0 Gaskogepladens funktioner (f.eks. tilberedningstider,
effektgrad...) pavirkes af kogepladens emfang. P4 sammen
made pavirker kogepladens aftreek varmeindtaget og
varmefordelingen.
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0 Ved recirkulation pévirker den tilbageferte luft
gaskogepladen. Hvis gasflammen slukker, der optraeder en
gget flammeforsinkelse og/eller flammebilledet ikke er
korrekt (f.eks. soddannelse, flammen slar tilbage,...), skal
returluftabningen altid eges.

4.2 Touchbetjening

Systemet genkender forskellige touchkommandoer. Det skelner
mellem korte tryk (touch) og leengere tryk (long-press) samt lodrette
strygebevaegelser med en finger (slide).

Touch-kommandoer  kan anvendes pa Tid (kontakt)
Touch Knapper + skyder 0,3 sek.
Long-press Knapper + skyder 1 - 8 sek.
Skydebeveegelse Skyder 0,1 - 8 sek.
Tab. 4.1  Touchbetjening

Hvis touchbetjeningen ikke fungerer eller er upalidelig,

skal folgende bemaerkes:

» Tryk kun pa touchomradet med en finger.

» Pas pa, at handfladen ikke hviler samtidig pa betjeningspanelet,
nar kogepladen er i brug.

» Hold kontaktfladen ved berering af touchomraderne sé lille som
mulig.

» Hav rene og terre fingre ved betjening.

4.3 Systembetjening

4.3.1 Betjeningsprincip

Betjening Kommando

Tryk pé en funktion Aktivering af funktionen

Long-press pa en funktion
Skyder (slider)

Deaktivering af funktionen

Indstilling af veerdi (f.eks.
effektniveau)

Tab. 4.2  Betjeningsprincip

4.3.2 Teending

» Long-press pa Power-knappen @.

® Start-animationen vises inde i skyderens felt.

® Nar systemet er startet, vises standarddisplayet i
betjeningspanelet.

23



Funktion og betjening

O]
¥ 2 &
o
+
I_l It I_l
o o
M M
Ll b4 l-'
%

Fig. 4.1  Standardvisning efter start

Hvis barnesikringen er aktiv, teender laseknappen efter
systemstart [&. Standardskaermen vises farst efter oplésning
af displayet (se "4.3.6 Barnesikring").

Vises efter tending i displayet | _omF, er den grundlaeggende
konfiguration endnu ikke feerdig og skal stadig udferes (se
monteringsanvisning).

4.3.3  Slukning

» Long-press pa Power-knappen @,
® Sluk-animationen vises inde i skyderens felt.

Hvis kogepladens emfang var taendt:

e Ventilatorsymbolet taender, og forsinket slukning pabegyndes
(animationen til forsinket slukning vises).

@ Displayet slukker, nar tiden for forsinket slukning er udlgbet.

Hvis kogepladen var taendt:

e For tidligere teendte og stadig varme kogezoner teender
restvarmesymbolet B i rad farve og H vises .

e Displayet slukker, nar restvarmen er afkalet.

Systemet kan til enhver tid slukkes: Long-press pa Power-
knappen

4.3.4 Betjeningslas

Betjeningslasen forhindrer en utilsigtet eller uberettiget &endring af

den valgte indstilling under drift.

® Nar betjeningslasen er aktiv, er symbolet & teendt

e Funktionerne er laste, og visningerne pa displayet er deempede
(med undtagelse af TIL/FRA-kontaktfladen).

Aktivering af betjeningslasen

P Long-press pa laseknappen @.

® Displayet i betjeningspanelet deempes.

® Sparreknappen er teendt.

® Med undtagelse af Power-knappen og spaerreknappen, er alle
funktioner speerrede.

Systemet slukkes, nar betjeningslasen er aktiv.
Betjeningslasen er ikke laeengere aktiv, nar systemet teendes
naeste gang.
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Deaktivering af betjeningslasen

» Long-press pa ldseknappen @.

® Standarddisplayet taender, og betjeningspanelet er igen aktivt.
® Lyset i knappen deempes.

4.3.5 Rengaringslas

Rengaringslasen forhindrer utilsigtet betjening, nar betjeningspanel
tarres af under tilberedningsprocessen. Nar funktionen aktiveres, sa
sparres betjeningspanelet i et vist tidsrum (fabriksindstillet til 15
sekunder). Tiden, som resterer, vises pa displayet. Alle aktive
indstillinger forbliver uforandrede mens funktionen er aktiv.
Renggaringsfunktionens varighed kan indstilles i menuen.

Hvis betjeningspanelet gares rent med f.eks. en fugtig klud,
kan der dannes en vandfilm, og Power-knappen kan utilsigtet
blive udlgst. Afhjeelpning kraever gjeblikkelig terring efter
rengering med en fugtig klud.

Aktivering af rengeringslas

» Tryk pé rengeringsknappen €.

® Displayet i betjeningspanelet deempes.

® Renggringsknappen er taendt.

® Betjeningsfeltet er spaerret.

® Samtlige indstillinger bevares.

® | multifunktionsdisplayet begynder nedtaellingen.

Tid udlgbet
® Nar den indstillede tid er udlebet, s& aktiveres betjeningsfeltet igen
automatisk.

o Opdages en leengerevarende tildeekning af betjeningspanelet
(> 8 sekunder), nar rengaringslasen er aktiveret, sattes alle
aktive kogezoner automatisk pa pause efter deaktivering af
rengaringslasen.

4.3.6 Bornesikring

Bornesikringen forhindrer utilsigtet aktivering af kogepladen.
o Efter taending af kogepladen er lasesymbolet teendt i displayet @&.

Permanent aktivering/deaktivering af bernesikringen
(se "5.4.2 Menupunkt 2: Barnesikring")

Deaktivering af bgrnesikring ved madlavning

P Long-press p laseknappen @.

® Standarddisplayet teender, og betjeningsfeltet er igen aktivt.
® Lyset i knappen deempes.

4.3.7 Minutur

Minuturet udsender et optisk og akustisk signal ved udlgbet af en
brugerindstillet tid og fungerer samtidig som et almindeligt aggeur.

Aktivering af minutur

» Tryk p& minutur-knappen B.

® | 7-segmentdisplayet over skyderen vises tidsangivelsen i timer,
minutter og sekunder (L:0H:00).

® Systemet skifter til "beige" farve.

® | yset dempes i kogezonernes display.

Indstilling af tid
» Indstil den gnskede tid:
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Kommando Valg i timer/min./sek.

Tryk pa

Tryk pa

Kommando Qg tid Reducér tid
Tryk pa (|
Skydebevaegelse (EEEE) opad BHE nedad
Tab. 4.3  Indstilling af tid

| betjeningspanelet vises startknappen €

Start minutur

» Tryk pé startknappen ©.

® Ft lydsignal udsendes, og den indstillede veerdi bekreeftes.

® Den indstillede tid begynder at teelle baglaens.

® Betjeningspanelets display skifter til standardvisning.

® Den resterende tid vises i systemet i sekunder.

® 10 sekunder for tiden udlgber, begynder den resterende tid og
minutur-knappen at blinke.

Tid udlgbet
® Nér den indstillede tid er udlgbet, udsendes et lydsignal (maks. 60
sekunder).
@ Tidsvisningen og minutur-knappen blinker (maks. 60 sekunder).
® Den resterende tid pd maks. 60 sekunder taeller ned i minus (-1:0
0.0t
Lydsignalet og den blinkende indikator kan afbrydes ved at

trykke pa minutur-knappen.

Deaktivering af minutur for tidens udlgb

» Long-press pd minutur-knappen B.

® Minuturet stopper.

® Betjeningspanelets display skifter til standardvisning.

4.4 Betjening af emfang

For at kunne betjene bordemfanget, er det ngdvendigt at
ventilatorens betjeningspanel er aktivt ("bla" farve).

Skyderen og ventilatorsymbolet teender og lyser blat i
standarddisplayet.

4.4.1 Indstilling af ventilator-

effektniveauer

Effektniveauerne reguleres i betjeningspanelet med bergrings- eller
bevasgelsesimpuls pa touchskyderen.

Ventilatorens effektniveauer kan indstilles pa forskellige méader:

> Tryk pa &3 eller 8.

P Regulering via skyderen EEEE

P Tryk pa en bestemt skyderposition EEEE

» Long-press pa &3 eller @ (regulering i trin af to)

4.4.2 Ventilator-power-niveau

Ved aktivering af power-niveau startes den maksimale aftraekskraft,
som kerer i et foruddefineret tidsrum. Med power-niveau kan kraftig
madlavningsos og steerke lugte suges hurtigere ud. Efter 10 minutter
skifter power-niveauet automatisk tilbage til effektniveau 9.
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Aktivering af power-niveau

» Long-pres pé skyderen EEEE ved position 5

eller

> Tryk pa €3 ved aktivt effektniveau 5

® | skyderen vises en animation.

o | displayet vises I (blinker forst 3 gange, lyser derefter fast).

Deaktivering af ventilator-power-niveau
Ventilator-power-niveauet deaktiveres for tiden, s snart et andet
niveau indstilles.

4.4.3 Udsugningsautomatik

Aftraekskraften reguleres automatisk baseret pa kogepladens faktiske
indstillinger. Det er ikke nedvendigt med manuel regulering af
blaeserkraften, men det er til enhver tid muligt. Aftreekskraften
tilpasses automatisk det hajeste effektniveau for alle kogezoner, der
eribrug.

Funktion Effektniveauer
Temperatur-niveau 123 45 6789 F°P
Udsugningseffekt 333 44 455 5FP

Tab. 4.4  Aftreekskraft og varmetrin

® En &ndring i effektniveau pa en af kogezonerne medfarer
automatisk en tilpasning af aftraekskraften efter en tidsforsinkelse
pé 20 sekunder for induktionskogeplader og 30 sekunder for alle
andre kogeplader.

o Aftreeksautomatikken kan til enhver tid slukkes manuelt.

Sadan aktiveres aftraeksautomatikken permanent:
(se "5.4.3 Menupunkt 3: Automatisk emfangstyring")

Aktivering af aftreeksautomatikken:
» Tryk pd ventilatorknappen &3.

® \/entilatorsymbolet teender.

® P4 skyderen vises en animation.

® Symbolet H vises.

4.4.4 Slukning af ventilatoren

Slukning af ventilatoren
» Skyd markeren ned til effektniveau 0.

eller

> Tryk p& B til effektniveau 0.

eller

» Long-press pa ventilatorknappen &3.
eller

® Forsinket slukning starter.
® 53 snart efterlgbet er afsluttet, slukkes emfangets ventilator.

4.4.5 Forsinket slukning

Bordemfanget karer pa et lavere trin og slukker automatisk efter et

bestemt tidsrum. Tidsrummet for ventilatorens efterleb, efter der er

slukket for kogepladen, kan indstilles i menuen (10 - 30 minutter ).

Standardindstillingen er 20 minutter.

® Nar aftreeksfunktionen slukkes, aktiveres forsinket slukning.

® Nar den forsinkede slukning er udlgbet, s& slukker bordemfanget
automatisk.
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BORA anbefaler steerkt, at bordemfangets forsinkede slukning
benyttes.

Afslutning af forsinket slukning for tiden
» Tryk pé ventilatorknappen

eller

P Tryk pa minus-knappen &

® Emfangets efterlgb afbrydes.

4.5 Betjening af kogepladen

For at kunne betjene kogepladen, er det nadvendigt at
kogezonernes betjeningspanel er aktivt ("red" farve).

Gives der ingen kommando ved aktiveret betjening af
kogepladen inden for 4 sekunder, skifter systemet automatisk
tilbage til ventilator-betjening (standard-visning).

4.5.1 Valg af kogezoner

» Tryk pd en kogezone.

® Systemet skifter til tilstanden "rad" farve.

® Systemet skifter til visning af effektniveau-indikatoren.
® Yderligere funktioner for kogezonen vises.

e Drift af kogezonen aktiveres, og den valgte kogezone kan indstilles.
» Gentag proceduren for at tage andre kogezoner i brug.

En kogezones drift kan afsluttes fer tid via en yderligere
touch-kommando pé visningen af kogezonen. Der skiftes
herefter til ventilator-drift.

Direkte skift til en anden kogezone

Hvis kogepladebetjeningen er &ben ("red" farve), og der
valges indstillinger for en kogezone, sé er det ogsa muligt at
skifte direkte til og bruge en anden kogezone.

» Tryk pa en anden kogezone inden for 3,5 sekunder

® Kogezoneindikatoren taender i betjeningspanelets display.

® Betjening af den anden kogezone aktiveres.

® Den forste kogezoneindikator deempes i betjeningspanelets display
og overtages.

4.5.2 Indstilling af effektniveau for en

kogezone

Effektniveauerne reguleres i betjeningspanelet med bergrings- eller
bevaegelsesimpuls pa touchskyderen.

Effektniveauerne vises i den respektive kogezones visning i 7-
segmentdisplayet.

Kogezonernes effektniveauer kan indstilles pa forskellige méder:
> Tryk pa 63 eller @.

» Regulering via skyderen EEES

P Tryk pa en bestemt skyderposition EEEED

» Long-press pa & eller @ (regulering i trin af tre)
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Yderligere anvisninger for induktionskogeplader:

Hvis der ikke registreres egnede gryder inden for 9 minutter
efter indstilling af et effektniveau pa induktionskogepladerne
(grydegenkendelsesfunktion), aforydes den pageeldende
kogezone automatisk.

Yderligere anvisninger for Tepan-grillen i rustfrit stal:

0 Effektniveauerne for Tepan-grillen i rustfrit stal vises i 7-
segmentdisplayet for den relevante kogezone ( 1-9, P). Nar
en kogezone er valgt bliver temperaturen i °C vist i
multifunktionsdisplayet over skyderen.

0 | den farste opvarmningsfase vises den faktiske temperatur i
multifunktionsdisplayet, indtil den indstillede temperatur er
naet for den valgte kogezone.

0 Under opvarmningsfaserne blinker den rade hot-knap, ogsa
selvom displayet i betjeningspanelet vender tilbage til
standarddisplayet efter 4 sekunder. Nar maltemperaturen er
ndet, blinker visningen ikke leengere.

Yderligere anvisninger for gaskogepladen:

Efter indstilling af et effektniveau taender gaskogepladen
automatisk, og kogezonen betjenes med det indstillede
effektniveau.

Teendingsprocessen falger flere gange efter hinanden. Hver
gang kan hares en typisk kliklyd.

Hvis gasblusset ikke teender, kan processen gentages. Nar
den enskede kogezone er valgt, og et effektniveau er
indstillet, finder en automatisk taending sted igen.

4.5.3  Slukning af kogezone

» Tryk pé den enskede kogezone.

P Flyt skyderen helt ned, til L vises i kogepladens display.
eller

» Long-press pa kogezonen

o | kogezonedisplayet vises L.

® Efter 2 sekunder vises standarddisplayet.

eller

> Tryk pa B indtil kogezonedisplayet viser CJ.

4.5.4 Opkogningsfunktion

Ved aktivering af opkogningsfunktionen fungerer kogezonen i et
bestemt tidsrum med fuld effekt og reguleres derefter automatisk
tilbage til det indstillede niveau.
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Effektniveau (fortsat Opvarmningstid i min.:sek.

tilberedning) Kogeplader Kogeplader
CKFI, CKI, CKIW, CKG CKCH, CHCB
I 0:40 1:00
2 1:00 3:00
3 2:00 4:48
H 3:00 6:30
5 4:20 8:30
b 7:00 2:30
7 2:00 3:30
B 3:00 4:30

Tab. 4.5 Oversigt over automatisk opvarmningsfunktion

0 Opkogningstiden bestemmes automatisk af systemet pa
grundlag af det indstillede effektniveau.

Aktivering af opkogningsfunktion

» Tryk pé den enskede kogezone

» Indstilling af effektniveau (= fortsat tilberedning)

» Tryk pd knappen hurtig kogning

® Opkogningsfunktion aktiveres.

® \ed siden af kogezonen vises symbolet for
tilberedningsautomatikken E&.

o Hvis niveauet for kogezonen gges, mens
opkogningsfunktionen er aktiv, forbliver
opkogningsfunktionen aktiv. Opkogningstiden tilpasses.

0 Hvis niveauet reduceres for kogezonen, mens
opkogningsfunktionen er aktiv, deaktiveres
opkogningsfunktionen.

Deaktivering af opkogningsfunktionen for tid

» Tryk pa den enskede kogezone

» Long-press pa knappen hurtig kogning

® Den automatiske hurtigkogning deaktiveres.

® Kogezonen skifter til det effektniveau, som var indstillet forinden.

Tid udlgbet

® Nar opkogningstiden er udlgbet, aktiveres det tidligere indstillede
niveau.

® Et lydsignal udsendes.

® Symbolet for den automatiske hurtigkogning vises ikke leengere.

4.5.5 Power-niveau

Ved aktivering af power-niveau startes den maksimale varmeeffekt,
som karer i et foruddefineret tidsrum. Den tilgaengelige effekt samles
pé kogezonen, dvs. at den maksimale effekt i den anden kogezone
automatisk reduceres til effektniveau 5 (med undtagelse af:
gaskogeplader og Tepan-grillen i rustfrit stal). Hvis der indstilles et
hajere effektniveau end 5 for den anden kogezone, reduceres det
aktive power-niveau for den forste kogezone automatisk.

Opvarm aldrig olie, fedt eller lignende med power-niveau. P&
grund af den haje varme kan grydebunden blive overophedet.

Aktivering af power-niveau for en kogezone

» Tryk pa den enskede kogezone
» Tryk pa &d ved aktivt effektniveau 9
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eller

» Long-press pa skyderen EEEE i overste omrade (=skyderposition
7-9).

eller

» Flyt skyderen til effektniveau 9, og hold positionen

® | skyderen vises en animation.

o | kogezonens display vises I (blinker forst 3 gange, lyser derefter
fast).

Efter 10 minutter skifter power-niveauet automatisk tilbage til
effektniveau 9. Undtagelse: Ved gaskogepladen er brug af
power-niveauet begraenset til 20 minutter.

Deaktivering af power-niveau
Power-niveauet deaktiveres for tiden, sa snart et andet niveau
indstilles.

4.5.6 2-kredsforbindelse pa

kogepladerne CKCH og CKCB

En anden, sterre varmekreds er fleksibel og let at tilslutte. Det giver
mulighed for en nem og hurtig tilpasning til det anvendte kogegre;.

Forudsaetninger for 2-kredslgbsforbindelsen:
® Kogezone i effektniveau >0

Aktivering af 2. kredslgbsforbindelse

» Tryk pd den enskede kogezone

> Indstilling af effektniveau

» Tryk pa varmekredsknappen

® Den anden varmekreds aktiveres for den valgte kogezone.

® Tilberedningsprocessen fortsaetter med det indstillede effektniveau
med to aktive varmekredse.

® Ved siden af kogezonedisplayet vises varmekredssymbolet .

o 2-kredsforbindelsen kan ogsa deaktiveres med aktiv
tilberedningsautomatik, timer- og hold varm-funktion. Ved
aktivering af brofunktionen aktiveres den anden
kredslgbsforbindelse automatisk.

Deaktivering af 2. kredslgbsforbindelse

» Tryk pa den anskede kogezone

» Long-press pa varmekreds-knappen

® Den anden varmekreds er deaktiveres.

o Tilberedningsprocessen fortsatter med det indstillede effektniveau
med en aktiv varmekreds.

4.5.7 Bro-funktion

To kogezoner kan slas sammen til en sterre kogezone ved hjaelp af
bro-funktionen. Effektstyringen for den kombinerede zone sker via et
betjeningselement. Effektstyringen er synkron (begge kogezoner
opvarmes med samme niveau). Bro-funktionen egner sig til
opvarmning af mad i f.eks. bradepander.

Ved aktiv bro-funktion kan power-niveau ikke anvendes for
kogepladerne KFI, CKI, CKCH og CKCB. For Tepan-grill i
rustfrit stal er brugen af power-niveau mulig.

0 Ved kogepladen CKCB aktiveres den bagerste kogezones
anden varmekreds altid ved aktivering af brofunktionen.
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Aktivering af bro-funktion

» Tryk pa en kogezone.

P Tryk pa bro-funktionsknappen E&3.

® Bro-funktionen er nu aktiv.

© Bro-funktionssymbolet taender.

® Den anden kogezone aktiveres og fungerer med samme
effektniveau.

® Begge kogezoner viser samme effektniveau.

® Aktive ekstra funktioner for kogezoner overtages.

e /Andringer i effektniveauet har samme effekt pa begge kogezoner.

Hvis begge kogezoner allerede er i funktion i kogepladen, sa
kan brofunktionen ikke aktiveres. Hvis ingen eller kun en
kogezone er aktiv, kan brofunktionen aktiveres.

Deaktivering af bro-funktion

» Long-press pa kogezonen med aktiv bro-funktion eller long-press
pé bro-funktionsknappen B33

® Bro-funktionen deaktiveres.

® Alle kogezoner deaktiveres.

Hvis der ikke detekteres egnet kogegrej inden for 10
sekunder pa induktionskogefelterne med aktiv brofunktion
(grydedetektion), afbrydes brofunktionen, og kogezonen
deaktiveres.

Tip til induktionskogeplader: Overforing af

kogezonefunktioner

Ved hjeelp af brofunktionen kan aktive kogezonefunktioner (f.eks.

hurtig kogning, timer, holde varm-funktion) hurtigt og nemt overfares

fra en kogezone til den anden. Brofunktionen er dermed kun en

middel til malet.

» Aktivér brofunktionen

® Den anden kogezone aktiveres, og den aktive kogefunktion
overtages automatisk.

» Flyt gryden til den anden kogezone.

e Efter 10 sekunder deaktiveres den forste kogezone og
brofunktionen deaktiveres automatisk af grydedetektionen.

4.5.8 Hold-varm-funktion

Afhaengigt af anvendelsen og de anvendte madvarer kan du veelge
imellem 3 hold-varm-niveauer, som har forskellig temperatur:

Hold varm-trin Symbol Temperatur

1 (Smelte) _ ~42°C (90 °C for
CKT)

2 (Holde varm) - ~74°C (110°C
for CKT)

3 (Simre) = ~94°C (130°C
for CKT)

Tab. 4.6  Hold-varm-niveauer

® Hold-varm-funktionen kan maksimalt vaere aktiv i 8 timer ad
gangen.

o | praksis kan temperaturen i hold-varm-funktionen afvige let,
da den afhanger af kogegrej, maengde og de forskellige
varmeteknologier. Temperaturen kan ogsa vere pavirket af
bordemfanget.
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Aktivering af hold-varm-funktionen

» Tryk pd den enskede kogezone

» Tryk pa hold-varm-knappen

® 1. varmetrin for hold-varm-funktionen ( — ) vises.

® \/ed siden af kogezonen vises symbolet for hold-varm-funktionen
@.

® For Tepan-grill i rustfrit stal vises endvidere temperaturen i 7-
segmentdisplayet over skyderen.

Foragelse eller reduktion af hold-varm-niveauet

» Tryk pa den enskede kogezone

» Flyt skyderen op eller ned til det enskede varmetrin for hold-varm-
funktionen

Deaktivering af hold-varm-funktion

» Tryk pa den anskede kogezone.

P Long-press pa hold-varm-knappen @.

eller

» Tryk p& minus-knappen B indtil effektniveau 0.
® Hold-varm-funktionen deaktiveres.

4.5.9 Rengegringsfunktion med Tepan-

grill i rustfrit stal

Rengaringsfunktionen styrer konstant Tepan-grillen i rustfrit stél til en
temperatur pa 70 °C, som er optimal for rengaringen. Denne
temperatur bibeholdes i 10 minutter.

Aktivering af renggringsfunktion

» Tryk pa den enskede kogezone

» Tryk pé hold-varm-knappen

® 1. varmetrin for hold-varm-funktionen ( — ) vises.

» Tryk p& minus-knappen &

eller

» Skyd nedad

eller

» Tryk pé den lavere position i skyderen

® De to kogezoner kobles automatisk, og brofunktions-symbolet
bliver vist.

® | begge kogezonedisplay vises C, og pa multifunktionsdisplayet
vises LLERI.

® Rengaringsfunktionen aktiveres, og Tepan-grillen i rustfrit stal
opvarmes til 70 °C.

® Under opvarmningen blinker Hot-visningen, og der vises en
animation i kogezonevisningerne.

® S3 snart rengeringstemperaturen er naet, lyser Hot-visningen
permanent, og der vises en anden animation i
kogezonevisningerne.

Deaktivering af renggringsfunktion

» Tryk pd den enskede kogezone

» Long-press pa hold-varm-knappen

eller

» Tryk pa minus-knappen & indtil effektniveau 0
® Renggringsfunktionen deaktiveres.

4.5.10 Kogezone-timer

Denne automatiske afbrydelse slukker for den valgte kogezone efter
udlgbet af et forudindstillet tidsrum. Timerfunktionen kan anvendes
pa flere kogezoner i brug (multitimer).
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Aktivering af timer

» Tryk pa en kogezone

® Kogezonens gvrige funktioner vises.

e Hyis den valgte kogezone ikke er aktiv (= effektniveau L) er det
kun muligt at indstille et effektniveau.

> Tryk pé timer-knappen

® | 7-segmentdisplayet over skyderen vises tidsangivelsen i timer,
minutter og sekunder (_:D0:CI0).

® Systemet skifter til "beige" farve.

Indstilling af tid
» Indstil den gnskede tid:

Kommando Valg i timer/min./sek.

Tryk pa

Tryk pa

Kommando @g tid Reducér tid
Tryk pa ]
Skydebevaegelse EHE opad EH nedad
Tab. 4.7 Indstilling af tid

| betjeningspanelet vises startknappen .[€)

Start af timer

P Tryk pa startknappen [©

® Et lydsignal udsendes, og den indstillede veerdi bekreeftes.

® Den indstillede tid begynder at teelle baglens.

® Ved siden af kogezonen vises timer-symbolet &).

® Betjeningspanelets display skifter efter 3,5 sekunder til
standardvisning.

® Systemet viser, at der resterer 10 sekunder af den indstillede tid.
Den tilknyttede kogezone blinker.

Visning af resterende tid

Kogezone-timeren aktiveres, og den indstillede tid begynder at teelle
ned:

» Tryk pé kogezonen

® Den resterende tid vises i multifunktionsdisplayet.

Andring af aktiv timer

P Tryk pa en kogezone med aktiv timer

® Den resterende tid vises pa displayet.

> Tryk pé timer-knappen

® Timeren stopper.

® Den resterende tid blinker i displayet.

® Systemet skifter til redigeringstilstand for timeren.
» Ret den indstillede tid.

» Bekreaeft den nyindstillede tid og start timeren.

Slukning af timer for tid

» Tryk pa en kogezone med aktiv timer

® Den resterende tid vises pa displayet.

» Long-press pa timer-knappen

® Timeren afbrydes.

® Systemet skifter til standarddisplay.

® Kogezonen forbliver aktiv ved det indstillede effektniveau.

Tid udigbet

® Ft lydsignal udsendes.

e Visning af tid L:10:00 og timer-symbolet® blinker kort.

® Nar den indstillede tid er udlgbet, indstilles kogezonen automatisk

til effektniveauet 0.

Multi-timer
» Tryk pd en ny kogezone
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» Aktiver timeren.
» Indstil tiden.
» Start timeren

4.5.11 Pausefunktion

Med pausefunktionen er det muligt hurtigt og nemt at afbryde alle
kogezoner midlertidigt. Nar funktionen igen deaktiveres, sa
genoptager kogepladen driften med de oprindelige indstillinger.
Tilberedningsprocessen kan afbrydes i maks. 10 minutter. Efter 10
minutter standser tilberedningsprocessen automatisk.

0 Ventilatorfunktionen afbrydes ikke under pausen. Aktive bro-
og minutursfunktioner bevares. Aktive timere for kogezoner
afbrydes.

Aktivering af pausefunktion

» Tryk pé pauseknappen @.

® Pauseknappen taender, alle tilberedningsprocesser afbrydes, og et
akustisk lydsignal udsendes.

® Kogezonevisningen deempes og blinker.

® Pausetimeren startes (maks. 10 min).

Deaktivering af pausefunktion

» Long-press p& pauseknappen @.

® yset i pauseknappen daempes.

® Kogezonevisningen teender og stopper med blinke.

® Alle tilberedningsprocesser fortsatter med det effektniveau, der
var indstillet for pausen.

® Aktive timere for kogezoner fortseetter.

4.5.12 Grydegenkendelsesfunktion

Ved induktionskogeplader genkender kogezonen automatisk
kogegrejets starrelse og leder kun energien malrettet til dette
omrade. Ogsa manglende, uegnet eller for lille kogegrej genkendes
automatisk. En kogezone teender ikke, hvis displayet skiftevis viser <
/ . Dette sker, nar

® den taendes uden eller med uegnet kogegrej

e diameteren pa kogegrejets bund er for lille

® kogegrejet fjernes fra en teendt kogezone.

Hvis en gryde ikke registreres inden for 9 minutter efter indstilling af
effektniveauet, slukkes kogezonen automatisk.
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5 Kundemenu

5.1 Menuoversigt

Systemet viser kun de relevante/respektive menupunkter, athaengigt
af apparatets konfiguration.

Menupunkt/Beskrivelse /Valgomrade Fabriksindst
illing

Menu:

1 Lydsignalets styrke (10 - 100%) 80%

2 Barnesikring (TIL/FRA) FRA

3 Automatisk styring af aftreek (TIL/FRA) FRA

4 Rengeringslasens varighed (5 - 30 sek.) 15s

Q) Varighed for forsinket slukning (10 - 30 min.) 20 min.

6 Oplysning om softwareversionen

7 Oplysning om hardwareversionen

8 Opdatering af systemsoftwaren

9 Eksport af data

A Visning af levetiden for recirkulationsfiltret (kun

ved recirkulation)

B Visning af filtertype, skift af filtertype og nulstilling
af filterets levetid (kun ved recirkulation hvis
filterlevetiden < 20 h)

H Konfiguration af aftraekssystemet Recirkulation
J Valg af filtype (kun ved recirkulation) F1 (ULBF)
L Ventilatorkonfiguration 1

Udvidet menu (adgangskode nedvendig):

B Visning af filtertype, skift af filtertype og nulstilling
af filterets levetid (kun ved recirkulation)

F Demomodus FRA

E Display- og tastetest

F Nulstil til fabriksindstillingerne

Gas-konfigurationsmenu (kun for CKG):

P GPU (Gas-nogletal) 0
S GASt (Gas-kurve) B
T GAS (Gas oplasning)

Tab. 5.1  Menuoversigt

5.2 Betjening af menu

0 Menuen kan kun &bnes, nar alle kogezoner og kogepladens
emfang er slukkede.

Abning af menuen
> Tryk p& menuknappen B
® Menuen abnes, og det farste menupunkt vises ("beige" farve).

Afslutning af menuen
» Long-press p& menuknappen 8
® Menuen afsluttes, og standarddisplayet vises.

Navigation i menuen

> Tryk p& B3 eller B for at g4 til det enskede menupunkt.

® Hvis et menupunkt er valgt, sa skifter displayet automatisk til den
indstillede veerdi efter 2 sekunder.
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® Som hjeelp viser menuen for hvert menupunkt de valgbare
indstillinger (1 - 3).

O]

< FHEER >

Fig. 5.1  Skematisk visning af valgmulighederne

Bekraeftelse og lagring af menuindstillingerne

» Tryk pa B eller

eller

» Long-press p& menuknappen B

® Systemet overtager og gemmer automatisk de indstillede veerdier,
nar der skiftes til et andet menupunkt, eller nar menuen forlades.

5.3 Basiskonfiguration

Ved farste ibrugtagning eller ved nulstilling til fabriksindstillingerne
gennemgas grundkonfigurationen automatisk. Her sparges der til
indstillingerne i menupunkterne H, J og L.

Som indikation p& den manglende grundkonfigurationen vises ) Com
F i displayet, og ventilatorikonet blinker radt.

P& BORAs hjemmeside kan du finde en videotutorial om
grundkonfigurationen.

Scan QR-koden eller falg dette link: www.bora.com/service/
configuration-classic-2-0

Udfer grundlaeggende konfiguration

» Tryk pd ventilator-ikonet, der blinker radt

® Menuen &bnes, og det farste menupunkt i grundkonfigurationen
vises (menupunkt H).

® Hvis et menupunkt abnes, viser systemet automatisk efter 2
sekunder automatisk den aktuelt indstillede veerdi. Undtagelse:
Hvis der ikke er foretaget en indstilling, viser systemet SELE.

» Udfer indstillingerne.

® Systemet overtager og gemmer de indstillinger, der indtages, nar
det respektive menupunkt forlades, eller nar menuen afsluttes.

Manuel afbrydelse af grundkonfigurationen
» Long-press pd menuknappen B.
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Hvis grundkonfigurationen afbrydes for tidligt, f.eks. fordi ventilatoren
ikke genkendes korrekt, sa skal alle ikke fuldt afsluttede
menupunkter konfigureres pa et senere tidspunkt.

Afslutning af grundkonfiguration

Nér alle menupunkter i grundkonfigurationen er gennemfert:

» Tryk pa den blinkende navigationspil

® Systemet overtager og gemmer de valgte indstillinger, og de vises i
standarddisplayet.

Hvis konfigurationen afbrydes for tidligt, sa skal
grundkonfigurationen fortsaettes fra punktet, hvor den blev
afbrudt, naeste gang menuen abnes.

Indtil grundkonfigurationen er gennemfart, gentages
opfordringen hver gang, menuen abnes.

54 Standard-menu

5.4.1 Menupunkt 1: Lydsignalets styrke

Den aktuelt indstillede lydstyrke vises i 7-segmentdisplayet over
skyderen, efter at menupunktet er abnet.

Indstilling af lydsignalets styrke:

» Flyt skyderen EEE op eller ned til den anskede lydstyrke
eller

> Tryk pé €3 eller B til den onskede lydstyrke

» Bekreeft, og gem indstillingen.

Sikkerhedsrelaterede signaltoner udsendes altid med en
lydstyrke pa 100 %.

Kogezone-timerens og minuturets signaltoner udsendes altid
med en lydstyrke pa 100 %.

@

Fig. 5.2 Menupunkt 1: Lydsignalets styrke

5.4.2 Menupunkt 2: Bgrnesikring

I' menupunkt 2 kan bernesikringen aktiveres eller deaktiveres
permanent. Den valgte indstilling overtages permanent ved naeste
systemstart.

Permanent aktivering af bernesikringen
P Beror det overste omrade af skyderen EEEE
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e | displayet vises L.
» Bekraeft, og gem indstillingen.
® Bornesikringen er permanent aktiveret.

Permanent deaktivering af bernesikring
P Berar det nederste omrade af skyderen EEEE
e | displayet vises CIFF.

» Bekreaft, og gem indstillingen.

® Bornesikringen er permanent deaktiveret.

O] O) O]
& & &
< 2 L »>< 2 0On »>i< 2 OFF »

sese

Fig. 5.3  Menupunkt 2: Bernesikring

5.4.3 Menupunkt 3: Automatisk

emfangstyring

I menupunkt 3 kan den automatiske aftraeksfunktion aktiveres eller
deaktiveres permanent. Den valgte indstilling overferes straks.

Sadan aktiveres aftreeksautomatikken permanent
> Beror det overste omréade af skyderen

o | displayet vises L.

> Bekraeft, og gem indstillingen.

® Aftreeksautomatikken er permanent aktiveret.

Sadan slar du aftreeksautomatikken permanent fra
» Beror det nedre omréade af skyderen

o | displayet vises LiFF.

» Bekreaeft, og gem indstillingen.

® Aftreksautomatikken er permanent deaktiveret.
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©o ¢ 0o 0 o) g 0]
< JAUED »>i< 3 On i< 3 OFF > < Srun > 1 < § >
e e + e
Fig. 5.4  Menupunkt 3: Udsugningsautomatik Fig. 5.6  Menupunkt 4: Rengaringslasens varighed
5.4.4 Menupunkt 4: Rengeringslasens 5.4.6 Menupunkt 6: Softwareversion

varighed

Det kan veere nadvendigt at kende systemsoftwarens version, nar
BORAs serviceteam udferer fejlfinding.

Indstilling af rengeringslasens varighed ® Efter 2 sekunder vises den aktuelle version af systemsoftwaren.

» Skub til den gnskede varighed (5-30 sek.).

eller
> Tryk pa &3 eller B til den onskede varighed. ® 0]
» Bekreaeft, og gem indstillingen.
< BSOFLE » < LHOBda »
o o
< YLLER » < 420 >
+

Fig. 5.7  Menupunkt 6: Oplysning om softwareversionen

5.4.7 Menupunkt 7: Hardwareversion

Fig. 5.5  Menupunkt 4: Rengeringslasens varighed
Det kan veere ngdvendigt at kende hardwarens modelversion, nar

. . BORAs serviceteam udferer fejlfinding.
5.4.5 MenuPunkt o Varlghed for e Efter 2 sekunder vises den aktuelle modelversion af hardwaren.
forsinket slukning

BORA anbefaler steerkt, at bordemfangets forsinkede slukning
benyttes.

Indstilling af efterlgbstid for ventilatoren

» Skub EEEE til den onskede varighed (10-30 min.)
eller

> Tryk pa B3 eller & til den onskede varighed

» Bekreaeft, og gem indstillingen.
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< HR-d > < 1ig3d >

Fig. 5.8  Menupunkt 7: Oplysning om hardwareversionen

5.4.8 Menupunkt 8: Opdatering af

systemsoftwaren

0 Det kan vaere ngdvendigt at opdatere systemsoftwaren for at
afhjeelpe fejl.

0 Den nyeste software til systemet BORA Classic 2.0 kan
downloades gratis pa BORAs hjemmeside (www.bora.com,
produkter, BORA Classic 2.0, BORA Classic bordemfang
CKA2/CKA2AB, dokumenter).

0 Scan QR-koden, hvorefter du fares videre til siden med den
nyeste software.

0 Som lagermedium til overfarselsdata er det nadvendigt at
bruge en USB-stick med FAT32-formatering. Denne datastick
sattes i emfangets USB-graenseflade.

o En gyldig opdateringsfil skal vaere gemt pa USB-sticken. Du
kan anmode BORAs serviceafdeling om at fa tilsendt
opdateringsfilen.

Start softwareopdateringen

P Indseet USB-sticken med opdateringsfilen i emfangets USB-
greenseflade.

» Tryk pa skyderen EEEE

® Softwareopdateringen startes.

® Visningen af den forste del af opdateringsprocessen blinker.
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Fig. 5.9  Menupunkt 8: Start softwareopdateringen

Opdateringsproces

Opdateringsprocessen bestar af tre faser. De tre faser vises i

displayet med beigefarvede skydersegmenter. Nar en fase er aktiv,

blinker visningen af fasen. Nar en procesfase er afsluttet, stopper det

pageaeldende segment med at blinke og lyser grent. Den naeste fase

startes.

® Nar en opdatering er gennemfert, lyser alle tre segmenter grant.
Herefter genstarter systemet automatisk.

e Opdateringen er korrekt udfert, hvis systemet efter genstart viser |
SoFk i displayet.

® Hvis der opstar en fejl under en opdateringsfase (det tilsvarende
skydersegment lyser radt), afbrydes hele opdateringsprocessen. |
betjeningspanelets display vises en fejimelding (f.eks. E I23;
se "8 Afhjaelpning af fejl").

0]

A
oo
c=

PdR >

Fig. 5.10 Menupunkt 8: Faserne software-update

5.4.9 Menupunkt 9: Eksport af data

Dataeksporten gor fejlanalysen lettere.
Dataeksporten sker i tre faser. De tre faser vises i betjeningspanelets
display, jf. "Opdatering af software".

Som lagermedium til overforselsdata er det ngdvendigt at
bruge en USB-stick med FAT32-formatering. Denne datastick
sattes i emfangets USB-graenseflade.
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Start eksport af data 0 Hvis det aktive kulfilters levetid overskrides, kan det pavirke
» Szt den formaterede USB-stick i USB-interfacet. systemets korrekte funktion. Brugen af kogepladens emfang
» Tryk pa skyderen EEEER er stadig mulig, men det medfarer bortfald af garantier og

® Eksport af data indledes.
® Visningen af den forste del af dataeksporten blinker.

® Nar dataeksporten er gennemfert, lyser alle tre segmenter grant. .. .
® Huvis der opstar en fejl under dataeksporten (det pageeldende 5.4.11 Menupunkt B: Vlsnmg af filter

skydersegment lyser redt), afsluttes dataeksporten. | betjeningspanelets omskiftning af filtertype og
display vises en fejimelding (f.eks. £ {23; se "8 Afhjaelpning af fejl"). o .
nulstilling af filterstatus

krav pa erstatning.

@

| menuen vises menupunkt B kun, hvis den resterende
filterlevetid < 20h. | den udvidede menu (adgangskode

< SdRER » < G98krEt > nedvendig) vises menupunkt B altid.

Huvis et filters levetid er udlgbet, sa vises et filterindikationen i
menuen, og filteret skal udskiftes. Efter filterudskiftningen
skal filterets levetid nulstilles.

Hvis menupunkt B dbnes, sé vises filterstatus og den sidst
anvendte filtertype automatisk.

Valg af filtertype og nulstilling af filterets levetid:
Qverste skyder-knap:

® Filtertype 1 (F 1 )= BORA luftrensningsboks ULBF (med 300 h
; levetid)

Fig. 5.11  Menupunkt 9: Eksport af data Nederste skyder-knap:

® Filtertype 3 (F3) = BORA luftrensningsboks ULB3X (med 600 h

. levetid)
5.4.10 Menupunkt A: » Tryk p4 en skyderknap EEEED

Recirkulationsfilterets levetid ® Filtertypen veelges, og filterets levetid nulstilles.
® Herefter vises den resterende levetid for det nye

recirkulationsfilter.

Den maksimale levetid for recirkulationsfiltret veelges af systemet pé
grundlag af den konfigurerede filtertype. Filterets resterende levetid

vises i timer i multifunktionsdisplayet i farverne gren, orange og red 0) 0) 0)

over skyderen.

Resterende Farve Betydning < JUGEL >i< ELosice | £3 »
levetid

>20h Gren filterudskiftning er ikke nedvendig

5-20h Orange forestaende filterudskiftning

<5h Rad Filteret skal udskiftes (hurtigst muligt)

Tab. 5.2 Visning af recirkulationsluftfilterets levetid

O) O]

1
'
1
1
1
1
1
1
1
1
i
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
'
1
1
1
1

Fig. 5.13 Menupunkt B: Visning af filtertype, omskiftning af filtertype

5.4.12 Menupunkt H: Air konfiguration af
aftreekssystemet

Der kan vaelges mellem to funktionstilstande:

e Recirkulationssystem (L1 )

o Aftreekssystem (LLIE)

> Vaelg den passende funktionstilstand med et tryk pé det
tilsvarende segment pa skyderen

Fig. 5.12 Menupunkt A: Visning af det aktive kulfilters levetid » Bekreeft, og gem indstillingen.
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® Ventilator-konfiguration pabegyndes.
O O O ® Under ventilator-konfigurationen blinker skyder-knapperne og
ventilator-ikonet.
< HB r i< HD e i< H DUE > ® Nar ventilatorkonfigurationen afsluttes, stopper den blinkende

visning.

® Hvis ventilator-konfigurationen lykkedes, lyser skyderknapperne
BEEEA og ventilator-ikonet &3 gront.

i ® Hvis ventilator-konfigurationen ikke lykkedes, lyser

: @ skyderknapperne EEEE og ventilator-ikonet &3 radt.

©o ¢ o | o
< LFRn >i¢ LSkrE >¢ L FRA >
Fig. 5.14 Menupunkt H: Konfiguration af aftraekssystemet i E
5.4.13 Menupunkt J: Ftype Valg af ! !
filtertype ! !
Menupunktet ] vises kun, hvis der er valgt "Recirkulation" ! I oo
under aftraekssystemets driftstilstand. | | N
Den installerede filtertype skal konfigureres. _' : ! : — : ' ~
Der kan vaelges mellem to forskellige filtertyper: Fig. 5.16 Visning af start af ventilatorkonfiguration
Filtertype 1 (F1) = luftrensningsboks ULBF (300 h. levetid) i )
Filtertype 3 (F3) = luftrensningsboks ULB3X (600 h levetid) » Kontrollér, om systemet har genkendt alle ventilatorer korrekt.
» Valg den installerede filtertype (tryk pa det tilsvarende segment pa Display - Resultat
skyderen EHEER). =3 c entl cond
» Bekreeft, og gem indstillingen. ren ventilator genkendt
) Gron 2 ventilatorer genkendt
EE) Rad 0 ventilatorer
© ® ® genkendt, fejl
(se "8 Afhjeelpning af
< USEE i< g FUooic g F3 o feif)

Tab. 5.3 Mulige resultater af ventilatorgenkendelsen

it Hvis den ekstra ventilator er en ULIE (supplerende
::® rerventilation) gaelder denne ikke som ekstra ventilator og
vises ikke.

Hvis der ved ventilator-genkendelsen allerede er tilsluttet en
vindueskontakt, skal det sikres, at den ogsa leverer en
frigivelse (vindue pa klem/abnet).

senngeeeee
sienloises

Fig. 5.15 Visning af filtertypevalg

5.4.14 Menupunkt L: Ventilator
ventilatorkonfiguration

I ventilatorkonfigurationen genkendes den installerede ventilatortype

og antallet af ventilatorer automatisk af systemet, og konfigurationen

udferes i overensstemmelse hermed. Ved ferste ibrugtagning skal
monteren kontrollere, om ventilatoren/-erne er korrekt genkendt.

Start af ventilatorkonfiguration
> Tryk pa skyderknappen EEEER
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6 Udvidet menu

6.1 Betjening af Udvidet menu

6.1.1  Pakraevet adgangskode

BORA handelspartnere og distributerer har mulighed for at udvide

menuen og lase yderligere menupunkter op. Denne udvidede menu

kan kun abnes med den relevante adgangstilladelse ved angivelse af

en adgangskode.

Adgangskoden til den udvidede menu finder du ved at benytte den

relevante adgangstilladelse i BORA PartnerNet. BORA PartnerNet er

serviceplatformen for handelspartnere og distributerer.

» Scan QR-koden eller folg dette link: https:/ /partner.bora.com/
de/classic-2

6.1.2  Abning af Udvidet menu

Menuen kan kun &bnes, nar alle kogezoner og kogepladens
emfang er slukkede.

P Long-press pa menuknappen B
® Der vises et display til indtastning af den firecifrede adgangskode.

Indtast numerisk kode

» Indtast det ferste ciffer i adgangskoden over skyderen.

» Tryk pa B3 eller B for at skifte til naeste eller forrige ciffer

P Fortseet séledes og gentag processen indtil du har indtastet alle 4
cifre i adgangskoden.

O) O]

Fig. 6.1  Indtastning af adgangskoden

Afbryd indtastning af adgangskoden

» Long-press pa& menuknappen 8

® |ndtastning af adgangskoden afbrydes og systemet vender tilbage
til standarddisplayet.
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Bekraeftelse af adgangskoden

Nér alle 4 cifre er indtastet:

» Tryk pd menuknappen B

® \Ved korrekt kode lases den udvidede menu op og menupunkt 1
”Lydsignalets styrke” vises.

Hvis det beskyttede menu-omrade lases op, bliver alle
standard-menupunkter alligevel vist farst (se "6 Menu”). Til
slut felger punkterne i den udvidede menu.

Hvis adgangskoden ikke kan bekreeftes (ingen reaktion fra
systemet), er koden indtastet forkert og den udvidede menu
kan ikke lases op.

6.1.3  Afslutning af Udvidet menu

» Long-press p& menuknappen B
® Menuen afsluttes, og standarddisplayet vises.
® Nar den udvidede menu forlades, lases menuen igen.

6.2 Menupunkter i Udvidet menu

En praecis anvisning til menubetjeningen finder du under 76
Menu”.

6.2.1 Menupunkt D: Demomodus

| demomodus er alle emfangets og kogepladernes funktioner
tilgeengelige, men varmefunktionen er deaktiveret. | demomodus
simulerer vi folgende kombination af kogeplader:

® venstre = CKFI

® hgjre = CKCH

Emfanget betjenes med det konfigurerede funktionsomfang.

Aktiver demotilstand:

» Beror det overste omréde af skyderen EEEED

® Det gverste omrade af skyderen begynder at blinke og aktivering af
demotilstand forberedes (kan tage op til 30 sekunder).

o Efterfolgende genstarter systemet automatisk og demotilstanden
aktiveres.

e | demomodus vises d E 11 o i multifunktionsdisplayet i 4 sekunder
efter teending.

O]

Fig. 6.2 Menupunkt D: Aktiver demomodus
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Udvidet menu

Deaktiver demotilstand:

P Beror det nederste omrade af skyderen EEEE

e Det nedre omrade af skyderen begynder at blinke og deaktivering
af demotilstand forberedes (kan tage op til 30 sekunder).

o Efterfolgende genstarter systemet automatisk og demotilstanden
deaktiveres.

® Alle indstillinger tilfojet i demotilstand slettes efter deaktivering af
demotilstand. Systemet og samtlige indstillinger nulstilles til
fabriksindstillingerne.

» Gennemfer forste ibrugtagning (se monteringsanvisningen).

6.2.2 Menupunkt E: Display- og tastetest

Display- og tastetesten kontrollerer alle betjeningsfeltets LED’er og
disses funktioner.

Aktiver display- og tastetest:

» Beror skyderomradet EEEED

® Alle betjeningsfeltets bererings- og visningsomrader vises med 50%
lysstyrke.

® Power-knappen, navigationspilene og menuknappen er undtaget
fra testen (lysstyrke 100%).

0]

Fig. 6.3  Menupunkt E: Display- og tastetest

Testmuligheder:

» Tryk pd en knap

® Symbolet lyser op med 100% lysstyrke.

» Skydebevagelse EEED

® Skyderen lyser med 100% lysstyrke. Kogezonedisplayet og
multifunktionsdisplayet aendrer veerdi i overensstemmelse med
skyderpositionen.

» Tryk pa en kogezone

® Alle kogezonens indikatorer lyser op med 100% lysstyrke.

» Tryk pa en koge-tilleegsfunktion

® Alle koge-tillegsfunktionens symboler ved den tilsvarende
kogezone lyser op med 100% lysstyrke.

bRor@@ /@

@ Den tilsvarende knap blinker skiftevis en gang i red, gran og bla.

»rRor@/0/B/@/8@

® Den tilsvarende knap blinker 3x.
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6.2.3 Menupunkt F: Nulstil til

fabriksindstillingerne

Nulstilling til fabriksindstillingerne:

» Beror skyderomradet

® Systemet og samtlige indstillinger nulstilles.

® Grundkonfigurationen slettes.

» Udfer efter nulstillingen grundkonfigurationen (se
se "5.3 Basiskonfiguration").

Fig. 6.4  Menupunkt F: Nulstil il fabriksindstillingerne

6.3 Gas-konfiguration

Omstilling af gasdyser, gastype, gastryk og gaskurve ma kun
udferes af en autoriseret fagkyndig eller BORAs
servicetekniker. Fagmanden har ogsa ansvaret for en korrekt
gasinstallation og ibrugtagning.

o Det er vigtigt at indstillingerne er korrekte for gastypen,
gastrykket og den passende kurve for at opna en sikker og
problemfri anvendelse af gaskogepladen.

6.3.1  Menupunkt P: PGU

I menupunktet P (GPU) justeres minimaleffekt for braender og
gastype/- tryk.

Indstilling ~ Gastype Gastryk @ SR- 2 R-
(mbar) breender/  braender/
normal steerk
braender braender
0 G20 20 104 125
G25 20 110 131
4 G30 29 69 85
(30/31 37 69 85
B G30/31 50 62 78
10 G20 13 115 149
" G25 25 104 131
G25.3 2 104 11
12 G20 25 100 19
Tab. 6.1 Justering af gastype og gastryk
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Udvidet menu

0] 0] 0]
< PLGPU >« P OO0 »«< P 08 »
+ + +

0) 0] 0]
< SLARSE »< 5 H »i< 5 L >

Y]

Fig. 6.5  Visning Menupunkt P: GPU

» Velg den korrekte indstilling. (Berering pa det tilsvarende skyder-
omrade EEE eller indstillinger over E3eller B)

6.3.2 Menupunkt S: GASt

Her vaelges den karakteristiske kurve for gasbraenderne. Kurverne
regulerer gasbranderens laveste effektveerdier. Ved hjeelp af
kurverne justeres de nedre effekttrin. Afhangigt af
installationssituationen og indflydelsen fra emfanget kan kurven om
nedvendigt endres.

Ved flydende gas (G30/31) er det kun kurverne B og C, der
ma anvendes.

Kurve A:

Aer den fineste gradation af effektniveauer, som kun kan indstilles i

det ideelle tilfeelde og kun ved naturgas (G20, G25, G25.3). Det

ideelle tilfeelde opstar, nar:

® intet emfang er i brug

e kogepladen tilfares tilstraekkelig ventilation, nar den er i brug med
emfang

® kogepladen, i brug med emfang i recirkulationsvarianten, anvendes
med tilstreekkelig returluftstrem, og kogepladens emfang ikke
pavirker gasflammen negativt.

Kurve B:
B den fabriksindstillede egenskab med en afbalanceret graduering af
de enkelte effektniveauer.

Kurve C:
C oger de nedre effektniveauer og ber kun bruges, hvis emfanget har
negativ indflydelse pa kogepladens funktion.

Velg kurve
» Vaelg den passende kurve (tryk pa det tilsvarende skyder-omrade

EEE).

38

Fig. 6.6  Visning Menupunkt S: GASt

0 Hvis gasflammen slukker, der optraeder en gget
flammeforsinkelse og/eller flammebilledet ikke er korrekt
(f.eks. soddannelse, flammen slar tilbage,...), skal kurven ages
og ventilationen i aftraeksfunktionen eller
returluftstramningen skal eges ved recirkulation.

6.3.3  Menupunkt T: GAS

Menupunktet tilbyder en nulstillingsfunktion. Nulstillingsfunktionen
kan bruges i tilfaelde af funktions- eller andre fejl og ved forste
ibrugtagning, hvis gaskogepladen ikke viser nogen reaktion (ingen
teending). De indstillede veerdier for gastype, gastryk og gaskurve
forbliver uzendrede og pavirkes ikke af nulstillingen.

» Udfer om nedvendigt en nulstilling.

0

Fig. 6.7  Visning Menupunkt T: GAS
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Renggring og vedligeholdelse

7 Renggring og
vedligeholdelse

» Overhold altid alle sikkerhedsanvisninger og advarsler
(se "2 Sikkerhed").
» Folg de medleverede anvisninger fra producenten.

Anvend ikke plejemidler til rustfrit stal pa de rustfri overflader
eller til grillfladen i rustfrit stal.

0 Rengar kun overflader i rustfrit stél i sliberetningen.

» Undga personskader ved den planmaessige rengering og
vedligeholdelse af kogepladen og emfanget, idet du sikrer dig, at
begge dele er komplet sldet fra og afkelet.

® Regelmassig rengering og vedligeholdelse sikrer lang levetid og
optimal funktion af apparatet.

» Overhold felgende cyklusser for rengering og vedligeholdelse.

Rengaringscyklusser for kogepladens emfang

Komponenter Rengaringscyklusser

Emfang indvendigt og overflade efter hver gang, du har tilberedt
meget fedtholdig mad; mindst én

gang om ugen.

Indgangsdyse, fedtfilterenhed efter hver gang, du har tilberedt
meget fedtholdig mad; mindst én

gang om ugen.

Aktivt-kul-filter (kun med
recirkulation)

udskiftning ved lugtdannelse eller
ved udlgbet af filterets levetid

Tab. 7.1  Rengeringscyklusser

Renggaringscyklusser for kogeplade

Komponenter Rengaringscyklusser

Kogeplade Gores grundigt rent med
almindelige rengeringsmidler, hver

gang de er snavsede

kun for gaskogeplader:

gryderist og gasbraenderdele gares grundigt rent med
almindelige renggringsmidler, hver

gang de er snavsede

Tab. 7.2 Rengeringscyklusser for kogeplade

7.1 Rengoringsmidler

Overfladen bliver beskadiget og far merke pletter, hvis du
anvender aggressive renggringsmidler eller lader
grydebundene kradse hen over kogepladen.

» Brug aldrig: damprenser, kradsende svampe, skuremiddel eller
kemisk aggressive rengeringsmidler (fx spray til ovnrens).

» Rengeringsmidlerne mé under ingen omstaendigheder indeholde
sand, soda, syre, lud eller klorid.
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7.1.1  Renggringsmiddel til

glaskeramiske kogeplader

Brug derfor en seerlig skraber til glaskeramiske overflader og et egnet
renggringsmiddel til din kogeplade.

Skraberen til glaskeramiske overflader mé ikke anvendes til
wok-kogepladens hveelvede kogezone.

7.1.2  Renggringsmiddel til Tepan-grillen

i rustfrit stal

Til rengaring af denne Tepan-grill i rustfrit stal skal du bruge en seerlig
skraber og et egnet rengeringsmiddel. Ved meget kraftigt snavs kan
du bruge en ny skuresvamp.

7.2 Pleje af apparatet

» Anvend ikke apparatet som kekkenbord eller aflegningsflade.
» Skub eller treek aldrig gryder og pander hen over apparatet.
> Loft altid pa gryder og pander.

» Hold apparatet rent.

» Fjern straks alle former for snavs.

» Brug kun kogegrej, der passer til apparatet.

7.3 Rengoring af bordemfanget

7.3.1  Afmontering af komponenterne

Afmontering af indgangsdyse
» Vip indstremningsdysen ud af dens position.
» Tag fat i indstremningsdysen med den anden héand.

Fig. 7.1 Afmontering af indgangsdyse

Afmontering af fedtfilter
» Fjern fedtfilteret.
» Brug fordybningerne indvendigt i fedtfilteret som greb.
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Renggering og vedligeholdelse

Fig. 7.2 Udtagning af fedtfilterenhed

Adskillelse af fedtfilter
» Tag fedtfilteret ud af holderen.
» Filteret lgsnes ved at trykke pa de 2 lasepunkter pa siden af filteret

Fig. 7.3 Udtagning af fedtfilter

7.3.2  Renggring af komponenterne

Indgangsdysen, fedtfilter og holder kan gares rent manuelt eller i

opvaskemaskinen.
» Fedtfilteret skal skilles ad, ndr det gares rent.

Nar fedtfilteret i rustfrit stal ikke ikke leengere kan geres
fuldsteendig rent, skal det udskiftes (Garanti, teknisk service,
reservedele og tilbehar).

Manuel rengering

» Brug fedtoplesende renggringsmiddel.

» Vask komponenterne med varmt vand.

» Rengar komponenterne med en blad berste.

» Sorg for at skylle komponenterne grundigt af efter rengeringen.

Renggring i opvaskemaskine
» Fjern grove madpartikler fra komponenterne.
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P Laeg de adskilte komponenter i opvaskemaskinen.
» Der ma ikke kunne samle sig vandrester i komponenterne.
» Skyl komponenterne i et skylleprogram pé maks. 65 °C.

7.3.3  Montering af komponenterne

Samling af fedtfilterets dele

Den kraever ingen kraft at samle delene. Fedftfilteret er udformet

saledes, at de enkelte dele kan samles uden modstand og kun pé den

rigtige méde.

> Set forsigtigt fedtfilteret ind i holderen.

» Kontroller, at det sidder korrekt fast.

» Tryk ikke fedltfilteret ind i holderen ved at bruge kraft.

® Hvis der meerkes modstand ved samling af filteret med holderen,
sd skal filteret blot vendes om.

Montering af fedtfilterenhed

Fedtfilterenheden kan kun anvendes, nér hele delen er sat korrekt pa

plads. Det er ikke muligt at seette filteret forkert pé plads, hvis

proceduren falges korrekt.

> Seet forsigtigt fedtfilteret kogepladens emfang.

> Tryk ikke fedltfilteret ind i kogpladens emfang ved at bruge kraft.

® Hvis der maerkes modstand ved samling af filterenheden med
holderen, sa skal fedtfilteret blot vendes om.

Isaetning af indstremningsdysen
» Sat indstremningsdysen i indstremningsabningen.
» Kontrollér, at positionen er korrekt.

7.3.4 Udskift det aktive-kul-filter

| recirkulationsmodus anvendes et ekstra aktivt kulfilter. Det aktive

kulfilter binder de lugtstoffer, der opstér under madlavningen. Det

aktive kulfilter er enten monteret ved sokkelventilatoren eller ved

kanalsystemet. Hvis et aktivt-kul-filters levetid er udlgbet, vises

filterservice-visningen, og filtret skal udskiftes. Nér filtret er blevet

udskiftet, skal dets levetid nulstilles.

» Skift aktivt-kul-filtret, nar filterservice-visningen vises.

® | betjeningsanvisningen til aktivt-kul-filtret kan du se levetiden og
finde en beskrivelse af filterskift.

> Nulstil filterservice-visningen (Filterlevetid og filterservice-visning).

Aktivt-kulfiltre kan kebes hos din specialforhandler eller via
BORA shoppen pa hjemmesiden www.mybora.com.

7.4 Rengoring af kogepladen

7.4.1 Renggring af glaskeramik

» Kontrollér, at kogepladen er slukket.

> Vent, indtil alle kogezoner er kolde.

» Brug en skraber til glaskeramiske overflader til at fierne madrester
og groft snavs fra kogepladen.

» Kom rengaringsmidlet pa kogepladen, nar den er kold.

» Gnid forsigtigt rengeringsmidlet pa kogepladen, enten med
kokkenrulle eller en ren klud.

» Tor kogepladen af med en vad klud.

» Tar forsigtigt kogepladen efter med en ter og ren klud.
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Gor folgende, nar kogepladen er varm:

P Fjern straks alle klaeebende rester af plast, stanniol, sukker hhv.
sukkerholdig mad med en skraber til glaskeramiske overflader fra
den varme kogezone for at undga fastbraending.

Steerk tilsmudsning

» Fjern groft snavs og pletter (kalkpletter, perlemorsagtigt glinsende
pletter) med rengaringsmiddel, mens kogepladen endnu er varm.

» Opbled madrester fra gryder, der er kogt over, med en vad klud.

» Fjern rester fra snavs med en skraber til glaskeramiske overflader.

» Kerner, krummer og lignende, der falder ned pa kogepladen, mens
du laver mad, ber altid fjernes med det samme for at undgé ridser i
overfladen.

Farveaendringer og glinsende omrader er ikke udtryk for skader pa

kogepladen. De begranser hverken kogepladens funktionalitet eller

stabilitet.

Farveaendringer pa kogepladen opstér fra fastbreendte rester, der ikke

er blevet fjernet.

Glinsende omrader er et resultat af afslibning fra grydebunde, seerligt

ved anvendelse af gryder med bunde i aluminiumsstebning, eller fra

uegnede rengeringsmidler. Sddanne omréader er sveere at fierne igen.

o Det er normalt, at der opstar mindre farveafvigelser og
uregelmaessigheder i gaskogepladen ved brug af kogegrej i
emaljeret stgbejern. Endvidere kan der dannes rustfilm pa
stottepunkterne. Disse kan let fjernes med en fugtig klud.
Dette er normalt og har ikke nogen effekt.

7.4.2 Renggring af Tepan-grillflade i

rustfrit stal

Farvezendringer og ridser er ikke udtryk for skader pa kogepladen. De
begraenser hverken funktionaliteten eller stabiliteten pd grillfladen i
rustfrit stal. Farveaendringer pa kogepladen opstar fra fastbreendte
rester, der ikke er blevet fjernet.

0 Skraberen ma kun bruges til grillfladen, da der ellers kan
opsta skader pa overfladen.

Ved brug af grillskraberen og skuresvampe kan der opsta
forandringer i overfladen.

Renggaringsmidler ma ikke komme pa overfladerne ved siden

o
(i)
af kogepladen og bordpladen.
o
o

Brug rengeringsfunktionen til renggring af Tepan-grillen i
rustfrit stal.

Rengar kun overflader i rustfrit stél i sliberetningen.

Let snavs

» Kontrollér, at kogepladen er slukket.

> Vent, til grillsektionen er tilstraekkeligt afkolet.

» Fjern den lette snavs med en fugtig klud og opvaskemiddel.

» For at forhindre pletter fra vand og kalk (gul misfarvning) anbefaler
vi, at du bruger en blad klud, der er skyllet op med vand og vredet,
til at terre efter med.

Normalt snavs

» Kontrollér, at rengeringsfunktionen er aktiveret for begge grillzoner.

» Vent, til grillzonens display holder op med at blinke (= optimal
rengeringstemperatur pa 70 °C).
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» Kom derefter lidt rent, koldt vand pa grillfladen.

> Lad vandet treekke i ca. 15 minutter.

» Fjern efterfolgende alt groft snavs og madrester fra grillfladen med
en Tepan-grillskraber.

» Fjern tiloversbleven snavs og vandrester med en ren klud.

» Tor kogepladen med en ren klud.

Staerk tilsmudsning

» Kontrollér, at rengeringsfunktionen er aktiveret for begge grillzoner.

» Vent, til grillzonens display holder op med at blinke (= optimal
rengaringstemperatur p& 70 °C).

» Oples en drabe opvaskemiddel i en ekstra skélfuld varmt vand (ca.
200 ml).

» Fordel oplasningen pa grillfladen.

» Lad oplgsningen virke i ca. 5 - 8 minutter.

» Brug en plastberste til at losne de fastbreendte madrester fra
grillfladen.

» Fjern snavs og vand helt med en klud.

» Fordel 50 mlvand og en drébe opvaskemiddel pé grillfladen.

» Rengor hele grillfladen med den grove side af den nye skuresvamp
og kun i sliberetningen. Brug Tepan-grillskraberen til dette.

» Fjern snavs og rester fuldsteendigt med en ren klud.

» Kom rent, koldt vand pé grillfladen.

» Fjern tiloversbleven snavs og vandrester med en ren klud.

» Tar kogepladen med en ren klud.

7.4.3 Renggring af komponenterne pa

gaskogeplade

Overflader pa dele i stabejern bliver noget matte med tiden.
Dette er normalt og pavirker ikke materialet.

Renggring af grydestativer
» Fjern gryderisten.
® Gryderisten ma kun rengeres i handen.

Fig. 7.4  Gasbreender, montering

[1]  Gaskogeplade

[2]  Grydestativ

[3] Gas-breender

[4]  Positioneringsguiden

0 Grydestativet er ikke egnet til opvaskemaskine.
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Manuel renggring

» Brug fedtoplesende renggringsmiddel.

» Skyl grydestativet af med varmt vand.

» Rengor grydestativet med en bled barste.

» Sorg for at skylle grydestativet grundigt af efter rengeringen.

» Tor kogepladen omhyggeligt af med en ren klud.

® \Ved seerlig hardnakket eller fastbreendt snavs kan gryderisten
leegges lidt i bled i varmt vand med opvaskemiddel, og eventuelle
kalkpletter fiernes bedre med eddikevand.

Renggring af gasbraenderdelene

® Pabegynd farst rengaring, nar gas-braenderen er kalet ned til
normal temperatur.

® Braenderdelene er ikke egnet til opvaskemaskine. Renger
udelukkende braenderdelene i handen.

® Anvend normalt, varmt opvaskevand med almindeligt
opvaskemiddel, og brug en blad svamp eller en almindelig
opvaskeklud.

® Du m4 aldrig forsage at fierne fastbreendte rester ved at skrabe
eller kradse i kogepladen.

» Fjern gryderisten.

> Tag braender-laget af braender-hovedet. Fig.7.5  Gasbreender, montering

» Tag breender-hovedet af gasudtaget A

» Renger delene til breenderen. (11 Breenderag

» Rengor alle flammedbninger for snavs med en barste, som ikke mg ~ [2] ~ Braender-hovede
veere af metal. [3]  Breender-hovede

P Tor alle breenderens ikke-aftagelige dele af med en fugtig klud. [4]  Sikkerheds-termoelement
> Tor teendelektroden og varmelementet forsigtigt af med en hardt [5]  Breender-kabinet
opvredet klud. [6] Gasbreenderdyse
® Tendingselektroden ma ikke blive vad. Ellers kan taendingsgnisten
ikke dannes.

P Tor til sidst alle dele af men en ren klud.

® Flammeadbninger, braenderhoveder og braenderlag skal vaere
komplet tarre, inden de seettes pa plads igen.

» Sat breenderens dele sammen.

» Placér breender-hovedet korrekt pd gasudtaget.

» Sorg for, at sikkerhedstermoelementet og den elektriske
teendingsenhed er placeret i den korrekte &bning.

P Laeg breender-laget lige og jeevnt pa braender-hovedet.

® Hvis delene til breenderen er placeret forkert, fungerer den
elektriske teendingsenhed ikke.

> Laeg grydestativet ngjagtigt og lige pa gas-braenderen.

» Tag gas-breenderen i brug.
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Afhjaelpning af fejl

8

Afhjaelpning af fejl

» Overhold altid alle sikkerhedsanvisninger og advarsler (se "2 Sikkerhed").

8.1 Afhjeelpning af fejl i systemet
Betjeningssituation Arsag Afhjeelpning
Enheden kan ikke taendes. Sikringen/automatsikringen i huset/lejligheden  Udskift sikringen.

er defekt.

Tilslut automatsikring igen.

Sikring/automatsikring udlser flere gange.

BORA Kontakt serviceteamet.

Stremforsyningen er afbrudt.

Lad en autoriseret elinstallater kontrollere
stramforsyningen.

Enheden slukker eller gér i standbytilstand af sig
selv

Betjeningspanel tilsmudset

Renger betjeningspanelet

Langt tryk pa Power-knappen (> 7 sek.)

Tor straks Power-knappen efter rengering (< 7
sek.)

Fejlsignal under eller efter renggring (udlgsning af Anvend rengeringslas

Power-knappen pa grund af dampe fra
rengaringsmidler)

Udfer kemisk rengering

Power-knappen blinker

Genstand pa betjeningspanelet

Fjern genstanden fra betjeningspanelet

Betjeningspanel tilsmudset

Rengar betjeningspanelet

Fejlkode 1 ConF

ufuldsteendig basiskonfiguration

Afslutning af grundkonfiguration

Fejlkoder diSP, EDISP

Genstand pa betjeningspanelet

Fjern genstanden fra betjeningspanelet

Betjeningspanel tilsmudset

Renger betjeningspanelet

Langt tryk pa et touch-omrade

Annuller langt tryk

optiske farveforskelle mellem enhederne

ekstremt lyse lyskilder, rettet direkte mod
enhederne

Undga punktbelysning (spotlys), og serg for en
ensartet lysstyrke

Tab. 8.1  Afhjeelp fejl
8.2 Afhjaelpning af fejl, emfang
Betjeningssituation Arsag Afhjeelpning

Lugtdannelse under brug af det nye bordemfang

Dette faenomen er normalt med fabriksnye
apparater

Lugten forsvinder efter nogle driftstimer

Bordemfangets udsugningseffekt er reduceret

Fedtfiltret i rustfrit stal er meget snavset

Rens fedftfiltret i rustfrit stal eller udskift det

Det aktive kulfilter er steerkt tilsmudset (kun ved
recirkulationsfunktion)

Udskift det aktive-kul-filter

Der befinder sig en genstand i
luftferingskabinettet (f.eks. en rengeringsklud)

Fjern genstanden

Blaeser er defekt eller en kabelforbindelse er gaet
los

Kontakt BORASs serviceteam

ingen emfangsfunktion, redt ventilatorsymbol
+EFAR

ventilatoren er defekt eller blokeret

Kontakt BORAs serviceteam (systemet kan
benyttes, men uden udsugningsfunktion)

ingen emfangsfunktion, redt ventilatorsymbol

+1 FAR

ved et system med 2 ventilatorer er 1 ventilator
defekt, blokeret eller ikke korrekt tilsluttet

Kontakt BORAs serviceteam (systemet kan
benyttes, men med reduceret
udsugningsfunktion)

Fejlkode) 38

Ventilator fejlkonfiguration

Start af ventilatorkonfiguration

ved indstilling af ventilatorens effektniveau
springer det straks tilbage til O, ventilatorens
symbol &3 lyser rodt

ingen ventilator er tilsluttet

tilslut ventilatoren

ventilatoren er blokeret

Kontakt BORAs serviceteam

ventilatoren modtager ingen stremforsyning

kontrollér tilslutningen til ventilatoren

Fejlkoder ECBI, ELPER

Home-In ikke frigivet

Abn vinduet, og tryk derefter p& ventilator-
knappen

Fejlkoder) P LE, EF LE

Det aktive kulfilters levetid er naet

indseet nyt filter (kun ved recirkulation), og nulstil
filterlevetiden.

Tab.8.2  Afhjalp fejl
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Afhjaelpning af fejl

8.3

Afhjaelpning af fejl, kogeplader

Betjeningssituation

Arsag

Afhjeelpning

Kogepladen vises, men begge kogezoner viser en

fejl E, og der vises en fejlkode
(f.eks. ESH7) i multifunktionsdisplayet

Kommunikationsfejl

Kvitter fejlen eller genstart systemet.

manglende stremforsyning til kogepladen

Lad en autoriseret elektriker kontrollere sikring
og tilslutning til stremforsyningen

Generator/elektronik defekt

Kontakt BORAs serviceteam

Kogepladen vises ikke

Kogepladen blev ikke genkendt

Kontrollér kommunikationsledningens tilslutning

Fejlkode EHERE

Overophedning

fjern varme objekter i umiddelbar neaerhed af
betjeningsfeltet

Sluk systemet, og lad det afkele

Renger luftspalte og apparatets underside (kun
ved Tepan-grill i rustfrit stal)

Kontakt BORAs serviceteam

Kogeplader leverer ikke stram, selvom et
effektniveau er indstillet, og der vises dERL

Demotilstanden er aktiv

Ret henvendelse til din BORA-forhandler eller
kontakt BORAs serviceteam

Tab.8.3  Afhjaelp fejl

8.4

Afhjaelpning af fejl gaskogeplade

Betjeningssituation

Arsag

Afhjaelpning

Ved ferste ibrugtagning eller efter laengere tids tilstand, eller efter udskiftning af gasflasken:

Breender teender ikke ved ferste ibrugtagning eller Luft i gasledningen

efter laengere driftspauser

Gentag teendingsprocessen, eventuelt flere gange
(rer den gnskede kogezone og indstil et
effektniveau).

Gaskomfuret viser ingen reaktion
(justeringsmotoren kalibreres ikke; ingen
teending)

En kommunikationsfejl mellem
betjeningsenheden og komfuret (f.eks.
stremudfald).

Udfer en nulstilling (Gas-konfigurationens
menupunkt).

Gasbraenderen kan ikke teendes elektrisk.

Sikringen eller sikringsautomaten i huset /
lejligheden er defekt eller er blevet udlgst.

Udskift sikringen. Aktivér igen automatsikringen.
Kontakt en autoriseret elektriker hvis nadvendigt.

Sikringen eller sikringsautomaten udlases
gentagne gange.

Kontakt BORASs serviceteam.

Stremforsyningen er afbrudt.

Fa en specialist til at
kontrollere stramforsyningen.

Gasbraenderne er fugtige.

Tor gasbraenderdelene (Rengering og
vedligeholdelse).

Gasbraender-hovederne og/eller gasbraender-
lagene er ikke placeret i korrekt position.

Placér gasbreenderdelene korrekt.

Den elektriske teendingsanordning og/eller
termoelementet er snavset

Fjern snavset.

Der er snavs i gasbraenderhovedet

Rengar delene til gasbraenderen.

Taendingen sker ikke automatisk.

Gentag teendingsprocessen ved hjaelp af
touchfladen pé betjeningsknappen.

Der lugter af gas i rummet.

Gas-forsyningsledningen er uteet

Sluk for gastilferslen, og sluk straks al dben ild.
Kontakt din gas-installater. Kontrollér, at alle
forbindelser er teette (se monteringsanvisning).

Ved regelmaessig drift:

Gasflammen slukker efter teending.

Gasflammen slukker under brug af kogezonen.

Gasflammens flammebillede a&ndres.

Gasbraenderens dele (breenderhoveder og/eller
breenderdaeksel) er ikke placeret i korrekt
position.

Placér gasbreenderdelene korrekt.

Der er snavs i gasudstremningsabningen pa
gasbranderhovedet.

Renger delene til gasbreenderen (Rengering og
vedligeholdelse).
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Afhjeelpning af fejl

Betjeningssituation i\rsag

Afhjeelpning

Alle fejlkoder E...
(undtaget EDEE)

Fejl under softwareprocessen

Vent 5 sekunder, rar herefter den blinkende
fejlvisning E (opdater fejl)

Sluk for apparatet ved at afbryde det fra
stramforsyningen i mindst 1 min. og genstart det
derefter.

Kontakt BORAs serviceteam.

Alle fejlkoder EDEER Afbrudt gasforsyning og/eller ingen

flammedetektion. Gasflasken er tom.

Vent 5 sekunder, rar herefter den blinkende
fejlvisning E (opdater fejl)

Gentag teendingsprocessen (gasledningen har
brug for lidt tid til opfyldning efter installation).

Kontrollér gastilslutningen eller den permanente
tilslutning.

Kontakt BORAs serviceteam.

Tab.8.4  Afhjaelp fejl

8.5 Fremgangsmade ved fejl

» Kvitter fejlen ved hjeelp af en touch-kommando pé betjeningsknappen.

» Efter afhjeelpning af en fejl, skal systemet genstartes for at kontrollere, at fejlen er afhjulpet.

P Forspg at genstarte systemet.
» Afbryd kortvarigt stremforsyningen som en sidste udvej.

» | tilfzelde af fejl, der ikke er anfart her eller hyppigere fejl, skal du kontakte BORAs serviceteam og oplyse det viste fejinummer og apparatets

type.

bora.com
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Garanti, teknisk service, reservedele og tilbehar

9 Garanti, teknisk
service, reservedele
og tilbehor

» Overhold altid alle sikkerhedsanvisninger og advarsler
(se "2 Sikkerhed").

9.1 Garanti fra BORA som

producent

BORA garanterer som producent for sine produkter i 2 &r over for

slutkunden. Denne garanti geelder for slutkunden ud over de

lovmaessige garantikrav, som vi yder vores forhandlere.

Producentgarantien geelder de her anfarte BORAprodukter, der

forhandles af BORA forhandlere eller af salgere uddannet af BORA i

EU (ekskluderet oversgiske territorier), Schweiz, Liechtenstein,

Ukraine, Rusland, Norge, Serbien, Israel, UK, Island, Indien, Australien

og New Zealand, med undtagelse af BORA produkter, der betegnes

som universal- eller tilbehgrsartikler:

® Kogeplader

® Emfangssystemer

® Motorer

Ved overdragelsen af produktet til slutkunden begynder BORA

producentgarantien, som gaelder i 2 ar. Ved at registrere dit produkt

p& www.mybora.com kan producentgarantien forlaenges til 3 ar.

Producentgarantien forudsaetter en korrekt installation (iht. mélene,

der er angivet i ventilationshandbogen fra BORA og

betjeningsanvisningen pa det faktiske installationstidspunkt) af BORA

produkterne udfert af en autoriseret BORA forhandler. Slutkunden

skal under brug af produktet overholde specifikationerne og

instruktionerne i betjeningsvejledningen.

Hvis der gnskes at gares brug af producentgarantien, skal manglen

meddeles direkte til BORA og der skal fremlaegges et kabsbevis.

Endvidere kan beviset for kabet fremlaegges ved at registrere sig pa

www.mybora.com.

BORA garanterer, at alle BORA produkter er fri for materiale- og

produktionsfejl. Fejlen skal allerede have eksisteret pa det tidspunkt,

hvor produktet blev afleveret til kunden. At gere brug af en garanti

afbryder ikke garantiperioden og starter ikke forfra igen.

BORA vil efter eget sken reparere eller udskifte defekte BORA

produkter. Alle omkostninger til afhjeelpning af fejl, der er omfattet af

producentens garanti, afholdes af BORA.

Folgende er udtrykkeligt ikke omfattet af BORA producentgarantien:

® BORA produkter, der ikke er kebt hos autoriserede BORA
forhandlere eller BORA uddannede salgere

® Skader som falge af manglende overholdelse af
betjeningsvejledningen (vedrarer ogsa vedligeholdelse og rengaring
af produktet). Disse udger en forkert anvendelse af produktet.

e Skader, der er forarsaget af normalt slid er f.eks. tegn pa slid pa
kogepladen

® Skader, der skyldes ydre pavirkninger (f.eks. transportskader,
kondensvand traengt ind i apparatet og skader som falge af
pavirkning af vej, f.eks. lynnedslag)

e Skader pd grund af reparationer eller forseg pé reparationer, der
ikke er udfert af BORA eller af personer autoriseret af BORA

® Skader pa glaskeramikken

® Skader som falge af elektriske spandingsudsving

® Folgeskader eller skader, der overstiger den samlede forpligtelse til
at yde skade

e Skader pa plastdele
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Lovbestemte krav, navnlig retligt fastsatte krav vedrerende mangler
eller produktansvar, begreenses ikke af garantien og kan uden
beregning gares gaeldende.
Hvis en defekt ikke er daekket af producentens garanti, kan
slutkunden lade manglen afhjeelpe af BORA tekniske service.
De deraf folgende omkostninger vil ikke blive daekket af BORA .
Forbundsrepublikken Tysklands love finder anvendelse for disse
garantibetingelser.
Du kan kontakte os pa:
BORA Vertriebs GmbH & Co KG, InnstraBe 1, 6342 Niederndorf,
Osterreich
® Telefon: +800 7890 0987
Mandag til torsdag fra kl. 8:00 - 18:00 og fredag fra kl. 8:00 -
17:00
® E-mail: info@bora.com

9.1.1 Garantiudvidelse

Ved registrering pa www.bora.com/registration kan du forlaenge
garantien.

9.2 Service

BORAs Service:
se bagsiden af betjenings- og monteringsvejledningen

r D

© 1800 7890 0987

/

h _d

» Ved fejl, som du ikke selv kan afhjeelpe, bedes du kontakte din
BORA fagforhandler eller BORAs serviceteam.

BORAs serviceteam skal bruge typebetegnelsen og

fabrikationsnummeret pa dit apparat (FD-nummer).

Du finder begge de nadvendige oplysninger pé typeskiltet pa

naestsidste side af betjeningsanvisningen og i bunden af apparatet.

9.3 Reservedele

» Brug kun originale reservedele til reparationer.
> Reparationer ma kun udferes af BORAs Service Team.

Du kan fa reservedele hos din BORA fagforhandler eller pa
BORAs online-serviceside pa www.bora.com/service eller pa
det angivne servicenummer.

9.4 Tilbehor

Specielt tilbehor CKA2:

@ Classic indstramningsdyse CKAED

@ Classic indstramningsdyse All Black CKAEDAB

e Classic fedtfilterenhed inkl. fedtfilterholder CKAFFE

Specielt tilbeher til luftrecirkulationssystem:
® Luftrensningsboks fleksibel ULBF
® Aktivt-kul-filtersaet ULB3AS til ULB3X

Specielt tilbehor til kogplader i glaskeramik:
® Skraber til glaskeramiske overflader UGS

Specielt tilbeher til fleksible induktionskogeplader
® Grillpande KWGPFI
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Garanti, teknisk service, reservedele og tilbehar

Specielt tilbeher til wokkogeplade:
® Induktions-wok HIW1

Specielt tilbehor til Tepan:
® Pro Tepan-grillskraber PTTS1

Specielt tilbehor til gaskogeplader:

® Gas dysesat naturgas G25/25 mbar PKGDS2525

® Gas dysesat naturgas G20/13 mbar PKGDS2013

® Gas dysesaet naturgas G20/20 mbar PKGDS2020

® Gas dysesat naturgas G25/20 mbar PKGDS2520

® Gas dysesat naturgas G20/25 mbar PKGDS2025

® Gas dysesat flydende gas G30/ G31 50 mbar PKGDS3050
® Gas dysesat flydende gas G30/ G31 28-30 mbar PKGDS3028
® Breendersaet PKGBS

® Gryderist lille PKGTK

® Gryderist stor PKGTG
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10 Typeskilte

P& denne side vises den ngjagtige typebetegnelse for de enheder, du har installeret. Ikke alle kleebeflader skal veere forsynet med et

typeskilt.

» Placér de medfalgende typeskilte pa de efterfalgende klzebeoverflader, nar installationen er afsluttet.

Emfang 1

(pakleeb denne etiket)

Typeskilt
Venstre kogeplade
(paklaeb denne etiket)

Typeskilt
Hgjre kogeplade
(paklaeb denne etiket)

Emfang 2

(pakleeb denne etiket)

Typeskilt
Venstre kogeplade
(pakleeb denne etiket)

Typeskilt
Hgjre kogeplade
(pakleeb denne etiket)
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Energidatablade

11 Energidatablade

11.1  Energidatablad CKA2

Produktinformationer i henhold til Kommissionens delegerede forordning (EU) nr. 65/2014, samt forordning (EU) nr. 66/2014.

Producent BORA
Modelidentifikation CKA2

Symbol Veerdi Enhed
Energiforbrug
Arligt energiforbrug AEC,,,, 28,0 kWh/a
Energiklasse = A+ =
Energieffektivitetsindeks EEl 000 37,0 =
Luftkapacitet
Hydraulisk effektivitet FDE, ;o 36,3 =
Fluiddynamisk effektivitetsklasse - A -
Minimal luftstrem i normal drift - 239 m3/h
Maksimal luftstrem i normal drift = 559 m®/h
Maksimal luftstrem i drift i intensiv tilstand eller turbotilstand Qrax 591 m®/h
(power-niveau)
Mélt luftstrem i det optimale driftspunkt O 282,3 m®/h
Malt tryk i det optimale driftspunkt Pace 508 Pa
Malt elektrisk effektoptag i det optimale driftspunkt Wegp 109,7 W
Tidsforlaengelsesfaktor f 0,7 -
Belysning
Belysningseffektivitet ILE. i * [x/W
Belysningseffektivitetsklasse - * -
Belysningssystemets nominelle effekt W, * W
Belysningssystemets gennemsnitlige lysstyrke pa kogefladen [, * Ix
Fedtfilter
Fedtseparationsgrad GFE, 0 97,7 %
Fedtseparationsgradens klasse - A -
Stoj
A-veegtet lydeffektemission ved minimal hastighed i normal drift = 45 dB(A) re_1pW
A-veegtet lydeffektemission ved maksimal hastighed i normal - 65 dB(A) re_1pW
drift
A-veegtet lydeffektemission ved drift i intensiv tilstand eller = 66 dB(A) re_1pW
turbotilstand (power-niveau)
Lydtrykniveau ved minimal hastighed i normal drift** = 32 LpAidBre 20 pPa
Lydtrykniveau ved maksimal hastighed i normal drift** - 52 LpAidBre 20 pPa
Lydtrykniveau ved intensiv tilstand eller turbotilstand (power- - 53 LpA i dBre 20 uPa
niveau)**
Stremforbrug
Stremforbrug i slukket tilstand P, 0,25 W
Energiforbrug i standbytilstand P, * W

Tab. 11.1 Energimeerkning

* Ikke relevant for dette produkt.
*x Frivillige oplysninger
Lydtrykniveauet er beregnet i en afstand pa 1 m (afstandsafhaengig efterklangstid) pa grundlag af lydeffektniveauet iht. normen EN 60704-2-13.
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11.2  Energidatablad CKFI

Produktinformationer i henhold til Kommissionens delegerede forordning (EU) nr. 65/2014, samt forordning (EU) nr. 66/2014.

Producent BORA
Modelidentifikation CKFI
Type af kogeplade Kogeplader i glaskeramik

Symbol Enhed
Opvarmningsteknik - Induktionskogeomrade -
Antal kogeomrader - 2 -
Kogeomrader fortil LxW 23,0x 23,0 cm
Kogeomrader bagtil LxW 23,0 x 23,0 cm
Kogeomrader fortil ECHEm_— 196,7 Wh/kg
Kogeomrader bagtil ECestric ook 177,1 Wh/kg
Kogeomrader koblet sammen EC jectric cooking 204,7 Wh/kg
Kogepladens energiforbrug pr. kg ECT— 192,8 Wh/kg

Tab. 11.2 Energidatablad CKFI

11.3 Energidatablad CKI

Produktinformationer i henhold til Kommissionens delegerede forordning (EU) nr. 65/2014, samt forordning (EU) nr. 66/2014.

Producent BORA
Modelidentifikation CKI
Type af kogeplade Kogeplader i glaskeramik

Symbol Veerdi Enhed
Opvarmningsteknik - Induktionskogezone -
Antal kogezoner = 2 =
Kogezone forrest ] 23,0 cm
Kogezone bagest ) 16,5 cm
Kogezone forrest EC jectric cooking 162,3 Wh/kg
Kogezone bagest ECetectric cooking 168,5 Wh/kg
Kogepladens energiforbrug pr. kg [ZOT— 165,4 Wh/kg

Tab. 11.3 Energidatablad CKI

114 Energidatablad CKCH

Produktinformationer i henhold til Kommissionens delegerede forordning (EU) nr. 65/2014, samt forordning (EU) nr. 66/2014.

Producent BORA
Modelidentifikation CKCH
Type af kogeplade Kogeplader i glaskeramik

Symbol Veerdi Enhed
Opvarmningsteknik = Strélingskogezoner =
Antal kogezoner - 2 -
Kogezone forrest ) 21,5 cm
Kogezone bagest ] 18,0 cm
Kogezone forrest ECetectric cooking 172,3 Wh/kg
Kogezone bagest EC jectic cooking 178,7 Wh/kg
Kogepladens energiforbrug pr. kg ECT—— 175,5 Wh/kg

Tab. 11.4 Energidatablad CKCH
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11.5 Energidatablad CKCB

Produktinformationer i henhold til Kommissionens delegerede forordning (EU) nr. 65/2014, samt forordning (EU) nr. 66/2014.

Producent BORA
Modelidentifikation CKCB
Type af kogeplade Kogeplader i glaskeramik

Symbol Veerdi Enhed
Opvarmningsteknik - Stralingskogezoner -
Antal kogezoner - 2 -
Kogezone forrest ] 18,0 cm
Kogezone bagest @ 18,0 cm
Kogezone forrest EC jectric cooking 174,8 Wh/kg
Kogezone bagest ECetectric cooking 176,0 Wh/kg
Kogepladens energiforbrug pr. kg [ECT—-— 175,4 Wh/kg

Tab. 11.5 Energidatablad CKCB

11.6 Energidatablad CKG

Produktinformationer i henhold til Kommissionens delegerede forordning (EU) nr. 65/2014, samt forordning (EU) nr. 66/2014.

Producent BORA
Modelidentifikation CKG

Symbol Veerdi Enhed
Antal gasblus = 2 =
Energieffektivitet pr. gasblus fortil EE pocous 63,3 =
Energieffektivitet pr. gasblus bagtil EE ssbis 61,3 -
Gaskogepladens energieffektivitet BE octogepide 62,3 =

Tab. 11.6 Energidatablad CKG
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Betjeningsanvisning:

OOriginal

Producent: BORA Vertriebs GmbH & Co KG

©O0versattelse

Videregivelse savel som mangfoldiggerelse, udnyttelse og formidling af indholdet er forbudt, medmindre der er givet udtrykkelig tilladelse hertil.
Vi har ved udarbejdelsen af denne betjenings- og monteringsvejledning gjort os meget umage. Alligevel kan det forekomme, at efterfolgende
tekniske andringer endnu ikke er implementerede eller at det respektive indhold ikke er tilpasset. Vi beklager meget, hvis dette skulle
forekomme. Det er muligt at bestille den seneste version hos BORAs serviceteam. Med forbehold for trykfejl og andre fejl.

© BORA Vertriebs GmbH & Co KG

Alle rettigheder forbeholdes.
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