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Produktinformationsblad PKIW3/ PKIW3AB

PKIW3
Pro kogeplade til induktions-wok

PKIW3AB
Pro kogeplade til induktions-wok All Black

Almene produktinformationer:

Produkt: Kogeplade til induktions-wok til det modulære emfangsystem BORA Professional 3.0
Produktfordele: Ekstra stor kogeplade med en dybde på 540 mm, intuitiv betjeningsknap – drej på drejeknappen eller rør ved touch-området
Sikkerhedsanvisninger og advarsler: Se betjenings- og monteringsanvisning



PKIW3 / PKIW3AB
Pro kogeplade til induktions-wok (...All Black)
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Tekniske data
Tilslutningsspænding 220 – 240 V
Frekvens 50-60 Hz
Strømforbrug maksimal 3000 W
Tilslutningsværdi maks. 3000 W
Sikring 1x 16 A
Lang tilslutningsledning 1,5 m
Mål (bredde x dybde x højde) 370 x 540 x 128 mm
Vægt (inkl. tilbehør/emballage) 9,5 kg
Materiale overflade Glaskeramisk
Effekttrin for kogeplade 1 – 9, P
Størrelse på kogezone Ø 310 mm
Effekt af kogezone 2400 W
Effekt, kogezone, power-niveau 3000 W

Produktbeskrivelse
• Intuitiv betjeningsknap
• Øget brudsikkerhed
• Demomodus

Funktioner
• Power-niveau
• Grydegenkendelsesfunktion
• Kogezone-timer
• Opkogningsfunktion
• Variabel hold-varm-funktion
• Pausefunktion
• Super Simple Mode

Sikkerhedsindretninger
Børnesikring, restvarmeindikator, overophedningsbeskyttelse, sikkerhedsfrakobling

Leveringsomfang
Kogeplade til induktions-wok PKIW3/PKIW3AB, 2x betjeningsknap, 2x forbindelsesledning til
betjeningsknap, forbindelsesledning til emfang, betjenings- og monteringsanvisning, monteringstilbehør

Tilbehør
Induktions-wok HIW1, Controlinduc®, rustfrit stål, Ø 360 mm

Produkt- og planlægningsinstruktioner
• På grund af højden på 128 mm kan apparatet ikke installeres over aftrækskanalen.
• Der skal være tilstrækkelig ventilation under kogepladen
• Kogegrejet skal være induktionsegnet
• Der bør anvendes en wok med overophedningsbeskyttelse (induktions-wokken HIW1 er meget

velegnet)
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