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Gebrauchsanleitung Grillpfanne fiir Flacheninduktion

1 Alilgemeines

Diese Anleitung enthélt wichtige Hinweise, die Sie vor
Verletzungen schiitzen und Schaden am Produkt
verhindern. Lesen Sie diese Anleitung vor der ersten
Verwendung des Produkts aufmerksam durch.

Das Produkt entspricht den vorgeschriebenen
Sicherheitsbestimmungen. Der Benutzer ist fiir die
sichere Anwendung des Produkts, die Reinigung und die
Pflege verantwortlich. Ein unsachgeméBer Gebrauch
kann zu Personen- und Sachschéaden fiihren.

Bewahren Sie die Anleitung fir eine spétere
Verwendung oder einen Nachbesitzer auf.

Die BORA Holding GmbH, BORA Vertriebs GmbH & Co
KG, BORA APAC Pty Ltd und die BORA Liiftungstechnik
GmbH - im Folgenden BORA genannt - haften nicht fir
Schaden, die durch Missachtung bzw. Nichtbeachtung
der, im Lieferumfang enthaltenen, Unterlagen
verursacht werden!

Des Weiteren haftet BORA nicht fiir Schéden, die durch
unsachgemaBen Gebrauch und durch die
Nichtbeachtung der Sicherheits- und Warnhinweise
entstehen!

2 Sicherheit

Das Produkt ist nur fiir die Zubereitung von Speisen in
privaten Haushalten bestimmt.

Brandgefahr durch iiberhitzte Ole

oder Fette

Ol oder Fett kann sich schnell erhitzen

und sich entziinden.

p Lassen Sie das Produkt bei Arbeiten
mit Olen und Fetten niemals
unbeaufsichtigt.

» Loschen Sie Ol- oder Fettbrande nie
mit Wasser.

» Schalten Sie das Gerét aus.

p Ersticken Sie das Feuer, z.B. mit
einer Loschdecke.

Verbrennungsgefahr durch heiBes
Kochgeschirr und heiBe Speisen
Uber die Arbeitsfléche iiberstehende
Griffe verleiten zum Anfassen.

» Halten Sie Kinder von heien
Kochstellen fern, es sei denn, sie
werden standig beaufsichtigt.

» Drehen Sie keine Kochgeschirrgriffe
zur Seite Uber die Arbeitsflache
heraus.

» Verhindern Sie, dass heiBes
Kochgeschirr heruntergezogen
werden kann.

» Verwenden Sie bei Bedarf geeignete
Kochfeldschutzgitter bzw.
Kochfeldabdeckungen.

» Verwenden Sie nur vom
Geratehersteller freigegebene
Kochfeldschutzgitter und
Kochfeldabdeckungen, ansonsten
besteht Unfallgefahr.

» Kontaktieren Sie zur Auswahl eines
geeigneten Kochfeldschutzgitters
ihren Fachhandler, oder das BORA
Service Team.
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Gebrauchsanleitung Grillpfanne fiir Flacheninduktion

Verbrennungsgefahr durch heiBe

Pfanne und heiBe Griffe!

Das Beriihren heiBer Oberflachen kann

zu schweren Verbrennungen flhren.

» Verwenden Sie geeignete
Hilfsmittel (Topflappen,
Waérmeschutzhandschuhe, ...).

P Lassen Sie die Grillpfanne nach
dem Gebrauch abkhlen.

Verbrennungsgefahr durch heien

Dampf

Flussigkeiten zwischen Kochzone und

Kochgeschirrboden kénnen bei

Verdampfung zu Verbrennungen der

Haut fihren.

» Stellen Sie sicher, dass die Kochzone
und der Kochgeschirrboden immer
trocken sind.
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Verbrennungsgefahr durch heiBes

Gargut!

Das Gargut kann beim Bewegen der

Grillpfanne tGberschwappen. Das

Berlihren von heiBem Gargut kann zu

schweren Verbrennungen flihren.

» Achten Sie beim Bewegen der
Grillpfanne darauf, dass kein heiBes
Gargut oder Fliissigkeiten
berschwappen.

» Verwenden Sie die Grillpfanne nicht
um groBere Mengen Flissigkeiten
zu erhitzen.

» Verwenden Sie die Grillpfanne nur
auf der mittleren Einschubebene
des Garraums.

Die Grillpfanne ist fiir BORA Flacheninduktions-
Kochfelder ausgelegt. Eine Verwendung auf
Strahlheizkérper-, Gaskochfeldern, Tepan-
Edelstahlgrills, in Mikrowellen oder tber offenen
Flammen ist nicht erlaubt.

Halten Sie Kinder von der heiBen Grillpfanne
fern, es sei denn, sie werden sténdig
beaufsichtigt. Kinder diirfen nicht mit dem
Produkt spielen.

Metallische, scharfkantige Gegensténde (z.B.
Tepanspachtel, Metallschwamm, Messer, ...)
beschadigen die Beschichtung der Grillpfanne.
Verwenden Sie nur Kiichenhelfer aus Holz oder
hitzebestandigem Kunststoff auf der Grillpfanne.

Kontrollieren Sie das Produkt auf
Transportschaden. Verwenden Sie keine
beschédigten Produkte.

Stellen Sie die heiBe Grillpfanne immer auf
einem hitzebestandigen Untergrund ab.

Reinigen Sie die Grillpfanne nach jedem
Gebrauch.



Gebrauchsanleitung Grillpfanne fiir Flacheninduktion

3 Beschreibung

Abb. 3.1 Isometrie Abmessungen

Abb. 3.2 Seitenansicht Abmessungen

Beschreibung Wert

Abmessungen (BxTxH): 469 x 270 x 64 mm

Grillflache (BxT): 408 x 246 mm

Material: Aluminium / Silikon
Beschichtung: DURIT-Resist™
Gewicht: 2,8 kg
Hitzebestandig bis 250 °C

Tab. 3.1 Technische Daten

4 Vor dem ersten Gebrauch

P> Reinigen Sie die Grillpfanne mit warmem Wasser und
Handspuimittel.

P> Trocknen Sie die Grillpfanne vor dem ersten
Gebrauch ab.

5 Gebrauch

5.1 BORA Flacheninduktions-
Kochfelder

Verwenden Sie die Grillpfanne nie ohne Silikon-
FiiBe. Die SilikonfliBe sind unter
www.mybora.com nachbestellbar

(Art.Nr.: KWGPSF).

Durch Verschmutzungen zwischen Grillpfanne
und Flacheninduktions-Kochfeld kann es zu
Kratzern auf der Glaskeramik kommen.

Verwenden Sie auf der Grillpfanne ausschlieBlich
hocherhitzbare Speisedle und Fette (z.B.:
Distel6l, Rapsdl oder Sonnenblumendl, ...).

Andere Speisedle und Fette verbrennen bei
hohen Temperaturen und es entsteht
gesundheitsschadlicher Rauch. Verbrannte Ole
und Fette hinterlassen Riicksténde, welche die
Antihafteigenschaft der Beschichtung
beeintrachtigen.

Die Grillpfanne kann im abgekuhlten Zustand gekrimmt

sein, was sich beim Erhitzen wieder ausgleicht.

P> Platzieren Sie die Grillpfanne mittig auf dem
Flacheninduktions-Kochfeld.

P> Benutzen Sie fiir eine einfache Bedienung die
Brlickenfunktion Ihres Flacheninduktions-Kochfeldes.

P Verwenden Sie abhéngig von ihrem BORA-Modell
maximal die folgenden Leistungsstufen:

Leistungsstufe 7 Leistungsstufe 8

P Die Grillpfanne darf im leeren Zustand maximal fiir
5 min mit den oben angegebenen Leistungsstufen
vorgeheizt werden und muss danach auf niedrigeren
Leistungsstufen weiter betrieben werden.

P> Betreiben Sie nie eine aufgeheizte Grillpfanne ohne
Grillgut.

P> Verwenden Sie niemals héhere Leistungsstufen als
oben angegeben, da die Grillpfanne dadurch
dauerhaft beschadigt werden kann!

5.2 BORAXBO

Die Grillpfanne kann im BORA X BO verwendet werden.

p> Schieben Sie die Grillpfanne, mit den Griffen in die
mittlere Einschubebene ein.

P> Platzieren Sie die Grillpfanne mittig in der
Einschubebene.

P> Achten Sie auf eine gleichmaBige Auflage der
Grillpfannengriffe in der Einschubebene.

P> Beim Entfernen der Grillpfanne aus dem Garraum,
muss sie Uber die Auszugsstopper gehoben werden.

Die Grillpfanne darf im BORA X BO mit maximal
3 kg belastet werden.

Die Grillpfanne dient nicht als Garguttrégerersatz
und soll nicht als Gblicher Garguttrager
verwendet werden.

Die Grillpfanne darf wéhrend eines
Reinigungsprogramms nicht im Garraum
verbleiben.

bora.com



Gebrauchsanleitung Grillpfanne fiir Flacheninduktion

6 Reinigung

Reinigen Sie die Grillpfanne erst, wenn diese
abgekdhlt ist. Ein Abschrecken der heien
Grillpfanne kann zu dauerhaften Beschadigung
fihren.

Um die Lebensdauer der Antihaftbeschichtung zu
verlangern, wird eine Reinigung per Hand
empfohlen. Die Grillpfanne ist
splilmaschinenfest.

P> Entfernen sie grobe Verschmutzung mit einem
Kiichentuch.

»> Weichen Sie hartnackige Verschmutzungen ein.

p> Spiilen Sie die Grillpfanne mit warmem Wasser,
einem weichen Schwamm oder Biirste und
Handspulmittel ab.

P> Trocknen Sie die Grillpfanne nach der Reinigung
griindlich ab.

6.1 Reinigungsmittel

P> Verwenden Sie niemals Dampfreiniger, kratzende
Schwémme, Scheuermittel oder chemisch aggressive
Reinigungsmittel (z. B. Backofenspray).

P> Achten Sie darauf, dass das Reinigungsmittel
keinesfalls sand-, soda-, sdure-, laugen- oder
chloridhaltig ist.

7 Entsorgung der
Transportverpackung

Die Verpackung schiitzt das Produkt vor
Transportschaden. Die Verpackungsmaterialien
sind nach umweltvertraglichen und
entsorgungstechnischen Gesichtspunkten
ausgewahlt und deshalb recyclebar.

Das Riickfiihren der Verpackung in den

Materialkreislauf spart Rohstoffe und verringert das

Abfallautkommen. Ihr Fachhéndler nimmt die

Verpackung zuriick.

» Ubergeben Sie die Verpackung an ihren Fachhéndler

oder

P> Entsorgen Sie die Verpackung sachgerecht unter
Beriicksichtigung der regionalen Vorschriften.

bora.com



User instructions Grill pan for surface induction

1  General information

These instructions contain important information to
protect you from injury and prevent damage to the
product. Read these instructions carefully before using
the product for the first time.

The product complies with the stipulated safety
requirements. The user is responsible for the safe use of
the product, cleaning and maintenance. Improper use
can lead to personal injury and damage to property.
Keep the instructions for future use or for a subsequent
owner.

BORA Holding GmbH, BORA Vertriebs GmbH & Co KG,
BORA APAC Pty Ltd and BORA Luftungstechnik GmbH -
hereinafter referred to as BORA - do not assume any
liability for damage arising from disregard for or non-
adherence to the documents included in the scope of
delivery!

Furthermore, BORA shall not be held liable for damage
caused by improper use or failure to observe the safety
and warning information!

2 Safety

The product is solely intended for preparing food in
private households.

Risk of fire from overheated oil or

fat

Oil or fat in the pot can quickly heat

up and ignite.

» Never leave the product unattended
when cooking with oil or fat.

» Never extinguish oil and fat fires
with water.

» Switch off the appliance.

» Suffocate the fire, for example by
using a fire blanket.

Risk of burns from hot cookware

and food

Handles projecting over the edge of

the worktop are asking to be grabbed.

» Keep children away from hot
cooking zones or ensure they are
supervised at all times.

» Do not turn cookware handles so
they stick out beyond the worktop.

» Make sure that hot cookware
cannot be pulled down.

> If necessary, use suitable stove
guards or covers.

» Only use stove guards and covers
that are approved by the appliance
manufacturer; otherwise, there is a
risk of accidents.

» To choose a suitable stove guard,
contact your specialist supplier or
the BORA Service Team.

Risk of burns from hot pan and

handle!

Touching hot surfaces can cause

serious burns.

P Please use suitable accessories (pot
holders, oven gloves, etc.).

» Allow the grill pan to cool after use.

bora.com



User instructions Grill pan for surface induction

Risk of burns from hot steam

Liquid between the cooking zone and

cookware base can evaporate and

cause burns.

» Make sure that the cooking zone
and the cookware base are always
dry.

Risk of burns from hot food!

Food can spill over when the grill pan

is moved. Touching hot food can

cause serious burns.

» When moving the grill pan, ensure
that no hot food or liquids spill over.

» Do not use the grill pan to heat
large amounts of liquid.

» Only use the grill pan on the middle
shelf level of the oven chamber.

The grill pan is designed for BORA surface
induction cooktops. It must not be used on a
radiant or gas cooktop, on the Tepan stainless
steel grill, in the microwave or over open flames.

Keep children away from the hot grill pan or
ensure they are supervised at all times. Children
must not play with the product.

Metal objects with sharp edges (e.g Tepan
spatula, pan scourers, knives, etc.) damage the
grill pan coating. Only use cooking utensils made
of wood or heat-resistant plastic on the grill pan.

Check the product for transport damage. Do not
use the product if damaged.

Always place the hot grill pan on a heat-resistant
base.

Clean the grill pan after every use.

bora.com

3 Designation

Fig. 3.1 Isometric dimensions

Fig. 3.2 Side view dimensions

Value
469 x 270 x 64 mm
408 x 246 mm

Description

Dimensions (W x D x H):
Grill surface (W x D):

Material: Aluminium/silicone
Coating: DURIT-Resist™
Weight: 2.8kg
Heat-resistant up to 250°C

Tab. 3.1 Technical data

4 Before using for the first
time
P> Clean the grill pan with warm water and washing-up
liquid.
P> Dry the grill pan before using for the first time.

5 Using the grill pan

5.1 BORA surface induction
cooktops

Never use the grill pan without silicone feet. The
silicone feet can be reordered from
www.mybora.com (Product No.: KWGPSF).

Dirt between the grill pan and surface induction
cooktop can scratch the glass ceramic.

Only use cooking oils and fats that can be
heated to high temperatures on the grill pan (e.g.
safflower oil, rapeseed oil or sunflower oil, etc.).
Other cooking oils and fats burn at high
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temperatures and produce smoke that is harmful
to health. Burnt oils and fats leave behind
residues that affect the non-stick coating.

When cold, the grill pan may be warped; this issue

resolves itself when the pan is heated up again.

P> Place the grill pan in the centre of the surface
induction cooktop.

P> For simple operation, use the bridging function on
your surface induction cooktop.

P> Regardless of which BORA model you own, the
following are the maximum power levels to be used
with the grill pan:

power level 7 power level 8

P> The empty grill pan can be preheated on the above
power levels for a maximum of 5 minutes and must
then be used on a lower setting.

P> Ensure that the food is placed in the grill pan as soon
as it is hot.

P> Never use higher power levels than those specified
above as this can permanently damage the grill pan!

5.2 BORAXBO

The grill pan can be used in the BORA X BO.

P> Slide the grill pan with its handles into the middle
shelf level.

P> Place the grill pan in the centre of the shelf level.

P> Ensure that the grill pan handles are level.

P When removing the grill pan from the oven chamber,
it must be lifted over the shelf stop.

In the BORA X BO, the grill pan can have a
maximum load of 3 kg.

The grill pan is not a spare food support and
should not be used as a conventional food
support.

The grill pan cannot stay inside the oven
chamber when the cleaning programme is
running.

6 Cleaning

Do not clean the grill pan until it has cooled.
Plunging the hot grill pan in water can cause
permanent damage.

To extend the service life of the non-stick
coating, we recommend cleaning it by hand. The
grill pan is dishwasher safe.

P> Remove any large pieces of dirt with a cloth.

P Soak any stubborn dirt.

P> Wash the grill pan with warm water, a soft sponge or
brush and washing-up liquid.

P> Dry the grill pan thoroughly after washing.

6.1 Cleaning agents

P Never use steam cleaners, abrasive sponges,
scouring pads or chemically aggressive cleaning
agents (e.g. oven cleaner spray).

P Make sure that the cleaning agent does not contain
any sand, soda, acids, lyes or chloride.

7 Disposal of transport
packaging

The packaging protects the product from
damage during transport. The packaging
materials have been selected taking into account
the environment and their disposal and are
therefore recyclable.

Recycling the packaging saves raw materials and

reduces waste. Your specialist retailer will take the

packaging back.

P> Give the packaging to your specialist retailer

or

P> dispose of the packaging correctly observing regional
regulations.

bora.com



Manual de instrucciones Sartén grill para induccién total

1 Generalidades

Este manual contiene indicaciones importantes para
protegerle frente a lesiones y evitar dafios en el
producto. Lea atentamente este manual antes de usar
el producto por primera vez.

El producto cumple con la normativa de seguridad. El
usuario es el responsable del uso seguro del producto,
asi como de su limpieza y cuidados. Un uso indebido
puede provocar dafios a personas o materiales.
Guarde el manual por si debe consultarlo en algin
momento o para otro usuario en el futuro.

La BORA Holding GmbH, BORA Vertriebs GmbH & Co
KG, BORA APAC Pty Ltd y BORA Liiftungstechnik GmbH
—en lo sucesivo, llamadas BORA —no se hacen
responsables de los dafios causados por negligencia o
inobservancia de los documentos incluidos en el
volumen de suministro.

Asimismo, BORA no se hace responsable de los dafios
que pudieran deberse a un uso inadecuado o a la
inobservancia de las indicaciones de seguridad y
advertencias.

2 Seguridad

El producto solo debe usarse en hogares, para cocinar.

Peligro de incendio por aceites o

grasas sobrecalentados

El aceite y la grasa pueden calentarse

y arder rapidamente.

» Nunca deje sin supervision el
producto si se esta utilizando con
aceite o grasa.

» Nunca apague con agua el fuego
producido por aceite o grasa.

» Desconecte el aparato.

» Sofoque el fuego, p. ej., con una
manta ignifuga.
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Peligro de quemaduras por
recipientes de coccion y alimentos
calientes

Las asas que sobresalen de la

encimera inducen a agarrarlas.

» Mantenga a los nifios alejados de
zonas de coccidn calientes a menos
que estén continuamente bajo
supervision.

» No gire los recipientes de cocina de
forma que sus asas sobresalgan de
la encimera.

» Evite que se pueda tirar hacia abajo
de los recipientes de cocina
calientes.

» En caso necesario, utilice rejillas
apropiadas de proteccion o
cubiertas de la placa de coccién.

» Utilice exclusivamente las rejillas de
proteccién y cubiertas de la placa
de coccién homologadas por el
fabricante del aparato. De lo
contrario, pueden producirse
accidentes.

» Consulte a su distribuidor
especializado o al equipo de BORA
Service para elegir una rejilla de
proteccion de la placa de coccidn
adecuada.
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/\ ADVERTENCIA

Peligro de quemaduras debido a la

alta temperatura de la sartén o de

las asas.

El contacto con superficies calientes

puede provocar quemaduras graves.

» Utilice accesorios adecuados
(agarradores, manoplas de
cocina...).

» Deje que la sartén grill se enfrie
después de usarla.

/\ ADVERTENCIA

Peligro de quemaduras por vapor

caliente

Los liquidos entre la zona de coccién y

la base del recipiente de cocina

pueden producir quemaduras en la

piel al evaporarse.

> Aseglrese de que la zona de
coccion y la base del recipiente de
coccidn estén siempre secas.

/\ ADVERTENCIA

Peligro de quemaduras debido a la

alta temperatura del alimento.

Al ' mover la sartén grill, se puede

derramar alimento. El contacto con el

alimento caliente puede provocar
quemaduras graves.

» Tenga cuidado al mover la sartén
grill de que no se derramen el
alimento o liquidos calientes.

» No use la sartén grill para calentar
cantidades grandes de liquido.

P Use la sartén grill unicamente en el
nivel central del espacio de
coccion.

La sartén grill esté disefiada para el uso en las
placas de induccién total BORA. No esta
permitido el uso en placas de coccién de
calentador radiante, gas, teppanyaki de acero
inoxidable, microondas o sobre llama abierta.

Mantenga a los nifios alejados de la sartén grill

caliente a menos que estén continuamente bajo
supervision. No permita a los nifios jugar con el
producto.

Los objetos metdlicos y cortantes (p. €j.,
espatulas, estropajos metélicos, cuchillos...)
dafian el revestimiento de la sartén grill. Utilice
solo utensilios de cocina de madera o de pléstico
resistente al calor con la sartén grill.

Compruebe que el producto no presenta dafios
de transporte. No use el producto si estd
dafiado.

Coloque siempre la sartén grill caliente sobre
una superficie resistente al calor.

Limpie la sartén grill después de cada uso.

bora.com
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3 Descripcion

Fig. 3.1 Dimensiones isométricas

Fig. 3.2 Dimensiones vista lateral

Descripcion Valor

Dimensiones (AnxPxAl): 469 x 270 x 64 mm

Superficie de grill (AnxP): 408 x 246 mm

Material: Aluminio/silicona

Revestimiento: DURIT-Resist™

Peso: 2,8kg

Resistente al calor hasta 250 °C

Tab. 3.1 Datos técnicos

4  Antes del primer uso

»> Limpie la sartén grill con agua caliente y detergente
para lavar a mano.
P> Seque la sartén grill antes del primer uso.

5 Uso

5.1 Placas de induccion total
BORA

Nunca use la sartén grill sin las patas de silicona.

Se pueden pedir patas de silicona de repuesto
en www.mybora.com (ref.: KWGPSF).

Si hay suciedad entre la sartén grill y la placa de
induccion total, se pueden producir arafiazos en
la vitroceramica.

Use en la sartén grill exclusivamente grasas y
aceites de cocina de alta temperatura (p. ej.:
aceite de cartamo, aceite de colza, aceite de
girasol...). Otros tipos de grasas y aceites de
cocina se queman a altas temperaturas, lo que
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produce un humo perjudicial para la salud. Los
aceites y las grasas quemados dejan restos que
disminuyen el efecto antiadherente del
revestimiento.

Cuando est fria, la sartén grill puede tener cierta

curvatura, pero vuelve a su estado normal al calentarse.

P> Coloque la sartén grill centrada sobre la placa de
induccion total.

P> Para facilitar el manejo use la funcién puente de su
placa de induccién total.

P> En funcion de su modelo BORA, utilice como méximo
los siguientes niveles de potencia:

Nivel de potencia 7 Nivel de potencia 8

P> Si esté vacia, la sartén grill puede precalentarse un
maximo de 5 min en los niveles de potencia
indicados arriba y su uso deberé continuar
seguidamente a niveles inferiores.

P> Nunca use la sartén grill caliente sin alimento.

P No sobrepase nunca los niveles de potencia
indicados arriba, ya que esto podria provocar dafios
permanentes en la sartén grill.

5.2 BORAXBO

La sartén grill se puede usar en el BORA X BO.

P> Introduzca la sartén grill con las asas en el nivel
central del mismo.

P> Coloque la sartén grill centrada en dicho nivel.

P> Aseglrese de que las asas de la sartén grill se
apoyan uniformemente en el nivel.

P> Para retirar la sartén grill del espacio de coccion,
debe levantarse por encima de los topes.

La carga méxima para la sartén grill en el
BORA X BO es de 3 kg.

La sartén grill no sustituye a las bandejas
habituales y, por tanto, no debe utilizarse como
recambio de estas.

La sartén grill no debe dejarse dentro del
espacio de coccién durante un programa de
limpieza.
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6 Limpieza

Limpie la sartén grill solo una vez que se haya
enfriado. Si la sartén grill caliente se moja con
agua fria, puede sufrir dafios permanentes.

Para prolongar la vida Gtil del revestimiento
antiadherente, se recomienda la limpieza a
mano. La sartén grill es apta para lavavajillas.

P> Retire la suciedad més gruesa con un pafio de
cocina.

P> Deje la sartén en remojo para eliminar la suciedad
més dificil.

P> Lave la sartén grill con agua caliente, una esponja o
cepillo suaves y detergente para lavar a mano.

P> Después de la limpieza, seque muy bien la sartén
grill.

6.1 Productos de limpieza

P> No emplee nunca limpiadores de vapor, estropajos
duros, productos abrasivos o quimicos de limpieza
agresivos (p. ej. sprays para hornos).

P> Tenga en cuenta que el producto de limpieza no
debe contener en ningln caso arena, carbonato
sodico, &cidos, élcalis o cloruros.

7 Eliminacion del embalaje
de transporte

El embalaje protege el producto de dafios
durante el transporte. Los materiales de
embalaje se seleccionan teniendo en cuenta los
aspectos de compatibilidad medioambiental y de
eliminacién de residuos, y son, por tanto,
reciclables.

Devolver los embalajes al ciclo de los materiales ahorra

materias primas y reduce los residuos. Su distribuidor

especializado recogera el embalaje.

»> Entregue el embalaje a su distribuidor especializado,

o bien

P> elimine el embalaje adecuadamente de acuerdo con
la normativa local.
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Manuel d’utilisation Plaque & griller pour table & induction

1 Généralités

Ce manuel contient des informations importantes pour
vous protéger contre les blessures et éviter
I'endommagement du produit. Lisez attentivement ce
manuel avant la premiere utilisation du produit.

Les informations de sécurité fournies précédemment
s’appliquent a ce produit. L'utilisateur est responsable
de I'utilisation sre ainsi que du nettoyage et de
I'entretien du produit. Toute utilisation inappropriée
risque de conduire a des dégats matériels ou des
blessures.

Conservez ce manuel pour une utilisation ultérieure ou
pour le transmettre a un nouveau propriétaire.

La BORA Holding GmbH, BORA Vertriebs GmbH & Co
KG, BORA APAC Pty Ltd et la BORA Liftungstechnik
GmbH - ci-apres BORA - décline toute responsabilité
pour les dommages causés par le non-respect ou la
non-observation des documents inclus dans la
livraison !

Par ailleurs, BORA n’est pas responsable de dommages
issus d’une utilisation inappropriée et de la non-
observation des avertissements et remarques de
séeurité !

2 Sécurité

Le produit est exclusivement réservé a la préparation de
plats dans un cadre domestique.

Risque de brilure par surchauffe

des graisses

L’huile et les graisses peuvent

rapidement chauffer et prendre feu.

» Ne laissez jamais le produit sans
surveillance en cas de préparation
avec de I'huile ou des graisses.

» Ne tentez jamais d’éteindre un feu
d’huile ou de graisse avec de I'eau.

» Eteignez lappareil.

» Etouffez le feu, par exemple avec
une couverture anti-feu.
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Risque de brilure par les récipients

et aliments chauds

Les poignées dépassant du plan de

travail engagent a la préhension.

» Maintenez les enfants a distance de
la table de cuisson chaude sauf
sous surveillance permanente.

> Placez toujours les récipients de
sorte que la poignée ne dépasse
pas du plan de travail.

> Veillez a ce que les récipients
chauds ne puissent pas étre tirés
vers le bas.

» Au besoin, utilisez une grille ou une
plaque de protection adaptée a la
table de cuisson.

» Utilisez uniquement une grille ou
une plaque de protection approuvée
par le fabricant de I'appareil afin
d’éviter les risques d’accident.

» Pour choisir une grille de protection
adaptée, contactez votre
distributeur ou I’équipe BORA
Service.

/\ AVERTISSEMENT

Risque de brilure sur la plaque et

les poignées brilantes !

Le contact avec une surface chaude

peut causer de graves brilures.

» Utilisez des outils adaptés
(poignées, gants thermiques, etc.).

» Laissez refroidir la plaque a griller
apres toute utilisation.



Manuel d’utilisation Plaque a griller pour table a induction

/\ AVERTISSEMENT

Risque de brilure par la vapeur

chaude

La présence de liquide entre la zone

de cuisson et le fond du récipient peut

conduire a des brdlures par la vapeur

formée.

» Assurez-vous que la zone de
cuisson et le fond du récipient sont
toujours secs.

/\ AVERTISSEMENT

Risque de brilure par les aliments
chauds !

Les ingrédients peuvent déborder lors
du déplacement de la plaque a griller.
Le contact avec les aliments chauds
peut causer de graves brilures.

» Assurez-vous qu’aucun aliment ou
liquide brdlant ne déborde lorsque
vous déplacez la plaque a griller.

» N'utilisez pas la plaque a griller
pour faire chauffer d’importantes
quantités de liquide.

» Placez la plaque a griller
exclusivement au niveau
intermédiaire de la chambre de
cuisson.

La plaque a griller est congue pour les tables de
cuisson a induction a zones continues BORA.
Une utilisation sur des corps de chauffe, des
tables de cuisson a gaz, des teppanyaki en acier
inoxydable, des micro-ondes ou au-dessus de
flammes nues n’est pas autorisée.

Maintenez les enfants a distance de la plaque a
griller chaude sauf sous surveillance
permanente. Les enfants ne doivent pas jouer
avec le produit.

Les objets métalliques a aréte tranchante (p. ex.
spatule teppan, éponge métallique, couteau, ...)
endommagent le revétement de la plaque a
griller. Utilisez exclusivement des ustensiles de
cuisine en bois ou en plastique thermorésistant
sur la plaque a griller.

Vérifiez I'absence de dommages liés au transport
sur le produit. N'utilisez pas le produit il est
endommagé.

Posez toujours la plaque a griller brilante sur
une surface thermorésistante.

Nettoyez la plaque a griller aprés toute utilisation.

3 Description

Fig. 3.1 Dimensions isométriques

Fig. 3.2 Dimensions latérales

Description Valeur

Dimensions (IxPxH) : 469 x 270 x 64 mm
Surface de cuisson (IxP) : 408 x 246 mm
Composition : aluminium/silicone
Revétement : DURITResist™
Poids : 2,8 kg
Thermorésistante jusqu’a 250 °C

Tab. 3.1 Données techniques

4 Avant la premiére

utilisation

P Nettoyez la plaque a griller avec de I'eau chaude et
du liquide vaisselle.

P> Laissez sécher la plaque de cuisson avant la
premiere utilisation.

bora.com



Manuel d’utilisation Plaque a griller pour table a induction

5 Utilisation

5.1 Tables de cuisson a induction
a zones continues BORA

N'utilisez jamais la plaque a griller sans les pieds en
silicone. Vous pouvez commander a nouveau des pieds
en silicone sur www.mybora.com (réf. art. : KWGPSF).

Les salissures entre la plaque a griller et la table
de cuisson a induction a zones continues
peuvent rayer la vitrocéramique.

Utilisez exclusivement des huiles alimentaires et des
graisses pouvant étre chauffées a haute
température (par ex. : huile de carthame, huile de
colza ou huile de tournesol...) Les autres huiles
alimentaires et graisses brilent a haute température
et produisent une fumée nocive. Les huiles et les
graisses br{ilées laissent des résidus qui nuisent aux
propriétés anti-adhérentes du revétement.

Lorsqu’elle est froide, la plaque a griller peut s’incurver.

Elle se redressera en chauffant.

P> Placez la plaque a griller au centre de la table de
cuisson a induction a zones continues.

P> Pour une utilisation facile, utilisez la fonction de pont de
votre table de cuisson a induction a zones continues.

»> En fonction de votre modéle BORA, utilisez les
niveaux de puissance maximum suivants :

Niveau de puissance 7 Niveau de puissance 8

P> La plaque a griller vide doit étre préchauffée pendant
5 min maximum avec les niveaux de puissance
indiqués ci-dessus. Le niveau de puissance doit
ensuite étre diminué.

P> Ne chauffez jamais la plague a griller sans aliments.

p> N'utilisez jamais de niveaux de puissance supérieurs
a ceux indiqués ci-dessus, car la plaque a griller
pourrait étre endommagée de maniére permanente.

5.2 BORAXBO

La plaque a griller peut étre utilisée dans le BORA X BO.

P> Introduisez la plaque a griller, avec les poignées, au
milieu du four.

P> Placez la plaque a griller au milieu du four.

P> Veillez a ce que les poignées de la plaque a griller
soient au méme niveau dans le four.
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P> Pour retirer la plaque a griller de la chambre de
cuisson, soulevez-la au-dessus des butées.

La plaque a griller peut supporter jusqu’a 3 kg
maximum lorsqu’elle est utilisée dans le BORA X BO.

La plaque a griller ne remplace pas le support de
cuisson et ne doit pas étre utilisée comme
support de cuisson habituel.

Ne laissez pas la plaque a griller dans la chambre
de cuisson pendant un programme de nettoyage.

6 Nettoyage

Ne nettoyez la plaque a griller qu’une fois qu’elle a
refroidi. Passer la plaque a griller chaude sous I'eau
froide peut causer des dommages permanents.

Pour prolonger la durée de vie du revétement
anti-adhésif, il est recommandé d’effectuer un
nettoyage a la main. La plaque a griller est
résistante au lave-vaisselle.

P> Retirez les plus grosses salissures avec un torchon
de cuisine.

D> Laissez tremper pour retirer les salissures les plus
tenaces.

P> Rincez la plaque a griller a 'eau chaude, avec une
éponge ou une brosse douce et du liquide vaisselle.

P> Séchez soigneusement la plaque a griller aprés le
nettoyage.

6.1 Nettoyants

P N'utilisez jamais de nettoyeur a vapeur, d’éponge ou
nettoyants abrasifs ou des nettoyants chimiques
agressifs (par exemple un aérosol pour le four).

P> Veillez a ce que le nettoyant ne contienne pas de
sable, soude, acide, lessive ou chlore.

7 Mise au rebut de
'emballage de transport

L’emballage protege le produit contre les
dommages dus au transport. Les matériaux
d'emballage sont sélectionnés selon des facteurs
écologiques et sont recyclables.

Le recyclage de I'emballage permet d'économiser les

matieres premiéres et de réduire la quantité de déchets.

Votre revendeur reprendra I'emballage.

P> Remettez I'emballage a votre revendeur spécialisé

ou

P> Mettez I'emballage au rebut en tenant compte des
réglementations locales.



Istruzioni per 'uso Bistecchiera per induzione “FULL”

1 Informazioni generali

Questo manuale contiene informazioni importanti che
mirano a proteggere da lesioni e prevengono danni al
prodotto. Leggere attentamente le istruzioni dall’inizio
alla fine prima del primo utilizzo del prodotto.

Il prodotto corrisponde alle disposizioni di sicurezza
prescritte. L'utente & responsabile dell'uso sicuro del
prodotto, della pulizia e della cura. L'uso non conforme
puo causare danni alle persone e danni materiali.
Conservare le istruzioni per utilizzi successivi 0 per un
eventuale altro proprietario.

La BORA Holding GmbH, BORA Vertriebs GmbH & Co
KG, BORA APAC Pty Ltd e BORA Liiftungstechnik GmbH
- di seguito BORA - non rispondono per danni causati
dalla mancata osservanza o dall'inosservanza della
documentazione inclusa nel materiale in dotazione!
Inoltre BORA non ¢ responsabile per danni causati da
un utilizzo errato e dalla mancata osservanza delle
indicazioni di sicurezza e avvertenze!

2 Sicurezza

Il prodotto & previsto unicamente per la preparazione di
cibi in ambienti domestici.

/\ PERICOLO

Pericolo d’'incendio dovuto a oli o

grassi surriscaldati

Olio o grasso possono riscaldarsi

velocemente e incendiarsi.

» Non lasciare mai incustodito il
prodotto in funzione con oli e
grassi.

» Non spegnere mai incendi di olio o
grasso con acqua.

» Spegnere |'apparecchio.

» Soffocare il fuoco, ad es. con una
coperta anticendio.

/\ PERICOLO

Pericolo di ustione dovuto a

stoviglie di cottura bollenti

Manici sporgenti dal piano di lavoro

invitano ad afferrarli.

» Tenere lontani i bambini da piani
cottura bollenti a meno che non
siano strettamente sorvegliati.

» Non lasciare sporgere manici di
stoviglie lateralmente dalle superfici
di lavoro.

» Evitare che stoviglie bollenti
possano cadere.

» Se necessario utilizzare griglie
protettive o coperture per piani
cottura adeguate.

» Utilizzare solo griglie protettive e
coperture per piani cottura
approvate dal produttore
dell'apparecchio per prevenire il
rischio di incidenti.

> Per la scelta di una griglia protettiva
per piano cottura idonea contattare
il rivenditore BORA o il team di
assistenza BORA.

/\ AVVERTENZA

Pericolo di ustioni quando la

padella e i manici scottano!

Il contatto con superfici bollenti puo

causare gravi ustioni.

» Utilizzare ausili idonei (presine,
guanti termoisolanti, ...).

» Lasciate raffreddare la bistecchiera
dopo l'uso.

bora.com



Istruzioni per I'uso Bistecchiera per induzione “FULL”

/\ AVVERTENZA

Pericolo di ustioni causate dal

vapore bollente

Liquidi tra la zona cottura e il fondo

delle stoviglie possono causare ustioni

cutanee in caso di evaporazione.

P Assicurarsi che la zona cottura e il
fondo delle stoviglie siano sempre
asciutti.

/\ AVVERTENZA

Pericolo di ustione dovuto a cibi

bollenti!

Nel muovere la bistecchiera il cibo puo

fuoriuscire. Il contatto con il cibo

bollente puo causare gravi ustioni.

P Nel muovere la bistecchiera
attenzione che il cibo o i liquidi
bollenti non fuoriescano.

» Non utilizzare la bistecchiera per
riscaldare grandi quantita di liquido.

» Utilizzare la bistecchiera solo sul
ripiano centrale del vano cottura.

La bistecchiera & realizzata per i piani cottura a
induzione “FULL” BORA. Non & consentito I'uso
su piani cottura con corpi radianti, a gas, griglie
Teppanyaki in acciaio inox, nel microonde o su

fiamme libere.

Tenere lontani i bambini dalla bistecchiera
bollente a meno che non siano strettamente
sorvegliati. | bambini non devono giocare con il
prodotto.

Oggetti metallici e dai bordi affilati (ad esempio,
spatola Teppanyaki, spugna metallica,

coltello, ...) danneggiano il rivestimento della
bistecchiera. Sulla bistecchiera utilizzare solo
utensili da cucina in legno o in plastica resistente
al calore.
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Controlla che il prodotto non presenti danni da
trasporto. Non utilizzare prodotti danneggiati.

Appoggiare sempre la bistecchiera calda su una
superficie resistente al calore.

Pulire la bistecchiera dopo ogni utilizzo.

3 Descrizione

Fig. 3.1 Dimensioni isometria

Fig. 3.2 Dimensioni vista laterale

Valore
469 x 270 x 64 mm
408 x 246 mm

Descrizione

Dimensioni (LxPxA):
Superficie (LxP):

Materiale: alluminio / silicone
Rivestimento: DURIT-Resist™
Peso: 2,8 kg

Resistente fino a 250 °C

Tab. 3.1 Dati tecnici

4 Prima del primo utilizzo

P> Pulire la bistecchiera con acqua calda e detersivo.
P> Asciugare la bistecchiera prima del primo utilizzo.

5 Utilizzo

5.1 Piani cottura a induzione
"FULL" BORA

Non utilizzare mai la bistecchiera senza piedini di
silicone. | piedini di silicone si possono riordinare
su www.mybora.com (N° art.: KWGPSF).



Istruzioni per 'uso Bistecchiera per induzione “FULL”

La sporcizia tra la bistecchiera e il piano cottura
ainduzione “FULL” pud graffiare la
vetroceramica.

Sulla bistecchiera utilizzare solo oli e grassi da
cucina resistenti alle alte temperature (ad es.:
olio di cartamo, olio di colza o olio di girasole).
Altri oli e grassi da cucina bruciano ad alte
temperature e producono fumo dannoso per la
salute. Gli oli e i grassi bruciati lasciano residui
che compromettono le proprieta antiaderenti del
rivestimento.

La bistecchiera puo incurvarsi una volta raffreddata,

cosa che si risolve con il riscaldamento.

P> Sistemare la bistecchiera al centro del piano cottura
a induzione “FULL".

»> Utilizzare la funzione bridge del piano cottura a
induzione “FULL” per una maggiore facilita d’uso.

»> A seconda del modello BORA, utilizzare al massimo i
seguenti livelli di potenza:

Livello di potenza 7 Livello di potenza 8

p> La bistecchiera vuota puo essere preriscaldata al
massimo per 5 minuti con i livelli di potenza sopra
indicati e poi deve essere rimessa in funzione su
livelli di potenza inferiori.

P Non usare mai una bistecchiera senza alimenti.

P> Non utilizzare mai livelli di potenza superiori a quelli
indicati, in quanto la bistecchiera pud danneggiarsi in
modo permanente!

5.2 BORAXBO

La bistecchiera puo essere usata nel BORA X BO.

P> Inserire la bistecchiera con i manici nel ripiano
centrale del forno.

»> Collocare la bistecchiera al centro nel ripiano del
forno.

P> Assicurare un appoggio uniforme dei manici della
bistecchiera nel ripiano del forno.

P> Per toglierla dal vano cottura, la bistecchiera va
sollevata oltre le staffe d'estrazione.

La bistecchiera pud essere sollecitata al
massimo con 3 kg nel BORA X BO.
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La bistecchiera non serve come supporto per
cibi alternativo e non deve essere utilizzato come
supporto per cibi convenzionale.

La bistecchiera non deve rimanere nel vano di
cottura durante il programma di pulizia.

6 Pulizia

Pulire la bistecchiera una volta raffreddata. Uno
shock termico della bistecchiera bollente pud
causare danni permanenti.

Per aumentare la durata del rivestimento
antiaderente si consiglia di lavarla a mano. La
bistecchiera si puo lavare in lavastoviglie.

P> Rimuovere lo sporco pitl grosso con un strofinaccio.

»> Lasciar ammorbidire lo sporco incrostato.

P> Sciacquare la padella con acqua calda, una spugna o
una spazzola morbida e detersivo.

P> Asciugare bene la bistecchiera dopo la pulizia.

6.1 Detergenti

P Non utilizzare mai macchine per pulizia a umido,
spugne abrasive, detersivi abrasivi o detersivi chimici
aggressivi (ad es. spray per la pulizia del forno).

P> Assicurarsi che i detergenti non contengano alcuna
sostanza come sabbia, soda, acidi, basi o cloruri.

7 Smaltimento
dell'imballaggio di
trasporto

L’imballaggio protegge il prodotto durante il
trasporto. | materiali d’imballaggio sono
selezionati in base a criteri ecologici e di idoneita
allo smaltimento, per questo sono riciclabili.

Il reinserimento dei materiali d’imballaggio nel loro ciclo

produttivo permette di risparmiare materie prime e

diminuire la produzione di rifiuti. Il rivenditore ritira

I'imballaggio.

P> Consegnare I'imballaggio al vostro rivenditore

oppure

P> Smaltire imballaggio correttamente tenendo conto
delle disposizioni regionali.
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Gebruiksaanwijzing Grillpan voor oppervlakte-inductie

1 Algemeen

Deze handleiding bevat belangrijke instructies die u
tegen verwondingen beschermen en schade aan het
product voorkomen. Lees deze handleiding aandachtig
door voordat u het product in gebruik neemt.

Het product voldoet aan de geldende
veiligheidsvoorschriften. De gebruiker is
verantwoordelijk voor de reiniging, het onderhoud en
het veilige gebruik van het product. Ondeskundig
gebruik kan leiden tot lichamelijke en materiéle schade.
Bewaar de handleiding voor later gebruik of voor een
volgende eigenaar.

De BORA Holding GmbH, BORA Vertriebs GmbH & Co
KG, BORA APAC Pty Ltd en BORA Liftungstechnik
GmbH - hierna BORA geheten - zijn niet aansprakelijk
voor schade veroorzaakt door veronachtzaming of niet-
inachtneming van de bij de levering inbegrepen
documenten!

Bovendien is BORA niet aansprakelijk voor schade die
voortvloeit uit het verkeerde gebruik of uit het niet
naleven van de veiligheidsinstructies en
waarschuwingen!

2 Veiligheid

Het product is alleen bedoeld voor de bereiding van
gerechten in particuliere huishoudens.

Brandgevaar door oververhitte

olién of vetten

Olie of vet kan snel verhitten en

ontvlammen.

» Laat het product nooit onbeheerd
achter als u met olién en vetten
werkt.

P Blus olie- of vetbranden nooit met
water.

» Schakel het apparaat uit.

» Verstik het vuur bijv. met een
branddeken.
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Verbrandingsgevaar door heet

kookgerei en warme gerechten

Het kan verleidelijk zijn om

handgrepen vast te pakken die boven

het werkblad uitsteken.

» Houd kinderen uit de buurt van hete
kookvelden, tenzij ze voortdurend
onder uw toezicht staan.

» Laat geen handgrepen van
kookgerei uitsteken over de zijkant
van het werkblad.

» Voorkom dat heet kookgerei naar
beneden kan worden getrokken.

» Gebruik indien nodig geschikte
kookveldafdekkingen of
-veiligheidsroosters.

» Gebruik alleen kookveldafdekkingen
en -veiligheidsroosters die door de
fabrikant van het apparaat werden
goedgekeurd, zo niet bestaat er een
risico op ongevallen.

» Neem contact op met uw
vakhandelaar of met het BORA
serviceteam om een geschikt
veiligheidsrooster te kiezen.
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Gebruiksaanwijzing Grillpan voor oppervlakte-inductie

/\ WAARSCHUWING /\ WAARSCHUWING

Gevaar voor verbranding door hete

pan of hete grepen!

Het aanraken van hete oppervlakken

kan ernstige brandwonden

veroorzaken.

» Gebruik geschikte hulpmiddelen
(pannenlappen, thermische
handschoenen...).

> Laat de grillpan afkoelen na
gebruik.

A\ WAARSCHUWING

Verbrandingsgevaar door hete

dampen

Vloeistoffen tussen de kookzone en de

bodem van het kookgerei kunnen bij

verdamping tot brandwonden leiden.

» Zorg ervoor dat de kookzone en de
bodem van het kookgerei altijd
droog zijn.
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Gevaar voor verbranding door heet
voedsel!

Het voedsel kan over de rand morsen
als de grillpan wordt verplaatst. Het
aanraken van heet voedsel kan
ernstige brandwonden veroorzaken.
P Let er bij het verplaatsen van de
grillpan op dat er geen heet voedsel
of vloeistoffen overheen morsen.
» Gebruik de grillpan niet om grote
hoeveelheden vloeistoffen te
verwarmen.
» Gebruik de grillpan alleen op het
middelste niveau van de
ovenruimte.

De grillpan is ontworpen voor BORA oppervlakte-
inductiekookvelden. Gebruik op straalelementen,
gaskookvelden, Tepan roestvrijstalen
kookvelden, in magnetrons of boven open vuur is
niet toegestaan.

Houd kinderen uit de buurt van de hete grillpan,
tenzij ze voortdurend onder uw toezicht staan.
Kinderen mogen niet met het product spelen.

Metalen voorwerpen met scherpe randen (bijv.
Tepan spatels, metalen sponsen, messen, ...)
beschadigen de coating van de grillpan. Gebruik
alleen keukengerei van hout of hittebestendig
plastic in de grillpan.

Controleer het product op transportschade.
Gebruik geen beschadigde producten.

Zet een hete grillpan altijd op een hittebestendig
oppervlak.

Reinig de grillpan na gebruik.

bora.com



Gebruiksaanwijzing Grillpan voor oppervlakte-inductie

3 Beschrijving

Afb. 3.1 Isometrie afmetingen

Afb. 3.2 Zijaanzicht afmetingen

Beschrijving Waarde

Afmetingen (B x D x H): 469 x 270 x 64 mm

Grilloppervlak (B X D): 408 x 246 mm

Materiaal: Aluminium / siliconen
Coating: DURIT-Resist™
Massa: 2,8kg

Hittebestendig tot 250 °C

Tab. 3.1 Technische gegevens

4 Voor ingebruikname

P> Maak de grillpan schoon met warm water en
handafwasmiddel.
»> Droog de grillpan voor ingebruikname af.

5 Gebruik

5.1 BORA oppervlakte-
inductiekookvelden

Gebruik de grillpan niet zonder siliconen voetjes.
De siliconen voetjes kunnen worden nabesteld
op www.mybora.com (art.nr: KWGPSF).

Vuil tussen de grillpan en het opperviakte-
inductiekookveld kan krassen opleveren op het
glaskeramiek.

Gebruik in de grillpan alleen olién en vetten die
tot een hoge temperatuur kunnen worden
verwarmd (bijv: saffloerolie, koolzaadolie of
zonnebloemolie, ...). Andere bakolién en vetten
verbranden bij hoge temperaturen en
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produceren rook die schadelijk is voor de
gezondheid. Verbrande olién en vetten laten
resten achter die de antikleefeigenschappen van
de coating aantasten.

De grillpan kan enigszins krom zijn als hij is afgekoeld,

maar dit trekt weer recht als hij wordt opgewarmd.

P> Plaats de grillpan centraal op het opperviakte-
inductiekookveld.

P> Gebruik de brugfunctie van het kookveld voor
eenvoudige bediening van uw oppervlakte-
inductiekookveld.

P> Gebruik afhankelijk van uw BORA-model maximaal de
volgende vermogensniveaus:

Vermogensniveau 7 Vermogensniveau 8

P> Als de grillpan leeg is, mag hij maximaal 5 minuten
lang worden voorverwarmd op de hierboven
aangegeven vermogensniveaus. Daarna moet hij op
een lager vermogensniveau worden gebruikt.

P> Gebruik nooit een verwarmde grillpan zonder voedsel
om te grillen.

P> Gebruik nooit een hoger vermogensniveau dan
hierboven aangegeven. Dit kan de grillpan namelijk
permanent beschadigen!

5.2 BORAXBO

De grillpan kan worden gebruikt in de BORA X BO.

P> Schuif de grillpan naar binnen met de handgrepen in
de middelste plaatniveaus.

P> Plaats de grillpan in het midden van het plaatniveau.

P> Zorg ervoor dat de handgrepen van de grillpan
gelijkmatig op het niveau van het plaatniveau rusten.

P Als u de grillpan uit de ovenruimte haalt, moet deze
over de ladestopper worden getild.

De grillpan mag met maximaal 3 kg in de
BORA X BO worden geladen.

De grillpan is niet bedoeld als vervanging voor
ovenplaten en mag dan ook niet zo worden
gebruikt.

De grillpan mag tijdens een reinigingsprogramma
niet in de ovenruimte blijven staan.
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Gebruiksaanwijzing Grillpan voor oppervlakte-inductie

6 Reiniging
Maak de grillpan pas schoon als deze is

afgekoeld.Het afblussen van een hete grillpan
kan permanente schade veroorzaken.

Om de levensduur van de antikleeflaag te
verlengen, wordt reiniging met de hand
aanbevolen. De grillpan mag in de vaatwasser.

P> Verwijder grof vuil met een keukendoek.

»> Laat hardnekkig vuil losweken.

P> Spoel de grillpan af met warm water, en gebruik een
zachte spons of borstel en handafwasmiddel.

P> Droog de grillpan vervolgens goed af.

6.1 Reinigingsmiddel

P> Gebruik nooit een stoomreiniger, krassende
schuursponsjes, schuurmiddelen of agressieve
chemische reinigingsmiddelen (bijv. ovenspray).

P> Let erop dat het reinigingsmiddel in geen geval zand,
soda, zuren, logen of chloor bevat.

7 Verwijdering van de
transportverpakking

De verpakking beschermt het product tegen
transportschade. De verpakkingsmaterialen zijn
milieuvriendelijk en geheel recycleerbaar, en zijn
daarop speciaal geselecteerd.

Als we de verpakking terugbrengen in de

materiaalkringloop besparen we grondstoffen en

ontstaat er minder afval. Uw vakhandelaar neemt de

verpakking weer in.

P> Geef de verpakking aan uw vakhandelaar

of

P> Verwijder de verpakking op de juiste wijze in
overeenstemming met de regionale voorschriften.
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MHcTpyKums 3a yn0Tpe6a [pun TraH 3a NOBbPXHOCTHA MHAYKLMA

1 O6wa nHdopmauums

Taan MHCTPYKUMS ChIObpXa BaXHA MH(OPMALWA, KOATO
We Bu npeanasu ot HapaHsBaHe W Lie NpefoTepaTy
nospefa Ha npogykra. [poyeteTe BHUMATENHO Tadu
WHCTPYKLMS, NPeau fa 13nonaeare NpoaykTa 3a mbpeu
MbT.

MpoayKTbT OTrOBaps Ha Npean1caHuTe Npasuna 3a
BesonacHocT. [1oTpebuTendT HOCK OTFOBOPHOCT 3a
6e30nacHoTO M3non3saHe Ha NpoaykTa, HEroBoTO
noumncTBaHe v noaapwxka. Henpasuntara ynotpeba
MOXe [ia l0Befie 10 HapaHsBaHe 1 UMYLLECTBEHM LLETH.
3anaseTe MHCTpyKUMsTa 3a 6baelia ynotpeba unu 3a aa
f NpefafeTe Ha cnefpall cobCTBEHNK.

BORA Holding GmbH, BORA Vertriebs GmbH & Co KG,
BORA APAC Pty Ltd 1 BORA Liftungstechnik GmbH -
HapuuaHu no-gony BORA - He HOCAT OTFOBOPHOCT 3a
LeTH, MPUUMHEHM OT He3aunTaHe UnK HecnassaHe Ha
yKadaHuaTa, naaeHu B AOKyMEHTUTE, BK/IIOYEHM B obxgara
Ha pocTaBkaral

OcseH ToBa, BORA He HOCK OTFOBOPHOCT 3a LeTH,
MPUYMHEHW OT HernpasuiHa ynotpeba u HecnassaHe Ha
yKasaHusTa 3a 6e30MacHOCT 1 NpefynpexaeHuaral

2 be3sonacHocT

HpO,ElyKTbT € npeaHasHa4yeH caMo 3a NpuUroTeaHe Ha
ACTNA B YaCTHWU JOMaKNHCTBa.

/\ OMNACHOCT

OnacHocT oT noxap B pe3yntar Ha

NperpaTM Macna unu Ma3HUHU

Macnoto unu masHuHata morat 6bp30

[a Ce HarpesT 1 [ia Ce Bb3NameHsT.

P Hukora He ocTaBsanTe npoaykTta 6e3
Haaaop, korato paboTtute ¢ Macna u
Ma3HMHMU.

» Huvkora He racete 3ananunu ce
Macna Ui MasHuHM C BOAa.

» M3kntovete ypena.

p 3anyLueTe OrbHA, Hanpumep ¢
OLefN0 3a raceHe Ha noxapu.
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/\ OMNACHOCT

OnacHocT oT u3rapsiHe oT ropeLuu
CbAOBe 3a rOTBEHE U ropeLua XxpaHa
CTbpyalunTe 13BLH paboTHaTa
MOBBPXHOCT LPBXKM Ca U3KyLLIABaLLM
3a XBallaHe.

» [lpbXTe feuata ganey ot ropeLuute
KOT/IOHM, OCBEH aKO He Iy
HabntofaBaTe NOCTOSHHO.

P He 3aBbpTamnTe APbXKUTE Ha
CBLLOBETE 3a rOTBEHE HACTPaHM
N3BbH paboTHaTa MOBbPXHOCT.

» [penoTBpateTe CBAMYAHE Ha
ropeLLy CbLoBE 3a FOTBEHE.

» [pu HeobXx0aMMOCT 13non3sanTe
NoAXOAsALLM NPELna3Hu peLleTku 3a
KOTNIOHM UK Kanauy 3a KOTIOHM.

» M3nonagaiTe camo npeanasHu
peLIeTKM 3a KOTNIOHM U Kanaum 3a
KOTNOHW, 0fobpeHn ot
Npov3BOAMTENS Ha ypena, B
NPOTUBEH CAyyaw ChbLLECTBYBA
OMacHOCT OT 3M0MONYKH.

» CebpxeTe ce ¢ Bawwus
cnewunanuavpaH TbproseL, Um
cepsu3Hus eknn Ha BORA, 3a na
nabepete nogxoasLLa npeanasHa
peLieTka 3a KOT/OH.

25



UHcTpykuus 3a yn0Tpe6a [pun TUraH 3a NOBbPXHOCTHA MHAYKLMA

A MNPEAYNPEXOEHUE

OnacHocT oT n3rapsiHe Ha
HaropeLweHus TUraH un
HaropeLleHuTe ApbXKu!
[lokocBaHeTo Ha ropeLLy NoBbPXHOCTH
MOXe [a NPUUYMHU CEPUO3HU
n3rapsHus.

» M3non3sante NOLXOASALLM MOMOLLHM
CPencTBa (XBaTKW 3a TEHIKEPH,
pbKaBuLM 3a 3aluuTa oT
TONAWHA, ...).

» OcTaBeTe rpun TMraHa fia ce oxnaau
cneq ynotpeba.

A\ NPEOYNPEXIEHUE

OnacHocT oT n3rapsiHe oT ropelua

napa

TeyHoCTWTe MexXy 30HaTa 3a roTBEHe

¥ OBHOTO Ha Cbjla 3@ rOTBEHE MOraT aa

MPUYMHAT U3rapsHUS Ha KoxaTta npu

uanapsiBaHe.

P YBepeTe ce, Ye 30HaTa 3a roTBEHe U
[bHOTO Ha CbAa 3a roTBeHe Ca
BMHAru Cyxu.
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A NPEAYMNPEXOEHWNE

OnacHocT oT u3rapsHe ot ropelya

XpaHa!

XpaHaTa MoXxe fia ce pasnee, KOrato

MECTUTE rpun TUraHa. [lokocBaHeTo Ha

ropeLla xpaHa MoXe fia MpUYMHH

CEpUO3HU U3rapsHus.

» KoraTto mectuTe rpun Turaxa,
BHMMaBaMTe [a He ce pasnueat
FOPELUM XpaH1 UK TEYHOCTH OT
Hero.

» He nanonaeaiTe rpun TuraHa 3a
3arpsiBaHe Ha rofnemMm KoanM4yecTsa
TEYHOCT.

» M3nonasante rpun TuraHa camo Ha
cpepHata nnatdopma Ha
OTAENEHNETO 3a rOTBEHE.

Toun TUraHbT e NpefHa3HayeH 3a MOBbPXHOCTHU
MHLYKUMOHHM nnoToBe 3a roteeHe BORA.
13non3saHeTo BLPXY TBUUCTH HarpeBaTenu,
ra3oBu KOT/IOHH, TeNaHsKK rpui OT Hepbkaaema
CTOMaHa, B MUKPOBBAHOBU DYPHM UK Hal OTKPUT
MNambK He e paspeLLeHo.

[pvxTe geuarta faney oT ropeLums rpun Tura,
OCBEH aKo He r HabntoaasaTe NOCTOAHHO.
[leuara He Tpsbsa fa UrpasT ¢ NpoaykTa.

MeTanHu npeameTty ¢ octpu prbose (Hanp.
wnatyna 3a TenaHsaku, MeTanHa rb6a, Hox, ...)
YBPEeXOaT NOKPUTAETO Ha rpun TraHa. Bupxy
rpWn TMraHa U3nonaeanTe camo NOMOLLHM
KYXHEHCKM CPeaCcTBa OT AbPBO UK
TOMNOYCTONYMBA NNacTmaca.

MpoBepeTe NpofykTa 3a NOBPEaU Npu
TpaHcnopTUpaHe. He uanonasaiite noBpeaeHm
npoayKTy.

BuHaru nocraesiTe ropeLums rpun TMraH Bbpxy
TOI'IJ'IOyCTOl?IHVIBﬁ NOBBPXHOCT.

[TouncTBawTe rpun Turaxa cnep Beska ynotpeba.
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MHcTpyKums 3a ynOTpe6a [pun TraH 3a NOBbPXHOCTHA MHAYKLMA

3 OnwucaHue

Qur. 3.1 130meTpruHK pasamepu

Qur. 3.2 Paamepw B cTpaHnyeH narnen
Onucanue CroiiHocT

Pasmepn (LLxObn0xB): 469 x 270 x 64 mm
pun nosbpxHocT (LWxObnb): 408 x 246 mm
Marepwan: AnyMUHHI / CUNUKOH
MokpwTHe: DURIT-Resist™
Terno: 2,8kg

YCTOMYMB Ha HarpsiBaHe 1o 250 °C

Tabn. 3.1 TexHuuecku faHHu

4 lpepnu nbpBata ynotpeba

> [NouncTeTe rpun TuraHa ¢ Tonna Boaa v npenapar 3a
MUEHe Ha CbIOBe.

»> Mopcyuwete rpun TvraHa, npeau fa ro uanonssate sa
MbPBY MHT.

5 Ynotpeba

5.1 MoBbLPXHOCTHM UHAYKLMOHHU
nnotose 3a roteeHe BORA

Hukora He uanonaeainTe rpun TuraHa 6es
CUNMKOHOBHMTE KpayeTa. CUIMKOHOBM KpayeTa
morat aa 6baaT nopbYaHu AOMBIHUTENHO Ha
www.mybora.com (apt. Ne: KWGPSF).

3ambpcsBaHe MEXLY rpun TUraHa u
MOBbPXHOCTHMUS MHAYKLMOHEH MMOT 3 roTBEHe
MOXe fia Hafipacka CTbKoKepamukara.

N3nonaBaiTe camo CUHO HaropeLuseMm1 Macna 1
Ma3HMHM 3a rOTBEHE B rPUI TUraHa (Hanp.
WwadpaHoBO MAC/0, PArUUHO Maco Wi
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C/TbHYOrNEN0BO Macno, ...). [pyru Bugose macna
1 Ma3HWHW rOpsT NPK BUCOKM TEMMEPATYPH U Ce
oTAens BpeaeH 3a 3apaseTto Anm. Maropenute
Macna u Ma3HWHK OCTaBAT OCTATbLM, KOUTO
BMOLLIABAT HE3aNenBaLLMTe CBOUCTBA Ha
NOKPUTHETO.

B 0XN1aneHo ChCTosHME TPU TUraHbT MOXeE 1a Ce

M3KPWBH, KOETO LLIe CE KOPUrMpa OTHOBO NPK HarpaBaHe.

P> [MocTasete rpun TUraHa 8 cpefiata Ha NoBbPXHOCTHUS
WHIYKLVMOHEH MNOT 3a roTBeHe.

P> Nsnonssaiite dyHKUMATa MOCT Ha Batums
NOBbPXHOCTEH MHAYKLUMOHEH MIOT 38 FOTBEHE C Len
necHa pabora.

p> B 3asucumocT 0T Balwma mMogen Ha BORA,
W3NON3BaITE MAKCUMYM CNIENHWUTE CTEMNEHM Ha
MOLLHOCTTa:

CTeneH Ha mowwHocTTa 7 CreneH Ha MowHocTTa 8

P> Korato e npaseH, rpun TMraHsT MOXeE fia ce 3arpee
NpeaBapuTenHo 3a MakCUMyM 5 MUHYTU Npu
NnocoyeHnTe No-rope CTeneHn Ha MOLWHOCTTa 1 cnea
TOBa TpsibBa ia NPOAbMKM fia Ce M3M0oN3Ba Ha no-
HUCKM CTEMEHN Ha MOLLHOCTTA.

P> Huikora He uanonasarite 3arpst rpun TuraH 6es xpaHa
3a rpuioBaHe.

P> Hukora He uarnonasanTe No-BUCOKM CTEMNEHN Ha
MOLLHOCTTa OT MOCOYEHHTE NO-TOPE, ThiA KaTo TOBa
MOXe [1a MOBPedV rpun TpanHo TuraHa!

5.2 BORAXBO

['pvn TUraHsT MOXe fia ce nanonasa 8 BORA X BO.

P> Mocrasete rpun TuraHa Ha cpeaHata nnathopma,
KaTo ro XBaHeTe 3a APBXKKHTE.

P> Moanunormpalite rpun Trana B cpeaara Ha
nnatgopmara.

P> YBepeTe ce, Ye APBXKUTE HA FPUN TUraHa ce onupar
paBHOMEPHO B nnathopmara.

P> Korato ussaxaate rpun TuraHa ot oTaeneHneTo 3a
roTBeHe, TOM TpAbBa fa ce NoBaAMTHE Haf
orpaHuuuTenuTE.

B BORA X BO rpun TraHst Moxe fa 6bae
3apefeH ¢ makcumym 3 kg.
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UHcTpykuus 3a yn0Tpe6a [pun TUraH 3a NOBbPXHOCTHA MHAYKLMA

I'pvm TUraHbvT HE CNYXKW KaTO 3aMeCcTUTeN Ha
NoCTaBKa 3a XpaHa 3a roTBeHe U He Tpﬂ6Ba nace
M3nonsea KaTo CTaHAapTHa NOCTaBKa 3a XpaHa 3a
roTBEHE.

['pun TMraHsbT He TpbBa fia 0CTaBa B OTAENEHMETO
3a roTBeHe Mo Bpeme Ha nporpama 3a
nouncTBaHe.

6 [louuctBaHe

MouncTBaMTe rpun TUraHa Yak cneg Kato
M3CTUHE. PA3KOTO OXNaxaHe Ha ropeLums rpun
TUraH MOXe Aa NpUYMHM TpaiHa nospesa.

3a [ia yobmKMTe XUBOTA Ha HE3asenBaLloTo
NoKpUTHE, Ce NPenopbyBa PbYHO MOUNUCTBAHE.
Tpun TUraHsLT MOXe Aa Ce Mi1e B CbAOMUANHA
MalluHa.

»> OTcTpaHeTe rpybuTe 3aMbPCABaHHMA C KyXHEHCKA
Kbpna.

P> HakucHeTe ynopuTute 3ambpcsiBatms.

P> 3nnakHeTe rpun TuraHa ¢ Tonna Boa, Meka rbba
WK YeTKa 1 Npenapar 3a MMeHe Ha ChoBe.

P> lMogcyLeTe rpun TMraHa cTapaTtenHo cnen
nouucTBaHe.

6.1 TMouucTBawm cpeacTea

P> B HuKaKkbB cyyalt He 13MonasaiTe NapocTpyika,
[packaluy rebu, abpasusHM CPEACTBa UM XUMUYECKM
arpecvBHY MOUNCTBALLM MpenapaTy (Hanprumep
crpevose 3a (ypHu).

P> BHuMaBaliTe NouncTBalLMTE NPenapaT aa He
ChbPXAT B HAKAKbB Cyyalt NAChK, coaa, KUCeNuHa,
OCHOBA MW XNOPUaM.

7 W3xebpnsiHe Ha
TpaHCnopTHaTa onakoBKa

OnakoBkaTa npeanassa npoayKTa ot NoBPesm
npu TpaHcnopTupaHe. OnakoBbYHUTE MaTepuani
ca noabpaHu B CLOTBETCTBUE C EKONIOTUYHUTE U
CBbP3aHU C U3XBBPNISHETO acnekTy U nogiexat
Ha peuuKiupaHe.

BpbluaHeTo Ha onakoskaTta B MaTepuanHus LMKbA

cnecraBa CypoBUHKM 1 HamanaBa Konn4yecTBoTo

oTnambUy. Bawmar Tbproew Ha ApebHo Lie B3eme

onakoBkata 0bpaTHo.

P> Mpenalite onakoskara Ha Baluus Tbprosell Ha ApebHo

unu

P> V3xebprieTe onakoBKara npasuiHo, kato B3eMeTe
npeasua pervoHanHuTe pasnopendu.
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Navod k pouziti Grilovaci panev na varnou desku s celoplo$nou indukci

1 Obecné informace

Tento nédvod obsahuje dileZité pokyny, jak se chranit
pred Urazem a jak zabranit poskozeni produktu. Pfed
prvnim pouZitim produktu si dikladné prectéte tento
navod.

Produkt vyhovuje pfedepsanym bezpecnostnim
ustanovenim. Spotfebitel je odpovédny za bezpecné
pouzivani produktu, za jeho ¢isténi a péci o néj. Pouziti
v rozporu s Ucelem mize vést ke Skodam na zdravi

a majetku.

Névod si uschovejte pro pozdéjsi pouziti nebo k predani
dal$imu majiteli.

Spolecnosti BORA Holding GmbH, BORA Vertriebs
GmbH & Co KG, BORA APAC Pty Ltd a BORA
Luftungstechnik GmbH - déle jen BORA - nerudi za
Skody, které byly zpsobeny nedodrZenim pokyn(i
uvedenych v dokumentaci prilozené k produktu.
Spolednost BORA proto také nezodpovida za Skody
zplisobené nespravnym pouZzitim a nedodrzenim
bezpecnostnich a vystraznych pokynd.

2 Bezpecnost

Produkt je urcen pouze k pfipravé jidel v soukromych
domécnostech.

/\ NEBEZPECI

Nebezpeéi pozaru v disledku
nadmérného zahrati oleje nebo
tuku

Olej nebo tuk se mlze rychle rozpalit

a vzplanout.

» PYi préci s oleji a tuky nikdy
neponechavejte produkt bez
dozoru.

» Hofici olej nebo tuk nikdy nehaste
vodou.

» Vypnéte spotrebic.

» Ohen uduste, napfiklad hasici
dekou.
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/\ NEBEZPECI

Nebezpeci popaleni horkym

nadobim a horkym jidlem

Rukojeti vyCnivajici pres pracovni

plochu svadéji k uchopeni.

» Nepoustéjte k horké varné desce
déti, pokud nejsou pod stalym
dozorem.

» Nenatadejte ucha a rukojeti nadobi
tak, aby precnivaly pfes pracovni
plochu.

» Zamezte tomu, aby bylo mozné
o0 horké nadobi zavadit a prevrhnout
je doll.

» V pfipadé potfeby pouZijte vhodnou
ochrannou mfizku nebo kryt varné
desky.

» PouZivejte pouze ochranné mfizky
a kryty varné desky schvalené
vyrobcem spotrebice, jinak hrozi
nebezpeci nehody.

» P¥i vybéru vhodné ochranné mfizky
na varnou desku se obratte na
odborného prodejce nebo servisni
tym BORA.

/\ VAROVANI

Nebezpeci popaleni o horkou panev

a horké rukojeti!

PFi dotyku horkého povrchu miZe dojit

k tézkym popaleninam.

» PouZivejte vhodné pom(cky
(chRapky, ochranné rukavice
apod.).

» Grilovaci panev nechte po pouziti
vychladnout.
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Navod k pouziti Grilovaci panev na varnou desku s celoplo$nou indukci

Nebezpeci popaleni horkou péarou

Kapaliny, které proniknou mezi varnou

z6nu a dno nadobi, se mohou

odparovat, a zplsobit tak popéleni

klze.

» Zajistéte, aby varna zéna i dno
nadobi byly vzdy suché.

/\ VAROVANI

Hrozi nebezpeci popaleni horkym

jidlem!

PFi manipulaci s grilovaci panvi mize

dojit k rozliti pokrmu. Pfi kontaktu

s horkym jidlem miZe dojit k téZkym

popaleninam.

» Pfi manipulaci s grilovaci panvi
davejte pozor, aby se nerozlil horky
pokrm nebo tekutina.

» Grilovaci panev nepouzivejte
k ohfevu vétSiho mnoZzstvi tekutin.

» Grilovaci panev zasouvejte pouze na
prostredni patro varného prostoru.

Grilovaci panev je ur€ena pro pouZiti na varnych
deskach s celoplo$nou indukci BORA. Neni
povoleno pouziti na sélavych topnych télesech,
plynovych varnych deskéch, tepan grilech

z nerezové oceli, v mikrovinnych troubach nebo
nad otevienym ohném.

Nepoustéjte k horké grilovaci panvi déti, pokud
nejsou pod stalym dozorem. Déti si nesmi
s produktem hrét.

Kovové predméty s ostrymi hranami (napf. tepan
Skrabka, kovové houbicka, niiz apod.) mohou
poskodit povrch grilovaci panve. Na grilovaci
panvi pouZivejte pouze kuchyrské nastroje ze
dreva nebo Zéruvzdorného plastu.
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Zkontrolujte, zda béhem pFepravy nedoslo
k poskozeni produktu. NepouZivejte poskozené
produkty.

Horkou grilovaci panev vzdy odkladejte na
Zé&ruvzdorny podklad.

Grilovaci panev po kazdém pouziti oCistéte.

3 Popis

obr. 3.1 Izometrické rozméry

obr. 3.2 Rozméry pfi boénim pohledu

Popis Hodnota

Rozméry (SxHxV): 469 x 270 x 64 mm
Grilovaci plocha (SxH): 408 x 246 mm
Materidl: Hlinik /silikon
Povrchova (prava: DURIT Resist™
Hmotnost: 2,8 kg

Tepelné odolnost do 250 °C

Tab. 3.1 Technické Gdaje

4 Pred prvnim pouzitim

P> Grilovaci panev omyjte teplou vodou a prostiedkem
na ruéni myti nadobi.
P> Pred prvnim pouzitim grilovaci panev osuste.

5 Pouziti
5.1 Varné desky s celoploSnou
indukci BORA

Grilovaci panev nikdy nepouzivejte bez
silikonovych patek. Silikonové patky si mizete
doobjednat na adrese www.mybora.com. (kat.
Cislo: KWGPSF).

bora.com




Navod k pouziti Grilovaci panev na varnou desku s celoplo$nou indukci

Necistoty mezi grilovaci panvi a varnou deskou
s celoplo$nou indukci mohou sklokeramiku
poskrébat.

Na grilovaci panev pouzivejte pouze oleje a tuky
uréené k ohfevu na vysokou teplotu (napf.:
svétlicovy olej, Fepkovy olej, sluneénicovy olej
apod.). Ostatni oleje a tuky se pfi vysokych
teplotach prepaluji a vytvareji zdravi Skodlivy
kout. Pfepalené oleje a tuky zanechévaji zbytky,
které snizuji nepfilnavost povrchové vrstvy.

Grilovaci panev miZe byt za studena prohnutd, ale po

zahrati se znova vyrovna.

P> Umistéte grilovaci panev doprostred varné desky s
celoplosnou indukci.

P> Pro snadné ovladani pouZijte u varné desky
s celoplo$nou indukef funkci premosténi.

P> Podle modelu BORA pouzivejte maximalné nasledujici
vykonové stupné:

Viykonovy stupen 7 Vykonovy stupen 8

P> Grilovaci panev miZete naprazdno predehfivat na
vySe uvedené vykonové stupné maximalné 5 minut.

P> Nikdy grilovaci panev nerozehfivejte bez grilovaného
pokrmu.

»> Nikdy nepouzivejte vy$si vykonové stupné, nez je
uvedeno, protoZe byste tak mohli grilovaci panev
trvale poskodit!

5.2 BORAXBO

Grilovaci panev Ize pouZit v troubé BORA X BO.

P> Grilovaci panev vloZte pomoci rukojeti na prostredni
zé&suvny rost.

P Umistéte grilovaci panev doprostfed rostu.

P> Dbejte na to, aby ucha grilovaci panve byla na
zé&suvném rostu poloZena stejné.

»> Pri vyndavani grilovaci panve z varného prostoru je
nutné ji nadzvednout nad vysuvné zarazky.

Na grilovaci panev v troubé BORA X BO je mozné
naloZit maximalné 3 kg.

Grilovaci panev neslouzi jako klasicky pecici
plech a neméla by se pouZivat.

bora.com

Béhem programu €isténi nesmi grilovaci panev
z(stat ve varném prostoru.

6 Cisténi
Grilovaci panev umyvejte az poté, co vychladne.

PFi prudkém zchlazeni horké grilovaci panve
muZe dojit k jejimu trvalému poskozeni.

Pro prodlouzeni Zivotnosti nepfilnavého povrchu
doporucujeme ruéni myti. Grilovaci panev Ize myt
v myCce nadobi.

P> Hrubé nedistoty ocistéte kuchynskym hadrikem.

» Odolné necistoty nechte odmocit.

P> Grilovaci panev omyjte teplou vodou, mékkou
houbickou nebo kartacem a prostfedkem na rucni
myti nddobi.

P> Po ¢isténi grilovaci panev pedlivé osuste.

6.1 Cistici prostredky

P> Nikdy nepouzivejte parni Cistice, drsné houbicky,
abrazivni prostfedky ani chemicky agresivni Cistici
pripravky (napr. spreje na pe€ici trouby).

»> Dévejte pozor na to, aby pouzité Cistici prostiedky
neobsahovaly pisek, sodu, kyseliny, louh ani chloridy.

7 Likvidace prepravnich
oball

Obal chrani produkt pfed poSkozenim pfi
prepravé. Obalovy materidl volime s ohledem na
aspekty ekologie a techniky likvidace, a proto
jsou recyklovatelné.

Recyklaci obalu Setfite suroviny a sniZujete mnoZstvi
odpadu. Obaly miZete odevzdat u svého autorizovaného
prodejce.

P> Obal odevzdejte u svého autorizovaného prodejce
nebo

P> obal fadné zlikvidujte v souladu s mistnimi predpisy.
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Brugsanvisning Grillpande til fleksibel induktion

1 Generelle informationer

Denne vejledning indeholder vigtige oplysninger, som
beskytter dig mod skader og forhindrer beskadigelse af
produktet. Laes denne vejledning grundigt igennem for
forste brug af produktet.

Produktet lever op til de foreskrevne
sikkerhedsbestemmelser. Brugeren er ansvarlig for den
sikre brug af produktet, rengering og vedligeholdelse.
Ukorrekt brug kan medfere personskader og materiel
skade.

Gem brugsanvisningen til senere brug eller til en senere
ejer.

Enkelhedens BORA Holding GmbH, BORA Vertriebs
GmbH & Co KG, BORA APAC Pty Ltd og BORA
Luftungstechnik GmbH - i felgende BORA - haefter ikke
for skader, der opstar pa grund af hhv. overtreedelse og
manglende overholdelse af bilag, som er inkluderet i
leveringsomfanget!

Derudover heefter BORA ikke for skader, som opstér pa
grund af ukorrekt brug og manglende overholdelse af
sikkerhedsanvisninger og advarsler!

2 Sikkerhed

Produktet er kun beregnet til tilberedelse af mad i
private husholdninger.

Brandfare pa grund af overophedet

olie eller fedt

Olie og fedt kan hurtigt varmes op og

antaendes.

> Efterlad aldrig produktet uden
opsyn ved arbejde med olie og fedt.

» Forseg aldrig at slukke brande fra
antaendt olie og fedt med vand.

» Sluk for apparatet.

» Kveel ilden, fx med et brandtaeppe.
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Risiko for forbraendinger fra varme

gryder og varme retter

Det kan virke fristende at gribe fat i

handtag, der stikker ud over

bordpladen.

» Hold bern fjern fra den varme
kogeplade, medmindre disse er
under konstant opsyn.

» Serg derfor altid for at dreje gryder
og panders handtag, sé de ikke
stikker ud over bordpladen.

» Forhindr, at varme gryder og pander
kan treekkes ned.

» Brug ved behov egnede
kogepladsbeskyttelsesgitre eller
kogefladeskaerme.

» Brug kun
kogepladsbeskyttelsesgitre eller
kogefladeskaerme, som er godkendt
af apparaternes producent, idet der
ellers er fare for kvaestelser.

» Kontakt din specialforhandler eller
BORAs serviceteam for valg af
passende
kogepladsbeskyttelsesgitter.

bora.com



Brugsanvisning Grillpande til fleksibel induktion

Risiko for forbraendinger fra den
varme pande og det varme
handtag!

Bergring af overfladerne, mens de

endnu er varme, kan medfere alvorlige

brandsar.

P Brug altid egnede hjeaelperedskaber
(grydelapper, varmeisolerende
handsker, ...).

» Lad grillpanden kole af efter brug.

/\ ADVARSEL

Fare forbraending pa grund af varm

damp

Veesker, der befinder sig imellem

kogezonen og bunden pa gryder og

pander kan medfere forbraendinger,

nar de fordamper.

» Kontrollér altid, at kogezonen og
bunden pa gryder og pander er tor.

Risiko for forbraendinger fra varm

mad!

Maden kan lgbe ud, nar grillpanden

bevaeges. Kontakt med varm mad kan

give alvorlige forbraendinger.

» Pas pa, nar du bevaeger grillpanden,
s& varm mad eller vaeske ikke laber
ud.

» Brug ikke grillpanden til at opvarme
sterre maengder vaeske.

» Brug kun grillpanden pa den
midterste rille i ovnen.

bora.com

Grillpanden er beregnet til BORA fleksible
induktionskogeplader. Anvendelse med
stralevarmelegeme, gaskogeplader, Tepan-grill i
rustfrit stal, i mikroovn eller over dben ild er ikke
tilladt.

Hold bern vaek fra den varme grillpande,
medmindre disse er under konstant opsyn. Bern
ma ikke lege med produktet.

Skarpe genstande af metal (f.eks. en Tepan-
grillskraber, metalsvampe, knive, ...) beskadiger
grillpandens overflade. Brug kun
kekkenredskaber af tree eller varmebestandigt
plastik pa grillpanden.

Kontroller produktet for transportskader. Brug
ikke beskadigede produkter.

Seet altid den varme grillpande pa et
varmebestandigt underlag.

Renger grillpanden efter hver brug.

3 Beskrivelse

Fig. 3.1 Isometri mal

Fig. 3.2 Mal set fra siden

Beskrivelse Veerdi

Mal (B x D x H): 469 x 270 x 64 mm
Grillflade (B x D): 408 x 246 mm
Materiale: Aluminium / silikone
Overflade: DURIT-Resist™
Veegt: 2,8 kg
Varmebestandig op til 250 °C

Tab. 3.1 Tekniske data

33



Brugsanvisning Grillpande til fleksibel induktion

4 Rengor grillpanden

P> med varmt vand og opvaskemiddel for forste brug.
P> Tor grillpanden af for forste brug.

5 Brug

5.1 BORA fleksibel
induktionskogeplade

Brug aldrig grillpanden uden silikonefgdder.
Silikonefadderne kan efterbestilles pa
www.mybora.com (art.nr.: KWGPSF).

Der kan opsta ridser i glaskeramikken, hvis der
er snavs mellem grillpande og den fleksible
induktionskogeplade.

Brug udelukkende spiseolier og fedtstof, der kan
tale hej varme (f.eks. tidselolie, rapsolie eller
solsikkeolie, ...) pé grillpanden. Andre spiseolier
og fedtstoffer breender ved hgje temperaturer og
udvikler sundhedsskadelig reg. Braendte olier og
fedtstoffer efterlader rester, der forringer
beleegningens slip-let-egenskaber.

Grillpanden kan vaere bejet i afkelet tilstand. Den retter

sig ud, nar den varmes op.

»> Placer grillpanden midt pa den fleksible
induktionskogeplade.

P> Betjeningen bliver nemmere, hvis du bruger bro-
funktionen pa din fleksible induktionskogeplade.

P Anvend maksimalt felgende niveauer afhaengigt af din
BORA-model:

Niveau 7 Niveau 8

P> Grillpanden mé& maksimalt forvarmes i 5 min. pa de
ovenfor angivne niveauer, nar den er tom, og skal
derefter anvendes pa lavere niveauer.

»> Opvarm aldrig grillpanden uden mad.

P Anvend aldrig hgjere niveauer end ovenfor angivet,
da grillpanden derved kan tage varig skade!

5.2 BORAXBO

Grillpanden kan anvendes i BORA X BO.
P> Szt grillpanden ind med handtagene i midterste rille.
P> Placer grillpanden midt pa rillen.
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P> Serg for at grillpandens handtag hviler jaevnt pa
rillen.

P> Nar grillpanden skal tages ud af ovnen, skal den
loftes over udtreeksstoppet.

Grillpanden mé maks. indeholde 3 kg i
BORA X BO.

Grillpanden er ikke en erstatning for et ovnfast
fad og mé ikke anvendes som et almindeligt
ovnfast fad.

Grillpanden ma ikke blive i ovnen under
renggringsprogrammet.

6 Rengoring

Renger forst grillpanden, nér den er kelet af. Hvis
der hzeldes koldt vand péa den varme grillpande,
kan det medfere varig skade.

Rengering i handen anbefales for at forleenge
levetiden pa slip-let-belaegningen. Grillpanden
taler rengaring i opvaskemaskine.

P> Fjern grove madrester med et stykke kakkenrulle.

P> Genstridigt snavs leegges i blad.

P Rengor grillpanden med varmt vand, en bled svamp
eller berste og opvaskemiddel.

P> Tor grillpanden grundigt efter rengering.

6.1 Rengoringsmidler

P> Brug aldrig: damprenser, kradsende svampe,
skuremiddel eller kemisk aggressive rengaringsmidler
(fx spray til ovnrens).

P> Rengaringsmidlerne mé under ingen
omstaendigheder indeholde sand, soda, syre, lud eller
klorid.

7 Bortskaffelse af
transportemballage

Emballagen beskytter produktet mod
transportskader. | udveelgelsen af
emballagematerialerne er der taget hensyn til
miljevenlighed og bortskaffelse, og de er derfor
genanvendelige.

Nar emballagen sendes tilbage i materialekredslabet,

sparer man rastoffer og reducerer affaldet. Din

forhandler tager gerne imod emballagen.

P Giv emballagen til din forhandler

eller

P> Bortskaf emballagen korrekt efter de regionale
bestemmelser.

bora.com



0dnyieg xprong Emaywyikoé Tnydvi ykpiANiEpa (oxapoTiiyavo)

1 Tevikég mAnpoopieg

AuTO TO eyxelpidlo 0dnyIwv XPoNG TEPIEXET ONUOVTIKES
TANPOPopieg TIou Bai 0o TTPOCTATEUGOUV aTIO
TPOUPATIONO Kol o amoTPEWOUV (nIG 0TO TIPOIOV.
AiaBdaTe MPooeKTIKG QUTEC TIC 00nyieg TpIv
XPNOILOTOINCETE TO TTPOIOV IO TPWTN POPA.

To Mpoidv oupHOPPWVETAl He TOUG TIPOPBAETTOHEVOUC
kavoviopoUc aopaleiag. Ymeubuvog yia Ty aopaAn
Xpnaon, Tov kabapIoPo Kal TNy ¢POVTION TOU TP0IGVTOC
eival o xpromc. H akataAAnAn xprnon Tou mpoiovrog
evOEXETOI VOl EXEl WC OMOTEAEOPA TPOUHATIONOUC KOl
Bopd Teplouaiag.

®uhdEre Tic 00nyiec yia geMovTiK xpnaon 1 yia evav
€mOpEVO IBI0KTATN.

01 BORA Holding GmbH, BORA Vertriebs GmbH & Co
KG, BORA APAC Pty Ltd kabwg kar n BORA
Liftungstechnik GmbH - epegric BORA - oudepia
£uBlvN QEPOUV yia TUXOV {NUIEC TIOU EVOEXETAI VO
npokANBoUv amod mapdaBAeyn 1) Un TENON Twv EYYPAPWY
mou mapadidovTal padi e To ekdoToTE TMPOIOV!

Qc ek ToUTOU, N BORA dgv gubuveTan yio pOopEe 1
{nuieg Tou mpokaAoUvTal amd akaTAAMNAN xenon Kai Un
ThpPNon Twv 0dnylwv Kai mpogIdomoinoewv aopaAeiag!

2  AopaAcia

To Tpoidv mpoopileTal HOVO YIo TNV TIOPACKEUT paynTou
010 OTIiTI.

/A KINAYNOZ

Kivduvoc mpoKANoNG EYKQUHATWY

ammo KawuTo AGdi 1 Aimog.

EAaia kai Airn BeppaivovTal ypriyopa

Kol eVOEXETAI VO AVaPAEYOUV.

» Mnv a@rveTe TOTE TO TIPOIOV XWPIC
EMTAPNON OTAV XPNOIHoToIEiTE AADI
N Airmog.

» Mnv emixelpeite va OBN0ETE QWTIES
TToU £xouv TTPOKANBei amd avagAetn
Aadiou 1y Aioug e vepo.

» O€0TE TNV OUOKEUT| EKTOC
Aerroupyiagc.

» KaAUyTe TIC QAOYEC, yia TTapAdEIypa
He pio Tupipayn kouBepTa.

bora.com

Kivouvog mpokANoNG eyKaUpaTwY
amo (eoTq HOYEIPIKG OKEUN KOl
(eaTo aynTo

O1 Aaféc mou poeEexouv mavw oo

TOV TIAYKO €pyaciac eival oAU

OeAeaoTIKEC VIO TO TTOIDIA.

» KpatnoTe To aIdIa HaKpIa 0o
(eaTec €0TieC, EKTOC €0V BpiokovTal
umd ouvexn emiBAeyn kamoiou
evnAika.

» Mnv oTpépeTe TIC AaBeC Twv
HOYEIPIKWY OKEUWY OTO TIAGI TTAVW
Qo TOV TAYKO £pYaoiag.

» Me auTd ToV TPOTIO OMOPEUYETE TOV
Kivduvo TpaBrypaTog Twv
HAYEIPIKWY OKEUWV TIPOC Tl KATW
evoow eival (eoTa.

» Edv eival amapaitnTo,
XPNoIHoToINOoTE KOTAAANAQ
TAEYHOTA TTPOOTOTIOC TTAISIWV T
KOAUpHOTO £0TIOC.

» [l va amopuyeTe Tov Kivouvo
QTUXNUOTOG, XPNOIUOTIOIEITE POVO TO
mA&ypa TTpooTaciog maIdiwy Kol T
KOAUppOTa €0TIOG TIOU €IVl
EYKEKPIUEVD OO TOV KOTAOKEUOIOTN
NG GUOKEUNC.

» EmkoivwvioTe pe éva eEeidikeupévo
KOTAOTNUO ANIAVIKAG 1) TNV Opada
oepPic BORA yia va oac Bonbrnoouv
va eMAEEETE TO TAEOV KOTAANAO
MA&yHO TTPOOTACIOC TTISIWY.
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0dnyieg xprong Emaywyikoé Tnyavi ykpiAiEpa (oxapoTiiyavo)

/\ TPOEIAOMOIHZH /\ TPOEIAOMOIHZH

Kivouvog mpoKAnoNG eyKaUpaTwY
QMO KAWUTO TNYAVI KOl KAUTEG
AaBec!

H emoQn e KaUuTEC EMPAVEIEC EVEXEI

KivOuvo mpokAnong cofapwv

EYKAULOTWV.

» Xpnoigomoigite KataAnAa
BonBnTIKG pEoO (MACTPAKIA, YOVTIO
QoUpVoU K.ATL).

» AgrioTe TV YKPINEPO VOl KPUWOE
HETG ™ Xpon.

/\ NPOEIAOMNOIHZH

Kivduvoc mpoKANoNG eYKOUHATWY

QIO KOUTO OTHO

Yypd 1ou ouoowpeUOvVTal HETOEY TNG

{wVNC HayEIPEUATOC KOl TOU TIATOU TOU

HAYEIPIKOU OKEUOUC EVOEXETAI VO

TTPOKOAECOUV EyKaUpATA OTO OEPHA

KOTa TV e€aTpION.

» OpovrioTe woTe 1600 N {wvn
HayeIpEPATOC, 600 KOl 0 TIATOC TOU
HayEIPIKOU OKEUOUC Val iVl TTAVTO!
oTeyva.
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Kivouvog eyKaupdaTwy amod KauTo

paynTo!

To @aynTo umopei va EexelNioel KaTa TN

HeTakivnon Tne ykpihiepac. To dyyiypa

KOUTWV TPOPIWV prmopei va

TTPOKOAEDEI 0OBaPG EyKAUKATA.

» Kord tn peTakivnon g ykpINigpac,
BeBaiwbeite 0TI OeV XUVOVTAI KOUTO
TPOQILO 1) UYPA.

» Mnv xpnoipormoleite TNV yKpIAIiEpa
yia va (e0TaiVETE PEYAAEC
TOOOTNTEC UYPWV.

» Xpnoiporoigite TNV YKPINIEPA POVO
0TO Peoaio pAg! Tou BaAdpou
HayEIpEATOC.

H ykpiigpa €xel oxedIQOTE IO ETAYWYIKES EOTIEC
BORA. Aev emTpémeTai n xprion o€ eaTieg
akTIvoBoAiag, aTiec aepiou, avoleidwTee

ynotopiEg Tepan, o€ GpOUPVOUC HIKPOKUHATWY )
0€ avoIXTEC PAOYEC.

KparnoTe o moudid jokpid omo Ty ykpiAigpa
600 auTr eivar (aTn, eKTOC €V BpiokovTal umd
ouveyn emiBAewn kdmoiou evAAika. To moudid dev
TPEMel Vo maiCouv He TO TIPOIOV.

To HETOMIKG, QIXUNEG QVTIKEIMEVA (TT.X.
omaTouAa Tepan, HETOAIKG apouyyapl,

poxaipl, ...) Ba KATAOTPEWOUV TNV EMOTPWON TG
VKPIAIEPOG. XpnOIHoTIOIEITE OTNV YKPINIEPD HOVO
payelpikd okeln amo EUAo 1} MAAOTIKO QVOEKTIKO
oTn BeppoTnTa.

EAéyETe TO TPOIOV Yiat TUXOV {NUIEG KOTA TN
PETOPOPA. MnV XPnOILOTIOIEITE KATEOTPAUUEVD
mpoiovTa.

TomoBeTeiTE MAVTA TO KAUTO TOWI OXAPAG O HIO
emavela avBekTIKn ot BgppoTNTA.

Ka®apiCeTe TV ykpihigpa PeTa amd KAOe xpriom.

bora.com



0dnyieg xprong Emaywyikoé Tnydvi ykpiANiEpa (oxapoTiiyavo)

3 Mepiypapn

Eix. 3.1 |00LETPIKEC BIAOTAOEIC

Eik. 3.2 AooTdoeig MAeupIkAG Oyng
Mepiypagn Tipn

Aiaoraoeig (MxBxY): 469 x 270 x 64 mm
Emgadveia ykpih (Mx): 408 x 246 mm
YAiko: Ahoupivio / ZINKovn
EmioTpwon; DURIT-Resist™
BApoC: 2,8kg

AvbekTiko ot BeppdmTa éwg  250°C

Mivakag 3.1 Texvikég mAnpogopieg

4 Tpiv amo TV MPWTN XPRON

P> KoBopiare v ykpikigpa pe (e0Td vepd Kai bypd
THOTWV.

P> SeywwaoTe TNV YKPINEPX TTPIV TN XPNOILOTOINTETE YIa
TPWTN POPA.

5 Xpron

5.1 Emimedeg emaywylKEG €0TieG
BORA

MoTé pnv xpnoigoroleite TV yKPINEPQ XwpIg
modia athikovng. Ta modia GIAIKOVNG Hmopouy va
mopayyeABouv ek véou aTo www.mybora.com
(ap. eidoug: KWGPSF).

Tuyov BpopiEg avapeoa oTnv YKPINEPD Kol TNV
emaywyIKn eoTio propolv va xapagouv To
YUGAIVO KEPOHIKO.

Xpnoiporolgite povo payelpikd eAaia ko Aimm
uwnArc Beppokpasiog oy yKpINEPQ (TT.x:
kopBapéhaio, kpapBeAaio i nAigAaio, ...). AMa

bora.com

payelpikd €hanar ko Aimn kaiyovtal og upnAég
Beppokpaaieg kai mapayouv emBAapn komvo. Ta
Kopéva ehaia kal Aitm agrvouv utoAeippora mou
PEIWVOUV TIC OVTIKOMNTIKEG 110TNTEG TNG
emoTpwonC.

H ykpINiEpar pmopei var eival KupTwpévn 6TV KPUWOEL,

aMa Ba emaveNdel dTav Beppave.

P> TomoBeTaTe TNV YKPINIEPO KEVTPIKA OTNV ETIPAVEID
TNG EMOYWYIKNC EOTIOC.

P> Tior eUkoAn xprion, xpnoiomoInaTe Tn Aeiroupyior
BpayukukAWTAPA TNG EMAYWYIKNAG ECTIAC 0AC.

P> Avaihoyar pe To povteAo BORA mou diobeTeTe,
eQappoaTe To akdAouba peyioTa Gpio emmeSoU
1oxUoc:

Eminedo 1oyUog 7 Eminedo 1oxUoc 8

P Adela, n ykpiAigpa pmopei va mpoBe ppaveel yio
pgyioTo dldotnua 5 AeTmwy oTar emimedal 10XU0G TToU
aVOpEPOVTAl TIOIPAMAVW KOl OTN) GUVEXEID VO
xpnoiporoin6ei yior payeipepa oe xapnAoTepa emmedo
1oxUoc.

P> [MoTé pnv xpnoiporoleite piol B pUaIVOEVN YKPINEPO
adela, YwPIC PaynTo OTO E0WTEPIKO TNC.

P> Moté pnv xpnoluoroieite emineda 10XU0C UWNAGTEPQ
Qaro oUTA TTOU OVAPE POVTOI TIAPOTAVW, KABWG auTd
uropei va pokaAeael povign BAGBN oty ykpiAiepal

5.2 BORAXBO

H ykpiAigpar gropei va xpnoipomoinBei ato BORA X BO.

P> SUpeTe TV yKpINEPO OTO peaaio pAoI
XPNoIHOToIWVTaC TIC AXBEG.

P> TomoBeTaTe TNV YKPIANIEPX OTO KEVTPO TOU papioU.

P> BeBaiwbeite 011 01 AaBEG NG YKPINEPOG akoupmoly
OHOIOHOPPA OTO PO,

P> Karo v agaipeon e ykpiAigpag amd Tov Bdhapo
WNOIHOTOG, TIPETIET VI TIG OVOONKWOETE TTIAVW OTIO TIC
avadimAoUpEeveg aTAOEIC.

H ykpiNigpa pmopei va popTwBei pe péyioto
Bapoc 3 kg aTov poupvo BORA X BO.

H ykpiNigpa dev xpnoipeUel wg UTOKATAOTATO
TAWIOU JOYEIPEPATOG KOl OEV TIPETIET VOl
XPNOILOTIOIEITAI OTIWG TO GUVRHON TAYIA
payelpépoToC.
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0dnyieg xprong Emaywyikoé Tnyavi ykpiAiEpa (oxapoTiiyavo)

H ykpiNigpa Oev TPEME! VOl TOPOPEVEL OTOV
BAAapo HOyeIpEPATOC KOTA Th SIGPKEI EVOG
TPoYpApHaTOC KaBapiopoU.

6 Kabapiopoc

Mnv kabapileTe TNV YKPINIEPQ PEXPI VO KPUWOE.
To amodTopo KPUWHO TNC KAUTAG YKPINIEPOC
propei va mpokahéael povipn BAAR.

Mo va mopaTeivete Tn didpkeia (whg TG
QVTIKOANNTIKAG €TTIOTPWONG, OUVIOTATAI O
KaBapIopog pe To xepl. H ykpihigpa mhéveTal e
QOQAAEIa OTO TTAUVTIPIO THATWV.

P> AQOIpEQTE TIG XOVTPEC BPOUIEC [E UIO IETOETA
koudivog.

P Amoppogriate TNy emipovn Bpopid.

P> ZemhUveTe TV yKpINEPO e CeaTO vepod, Eval pahakd
OpOUYYApI 1) BOUPTON KOl UYPO TATWY.

P> S1eyvwoTe Kohd TV yKEINEPO LETA TOV KaBapIoUO.

6.1 KoaBapioTika

P> Mnv xpnoigoroleite moTe aTpoKaBAPIOTEG,
0pOUYYApIa EUaioTOC, KOBAPIOTIKA 1) XNHIKG
emOeTIKA KABOPIOTIKG (.. OTIPET PoUpvou).

P> BeBaiwbeite 0TI TO kaBapIOTIKO dev MEPIEXE! O,
0000, 0fU, oAKkGAIo 1} XAwplouxa GAaTa.

7 AiaBeon TG cuoKeuaoioG
HETAPOPUC

H ouokeuaaia mpoaoTaTeUel TO P0GV amd PpHopd
KOTG TN HETOPOPA. Tal UNKG OUOKEUQDIOG
emA&yovTal pe BAon T GIAIKOTNTA TOUG TIPOG TO
TePIBAAOV Kail T TEXVIKA XOPOKTNPIOTIKG
0106€01G TOUC KOl WG €K TOUTOU €ivall
QVOKUKAWOIHAL.

H avokukAwon ¢ ouokeuaoiog eE0IKOVOpEI TPWTEC

UNeC KO Jelwvel TV TTooOTNTA TwV OMOPEIHHATWY.

MriopeiTe va eMOTPEWETE TNV OUCKEUATIAl OTOV

€Eounl0doTnEVO 00 EQMOpO.

P> Mapadwarte ™ ouokeuaasia oTov E0UTI000TNHEVO 0AG
£Umopo

N

P> Opovriote yio Ty 013601 TNG e EMOYYEAUATIONO Kal
OUPWVA Le TOUC 10XUOVTEG TIEPIPEPEIAKOUGC
KavovIouoUC.
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Kasutusjuhend Grillpann tasapind-induktsioonpliidile

1 Uldist

See juhend sisaldab olulisi juhiseid, mis aitavad dra
hoida vigastusi ja toote kahjustamist. Lugege juhend
enne toote esmakordset kasutamist téhelepanelikult
&bi.

Toode vastab ettendhtud ohutuseeskirjadele. Kasutaja
vastutab toote ohutu kasutamise, puhastamise ja
hooldamise eest. Ebadige kasutamine vdib pohjustada
kehavigastusi ja varalist kahju.

Hoidke juhend tulevikus kasutamiseks voi jargmisele
omanikule andmiseks alles.

Ettevotted BORA Holding GmbH, BORA Vertriebs GmbH
& Co KG, BORA APAC Pty Ltd ja BORA Liftungstechnik
GmbH (edaspidi thiselt BORA ) ei vastuta
tarnekomplektis olevate dokumentide juhiste eiramise
v0i ebadige jargimise tagajarjel tekkiva kahju eest.
Lisaks ei vastuta BORA kahju eest, mis on tingitud
valesti kasutamisest ning ohutus- ja hoiatusjuhiste
eiramisest.

2 Ohutus

Toode on ette ndhtud ainult toidu valmistamiseks
kodumajapidamistes.

Oli vdi rasva iilekuumenemisest

tingitud tuleoht

Oli vdi rasv vdivad kiiresti kuumeneda

ja suttida.

» Oli ja rasvaga tédtamisel arge jatke
toodet kunagi jarelevalveta.

» Arge kunagi kustutage pdlevat 8li
vOi rasva veega.

» Lilitage seade valja.

» Lammatage tuli, nditeks tuletekiga.

bora.com

Poletusoht kuumade noude ja

toitude tottu

Ule tédpinna vélja ulatuvad

kdepidemed vdivad ahvatleda neist

kinni haarama.

» Arge lubage lapsi kuuma
kipsetusplaadi juurde, kui nad ei
ole pideva jarelevalve all.

> Arge keerake
toiduvalmistamisnoude
kdepidemeid nii, et need ulatuvad
ule toopinna valja.

» Valistage kuumade ndude
mahatdmbamise voimalus.

» Vajadusel kasutage sobivaid
kaitsevoresid voi kaitsekatteid.

» Kasutage ainult seadme tootja poolt
heaks kiidetud kaitsevoresid ja
kaitsekatteid, vastasel juhul tekib
onnetusoht.

» Sobiva kaitsevore valimiseks votke
ihendust edasimiilija voi BORA
teenindusmeeskonnaga.

Poletusoht kuumade pindade ja

kaepidemete tottu

Kuumade pindade puudutamine voib

pdhjustada raskeid pdletusi.

> Kasutage sobivaid abivahendeid
(pajalapid, pajakindad jne).

» Laske grillpannil pérast kasutamist
maha jahtuda.

39



Kasutusjuhend Grillpann tasapind-induktsioonpliidile

Pé6letusoht kuuma aur tottu

Kui kuumutusala ja

toiduvalmistamisndu pdhja vahele

satub vedelikku, voib see aurustudes

tekitada nahapdletusi.

» Veenduge alati, et kuumutusala ja
ndu pdhi on kuivad.

Péletusoht kuuma toidu tottu

Toit voib grillpanni liigutamisel dle

serva libiseda. Kokkupuude kuuma

toiduga voib pohjustada raskeid

poletusi.

> Jalgige grillpanni liigutades, et
kuumad toiduained vdi vedelikud
ule serva ei tuleks.

> Arge kasutage grillpanni suuremate
vedelikukoguste kuumutamiseks.

» Kasutage grillpanni ainult
ahjukambri keskmisel
kdrgusetasemel.

Grillpann on ette nahtud kasutamiseks BORA
tasapind-induktsioonpliidiplaatidel. Selle
kasutamine kiirguskttekehadel,
gaasipliidiplaadil, roostevabast terasest grillil
Tepan, mikrolaineahjus voi leekide kohal ei ole
lubatud.

Arge lubage lapsi kuuma grillpanni juurde, kui
nad ei ole pideva jérelevalve all. Lapsed ei tohi
tootega mangida.

Terava servaga metallist esemed (nt
pannilabidad, metallnuustikud, noad jne)
kahjustavad grillpanni pealiskihti. Kasutage
grillpannil ainult puidust v6i kuumakindlast
plastist kéogitarvikuid.
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Kontrollige, kas tootel esineb
transpordikahjustusi. Arge kasutage kahjustatud
tooteid.

Asetage kuum grillpann alati kuumakindlale
alusele.

Puhastage grillpanni pérast iga kasutuskorda.

3 Kirjeldus

Joonis 3.1 M&6tmed pealtvaates

Joonis 3.2 M&dtmed kiilgvaates

Kirjeldus Vaartus

M&otmed (L x S x K) 469 x 270 x 64 mm
Grillpind (L x S): 408 x 246 mm
Materjal: alumiinium / silikoon
Kattekiht: DURIT-Resist™

Kaal: 2,8 kg

250 °C
Tehnilised andmed

Kuumataluvus kuni
Tabel 3.1

4 Enne esimest kasutamist

P Puhastage grillpanni sooja vee ja
ndudepesuvahendiga.
P> Kuivatage grillpann enne esimest kasutamist.

5 Kasutamine

5.1 BORA tasapind-
induktsioonpliidiplaadid
Arge kasutage grillpanni kunagi ilma
silikoonjalgadeta. Uusi silikoonjalgu saab tellida
aadressilt www.mybora.com (tootenr: KWGPSF).

bora.com



Kasutusjuhend Grillpann tasapind-induktsioonpliidile

Grillpanni ja tasapind-induktsioonpliidiplaadi
vahele jadvad mustuseosakesed vdivad
klaaspinda kriimustada.

Kasutage grillpannil ainult suurt kuumust taluvaid
toidudlisid ja rasvu (nt saflooridli, rapsidli,
paevalilledli jne). Muud toidudlid ja rasvad
hakkavad korgel temperatuuril kdrbema ning
tekitavad tervisele kahjulikku suitsu. Kérbenud
0li- ja rasvajaagid mojutavad pinnakatte
nakkumisvastaseid omadusi.

Jahtunud grillpann v6ib kaardu témbuda, aga

kuumutamisel Idheb tagasi sirgeks.

P> Asetage grillpann tasapind-induktsioonpliidiplaadi
keskele.

P> Tegevuse holbustamiseks kasutage tasapind-
induktsioonpliidiplaadi sillafunktsiooni.

P> Kasutage olenevalt BORA seadme mudelist
maksimaalselt jargmisi voimsusastmeid:

Voimsusaste 7 Vgimsusaste 8

P> Tiihja grillpanni tohib eespool osutatud
voimsusastmetel kuumutada maksimaalselt 5
minutit, seejarel tuleb kasutamist jatkata
madalamatel vimsusastmetel.

» Arge hoidke kuuma grillpanni ilma grillitava toiduta.

> Arge kasutage kunagi eespool osutatust kdrgemaid
voimsusastmeid, sest see voib grillpanni
podrdumatult kahjustada.

5.2 BORAXBO

Grillpanni saab kasutada auruahjus BORA X BO.

P> Liikake grillpann kéepidemeid kasutades keskmisele
korgusetasemele.

P> Paigutage grillpann kdrgusetaseme soonte
keskkohta.

P> Jélgige, et grillpanni kdepidemed jédksid
kérgusetaseme soontes lihesugusesse asendisse.

P> Grillpanni ahjust vélja vGttes tuleb see tdsta lile
véljatdmbepiirikute.

BORA X BO ahjus kasutamise korral tohib
grillpannil olla max 3 kg.

Grillpanni ei tohi kasutada tavaliste ahjus
kasutamiseks ette nahtud
toiduvalmistamisndude asemel.
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Puhastusprogrammi ajaks ei tohi grillpanni
ahjukambrisse jatta.

Puhastamine

Puhastage grillpanni parast seda, kui see on
jahtunud. Kuuma grillpanni jarsk jahutamine vdib
pdhjustada pé6rdumatuid kahjustusi.

Nakkumisvastase katte pikema piisimise huvides
on soovitatav pesta panni ainult késitsi. Grillpann
talub ndudepesumasinas pesemist.

P> Eemaldage suuremad jddgid koogipaberiga.

»> Torksamate jaakide korral leotage neid.

P> Loputage grillpanni sooja vee, pehme svammi vdi
harja ja ndudepesuvahendiga.

P> Pérast puhastamist kuivatage grillpann pohjalikult.

6.1 Puhastusvahendid

> Arge mitte kunagi kasutage aurupuhastit, kriipivaid
kasnu, abrasiivseid aineid ega keemiliselt
agressiivseid puhastusvahendeid (nt pihustatavaid
kiipsetusahju puhastusvahendeid).

p> Jélgige, et puhastusvahend ei sisaldaks mitte mingil
juhul liiva, soodat, hapet, leelist ega kloriidi.

7 Transpordipakendi
korvaldamine

Pakend kaitseb toodet transpordikahjustuste
eest. Pakendi materjalide valikul on lahtutud
keskkonnasdbralikkuse ja korvaldatavuse
kaalutlustest ning tdnu sellele on materjalid
ringlusse voetavad.

Pakendi materjalide tagasi ringlusse suunamine aitab

saasta tooraineid ja vahendada jaatmete hulka. Pakendi

vOtab tagasi kohalik jaemiitja.

»> Andke pakend kohalikule jaemiitjale

VO

P> korvaldage see nduetekohaselt kooskdlas kohalike
eeskirjadega.

41



K&yttoohje Grillipannu rajattomille induktiokeittotasoille

1 Yleista

Tama kayttoohje sisaltaa tarkeitd ohjeita, jotka
suojaavat loukkaantumisilta ja ehkaisevat tuotteen
vaurioitumista. Lue tdmé kdyttoohje huolellisesti ennen
tuotteen ensimmdisté kdyttokertaa.

Tuote on voimassa olevien turvallisuusméaardysten
mukainen. Kdyttdja on vastuussa tuotteen turvallisesta
kdytosta sekd puhdistuksesta ja yllapidosta.
Epdasianmukainen kaytto voi aiheuttaa henkild- ja
esinevahinkoja.

Sailyta tamd kayttoohje mydhempaa tarvetta tai
tuotteen mahdollista uutta omistajaa varten.

Yhtiot BORA Holding GmbH, BORA Vertriebs GmbH &
Co KG, BORA APAC Pty Ltd ja BORA Liftungstechnik
GmbH - joista kdytetdan seuraavassa nimitystd BORA -
eivat vastaa vahingoista, joiden syynd on mukana
toimitettujen asiakirjojen huomiotta jattaminen!

Liséksi BORA ei mydskdan vastaa vahingoista, jotka
johtuvat virheellisestd kaytdsta ja varoitusten ja
turvallisuusohjeiden laiminlydnnista!

2 Turvallisuus

Tuote on tarkoitettu ruoanvalmistukseen ainoastaan
yksityistalouksissa.

Ylikuumentuneen 6ljyn tai rasvan

aiheuttama tulipalon vaara

Oljy tai rasva voi kuumentua nopeasti

ja syttya palamaan.

> Al3 jata tuotetta koskaan ilman
valvontaa, kun kaytat oljya tai
rasvaa.

» Ald koskaan sammuta palavaa 6ljya
tai rasvaa vedella.

> Kytke laite pois paalta.

» Tukahduta tuli esimerkiksi
sammutuspeitteella.
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Kuumien keittoastioiden ja ruokien
aiheuttama palovammojen vaara
Tyotason ylitse ulottuvat kahvat
houkuttelevat tarttumaan niihin.

» Pida lapset poissa kuumien
keittoalueiden laheisyydests, ellei
heita valvota jatkuvasti.

» Ald kaanna keittoastioiden kahvoja
sivulle siten, ettd ne ulottuvat
tyotason ylitse.

» Varmista, ettei kuumia
keittoastioita padse vetamaan alas
keittotasolta.

» Kayta tarvittaessa lieden suojaritilaa
tai keittotason suojusta.

> Kayté vain laitteen valmistajan
hyvaksymia suojaritilita ja
keittotason suojuksia, muutoin on
olemassa loukkaantumisvaara.

> Kysy lisatietoja soveltuvan lieden
suojaritilan valinnasta BORA-
jélleenmyyjalta tai BORA-
huoltotiimilta.

Kuuman pannun ja kuumien

kahvojen aiheuttama

palovammojen vaara!

Kuumien pintojen koskettaminen voi

aiheuttaa vakavia palovammoja.

> Kayté soveltuvia apuvalineita
(patalappuja, patakintaita jne.).

» Anna grillipannun jaahtya kayton
jalkeen.

bora.com



Kéyttoohje Grillipannu rajattomille induktiokeittotasoille

Kuuman hoyryn aiheuttama

palovammavaara

Keittoalueen ja keittoastian pohjan

valissa olevat nesteet voivat

haihtuessaan aiheuttaa ihon

palamisen.

» Varmista, ettd keittoalue ja
keittoastian pohja ovat aina kuivia.

/\ VAROITUS

Kuumien ruoka-aineiden
aiheuttama palovammojen vaaral!
Ruoka-aineet voivat laikkya yli
grillipannua siirrettdessa. Kuumien
ruoka-aineiden koskettaminen voi
aiheuttaa vakavia palovammoja.

» Varmista grillipannua siirtdessasi,
ettd kuumat ruoka-aineet tai
nesteet eivat laiky yli reunojen.

» Al4 kayta grillipannua suurten
nesteméaarien kuumentamiseen.

» Kayté grillipannua ainoastaan
kypsennystilan keskimmaisella
kypsennystasolla.

Grillipannu on tarkoitettu kéytettavaksi BORAn
rajattomilla induktiokeittotasoilla. Grillipannua ei
saa kayttaa lampdvastus- tai kaasukeittotasojen
tai ruostumatonta terésta olevan Tepan-grillin
kanssa tai mikroaaltouunissa tai avotulella.

Pida lapset poissa kuuman grillipannun
léheisyydestd, ellei heitd valvota jatkuvasti.
Lapset eivat saa leikkid tuotteella.

Metalliset, terdvéreunaiset esineet (esim. Tepan-
kaavin, metallinen hankaussieni, veitsi jne.)
vahingoittavat grillipannun pintaa. Kéyta
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grillipannulla vain puisia tai kuumuutta
kestavastd muovista valmistettuja
keittiovalineitd.

Tarkista, onko tuotteessa kuljetuksen aikana
syntyneité vaurioita. Ald kayta vaurioituneita
tuotteita.

Aseta kuuma grillipannu aina kuumuutta
kestavalle alustalle.

Puhdista grillipannu jokaisen kayttékerran
jalkeen.

3 Kuvaus

Kuva 3.1 Isometriset mitat

Kuva 3.2 Sivukuva mitoista

Kuvaus Arvo

Mitat (L x S x K): 469 x 270 x 64 mm
Grillausalue (L x S): 408 x 246 mm
Materiaali: alumiini/silikoni
Pinnoite: DURIT Resist™
Paino: 2,8 kg
Kuumuudenkestavé 250 °C:seen

Taulukko 3.1Tekniset tiedot

4 Ennen ensimmaista

kayttoa

P> Pese grillipannu 1ampimalla vedelld ja
késitiskiaineella.
P> Kuivaa grillipannu ennen ensimmaistd kaytt6a.
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K&yttoohje Grillipannu rajattomille induktiokeittotasoille

5 Kaytté

5.1 BORAn rajattomat
induktiokeittotasot

Grillipannua ei saa kayttaa iiman silikonijalkoja.
Silikonijalat voi tarvittaessa tilata osoitteesta
www.mybora.com (tuotenro KWGPSF).

Mikéli grillipannun ja rajattoman
induktiokeittotason vélissa on likaa,
lasikeramiikka voi naarmuuntua.

Kéyté grillipannulla vain korkeaa lampédtilaa
kestévia ruokadljyja ja -rasvoja (esim. rapsi-,
auringonkukka- tai safloriéljya). Muut ruokadljyt
ja -rasvat palavat korkeissa l&mpétiloissa, jolloin
muodostuu terveydelle haitallista savua.
Palaneista 6ljyista ja rasvoista jaa jaljelle jagmia,
jotka heikentdvat tarttumattoman pinnoitteen
ominaisuuksia.

Grillipannu voi jadhtyessaan kupertua, mutta pannu

oikenee jélleen kuumennettaessa.

P> Aseta grillipannu keskelle rajatonta
induktiokeittotasoa.

P> Rajattoman induktiokeittotason silloitustoiminto
helpottaa kayttoa.

P> Kéytossé olevasta BORA-mallista riippuen kayta
enintadan seuraavia tehotasoja:

Tehotaso 7 Tehotaso 8

P> Grillipannua saa esikuumentaa tyhjana enintaan
5 minuutin ajan edelld mainituilla tehotasoilla.
Kayttoa on téman jalkeen jatkettava alhaisemmalla
tehotasolla.

> Ald kaytd kuumennettua grillipannua ilman, ettd
pannulla on grillattavaa ruokaa.

> Al3 kéytd koskaan edelld mainittuja suurempia
tehotasoja, silla grillipannu voi télldin vaurioitua
pysyvasti!

5.2 BORAXBO

Grillipannua voi kéyttad BORA X BO -hdyryuunissa.

P> Tyonna grillipannu kahvoineen keskimmaiselle
kypsennystasolle.

P> Aseta grillipannu kypsennystason keskelle.
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P> Varmista, ettd grillipannun kahvat ovat tasaisesti
kypsennystasolla.

P> Kun grillipannu otetaan kypsennystilasta, se on
nostettava kypsennystason pysayttimien ylitse.

Grillipannun sallittu enimméiskuormitus
BORA X BO -hdyryuunissa on 3 kg.

Grillipannua ei saa kayttéa paistovuoan
korvaajana eika tavallisena paistovuokana.

Grillipannua ei saa jattda kypsennystilaan
puhdistusohjelman kayton ajaksi.

6 Puhdistus

Puhdista grillipannu vasta, kun se on jadhtynyt.
Kuuman grillipannun jéahdyttdminen kylmélla
vedelld voi vaurioittaa pannua pysyvasti.

Pannun puhdistaminen késin pidentéa
tarttumattoman pinnoitteen kayttoikaa.
Grillipannun voi pestd astianpesukoneessa.

P> Irrota isommat liat keitticliinalla.

P> Irrota pinttynyt lika liottamalla.

P> Pese grillipannu [dmpimélld vedelld, pehmealld
sienelld tai harjalla ja kasitiskiaineella.

P> Kuivaa grillipannu huolellisesti pesun jalkeen.

6.1 Puhdistusaineet

> Ala koskaan kéytd hdyrypesuria, naarmuttavia
puhdistussienid, hankausaineita tai kemiallisesti
syOvyttavid puhdistusaineita (esim.
uuninpuhdistusainetta).

P> Varmista ehdottomasti, ettei puhdistusaine sisalla
hiekkaa, soodaa, happoja, eméksia tai klorideja.

7 Kuljetuspakkauksen
havittaminen

Pakkaus suojaa tuotetta kuljetusvaurioilta.
Pakkausmateriaalien valinnassa on huomioitu
ympéristoystavéllisyys ja havittdmiseen liittyvat
seikat, joten ne ovat tdman vuoksi kierratettévia.

Pakkauksen palauttaminen materiaalikiertoon sédstaa

raaka-aineita ja vahentaa jatteiden maaraa. Voit

palauttaa pakkauksen jalleenmyyjélle.

P> Palauta pakkaus jélleenmyyjalle

tai

P> Havitd pakkaus asianmukaisesti paikallisten
madraysten mukaisesti.
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Upute za uporabu Tava za rostilj za indukcijsku plocu s fleksibilnim zonama

1 Opdenito

U ovim uputama nalaze se vazne napomene za
izbjegavanje ozljeda i sprjeCavanje otecenja proizvoda.
Pazljivo proCitajte ove upute prije prve uporabe
proizvoda.

Proizvod odgovara propisanim sigurnosnim odredbama.
Korisnik je odgovoran za sigurnu uporabu, ¢is¢enje i
odrzavanje proizvoda. Nenamjenska uporaba moze
uzrokovati ozljede i materijalne Stete.

Sacuvajte upute za buduéu uporabu ili druge korisnike.
Drustvo BORA Holding GmbH, BORA Vertriebs GmbH &
Co KG, BORA APAC Pty Ltd i BORA Liftungstechnik
GmbH (dalje u tekstu: BORA ) ne snose odgovornost za
Stetu nastalu zbog krenja, odnosno nepostovanja
dokumenata sadrZanih u opsegu isporuke!

Nadalje, BORA ne snosi odgovornost za Stetu nastalu
zbog nepropisne uporabe i nepridrzavanja sigurnosnih
napomena i upozorenja!

2 Sigurnost

Proizvod je namijenjen samo za pripremu jela u
privatnim kucanstvima.

/\ OPASNOST

Opasnost od pozara zbog

pregrijanog ulja ili masti

Ulje i masno¢a mogu se brzo zagrijati i

zapaliti.

» Pri uporabi ulja i masti nemojte
nikada ostavljati proizvod bez
nadzora.

» Pozare uzrokovane uljem ili
masno¢om nikada nemojte gasiti
vodom.

» Iskljucite uredaj.

» Vatru ugasite primjerice dekom za
gaSenje poZara.
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/\ OPASNOST

Opasnost od opeklina zbog vruceg

posuda i jela

Drzaci posuda koji vire preko ruba

radne povrsine poti¢u na hvatanje.

» Pazite da se djeca ne priblizavaju
vru¢im poljima za kuhanje, osim
ako su pod neprestanim nadzorom.

» Nemojte okrenuti rucke posuda za
kuhanje tako da vire preko ruba
radne povrsine.

» Osigurajte da se ne moze zapeti za
vruce posude za kuhanje i srusiti ga
na pod.

» Po potrebi upotrijebite
odgovarajuce reSetke odnosno
pokrove za ploCu za kuhanje.

» Upotrebljavajte samo resetke i
pokrove za ploCu za kuhanje koje je
odobrio proizvodac uredaja jer u
suprotnom postoji opasnost od
nezgode.

» Za odabir odgovarajuce reSetke za
ploCu za kuhanje kontaktirajte svoju
specijaliziranu trgovinu ili BORA
servisnu sluzbu.

bora.com



Upute za uporabu Tava za rostilj za indukcijsku plocu s fleksibilnim zonama

/\ UPOZORENJE

Opasnost od opeklina zbog vruce

tave i vrucih rucki!

Dodirivanje vrucih povrSina moze

uzrokovati teSke opekline.

» Upotrebljavajte prikladna pomoc¢na
sredstva (krpe, kuhinjske rukavice
itd.).

P Pustite tavu za rostilj da se ohladi
nakon uporabe.

/\ UPOZORENJE

Opasnost od opeklina zbog vruce

pare

Tekucine izmedu zone za kuhanje i

dna posuda za kuhanje pri isparavanju

mogu uzrokovati opekline na kozi.

P Provjerite jesu li zona za kuhanje i
dno posuda za kuhanje suhi.

/\ UPOZORENJE

Opasnost od opeklina zbog vruée
hrane!

Hrana se moze prosuti prilikom
pomicanja tave za rostilj. Dodirivanje
vruce hrane moze uzrokovati teske
opekline.

» Prilikom pomicanja tave za rostilj
vodite racuna o tome da se vruca
hrana ili tekucina ne prospu.

» Nemojte upotrebljavati tavu za
rostilj za zagrijavanje vecih koli¢ina
tekucine.

» Tavu za rostilj upotrebljavajte samo
na srednjoj razini umetanja u
pecnici.

bora.com

Tava za roétilj namijenjena je za uporabu na
BORA indukcijskim plo¢ama za kuhanje s
fleksibilnim zonama. Ne smije se upotrebljavati
na plo€ama za kuhanje s grijaéim tijelom s
isijavanjem topline, plinskim plo¢ama za
kuhanje, Tepan rostilju od nehrdajuéeg celika te
u mikrovalnoj peénici ili na otvorenom plamenu.

Pazite na to da se djeca ne priblizavaju vruéoj
tavi za rostilj, osim ako su pod neprestanim
nadzorom. Djeca se ne smiju igrati ovim
proizvodom.

Metalni predmeti oStrih rubova (npr. Tepan
lopatica, Zica za posude, noZevi itd.) osteéuju
premaz tave za rostilj. Na tavi za rostilj
upotrebljavajte samo kuhinjska pomagala od
drva ili plasti¢nih materijala otpornih na toplinu.

Provjerite je li proizvod oStecen prilikom
transporta. Nemojte upotrebljavati oStecen
proizvod.

Vruéu tavu za rostilj uvijek odloZite na podlogu
otpornu na toplinu.

Ogistite tavu za rostilj nakon svake uporabe.

3 Opis

Slika 3.1 Izometrijski prikaz - dimenzije

Slika 3.2 Bocni prikaz - dimenzije
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Upute za uporabu Tava za rostilj za indukcijsku plocu s fleksibilnim zonama

Opis Vrijednost

Dimenzije (S x D x V): 469 x 270 x 64 mm

Povrsina tave (S x D): 408 x 246 mm

Materijal: aluminij/silikon
Premaz: DURIT-Resist™
Tezina: 2,8kg

Otporno na toplinu do 250 °C

Tablica 3.1 Tehnicki podaci

4  Prije prve uporabe

P> Ogistite tavu za rodtilj toplom vodom i deterdZentom
za ruéno pranje posuda.
P> Osusite tavu za rostilj prije prve uporabe.

5 Nacin uporabe

5.1 BORA indukcijske ploce za
kuhanje s fleksibilnim zonama

Nemojte tavu za rostilj nikada upotrebljavati bez
silikonskih noZica. Silikonske noZice moZete
naknadno narugiti preko stranice
www.mybora.com (br. artikla: KWGPSF).

ploCe za kuhanje s fleksibilnim zonama moze
uzrokovati ogrebotine na staklokeramici.

Na tavi za rostilj upotrebljavajte iskljucivo jestiva
ulja i masti koji se mogu zagrijavati na visokoj
temperaturi (npr. ulje od Safranike, repicino ulje
ili suncokretovo ulje itd.). Druga jestiva ulja i
masti zagorijevaju pri visokim temperaturama i
nastaje dim koji je Stetan za zdravlje. Zagoreno
ulje i masti ostavljaju talog zbog kojeg premaz
moze izgubiti svoja neprianjajuca svojstva.
Tava za rostilj moZe se iskriviti kada se ohladi, no
izravnat ¢e se ponovno prilikom zagrijavanja.
P> Stavite tavu za rostilj na sredinu indukcijske ploce za
kuhanije s fleksibilnim zonama.
P> Za jednostavno koristenje upotrijebite funkciju
premos¢ivanja indukcijske ploCe za kuhanje s
fleksibilnim zonama.
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P> Ovisno o vasem modelu tave BORA, najveca razina
snage koju smijete upotrijebiti je:

razina snage 7 razina snage 8.

P> Prazna tava za rostilj smije se najvise 5 minuta
zagrijavati na gore navedenim razinama snage, a
nakon toga treba postaviti nizu razinu snage.

P Nemojte nikada zagrijavati praznu tavu za rostilj.

» Nemojte nikada upotrebljavati razinu snage vecu od
onih gore navedenih jer se tava za rostilj moZe trajno
ostetiti!

5.2 BORAXBO

Tava za rostilj moZe se upotrebljavati u BORA X BO

parnoj pecnici.

P> Drite tavu za rostilj za rucke i stavite je na srednju
razinu umetanja.

P> Stavite tavu za rodtilj na sredinu razine umetanja.

P> Vodite racuna o tome da se rucke tave za rostilj
nalaze u istoj ravnini na razini umetanja.

P> Prilikom vadenja tave za rostilj iz peénice potrebno je
tavu podiéi preko zaustavnika za izvlacenje.

Na tavi za rostilj se u BORA X BO parnoj peénici
smije nalaziti najvise 3 kg.

Tava za roétilj ne sluzi kao zamjena za lim za
peénicu i ne smije se upotrebljavati kao
uobicajeni lim za pe¢nicu.

Tava za roétilj ne smije se nalaziti u peénici dok
je ukljucen program za ciS¢enje.

6 Ciséenje
Ocistite tavu za rostilj tek nakon §to se ohladi.

Stavljanjem hladne vode u vruéu tavu za rostilj
moZe se trajno oStetiti tava.

Preporucujemo vam da tavu Cistite ruéno kako bi
se produljio vijek trajanja neprianjajuéeg
premaza. Tava za rostilj smije se prati u perilici
posuda.

P> Uklonite veéu prijavstinu kuhinjskom krpom.

P> Natopite tavu u slu¢aju tvrdokorne prijavstine.

p> Operite tavu za rostilj toplom vodom, mekanom
spuzvicom ili Getkom i deterdzentom za ru¢no pranje
posuda.

bora.com



Upute za uporabu Tava za rostilj za indukcijsku plocu s fleksibilnim zonama

P> Temeljito obrisite tavu za rostilj nakon $to je operete.

6.1 Sredstva za ¢is¢enje

»> Nikad ne upotrebljavajte parni Cistac, grube spuzve,
abrazivna sredstva ni kemijski agresivna sredstva za
Ciséenje (npr. sprej za pecnice).

P> Sredstvo za ¢iséenje nikako ne smije sadrZavati
pijesak, sodu bikarbonu, kiselinu, luzinu ili kloride.

7 Zbrinjavanje transportne
ambalaze

AmbalaZa Stiti proizvod od oStecenja prilikom
transporta. AmbalaZni materijali odabrani su na
temelju svoje ekoloske prihvatljivosti i
jednostavnog zbrinjavanja te se stoga mogu
reciklirati.

Vra¢anjem ambalaZe u ciklus kruZenja materijala Stedi

se na sirovinama te se smanjuje koli¢ina otpada. Vasa

specijalizirana trgovina uzet ¢e ambalaZu natrag.

p> Predajte ambalaZu svojoj specijaliziranoj trgovini

ili

P> Zbrinite ambalazu na odgovarajuci nacin uz
poStovanje regionalnih propisa.

bora.com
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Hasznalati Gtmutaté Grilltepsi adaptiv indukciés f6z6laphoz

1 Altalanos informaciok

Ez az Gtmutat6 fontos informéciokat tartalmaz, amelyek
révén megévhatja magat a sériilésektdl, és
megakadalyozhatja a termék karosodasat. A termék
elsé hasznélata el6tt figyelmesen olvassa el az
(tmutatot.

A termék megfelel az eldirt biztonsagi szabalyozasnak. A
felnaszndlo felel a termék biztonsdgos hasznélataért,
tisztitasaért és gondozésaért. A szakszer(itlen hasznélat
személyi sériilésekhez és anyagi karokhoz vezethet.
Orizze meg az Gtmutatét, mert késébb sziiksége lehet
ra, vagy hogy &tadhassa a kévetkezd tulajdonosnak.

A BORA Holding GmbH, BORA Vertriebs GmbH & Co
KG, BORA APAC Pty Ltd és a BORA Liftungstechnik
GmbH - a tovabbiakban egyiittesen: BORA - nem vallal
felelésséget olyan karokért, amelyek a szallitasi
terjedelemben megtalélhaté dokumentumok figyelmen
kivil hagyasa, ill. be nem tartasa miatt kovetkeztek be!
Ezenkiviil a BORA nem vallal felel6sséget azokért a
kérokért, amelyek a szakszer(tlen hasznélat és a
biztonsagi tudnivalok és figyelmeztetések be nem
tartasa miatt kovetkeztek be!

2 Biztonsag

A termék csak magéanhaztartasokban torténé melegétel-
készitéshez hasznélhato.

A tulzottan felhevitett olajok vagy
zsirok égési sériilést okozhatnak
Az olaj vagy a zsir gyorsan
felmelegedhet és meggyulladhat.

» Olajokkal vagy zsirokkal végzett
munka sordn soha ne hagyja
felligyelet nélkil a terméket.

» Az olaj vagy zsir okozta tizet sose
oltsa vizzel.

» Kapcsolja ki a késziiléket.

» Fojtsa el a tlzet, példaul egy tlzoltd
takaroval.
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A forr6 f6z6edény és a forré étel

égési sériilést okozhat

A gyerekek szeretik megfogni a

munkafeliileten tdlnydlé fogantyukat.

> Tartsa tévol a gyerekeket a forré
f6z6laptol, még akkor is, ha
allanddan felligyelet alatt vannak.

» Ne forgassa oldalra az edények
nyelét Ggy, hogy tlInydljanak a
munkafelileten.

» Akadalyozza meg, hogy a forrd
edényeket le lehessen hudzni.

» Szlikség esetén hasznéljon
megfeleld fézlapvéddracsot, ill.
f6z6lapvédd lapot.

> A balesetveszély elkerilése
érdekében kizérolag a készilék
gyartdja altal jovahagyott
féz6lapvéddracsot, ill. f6z6lapvédd
lapot hasznaljon.

> A megfelel6 f6z6lapvéddracs
kivalasztasa érdekében forduljon
szakkereskedéhoz vagy a BORA
szervizcsapatahoz.

/\ FIGYELEM

A forr6 tepsi és a forrd fogantyuk

égési sériilést okozhatnak!

A forrd feliletek megérintése sulyos

égési sériilést okozhat.

» Hasznéljon megfeleld
segédeszkozoket (edényfogo, hdalld
kesztyd...).

» Hasznélat utdn hagyja a grilltepsit
lehdlni.

bora.com



Hasznélati Gtmutatdé Grilltepsi adaptiv indukcids féz6laphoz

A forrd g6z égési sériilést okozhat

A f6z6z6na és az edény alja kozotti

folyadékok a parolgas soran

megégethetik a bért.

» Gondoskodjon réla, hogy a
f6z6zbna és az edény alja mindig
szaraz legyen.

/\ FIGYELEM

A forré fott étel égési sériilést
okozhat!
A fétt étel a grilltepsi mozgatasa
kozben kiloccsanhat. A forro fétt étel
megérintése sulyos égési sérilést
okozhat.
> A grilltepsi mozgatasa soran
ugyeljen arra, hogy ne loccsanjon ki
forré fétt étel vagy folyadék.
» Ne haszndlja a grilltepsit nagyobb
mennyiségl folyadék melegitésére.
> A grilltepsit csak a f6z6tér legalso
szintjén hasznalja.
A grilltepsi a BORA adaptiv indukciés
f6z6lapokhoz van kialakitva. Nem megengedett a
terméket sugarzo hét kibocsatd flttesteken,
gazfézblapokon, Tepan nemesacél grillen,

mikrohulldmu késziilékben vagy nyilt Iangon
hasznalni.

Tartsa tévol a gyerekeket a forré grilltepsitél,
még akkor is, ha dllandéan felligyelet alatt
vannak. A gyerekek nem jatszhatnak a
termékkel.

A fémtartalmd, éles targyak (pl. Tepan kapard,
fém szivacs, kés...) karositjak a grilltepsi
feliiletét. A grilltepsin csak fabol vagy héallé
mianyagbdl készilt konyhai segédeszkdzoket
hasznaljon.

bora.com

Ellendrizze, hogy a termék nem sériilt-e meg
szallités kdzben. Ne hasznéljon sériilt terméket.

A forr grilltepsit mindig h6allé feliletre &llitsa.

Minden hasznélat utén tisztitsa meg a grilltepsit.

3 Leiras

Abra 3.1 Izometrikus &brézolds - Méretek

Abra3.2  Oldalnézet - Méretek

Leiras Erték

Méretek (szé x mé x ma): 469 x 270 x 64 mm
Grillezési fellilet (szé x mé): 408 x 246 mm

Anyag: aluminium / szilikon
Bevonat: DURIT-Resist™
Suly: 2,8 kg

HG4ll6 a kovetkezé 250 °C

hémérsékletig:

Tébl. 3.1 M(szaki adatok

4 Az elso hasznalat elott

P> Tisztitsa meg a grilltepsit meleg vizzel és kézi
mosogatoszerrel.
P> Az elsé hasznélat el6tt szaritsa meg a grilltepsit.

5 Hasznalat
5.1 BORA adaptiv indukciés

”_

fézdlap

Soha ne hasznélja a grilltepsit a szilikonldbak
nélkil. A szilikonlédbak utanrendelése a
www.mybora.com oldalon lehetséges
(cikkszam: KWGPSF).
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Hasznalati Gtmutaté Grilltepsi adaptiv indukciés f6z6laphoz

A grilltepsi és az adaptiv indukciés féz6lap
kozotti szennyezédések megkarcolhatjék az
livegkeramiat.

Kizérolag olyan étolajokat és zsirokat hasznaljon
a grilltepsiben, amelyek magas héfokon
hevithetdk (pl.: safranyosszeklice-olaj, repceolaj
vagy napraforgéolaj...). Mas étolajok és zsirok
magas hémérsékleten megégnek, és egészségre
karos fiist keletkezik. A megégett olajok és
zsirok maradvényai rontjak a bevonat
tapadasgétlé tulajdonsagat.

A grilltepsi kihdlt allapotban elgérbiilhet, ami

melegitésnél kiegyenlitédik.

P> A grilltepsit az adaptiv indukciés fézélap kézepére
helyezze.

P Az egyszer(i kezelés érdekében hasznélja az adaptiv
indukcids féz6lap zona-6sszekapcsolasi funkciojat.

» A BORA modelltdl fiiggden legfeljebb a kdvetkezé
teljesitményfokozatokat hasznélja:

7-es teljesitményfokozat 8-as teljesitményfokozat

P A grilltepsit Ures 4llapotban legfeljebb 5 percig
szabad a fent megadott teljesitményfokozatokon
elémelegiteni, majd alacsonyabb
teljesitményfokozaton kell tovabb hasznalni.

P> Soha ne hasznélja a felhevitett grilltepsit grillezendé
étel nélkal.

P> Soha ne hasznéljon a fent megadottol magasabb
teljesitményfokozatokat, mivel a grilltepsi emiatt
tartésan megrongalddhat!

5.2 BORAXBO

A grilltepsi hasznélhaté a BORA X BO-ban.

P> Tolja be a grilltepsit a fogantytinal fogva a siitd
k6zépsé szintjére.

P A grilltepsit a szint kzepére helyezze.

» Ugyeljen a grilltepsi fogantytinak egyenletes
elhelyezkedésére a szinten.

P> Amikor kiveszi a grilltepsit a f6z6térbél, at kell azt
emelnie a kicsuszasgatlon.

Az BORA X BO-ban a grilltepsit legfeljebb 3 kg-
mal lehet terhelni.

A grilltepsi nem tepsi helyettesitésére szolgdl, és
nem szabad a megszokott tepsiként haszndini.
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A grilltepsi nem lehet a f6z6térben a tisztitasi
program soran.

6 Tisztitas

Csak akkor tisztitsa meg a grilltepsit, ha mar
lehdlt. A forrd grilltepsi lefedése tartés
sériiléseket okozhat.

A tapaddasgatlé bevonat élettartaménak
meghosszabbitasa érdekében a kézi tisztitast
javasoljuk. A grilltepsi mosogatégépben
moshatd.

P> A nagyobb szennyezddéseket konyharuhdval tévolitsa
el.

P> A makacs szennyezédéseket aztassa be.

P> Meleg viz, puha szivacs vagy kefe és kézi
mosogatoszer segitségével tisztitsa meg a grilltepsit.

P> Tisztitds utdn alaposan széritsa meg a grilltepsit.

6.1 Tisztitoszer

P> Soha ne hasznéljon géztisztitét, karcold hatésu
szivacsot, dorzsol6 hatast anyagot vagy kémiailag
agressziv tisztitoszert (pl. siitétisztito sprayt).

> Ugyeljen ra, hogy a tisztitészer semmi esetre se
tartalmazzon homokot, nétrium-karbonatot, savat,
ligot vagy kloridot.

7 A szallitasi csomagolas
artalmatlanitasa

A csomagolds védi a terméket a sériiléstél
széllitds kozben. A csomagoléanyagok
kivalasztasanal figyelembe vették a kornyezettel
val6 0sszeegyeztethetéséget és az
artalmatlanitastechnolégiat, igy Gjra lehet
hasznositani 6ket.

A csomagolds visszavezetése az anyagok korforgasaba

nyersanyagot takarit meg, és csokkenti a keletkezd

hulladék mennyiségét. A szakkeresked® visszaveszi a

csomagolast.

P> Adja 4t a csomagoldst a kereskedének

vagy

P> A regionélis elirdsok betartasaval rtalmatlanitsa
szakszer(ien a csomagolast.

bora.com



Notkunarhandbék Gillpanna fyrir spanhellur

1  Almennt

Pessi handbdk inniheldur mikilveegar upplysingar sem
vernda pig fyrir meidslum og koma i veg fyrir skemmdir
a teekinu. Lestu pessa handbok vandlega adur en pu
notar voruna i fyrsta skipti.

Petta taeki uppfyllir ldgbodnar 6ryggiskréfur. Notandinn
er abyrgur fyrir ruggri notkun teekisins, hreinsun og
umhirdu. Réng notkun getur haft i for med sér likams-
og eignatjon.

Geymi6 leidbeiningarnar til notkunar f framtioinni eda
sidari eiganda.

BORA Holding GmbH, BORA Vertriebs GmbH & Co KG,
BORA APAC Pty Ltd og BORA Liiftungstechnik GmbH -
hér & eftir BORA nefnd - eru ekki dbyrgir fyrir tjoni af
véldum vanvirdingar eda vanreekslu & skjolum sem fylgja
afhendingunni!

Ennfremur abyrgist BORA ekki vegna skemmda af
voldum dvideigandi samsetningar og ad oryggis- og
vidvorunarleidbeiningum sé ekki fylgt!

2 Oryggi

Teekid er eingdngu atlad til matreidslu & heimilum.

Hatta & eldi vegna ofhitadrar oliu

eda fitu

Olia og feiti getur hitnad hratt og

kviknad getur i henni.

» Skildu teekio aldrei eftir eftirlitslaust
pegar unnid er meo oliur og fitu.

» Aldrei skal reyna ad slokkva
brennandi oliu eda feiti med vatni.

» Slokkvid & tekinu.

» Keefdu eldinn, t.d. med
eldvarnarteppi.
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Heetta & bruna af heitu
eldhisahéldum og heitum mat
Born geta freistast til ad taka i skoft
sem standa Gt fyrir brinir.

» Haltu bornum fra heitum
matreidslusvaedum nema stodugt
sé haft eftirlit med peim.

» Ekki snta handfongum &
eldhasahdldum Gt til hlidar yfir
vinnubordio.

» Komid i veg fyrir ad heitur pottur
dragist nidur.

» Notadu videigandi hellubordarvorn
eda hellubordarhlifar ef naudsyn
krefur.

» Notadu adeins verndarskap fyrir
bordplotuna og hlifdarpléturnar sem
sampykktar eru af framleidanda
taekisins, annars er heetta a slysum.

» Hafbu samband vid soluadila pinn
eda BORA pjonustuteymid til ad
velja videigandi hellubordsvorn.

/\ VIBVORUN

Haetta 4 bruna af heitri pénnu og

heitum handféngum!

Snerting vid heita fleti getur leitt til

alvarlegra brunasara.

» Notadu videigandi verkfaeri
(pottaleppa, hitaeinangrandi
hanska).

» Leyfid grillpdnnunni ad kélna eftir
notkun.
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Notkunarhandbék Gillpanna fyrir spanhellur

Haetta & brunasarum pegar gufan

er heit

Vokvar & milli eldunarsvaedisins og

botnsins & pottinum geta valdiod bruna

a huo ef peir gufa upp.

» Gakktu ar skugga um ad
eldunarsvae0id og botninn &
pottinum séu alltaf purrir.

A\ VIDVORUN

Haetta & bruna af heitum mat

Maturinn getur hellst yfir pegar pu

feerir grillpdnnuna. Maturinn getur

hellst yfir pegar pa setur ilatio i eda
fjarleegir pad.

P Pegar pu feerir grillpénnuna skaltu
ganga Ur skugga um ad ekki leki
heitur matur eda vokvi yfir hana.

» Ekki nota grillpdnnuna til ad hita
mikid magn af vokva.

» Notadu adeins grillpdnnu & midhillu
eldunarrymisins.

Grillpannan er hénnuo fyrir BORA
yfirbordsvirkjunarhelluboré. Notkun &
geislaofnum, gashellum, Tepan rydfriu stéli
grillum, i 6rbylgjuofnum eda yfir opnum eldi er
Gheimil.

Haltu bérnum fré heitu grillpénnunni nema pau
séu undir st6ougu eftirliti. Born mega ekki leika
sér med taekio.

Malmhlutir meo beittum brdnum (t.d. Tepan
spada, malmsvampur, hnifur, ...) skemma hiéun
grillpénnunar. Notadu eingéngu eldhsahdld dr
vidi eda hitapolnu plasti & grillpénnuna.

Athugadu voruna med tilliti til flutningsskemmda.
Ekki nota skemmdar vorur.
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Settu heita grillpénnuna alltaf & hitapolio
yfirboro.

Hreinsadu grillpénnuna eftir hverja notkun.

3 Lysing

Mynd 3.1  Isémetriskar staerdir

Mynd 3.2 Steerdir hlidarsynar

Lysing Gildi

Ml (BxDxH) 469 x 270 x 64 mm
Grillsveedi (BxD): 408 x 246 mm
Efni: Al / Silikon

HGdun: DURIT-Resist™
Pyngd: 2,8kg

Hitapolio allt ad <250°C

Tafla 3.1 Teeknilysing

4  Fyrir fyrstu notkun

P> Hreinsid grillpdnnuna med volgu vatni og
upppvottasapu.

P Purrkadu grillpdnnuna dour en pu notar pad i fyrsta
skipti.

5 Notkun
5.1 BORA
yfirbordsvirkjunarhelluboro

Notadu aldrei grillpénnuna an silikonfeeturna.
Haeegt er ad endurpanta silikonfeeturna &
www.mybora.com (vérunr.: KWGPSF).
Ohreinindi & milli grillpénnu og
innleidsluhellubords geta rispad glerkeramikid.

bora.com



Notkunarhandbék Gillpanna fyrir spanhellur

Notadu adeins hahita mataroliu og fitu &
grillpdnnuna (t.d.: safflorolia, repjuolia eda
sélblémaolia, ...). Adrar mataroliur og fita brenna
vid haan hita og framleida skadlegan reyk.
Brenndar oliur og fita skilja eftir sig leifar sem
skerda vidlodandi eiginleika hidarinnar.

Grillpannan getur verid bogin pegar hin er keeld, sem

lagast aftur pegar hun er hitud.

P> Settu grillpdnnu & midja innleidsluhellubordinu.

»> Notadu briaradgerdina 4 hellubordinu pinu til ad
audvelda notkun.

P> Pao fer eftir BORA gerdinni pinni, notadu ad hamarki
eftirfarandi aflstig:

Afkastastig 7 Afkastastig 8

P> Pegar pad er témt ma forhita grillpénnuna i ad
hémarki 5 minGtur vid aflstig sem tilgreint er hér ad
ofan og verdur pé ad halda &fram ad nota pad &
leegra aflstigi.

»> Notadu aldrei upphitada grillpdnnu &n matar sem &
ad grilla.

P> Notadu aldrei haerra aflmagn en tilgreint er hér ad
ofan, par sem pad gaeti skadad grillpdnnuna
varanlegal

5.2 BORAXBO

Haegt er ad nota grillpénnuna i BORA X BO.

P Renndu grillpdnnunni med handféngunum inn i
midhilluna.

P> Settu grillpénnu & midja hilluna.

P> Gakktu Ur skugga um ad handfongin & grillpénnu séu
jafnt sett 4 hilluna.

P> Pegar grillpdnnu er fjarlaegd ur eldunarhdlfinu verdur
ad lyfta henni yfir Gtdraganlegu stoppana.

Haegt er ad hlada grillpénnu ad hamarki 3 kg i
BORA X BO.

Grillpannan kemur ekki i stadinn fyrir
matarbakkann og etti ekki ad nota sem
venjulegan matarbakka.

Grillpannan ma ekki vera i eldunarhélfinu medan
& hreinsun stendur.
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6 Hreinsun

Ekki prifa grillpdnnuna fyrr en hin hefur kélnad.
Ad sndggkeela heita grillpdnnu getur valdid
varanlegum skada.

Til ad lengja endingu non-stick hidarinnar er
maelt med handprifum. Grillpannan polir pvott
upppvottavél.

P> Fjarleegdu grof ohreinindi med eldhdspurrku.

P> Leggid prjosk ohreinindi  bleyti.

P> Skolio grillpdnnuna med volgu vatni, mjikum svampi
eda bursta og upppvottaséapu.

P> Purrkadu grillpénnuna vel eftir hreinsun.

6.1 Hreinsiefni

P> Notio aldrei gufuhreinsi, gréfa svampa, raestikrem
eda sterk hreinsiefni (t.d. ofnahreinsi).

P> Geetio pess ad hreinsiefni innihaldi ekki sand, séda,
syru, basa eda klor.

7 Forgun umbuda vegna
flutnings

Umbudirnar vernda voruna gegn skemmdum i
flutningi. Umbudaefnin hafa verid valin at fra
umhverfissjénarmidum og sjénarmidum vardandi
férgun og eru pess vegna endurvinnanleg.

Med pvi ad skila umbadum aftur i efnahringrasina

sparast hraefni og pad dregur Gr magni drgangs.

Séluadilinn mun taka aftur vio umbidunum.

P> Skilid umbadunum til s6luadila

eda

P> Fargio umbddunum med videigandi heetti samkveaemt
gildandi reglum & hverjum stao.
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Naudojimo instrukcija Grilio keptuvé visos plok§tumos indukcinei kaitlentei

1 Bendrieji duomenys

Sioje instrukcijoje pateikiama svarbi informacija,
apsauganti Jus nuo suZalojimy ir nuo gaminio
sugadinimo. Prie$ pirma karta naudodami prietaisa,
atidZiai perskaitykite Sig instrukcija.

Gaminys atitinka privalomus saugos nuostatus.
Naudotojas tam, kad gaminys baty naudojamas saugiai,
privalo jj valyti ir priziuréti. Dél netinkamo naudojimo
gali blti padaryta Zala Zmonéms ir turtui.

ISsaugokite instrukcijg blsimam naudojimui arba
vélesniam savininkui.

BORA Holding GmbH, BORA Vertriebs GmbH & Co KG,
BORA APAC Pty Ltd ir BORA Liftungstechnik GmbH
toliau BORA vadinama, neatsako uz Zala, kuri atsiranda
neteisingai naudojant jranga ar nesilaikant dokumentuy,
kurie jeina | tiekimo komplekta!

Taip pat BORA neatsako uz Zala, atsiradusia dél
nerinkamo naudojimo ir dél to, kad nesilaikoma saugos
ir jspéjamyjy nurodymy!

2 Sauga

Gaminys skirtas tik gaminti maisto patiekalus namy
ukiuose.

A\ PAVOJUS

Gaisro pavojus dél perkaitusiy

aliejy ar riebaly

Aliejus ir riebalai gali greitai jkaisti ir

uzsidegti.

» Naudodami aliejy ar riebalus,
niekada nepalikite gaminio be
priezilros.

» Deganciy aliejy ir riebaly niekada
negesinkite vandeniu.

> ISjunkite prietaisa.

» Uzgesinkite ugnj, pvz., gaisro
gesinimo antklode.
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/\ PAVOJUS

Pavojus nusideginti karstais virimo

indais ar patiekalais

Gali buti prisiliesta prie i$ uz

darbastalio kySanciy rankeny.

> Stebékite kad vaikai baty atokiai
nuo kaitvieciy, nebent jie tuo metu
buty nuolat priziurimi.

» Maisto gaminimo indy rankeny
nesukite | Song taip, kad jos
iSsikiSty i$ uz darbastalio.

> Neleiskite karSty maisto gaminimo
indy nutraukti Zemyn.

» Jei reikia, naudokite tinkamas
apsaugines kaitlenCiy groteles arba
kaitlen¢iy danggius.

» Naudokite tik prietaiso gamintojo
leidZziamas kaitvie€iy apsaugines
groteles ir kaitvieCiy dangtelius,
kitaip gali kilti nelaimingo atsitikimo
pavojus.

» Norédami pasirinkti tinkamas
apsaugines kaitvietés groteles,
kreipkités | savo prekybos
tarpininkg arba ,BORA® techninés
prieziuros skyriy.

bora.com



Naudojimo instrukcija Grilio keptuvé visos plok§tumos indukcinei kaitlentei

Pavojus nusideginti karsta keptuve

arba karStomis rankenomis!

Paliete karStus pavirSius galite stipriai

nusideginti.

» Naudokite pagalbines priemones
(puodkéles, nuo Silumos saugancias
pirstines...).

» Leiskite grilio keptuvei po
naudojimo atvésti.

Nusideginimo karStais garais

pavojus

Skystis tarp kaitvietés ir maisto

gaminimo indo dugno gali garuodamas

nudeginti oda.

p Stebékite, kad kaitvieté ir maisto
gaminimo indo dugnas buty visada
sausi.

Nusideginimo karStu maistu

pavojus!

Judinant grilio keptuve kepamas

maistas gali iSsilieti. Palietus karsta

maistg galima stipriai nusideginti.

» Judindami grilio keptuve stebékite,
kad neiSsiliety karStas maistas ar
skysciai.

» Grilio keptuve nekaitinkite dideliy
skyscio kiekiy.

» Grilio keptuve naudokite tik
vidurinéje ertmés jstumiamoje
lentynoje.
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Grilio keptuvé skirta BORA visos plokStumos
indukcinei kaitlentei. DraudZiama naudoti ant
spinduliuojanéiy Sildytuvy, dujiniy virykliy,
»Tepan“ nertdijancio plieno groteliy, mikrobangy
krosnelése arba ant atviros liepsnos.

Stebékite kad vaikai buty prie grilio keptuvés,
nebent jie tuo metu bity nuolat prizitrimi.
Vaikams gaminiu Zaisti draudziama.

Metaliniai daiktai aStriais krastais (pvz., ,Tepan®
mentelé, metaliné kempiné, peilis ir kt.) paZeidzia
grilio keptuvés danga. Su grilio keptuve
naudokite tik i§ medZio arba karS¢iui atsparaus
plastiko pagamintus virtuvés reikmenis.
Patikrinkite, ar gaminys nepaZeistas
transportuojant. Nenaudokite paZeisty gaminiy.
Visada dékite karsta grilio keptuve ant kar$giui
atsparaus pavirSiaus.

Po kiekvieno naudojimo grilio keptuve valykite.

3 ApraSymas

Pav. 3.1 Izometriniai matmenys

Pav. 3.2 Soninio vaizdo matmenys

Aprasymas Verté

Matmenys (P x G x A): 469 x 270 x 64 mm
Grilio plok$tuma (P x G): 408 x 246 mm
MedZiaga: aliuminis / silikonas
Danga: DURIT-Resist™
Svoris: 2,8 kg

Atsparus karsciui iki 250 °C

Lent. 3.1 Techniniai duomenys
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Naudojimo instrukcija Grilio keptuvé visos plok§tumos indukcinei kaitlentei

4 Prie§ pirmg naudojima

P> I3valykite grilio keptuve Siltu vandeniu ir indy
plovikliu.

P> 18dZiovinkite grilio keptuve prie§ naudodami pirma
karta.

5 Naudojimas

5.1 BORA visos plok§tumos
indukcinés kaitlentés

Niekada nenaudokite grilio keltuvés be
silikoniniy kojeliy. Papildomai silikonines kojeles
galima uZsisakyti www.mybora.com (Gam.

Nr.: KWGPSF).

Nesvarumai tarp grilio keptuvés ir visos
plokStumos indukcinés kaitlentés gali subraiZyti
stiklo keramika.

Keptuvéje naudokite tik aliejus ir riebalus,
kuriuos galima labai kaitinti (pvz., dygminy, rapsy
arba saulégrazy aliejy, ...). Kiti maistiniai aliejai ir
riebalai aukStoje temperatiroje dega ir iSskiria
kenksmingus dimus. Deginti aliejai ir riebalai
palieka liku€ius, dél kuriy prie dangos ima lipti
maistas.
Atvésusi grilio keptuvé gali iSsilenkti, taciau jkaitusi ji vél
i$sitiesina.
P> Padékite grilio keptuve per viso pavirSiaus indukcinés
kaitlentés vidurj.
»> Naudokite savo visos plokstumos indukcinés
kaitlentés paprasta valdyma - sujungimo funkcija.
P> Priklausomai nuo Jisy BORA modelio, naudokite
toliau nurodytas didZiausias galios pakopas:

7 galios pakopa 8 galios pakopa

P> Tuscia grilio keptuve pirmiau nurodytomis galios
pakopomis galima kaitinti ne ilgiau nei 5 minutes , po
to reikia naudoti mazesnes galios pakopas.

P> Niekada nenaudokite jkaitintos grilio keptuvés be
maisto.

P> Niekada nenaudokite didesnés, nei nurodyta pirmiau,
galios pakopos, nes tai gali negriztamai sugadinti
grilio keptuve!
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5.2 BORAXBO

Grilio keptuve galima naudoti BORA X BO.
P> U7 rankeny jstumkite grilio keptuve j vidurine
jstumiama lentyna.
P> Grilio keptuvé turi bati per jstumiamos lentynos
vidurj.
P> [sitikinkite, kad grilio keptuvés rankenos jstumiamoje
lentynoje blty viename lygyje.
P> ISimant grilio keptuve i$ orkaités, ja reikia pakelti virs
iStraukimo stabdikliu.
Grilio keptuve BORA X BO orkaitéje galima
apkrauti daugiausia 3 kg.

Grilio keptuvé néra skirta padéti gaminamam
maistui, jos nereikéty naudoti kaip maisto
laikiklio.

Valymo programos metu grilio keptuvé neturi
likti orkaités ertméje.

6 Valymas

Nevalykite grilio keptuvés, kol ji neatves.
|kaitusios grilio keptuvés vésinimas Saltu
vandeniu ar pan. gali sukelti negrjztama Zala.

Norint pailginti nesvylancios dangos tarnavimo
laika, rekomenduojama valyti rankiniu badu.
Grilio keptuve galima plauti indaplovéje.
P> Pasalinkite Siurk$cius ne$varumus virtuviniu
rank$luosciu.
P> |sisenéjusius nesvarumus atmirkykite.
P> Grilio keptuve plaukite Siltu vandeniu, minksta
kempine ar Sepediu ir indy plovikliu.
P> Po valymo grilio keptuve gerai nudZiovinkite.

6.1 Valymo priemonés

»> Niekada nenaudokite gariniy valymo priemoniy,
braizanciy kempiniy, abrazyviniy valikliy ar chemiskai
agresyviy valymo priemoniy (pvz., purskiamy orkaiciy
valikliy).

P> Stebeékite, kad valymo priemonéje nebaty smélio,
sodos, rugsciy, Sarmy ar chlorido.

7 Transportavimo pakuotés
Salinimas
Pakuoté saugo gaminj nuo paZeidimy
transportuojant. Pakavimo medziagos
parenkamos paisant aplinka tausojanciy ir su

utilizavimu susijusiy aspekty, todél yra
perdirbamos.
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Naudojimo instrukcija Grilio keptuvé visos plok§tumos indukcinei kaitlentei

Pakuotés grazinimas | medziagy perdirbimo cikla taupo

Zaliavas ir sumaZina atlieky kiekj. Jisy pardavéjas

pasiims pakuote.

p> Perduokite pakuote specializuotam pardavéjui

arba

P> tinkamai iSmeskite pakuote, laikydamiesi regioniniy
taisykliy.

bora.com
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LietoSanas instrukcija Grila panna virsmas indukcijas plitim

1 Visparigie noteikumi

Siinstrukcija sniedz biitiskas norades, kas jiis pasargas
no savainojumiem un noversis ierices bojajumus. Pirms
pirmas izstradajuma lietoSanas reizes riipigi izlasiet So
instrukciju.

Sis izstradajums atbilst noteiktajiem drogibas
noteikumiem. Lietotajs ir atbildigs par izstradajuma
droSu lietoSanu, tiriSanu un kopSanu. Neatbilstosa
lietoSana var izraisit miesas bojajumus un mantiskos
zaudéjumus.

Saglabajiet So instrukciju turpmakai atsaucei vai
nakamajam lietotajam.

Uznémums BORA Holding GmbH, BORA Vertriebs
GmbH & Co KG, BORA APAC Pty Ltd un BORA
Liftungstechnik GmbH - turpmak teksta BORA -
neatbild par zaudéjumiem, kas radusies, neievérojot vai
klUdaini ieverojot piegades komplekta ieklautajos
dokumentos sniegtos noradijumus!

Turklat BORA neatbild par bojajumiem, kas rodas
noradijumiem neatbilsto$as lietoSanas vai droSibas un
bridinajuma norazu neievéroSanas de|!

2 DroSiba

Izstradajums paredzets tikai édienu pagatavosanai
privatas majsaimniecibas.

Ugunsgreka risks parkarsétu ellu

un tauku del

Ella un tauki atri sakarst un var

aizdegties.

> Ja lietojat ellu vai taukus, nekad
neatstajiet izstradajumu bez
uzraudzibas.

> Ja aizdegas ella vai tauki, nekad
nedzesiet uguni ar udeni.

> Izsledziet ierici.

» Noslapégjiet uguni, pieméram, ar
uguns segu.
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Apdegumu risks karstu trauku un

karsta édiena dé|

Virs darba virsmas izvirzitie rokturi

mudina pieskarties.

» Turiet bérnus drosa attaluma no
gatavoSanas vietam, ja vien vini
netiek pastavigi uzraudziti.

> Pagrieziet édienu gatavoSanas
trauku rokturus ta, lai tie butu
pagriezti prom no darba virsmas.

» Noversiet iespejamibu, ka karstus
gatavosanas traukus var noraut
leja.

» Ja nepiecieSams, lietojiet
piemerotus plits virsmas
aizsargrezgus vai plits virsmas
parsegus.

> Lietojiet tikai plits aizsargrezgus un
plits virsmas parsegus, ko
apstiprinajis ierices razotajs, pretéja
gadijuma pastav negadijumu risks.

» Sazinieties ar savu specializéto
tirdzniecibas parstavi vai uznemuma
BORA servisa komandu, lai izveletos
piemeérotu plits aizsargrezgi.
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LietoSanas instrukcija Grila panna virsmas indukcijas plitim

/\ BRIDINAJUMS

Karsta panna un karstais rokturis

rada apdegumu risku!

Pieskarsanas karstam virsmam var

izraisit smagus apdegumus.

> Lietojiet piemerotus paliglidzeklus
(piemeram, karstumizturigus
cimdinus katliem, virtuves cimdus).

> Péc lietoSanas laujiet grila pannai
atdzist.

/\ BRIDINAJUMS

Apdeguma risks karsta tvaika de|

Skidrumi starp gatavo$anas zonu un

ediena gatavoSanas trauka dibenu, ja

tie iztvaiko, var izraisit adas

apdegumus.

» Parliecinieties, ka gatavoSanai zona
un édienu gatavosSanas trauki
vienmer ir sausi.

/\ BRIDINAJUMS

Apdeguma risks karsta édiena del!
Grila pannas kustinasanas laika
karstais ediens var nonakt arpus
trauka. Pieskarsanas karstam edienam
var izraisit smagus apdegumus.

» Grila pannas kustinasanas laika
raugiet, lai no tas neizk|utu karsts
ediens vai Skidrumi.

» Neizmantojiet grila pannu, lai silditu
lielu Skidruma daudzumu.

» Novietojiet grila pannu tikai vidéja
cepeSkrasns kameras plaukta.

bora.com

Si grila panna ir piemérota lieto$anai uz BORA
virsmas indukcijas plits virsmam. To ir aizliegts
lietot uz radiativo sildelementu un gazes plits
virsmam, Tepan neruséjosa terauda griliem,
mikrovilnu krasnis vai uz atklatas liesmas.

Turiet bérnus droa attaluma no karstam grila
pannam, ja vien vini netiek pastavigi uzraudziti.
Berni nedrikst rotalaties ar izstradajumu.

Asi metala priekSmeti (pieméram, Tepan
lapstina, metala Svammite, nazis) rada grila
pannas parklajuma bojajumus. Grila pannai
izmantojiet tikai koka vai karstumizturigus
plastmasas virtuves piederumus.

Parbaudiet, vai izstradajumam nav
transportésanas laika raditu bojajumu. Nekada
gadijuma nelietojiet bojatu izstradajumu.

Karsto grila pannu vienmér novietojiet uz
karstumizturigas pamatnes.

Notiriet grila pannu péc katras lietoSanas reizes.

3 Apraksts

Att. 3.1 |zometriskie izméri

Att. 3.2 |zmeri sanskata
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LietoSanas instrukcija Grila panna virsmas indukcijas plitim

Apraksts Vertiba

lzmeri (platums x dzilums x 469 x 270 x 64 mm
augstums)

GriléSanas virsma 408 x 246 mm

(platums x dzilums)

Materials: alumninijs/silikons
Parklajums: DURIT Resist™
Svars: 2,8kg
Karstumizturiba lidz 250 °C

Tab. 3.1 Tehniskas specifikacijas

4 Pirms pirmas lietoSanas
reizes

P> Notiriet grila pannu ar siltu tdeni un trauku
mazgajamo lidzekli.

5 Lietosana

5.1 BORA virsmas indukcijas plits
virsmas

Nelietojiet grila pannu bez silikona kajas.
Silikona kaju varat atseviSki pasutit vietne
www.mybora.com (art. Nr.: KWGPSF).

Netirumi, kas nonak starp grila pannu un virsmas
indukcijas plits virsmu, var radit skrapejumus uz
stikla keramikas virsmas.

Lietojiet uz grila pannas tikai cepamas ellas un
taukus ar augstu termisko izturibu (pieméram,
safloras ellu, rap3u ellu vai saulespuku ellu).
Citas cepamas ellas un tauki augsta temperatura
sadeg un rada veselibai kaitigus dimus.
Piedegusas ellas un tauki rada atliekas, kas
negativi ietekmé parklajuma pretpiedegSanas
ipasibas.

Kad grila panna ir atdzisusi, ta var bt izliekta, tacu

uzkarsejot ta atkal izlidzinasies.

P> Novietojiet grila pannu virsmas indukcijas plits virmas
centra.

P> Vienkarsakai lietosanai, izmantojiet virsmas
indukcijas plits virsmas parvades funkciju.

»> Atkariba no BORA modela izmantojiet $adus
maksimalos intensitates limenus:
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Intensitate 7 Intensitate 8

P> Ja grila panna ir tukSa, to var iepriek$ uzkarsét ne
ilgak ka 5 min., izmantojot iepriek§ noraditos
intensitates limenus, un péc tam ta jalieto ar zemaku
intensitates limeni.

P Nekada gadijuma nekarséjiet grila pannu bez
grilejama ediena.

P Nekad neizmantojiet augstaku intensitates limeni par
iepriek$ noradito, jo tas grila pannu var
neatgriezeniski sabojat!

5.2 BORAXBO

So grila pannu vari lietot BORA X BO.
P> Turot aiz rokturiem, iebidiet grila pannu vidéja
plaukta.
P Novietojiet grila pannu plaukta centralaja dala.
P> Raugiet, lai grila pannas rokturi bdtu vienmérigi
atbalstiti plaukta.
P> Kad nemat grila pannu ara no cepeskrasns kameras,
ta ir japarce] pari plaukta aizsargizcilnim.
lzmantojot grila pannu BORA X BO, tas
maksimalais piepildijums drikst but 3 kg.

Grila panna nav lietojama ka gatavoSanas trauku
turétaja aizstajéjs, un to nedrikst lietot ka
gatavoSanas trauku turétaju.

Grila panna nedrikst atrasties cepeskrasns
kamera laika, kad darbojas tiriSanas programma.

6 Mazgasana

Mazgajiet grila pannu tikai tad, kad ta ir
atdzisusi. Karstas grila pannas strauja dzeseéSana
var izraisit neatgriezeniskus bojajumus.

Lai paildzinatu nepiedego$a parklajuma
kalpoSanas laiku, mazgaSanu ieteicams veikt ar
rokam. Grila pannu var mazgat trauku
mazgajamaja masina.

P> Lielus netirumu gabalus notiriet ar virtuves dvieli.

P> Piekaltusus netirumus atmiekskeéjiet.

P Noskalojiet grila pannu ar siltu tdeni, mikstu

Svammiti vai birstiti un trauku mazgajamo lidzekli.
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LietoSanas instrukcija Grila panna virsmas indukcijas plitim

6.1 TiriSanas lidzeklis

p> Nekada gadijuma nelietojiet tvaika tiritaju, asus
sukli8us, abrazivus vai kimiski kodigus tiridanas
lidzek|us (pieméram, aerosolu cepeskrasnu tirisanai).

P> Raugiet, lai tif$anas lidzek|a sastava nebdtu smiltis,
soda, skabes, sarmi vai hloridi.

7 Transportésanas
iepakojuma utilizacija
lepakojums aizsarga izstradajumu no
transportéSanas bojajumiem. Izvélétie
iepakojuma materiali ir izgatavoti no videi
nekaitigiem un utilizéjamiem materialiem, tade|
tie ir atkartoti japarstrada.
lepakojuma parstrade materialu dzives cikla palidz
ietaupit izejvielas un samazina radito atkritumu
daudzumu. Specializétais tirdzniecibas parstavis pienem
atpakal iepakojumu.
»> Atdodiet iepakojumu specializétajam tirdzniecibas
parstavim
VA
P> likvidéjiet to atbilstosa veida, ievérojot vietgjos
piemérojamos noteikumus.

bora.com
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Bruksanvisning Grillpanne for induksjonstopp med rektangulaere soner

1  Generelt

Denne anvisningen inneholder viktig informasjon, som
beskytter mot personskader og hindrer skader pa
produktet. Les hele anvisningen naye for produktet tas i
bruk for forste gang.

Produktet oppfyller de gitte sikkerhetsbestemmelsene.
Brukeren er ansvarlig for sikker bruk av produktet,
rengjoring og stell. Feil bruk kan fere til personskader
og materielle skader.

Ta vare pa anvisningen med tanke pa senere bruk eller
fremtidige eiere.

BORA Holding GmbH, BORA Vertriebs GmbH & Co KG,
BORA APAC Pty Ltd og BORA Liiftungstechnik GmbH - i
det pafelgende kalt BORA - tar ikke ansvar for skader
grunnet mislighold, fordrsaket av at innhold i
leveransens medfalgende dokumenter neglisjeres!
Videre tar BORA ikke ansvar for skader som oppstar ved
feil bruk og fordi sikkerhetsinstrukser og varsler ikke blir
overholdt!

2 Sikkerhet

Produktet er kun ment for tilberedning av mat i private
husholdninger.

Brannfare pa grunn av

overopphetet olje eller fett

Olje eller fett kan varmes raskt opp og

antennes.

» La aldri produktet veere uten tilsyn
nar du arbeider med olje og fett.

» lkke slukk olje- eller fettbranner
med vann.

» Slé av apparatet.

» Kvel flammene, f.eks. med et
brannteppe.
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Fare for forbrenninger grunnet
varmt kokekar og varm mat
Héandtak som stikker ut over
arbeidsflaten er fristende for barn &
gripe tak i.

» Hold barn unna den varme
platetoppen med mindre de er
under konstant oppsyn.

» Serg for at ingen kokekarhandtak
dreies ut forbi arbeidsflaten.

» Pass pa at varme kokekar ikke blir
revet ned.

» Bruk et egnet gitter eller deksel ved
behov.

» Bruk kun gitre og deksler som er
godkjent av produsenten for &
unnga ulykker.

» Ta kontakt med din forhandler eller
BORA Service Team for & velge
riktig gitter til platetoppen.

/\ ADVARSEL

Fare for forbrenning grunnet varm

panne og varme handtak!

Bergring av varme overflater kan fare

til alvorlige forbrenninger.

» Bruk egnede hjelpemidler
(grytelapper, grytevotter, ...).

» Avkjel grillpannen etter bruk.

bora.com



Bruksanvisning Grillpanne for induksjonstopp med rektangulaere soner

Fare for forbrenning grunnet varm

damp

Vaeske mellom kokesone og bunnen

av kokekar kan fere til forbrenning av

huden ved fordamping.

» Sorg for at kokesonen og
kokekarets bunn alltid er torre.

Fare for forbrenning grunnet varm
mat!

Veer oppmerksom pa at innholdet kan
renne over nar du beveger pa
grillpannen. A bergre den varme
maten kan medfere alvorlige
forbrenninger.

» Pass pa at du ikke sgler varm mat
eller vaeske nar du beveger pa
grillpannen.

» Benytt ikke grillpannen til
oppvarming av sterre mengder
vaeske.

» Plasser grillpannen kun pa det
midterste nivaet i ovnen.

Grillpannen er designet for BORA
induksjonstopper med rektanguleere soner. Det
er forbudt & benytte produktet pa platetopper
med stralevarme, pa gasskokeplater, Tepan-
griller i rustfritt stal, i mikrobelgeovner eller over
apen flamme.

Hold barn unna den varme grillpannen med
mindre de er under konstant oppsyn. Barn ma
ikke leke med produktet.

bora.com

Skarpe gjenstander av metall (f.eks.Tepan-
stekespade, metallsvamp, kniv, ...) skader
belegget pa grillpannen. Benytt kun
kjokkenredskaper av tre eller varmebestandig
plast pa grillpannen.

Kontroller produktet for transportskader.
Skadede produkter ma ikke tas i bruk.

Sett alltid den varme grillpannen pa underlag
som taler hey temperatur.

Rengjer grillpannen etter hver bruk.

3 Beskrivelse

Fig. 3.1 Isometriske dimensjoner

Fig. 3.2 Dimensjoner sett fra siden
Beskrivelse Verdi

Dimensjoner (BxDxH): 469 x 270 x 64 mm
Grillflate (BxD): 408 x 246 mm
Materiale: Aluminium / Silikon
Belegg: DURIT-Resist™
Vekt: 2,8 kg
Varmebestandig opptil 250 °C

Tab. 3.1 Tekniske spesifikasjoner

4 For forstegangs bruk

P> Rengjor grillpannen med varmt vann og
oppvaskmiddel.
P> Tork grillpannen far du bruker den for farste gang.
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Bruksanvisning Grillpanne for induksjonstopp med rektangulaere soner

5 Bruk

5.1 BORA induksjonstopper med
rektangulaere soner

Benytt aldri grillpannen uten silikonfatter. Det er
mulig & etterbestille silikonfatter pa
www.mybora.com (art.nr.: KNGPSF).

Smuss som kommer mellom grillpannen og
induksjonstoppens rektangulere soner kan ripe
opp glasskeramikken.

Bruk kun fett og matoljer som taler sterk varme
pé grillpannen (f.eks. saflor-, raps- eller
solsikkeolje). Andre typer fett og matoljer
brenner ved hgye temperaturer, og utvikler
skadelig rayk. Brent fett og matolje etterlater
rester som skader beleggets non-stick-
egenskaper.

Grillpannen kan vaere krummet i avkjelt tilstand, dette

retter seg ut igjen nar den varmes opp.

P> Plasser grillpannen midt pa induksjonstoppen.

P> For enkel betjening, bruk brofunksjonen til
induksjonstoppen med rektanguleere soner.

» Avhengig av din BORA-modell ma du maksimalt
bruke folgende effektnivaer:

effektniva 7 effektniva 8

P> Grillpannen méa i tom tilstand forvarmes i maksimalt 5
minutter med effektnivaene angitt over, deretter ma
den brukes pd lavere effektnivaer igjen.

P> Varm ikke opp grillpannen nar du ikke tilbereder mat
i den.

»> Bruk aldri hoyere effektnivaer enn det som er angitt
over, ellers kan grillpannen bli permanent skadet!

5.2 BORAXBO

Grillpannen kan brukes i BORA X BO.

P> Skyv grillpannen inn pa midterste niva ved hjelp av
handtakene.

P> Plasser grillpannen pé midterste niva.

P> Pass pa at grillpannehandtakene stér rett i forhold til
hverandre.

P> Loft pannen over uttrekksstoppene nér den tas ut av
ovnen.
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Grillpannen kan kun belastes med maksimalt
3 kg i BORA X BO.

Grillpannen fungerer ikke som en erstatning for
stekebrett og skal ikke benyttes pa samme mate
som et vanlig stekebrett.

Grillpannen ma ikke sta i ovnen under
rengjeringsprogrammet.

6 Rengjoring

Avkjel grillpannen fer rengjoring. Slukking av den
varme grillpannen kan forarsake permanent
skade.

For & forlenge varigheten til non-stick-belegget,
anbefales rengjering for hand. Grillpannen kan
vaskes i oppvaskmaskin.

P Fjern grovt smuss med et kjokkenhandkle.

P Blot opp smuss som sitter fast.

P> Vask grillpannen med varmt vann, en myk svamp
eller berste og oppvaskmiddel.

P Tork grillpannen grundig etter rengjering.

6.1 Rengjoringsmiddel

P> Bruk aldri damprenser, skurende svamper,
skuremidler eller kjemisk aggressive
rengjeringsmidler (f.eks. ovnsspray).

D> Pass pa at rengjeringsmiddelet ikke inneholder sand,
soda, syre, lut eller klor.

7 Avhending av
transportemballasjen

Emballasjen beskytter produktet mot
transportskader. Emballasjematerialene er valgt
med henblikk pé avfallshdndtering og deres
miljevennlige egenskaper og er derfor
resirkulerbare.

en tilbakefering av emballasjen til materialkretslopet

sparer ravarer og reduserer avfallmengden.

Forhandleren kan ta imot emballasjen.

»> Gi emballasjen til forhandleren

eller

P> kast emballasjen pa forsvarlig méte under
overholdelse av regionale forskrifter.

bora.com



Instrukcja obstugi Patelnia do indukcji petnopowierzchniowej

1 Informacje ogodlne

Niniejsza instrukcja zawiera wazne wskazéwki chronigce
uzytkownika przed obrazeniami, a produkt przed
uszkodzeniem. Przed pierwszym uzyciem produktu
nalezy doktadnie przeczytaé te instrukcje obstugi.
Produkt spetnia odpowiednie wymagania dotyczace
bezpieczenstwa. Uzytkownik odpowiada za bezpieczne
uzytkowanie produktu oraz za jego czyszczenie

i konserwacje. Nieprawidfowe uzytkowanie moze
prowadzi¢ do obrazen u 0séb lub do szkéd rzeczowych.
Nalezy zachowac instrukcje do pdZniejszego uzycia

i przekazac kolejnemu wiascicielowi produktu.

Spotki BORA Holding GmbH, BORA Vertriebs GmbH &
Co KG, BORA APAC Pty Ltd oraz BORA Liftungstechnik
GmbH - zwane dalej BORA - nie odpowiadaja za szkody
wynikajace z nieprzestrzegania dokumentéw zawartych
w zakresie dostawy!

Ponadto BORA nie odpowiada za szkody powstate na
skutek nieprawidtowego uzytkowania oraz
nieprzestrzegania wskazéwek ostrzegawczych

i dotyczacych bezpieczenstwa!

2 Bezpieczenstwo

Produkt jest przeznaczony do gotowania tylko
w prywatnych gospodarstwach domowych.

/\ NIEBEZPIECZENSTWO

Niebezpieczenstwo pozaru
spowodowanego przez przegrzane
oleje i ttuszcze

Olej i ttuszcz moga sie szybko nagrzac

i zapalic.

» Nigdy nie pozostawia¢ produktu bez
nadzoru podczas pracy z olejami
i ttuszczami.

» Ptomieni spowodowanych przez
oleje i ttuszcze nie nalezy gasi¢
woda.

» Wytgczy¢ urzadzenie.

» Ptomien zdtawi¢ np. kocem
gasniczym.
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/\ NIEBEZPIECZENSTWO

Niebezpieczenstwo poparzenia
przez gorace naczynia i potrawy
Uchwyty wystajace poza powierzchnie
robocza mozna tatwo pochwycic.

» Nie dopuszczac dzieci w poblize pol
grzewczych, chyba ze znajdujg sie
one pod ciggtym nadzorem.

» Nie obracaé naczyn do gotowania
w taki sposéb, aby ich uchwyty
wystawaty poza powierzchnie
robocza.

» Uniemozliwi¢ $ciggniecie goracego
naczynia do gotowania.

» W razie potrzeby uzywac
odpowiednich kratek ochronnych
lub pokryw na ptyte grzewcza.

» Uzywac wytgcznie kratek
ochronnych i pokryw na ptyte
grzewcza, ktdre zostaty
zatwierdzone przez producenta
urzadzenia; w przeciwnym razie
istnieje niebezpieczenstwo
wypadku.

» W celu wyboru odpowiedniej kratki
ochronnej do ptyty grzewczej nalezy
skontaktowac sie z partnerem
handlowym BORA lub z serwisem
BORA.
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/\ OSTRZEZENIE

Niebezpieczenstwo poparzenia
przez goracg patelnie i uchwyty!
Dotkniecie goracej powierzchni moze
spowodowac powazne oparzenia.

» Uzywac stosownych pomocy
(Sciereczek do garnkow, rekawic
itp.).

» Po uzyciu odczekaé na schtodzenie
patelni grillowej.

/\ OSTRZEZENIE

Niebezpieczenstwo poparzenia

przez goraca pare

Parujace ciecze znajdujace sie miedzy

polem grzewczym a dnem naczynia

moga oparzy¢ skore.

» Upewni¢ sie, ze pola grzewcze i dna
naczyn sg zawsze suche.

/\ OSTRZEZENIE

Niebezpieczenstwo poparzenia

przez goraca potrawe!

Poruszanie patelnig grillowg moze

spowodowac rozlanie potrawy.

Dotkniecie goracej potrawy moze

spowodowac ciezkie oparzenia.

» Podczas przenoszenia patelni
grillowej uwazac, aby nie wylac lub
nie zrzucic jej zawartosci.

» Nie uzywac patelni grillowej do
rozgrzewania duzych ilosci ptynow.

» Wktadac patelnie grillowg wytacznie
na srodkowy poziom komory
gotowania.

Patelnia grillowa jest przeznaczona do
petnopowierzchniowych ptyt indukcyjnych BORA.
Nie wolno uzywac jej na ptytach z grzatkami
promiennikowymi, na ptytach gazowych, na grillu
Tepan ze stali szlachetnej, w mikrofali ani na
otwartym ogniu.

Nie dopuszczaé dzieci w poblize goracej patelni
grillowej, chyba ze znajdujg sie one pod ciggtym
nadzorem. Dzieci nie moga bawi¢ sie produktem.

Metalowe przedmioty o ostrych krawedziach (np.
szpatutka do grilla Tepan, druciak metalowy, néz
itp.) powodujg uszkodzenie patelni grillowej. Na
patelni grillowej uzywaé wytacznie przyboréw
kuchennych z drewna lub tworzywa sztucznego
odpornego na wysoka temperature.

Skontrolowaé produkt pod katem uszkodzen
transportowych. Nie uzywaé uszkodzonych
produktéw.

Goraca patelnie odstawia¢ zawsze na podtoze
odporne na wysoka temperature.

My¢ patelnie grillowa po kazdym uzyciu.

Opis

Rys. 3.1 Wymiary - widok izometryczny

Rys. 3.2 Wymiary - widok z boku
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Opis Wartosé

Wymiary (df. x sz. x wys.): 469 x 270 x 64 mm
Powierzchnia grillowa 408 x 246 mm

(dt. x sz.):

Materiat: Aluminium/silikon
Powloka: DURIT Resist"™
Masa: 2,8 kg

Odporno$¢ termiczna do 250°C

Tab. 3.1 Dane techniczne

4 Przed pierwszym uzyciem

»> Umy¢ patelnie grillowa ciepta woda i ptynem do
mycia naczyn.
P> Przed pierwszym uzyciem osuszy¢ patelnie grillowa.

5 Uzytkowanie

5.1 Petnopowierzchniowe ptyty
indukcyjne BORA

Nie uzywaé patelni grillowej bez podktadek
silikonowych. Silikonowe podktadki mozna
dodatkowo zamdwi¢ na stronie
www.mybora.com (nr art.: KWGPSF).

Zabrudzenia pomiedzy patelnig grillowa
a petnopowierzchniowa ptytg indukcyjng moga
spowodowac zarysowanie ceramiki szklanej.

Na patelni grillowej uzywaé wytacznie olejow

i tluszczéw odpornych na wysoka temperature
(np.: oleju krokoszowego, rzepakowego lub
stonecznikowego). Inne oleje i ttuszcze
przypalaja sie w wysokiej temperaturze,
powodujac powstawanie szkodliwego dla zdrowia
dymu. Przypalone oleje i ttuszcze pozostawiaja
osady, ktére negatywnie wptywaja na
wiasciwosci powtoki zapobiegajacej
przywieraniu.

Po ostygnieciu patelnia grillowa moze ulec

wykrzywieniu, jednak rozprostuje sie ponownie po

nagrzaniu.

P> Ustawi¢ patelnie grillowa posrodku na
petnopowierzchniowej ptycie indukcyjnej.

P> Dla utatwienia obstugi uzy¢ funkcji Bridge na
petnopowierzchniowej ptycie indukcyjnej.

P W zaleznosci od posiadanego modelu urzadzenia
BORA korzysta¢ maksymalnie z nastepujacych stopni
mocy:

bora.com

Stopieft mocy 7 StopieA mocy 8

P> Pusta patelnie grillowg mozna wstepnie rozgrzewac
maksymalnie przez 5 minut na podanych ponizej
stopniach mocy, po czym nalezy obnizyé stopien
mocy.

P> Nie uzywac rozgrzanej patelni grillowej bez
zawartosci.

P> Nie nalezy nigdy ustawia¢ wyzszych stopni mocy, niz
podano powyzej, poniewaz moze to doprowadzi¢ do
trwatego uszkodzenia patelni grillowej!

5.2 BORAXBO

Patelni grillowej mozna uzywaé takze z piekarnikiem
BORA X BO.
P> Chwytajac za uchwyty, wsuna¢ patelnie grillowg na
Srodkowy poziom.
P> Umiesci¢ patelnie grillowa centralnie na poziomie
komory gotowania.
P> Zwréci¢ uwage na réwne ustawienie patelni grillowej
na poziomie komory gotowania.
P> Wyciagajac patelnie grillowa z komory gotowania,
nalezy unies¢ ja nad ogranicznikami.
Patelnia grillowa wktadana do piekarnika
BORA X BO moze by¢ obcigzona zawarto$cia
0 maksymalnym ciezarze 3 kg.

Patelnia grillowa nie stanowi zamiennika ptyty
piekarnika i nie powinna by¢ stosowana jak
konwencjonalna ptyta.

Patelnia grillowa nie moze znajdowac sie
w komorze gotowania, kiedy wykonywany jest
program czyszczenia.

6 Czyszczenie

My¢ patelnie dopiero po jej ostygnieciu.
Polewanie rozgrzanej patelni grillowej zimna
woda moze spowodowaé trwate uszkodzenie.

W celu wydtuzenia zywotnosci powtoki
zapobiegajacej przywieraniu zaleca si¢ mycie
reczne. Patelnia grillowa nadaje sie tez do mycia
W zmywarce.

P> Usuna¢ wieksze zabrudzenia recznikiem kuchennym.
P> Namoczy¢ w przypadku uporczywych zabrudzen.
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P> Umy¢ patelnie grillowa w cieptej wodzie, uzywajac
miekkiej gabki lub szczotki i ptynu do mycia naczyn.
P> Po umyciu dokfadnie osuszy¢ patelnie grillowa.

6.1 Srodek czyszczacy

P> Nigdy nie uzywaé myjek parowych, ostrych gabek,
Srodkéw do szorowania i agresywnych chemicznie
Srodkdw czyszczacych (np. spray do piekarnika).

P> Zwréci¢ uwage, aby $rodek czyszczacy w zadnym
wypadku nie zawierat piasku, sody, kwasdw, tugow
oraz chlorkdw.

7 Utylizacja opakowania
transportowego

Opakowanie chroni produkt przed szkodami
transportowymi. Materiaty opakowaniowe zostaty
wybrane z uwzglednieniem przyjaznosci dla
Srodowiska i mozliwosci utylizacji, dzieki czemu
nadaja sie do recyklingu.

Ponowne wprowadzenie opakowan do obiegu
materiatow oszczedza surowce i zmniejsza ilo$¢
odpadéw. Materiaty opakowaniowe mozna przekazaé
sprzedawcy.
P> Przekaza¢ materiaty opakowaniowe sprzedawcy
lub
P> Zutylizowac¢ materiaty opakowaniowe

z uwzglednieniem lokalnych przepisow.
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Instrugdo de utilizagdo Placa de grelhar para indugéo surface

1 Informacgdes gerais

Este manual de instrugdes inclui indicagdes importantes
que o protegem de ferimentos e evitam danos no
produto. Leia este manual de instruges com atengdo
antes da primeira utilizagdo do produto.

0 produto estd em conformidade com as normas de
seguranca aplicaveis. O utilizador é responsavel pela
limpeza, manutencdo e utilizagao seguras do produto. O
seu uso indevido podera causar ferimentos pessoais ou
danos ao aparelho.

Guarde este manual de instrugdes para uma utilizagéo
posterior ou outro utilizador.

A BORA Holding GmbH, BORA Vertriebs GmbH & Co
KG, BORA APAC Pty Ltd e a BORA Liftungstechnik
GmbH doravante designadas como BORA ndo se
responsabilizam por danos decorrentes da violagdo ou
ndo observagdo dos documentos incluidos no ambito
de fornecimento!

Além disso, a BORA ndo se responsabiliza por danos
decorrentes de utilizagdo indevida e da n&o observacao
das instruges de seguranca e adverténcias!

2 Seguranca

O produto destina-se exclusivamente & preparagéo de
alimentos a nivel doméstico.

Perigo de incéndio devido a 6leos

ou gorduras sobreaquecidas

O 6leo ou a gordura aquecem

rapidamente e podem incendiar-se.

» Nunca deixar o produto sem
supervisdo durante a realizagao de
trabalhos com 6leos e gorduras.

» Nunca extinguir com dgua um fogo
provocado por dleo ou gordura.

» Desligar o aparelho.

» Abafar o fogo, por ex. com uma
manta antifogo.
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Perigo de queimaduras devido a
utensilio de cozinha e comida
quentes

As pegas de recipiente que ficam

salientes sobre a superficie de

trabalho induzem ao toque nas
mesmas.

» Manter as criangas afastadas das
placas de cozinhar quentes, exceto
se estiverem sob supervisdo.

» Nao virar as pegas dos utensilios de
cozinha para fora da superficie de
trabalho, de modo a ficarem
salientes.

> Evitar que os utensilios de cozinha
quentes possam ser puxados para
baixo.

> Se necessario, utilizar uma grelha
de protec¢éo da placa de cozinhar
ou coberturas da placa de cozinhar
adequadas.

» Utilizar apenas grelhas de protecédo
da placa de cozinhar e coberturas
da placa de cozinhar aprovadas
pelo fabricante do aparelho, caso
contrario incorre-se em perigo de
acidente.

» Para escolher uma grelha de
protegdo da placa de cozinhar
adequada, contactar o fornecedor
ou o servigo de assisténcia técnica
da BORA.
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Perigo de queimaduras devido a

frigideira e pegas quentes!

O contacto com superficies quentes

pode causar queimaduras graves.

» Utilizar meios de protecédo
adequados (pegas, luvas
resistentes ao calor, ...).

» Depois de utilizar a placa de
grelhar, deixa-a arrefecer.

Perigo de queimaduras devido a

vapor quente

A existéncia de liquidos entre a zona

de cozedura e a base dos utensilios de

cozinha pode causar queimaduras na

pele durante a evaporagao.

» Assegurar que a zona de cozedura e
a base dos utensilios de cozinha
estdo sempre secas.
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Perigo de queimaduras devido a

alimentos quentes!

Os alimentos podem ser derramados

ao mover a placa de grelhar. O

contacto com alimentos quentes pode

causar queimaduras graves.

» Ter em atencéo para que ao mover
a placa de grelha, ndo sejam
derramados alimentos ou liquidos.

» Nao utilizar a placa de grelhar para
aquecer grandes quantidades de
liquidos.

p Utilizar a placa de grelhar apenas
no nivel central da camara de
cozedura.

A grelha de cozinhar foi concebida para placas
de indugéo surface BORA. E proibida a utilizagio
de aquecedor radiante, placas de cozinhar a gas,
grelhador de ago inoxidavel Teppanyaki em
microondas ou sobre chama.

Manter as criangas afastadas das placas de
grelhar quentes, exceto se estiverem sob
constante supervisdo. As crian¢as ndo devem
brincar com o produto.

Os objetos afiados ou metalicos (p.ex., espétula
para Teppanyaki, esponjas de metal, faca, ...)
danificam o revestimento da placa de grelhar.
Utilizar apenas utensilios de cozinha de madeira
ou de plastico termorresistente na placa de
grelhar.

Verificar que o produto esté protegido contra
danos resultantes do transporte. Néo utilizar
produtos danificados.

Colocar sempre a placa de grelhar sobre uma
superficie termorresistente.

Limpar a placa de grelhar depois da cada
utilizagdo.
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3 Descricao

Fig. 3.1 Dimensdes isométricas
Fig. 3.2 Dimensdes da vista lateral
Descri¢ao Valor

Dimensdes (LxPxA): 469 x 270 x 64 mm

Superficie do grelhador (LxP): 408 x 246 mm

Material: Aluminio / Silicone

Revestimento: DURIT-Resist™

Peso: 2,8kg

Resistente ao calor até 250 °C

Tab. 3.1 Dados técnicos

4 Antes da primeira
utilizacao

P> Limpar a placa de grelhar com dgua morna e
detergente para a loiga.

P> Secar a placa de grelhar antes da primeira utilizagéo.

5 Utilizacao

5.1 Placas de indugao surface
BORA

Nunca utilizar a placa de grelhar sem as bases
de silicone. As bases de silicone podem ser
encomendadas em www.mybora.com (n.®
art.: KWGPSF).

Se houver sujidade entre a placa de grelhar e a
placa de inducdo surface, a vitroceramica pode
ficar riscada.

bora.com

Utilizar na placa de grelhar exclusivamente 6leos
e gorduras alimentares tolerantes a altas
temperaturas (p.ex.: 6leo de cartamo, dleo de
colza ou 6leo de girassol, ...). Outros 6leos e
gorduras alimentares queimam a altas
temperaturas e geram fumos nocivos. Os 6leos e
gorduras queimados deixam residuos, que
prejudicam as propriedades antiaderentes do
revestimento.

A placa de grelhar pode estar curvada quando

arrefecida, mas nivela novamente quando aquecida.

P> Colocar a placa de grelhar centrada na placa de
indugdo surface.

P> Para uma operagdo simples, utilizar a fungéo ponte
da placa de indugéo surface.

»> Dependendo do seu modelo BORA, usar no maximo
0s seguintes niveis de poténcia:

Nivel de poténcia 7 Nivel de poténcia 8

P> Se estiver vazia, a placa de grelhar pode ser pré-
aquecida durante no méximo 5 minutos nos niveis de
poténcia indicados acima, depois dever ser utilizada
em niveis de poténcia mais baixos.

P> Nunca utilizar uma placa de grelhar quente sem
alimentos.

P> Nunca usar niveis de poténcia mais altos do que os
indicados acima, uma vez que podem danificar a
placa de grelhar!

5.2 BORAXBO

A placa de grelhar pode ser utilizada no BORA X BO.

P> Inserir a placa de grelhar com as pegas no nivel
central.

P> Posicionar a placa de grelhar centralmente no nivel.

P> Garantir que as pegas da placa de grelhar assentam
uniformemente no nivel.

P Ao remover a placa de grelhar da cdmara de
cozedura, esta deve ser elevada do batente da calha.

A placa de grelhar pode ser colocada no
BORA X BO com um méximo de 3 kg.

A placa de grelhar néo se destina a ser utilizada
como um substituto de suportes de alimentos e
ndo deve ser utilizada como suporte de
alimentos habitual.
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Durante o programa de limpeza, a placa de
grelhar ndo deve permanecer na camara de
cozedura.

6 Limpeza

Limpar a placa de grelhar quando ela estiver
arrefecida. O arrefecimento da placa de grelhar
quente com dgua fria pode causar danos
permanentes a placa.

Para prolongar a vida (til do revestimento
antiaderente, é recomendada uma limpeza a
mdo. A placa de grelhar pode ser lavada na
méaquina de lavar loica.

P> Retirar a sujidade maior com um pano de cozinha.

P Amolecer a sujidade dificil.

P> Enxaguar a placa de grelhar com 4gua morna, uma
esponja ou escova macia e detergente.

P> Secar bem a placa de grelhar depois da limpeza.

6.1 Produtos de limpeza

P> Nunca utilizar aparelhos de limpeza a vapor,
esfregdes asperos, produtos abrasivos ou produtos
de limpeza quimicos agressivos (por ex., spray para
fornos).

P> Assegurar que os produtos de limpeza ndo contém,
em caso algum, areia, sodio, substancias acidas,
substéncias alcalinas ou cloreto.

7 Eliminacao de embalagem
de transporte

A embalagem protege o produto de danos
resultantes do transporte. Os materiais de
embalagem sdo selecionados de acordo com
substancias amigas do ambiente e propriedades
de eliminagéo e séo, por essa razao, reciclaveis.

O retorno da embalagem ao ciclo dos materiais poupa

gastos com matérias-primas e reduz a produgdo de

residuos. O seu fornecedor aceitara a embalagem de

volta.

P> Entregar a embalagem ao seu fornecedor

ou

»> Eliminar a embalagem de forma correta, tendo em
consideragdo as disposigoes regionais.
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Manual de instructiuni Tigaie grill pentru inductie pe toata suprafata

1 Informatii generale

Acest manual de instructiuni contine informatii
importante care va vor proteja de accidentdri si vor
preveni avarierea produsului. Cititi cu atentie acest
manual de instructiuni inainte de a utiliza produsul
pentru prima data.

Produsul corespunde dispozitiilor specificate privind
siguranta. Utilizatorul este responsabil pentru folosirea
sigurd a produsului, curatarea si ingrijirea acestuia.
Utilizarea neadecvatd poate duce la vatamari corporale
si daune materiale.

Péstrati acest manual de instructiuni pentru consultare
ulterioard sau pentru un viitor proprietar.

Entitatile BORA Holding GmbH, BORA Vertriebs GmbH &
Co KG, BORA APAC Pty Ltd si BORA Liiftungstechnik
GmbH - in continuare BORA nu raspunde in niciun fel
pentru daunele cauzate de ignorarea sau nerespectarea
documentelor incluse in pachetul de livrare!

Tn plus BORA nu isi asuma responsabilitatea pentru
daunele cauzate de utilizarea necorespunzdtoare si de
nerespectarea instructiunilor de siguranta si
avertismentelor!

2 Siguranta

Acesta este un produs de uz casnic.

Pericol de incendiu din cauza
uleiurilor sau grasimilor
supraincalzite

Uleiul si grasimea se pot incalzi

repede si se pot aprinde.

» Nu lasati niciodata produsul
nesupravegheat atunci cand folositi
uleiuri si grasimi.

» Nu stingeti cu apa incendiile
provocate de uleiuri sau grasimi.

» Opriti aparatul.

» Inabusiti focul, de ex. cu o patura
de incendiu ignifuga.
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Pericol de arsuri din cauza vasului
de gatit si a alimentelor fierbinti
Ménerele care ies in afara suprafetei
de lucru tenteaza la atingere.

» Tineti copiii departe de zonele
fierbinti de gatit, daca nu sunt
supravegheati constant.

» Nu rotiti ménerele vaselor de gatit
lateral deasupra suprafetei de lucru.

» Evitati ca vasele de gatit fierbinti sa
fie trase in jos.

> Utilizati, daca este necesar, grile de
protectie sau capace adecvate
pentru plita.

» Utilizati numai grile de protectie i
capace pentru plita aprobate de
producdtorul aparatului, in caz
contrar exista pericol de accidente.

> Pentru a alege o grila de protectie
adecvata pentru plita, contactati
distribuitorul dvs. specializat sau
echipa de service BORA.

/\ AVERTISMENT

Pericol de arsuri din cauza tigaii si

a manerelor fierbinti!

Contactul cu suprafete fierbinti poate

duce la arsuri grave.

» Utilizati mijloace adecvate (laveta
pentru oala, manusi de protectie
impotriva caldurii...).

> Lasati tigaia grill sa se raceasca
dupa utilizare.
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/\ AVERTISMENT

Pericol de arsuri din cauza

vaporilor fierbinti

Lichidele dintre zona de gatit si baza

vaselor de gatit pot provoca arsuri ale

pielii in caz de evaporare.

» Asigurati-va ca zona de gatit si baza
vaselor de gatit sunt intotdeauna
uscate.

A\ AVERTISMENT

Pericol de arsuri din cauza

alimentelor fierbinti!

Alimentele se pot varsa atunci cand

tigaia grill este mutata. Contactul cu

alimentele fierbinti poate provoca
arsuri grave.

» Cénd mutati tigaia grill, asigurati-va
cd nu se revarsa alimente sau
lichide fierbinti din ea.

» Nu folositi tigaia grill pentru a
incalzi cantitati mari de lichide.

» Utilizati tigaia grill doar pe raftul din
mijloc al spatiului de preparare.

Tigaia grill este conceputa pentru plitele cu
inductie pe toata suprafata BORA. Nu este
permisa utilizarea pe radiatoare, pe plite pe gaz,
pe gratarele din otel inoxidabil Tepan, in
cuptoare cu microunde sau deasupra unor flacari
deschise.

Tineti copiii departe de tigaia fierbinte, dacd nu
sunt supravegheati constant. Nu ldsati la
indeméana copiilor.

Obiectele metalice, cu margini ascutite (de
exemplu, spatula Tepan, buretele metalic,
cutitul, ...) vor deteriora suprafata antiaderentd a
tigdii grill. Folositi numai ustensile de bucatdrie
din lemn sau din plastic rezistent la caldura pe
tigaia grill.
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Verificati dacd produsul a fost deteriorat in
timpul transportului. Nu utilizati produse
deteriorate.

Asezati intotdeauna tigaia grill fierbinte pe o
suprafata rezistentd la caldura.

Curétati tigaia grill dupd fiecare utilizare.

3 Descriere

Fig. 3.1 Dimensiuni izometrice

Fig. 3.2 Dimensiuni vedere laterala

Descriere Valoare
Dimensiuni (IxAx]): 469 x 270 x 64 mm
Suprafata gratarului (IxA): 408 x 246 mm
Material: Aluminiu / Silicon
Suprafata: DURIT-Resist™
Greutate: 2,8kg

Rezistentd la céldurd pandla 250 °C

temperaturi de

Tab. 3.1 Date tehnice

4 nainte de prima utilizare

P> Curatati tigaia grill cu apa caldd si detergent de vase.
P> Uscati tigaia grill nainte de a o folosi pentru prima
data.

5 Consum

5.1 PIita cu inductie pe toata
suprafata BORA
Nu utilizati niciodata tigaia grill fara picioare de
silicon. Picioarele de silicon se pot comanda de
pe www.mybora.com (Art.Nr.: KWGPSF).

bora.com



Manual de instructiuni Tigaie grill pentru inductie pe toata suprafata

Murdaria dintre tigaia grill si plita cu inductie pe
toatd suprafata poate zgéria sticla ceramica.

Folositi numai uleiuri si grasimi de gatit la
temperaturi inalte pe tigaia grill (de ex: Ulei de
sofrdnel, ulei de rapita sau de floarea-
soarelui, ...). Alte uleiuri si grasimi pentru gatit
ard la temperaturi ridicate si produc fum care
este daunator pentru sandtate. Uleiurile si
grasimile arse lasa reziduuri care afecteaza
proprietatile antiaderente ale suprafetei
produsului.

Tigaia grill poate fi curbaté cand se raceste, dar aceasta

se va indrepta din nou cand se incalzeste.

P> Asezati tigaia grill la mijlocul plitei cu inductie.

P> Pentru o utilizare usoard, folositi functia de suntare a
plitei cu inductie pe toata suprafata.

» In functie de modelul dumneavoastré BORA, utilizati
urmatoarele trepte maxime de putere:

Treapta de putere 7 Treapta de putere 8

P> Atunci cand este goald, tigaia grill poate fi
preincalzita timp de maximum 5 min la treptele de
putere specificate mai sus dupd care trebuie sa
functioneze la trepte de putere mai mici.

P> Nu incalziti tigaia grill fara sd aveti alimentele de
preparat pregétite.

P> Nu utilizati niciodata trepte de putere mai mari decat
cele specificate mai sus, deoarece acest lucru poate
deteriora permanent tigaia grill!

5.2 BORAXBO

Tigaia grill poate fi utilizata in BORA X BO.

P> Introduceti tigaia grill, cu manerele, pe raftul din
mijloc al cuptorului.

P> Asezati tigaia grill pe mijlocul raftului.

P> Asigurati-va cd manerele tigdii grill sunt asezate
uniform pe raft.

P> Atunci cand scoateti tigaia grill din spatiul de
preparare, aceasta trebuie sa fie ridicatd peste
opritoare.

Tigaia grill poate fi incdrcata cu maximum 3 kg in
BORA X BO.
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Tigaia grill nu este destinatd a fi utilizata ca
substitut de suporturi pentru alimente si nu
trebuie folosita ca suport obisnuit pentru
alimente.

Tigaia grill nu trebuie sa ramand in spatiul de
preparare in timpul unui program de curatare.

6 Curatare

Curatati tigaia grill numai dupa ce s-a récit.
Récirea brusca a tigaii grill poate duce la
deteriordri permanente.

Pentru a prelungi durata de viata a suprafetei
antiaderente, se recomanda curdtarea manuala.
Tigaia grill se poate spala in masina de spalat
vase.

> Tndepértagi murdaria grosiera cu un prosop de
bucatdrie.

P Inmuiati murdaria persistentd.

P> Spalati tigaia grill cu apa caldd, un burete sau o perie
moale si detergent de vase.

P> Uscati bine tigaia grill dupd curdtare.

6.1 Substante de curatare

P> Nu folositi niciodaté aparate de curdtare cu aburi,
bureti abrazivi, substante agresive sau agenti de
curatare agresivi (de ex. spray pentru cuptor).

P> Aveti grija ca substanta de curdtare s& nu contina
nisip, soda, acizi, lesii sau clor.

7 Eliminarea ambalajelor de
transport

Ambalajul protejeaza produsul impotriva
deteriorarii ce poate surveni in timpul
transportului. Materialele de ambalare sunt
selectate luand in considerare aspectele
ecologice si de eliminare a deseurilor si sunt,
prin urmare, reciclabile.

Returnarea ambalajelor in circuitul materialelor

economiseste materii prime si reduce cantitatea de

deseuri. Distribuitorul dumneavoastra va lua ambalajul

inapoi.

P> Predati ambalajul la distribuitorul dumneavoastra

sau

> Eliminati ambalajul in mod corespunzétor, tindnd
cont de reglementdrile regionale.
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Bruksanvisning Grillpanna for flexinduktion

1 Allméant

Denna anvisning innehaller viktig information som ska
forhindra att du skadar dig eller produkten. Lés noga
igenom bruksanvisningen innan du anvander produkten
forsta gangen.

Produkten motsvarar foreskrivna
sakerhetsbestammelser. Anvandaren ansvarar for att
produkten anvénds pa ett sdkert satt och att den
rengdrs och halls i gott skick. En felaktig anvéndning
kan leda till person- och sakskador.

Forvara bruksanvisningen for senare anvandning eller till
nasta &gare.

BORA Holding GmbH, BORA Vertriebs GmbH & Co KG,
BORA APAC Pty Ltd och BORA Liftungstechnik GmbH -
i det foljande kallad BORA ansvarar inte for skador som
orsakats av att dokumenten som ingar i leveransen har
asidosatts resp. inte beaktats!

Dessutom ansvarar BORA inte for skador som uppstar
genom osakkunnig hantering och att sékerhets- och
varningsanvisningar har ignorerats!

2 Sakerhet

Produkten dr enbart till for att anvandas vid matlagning i
privata hushall.

Brandfara p.g.a. 6verhettade oljor

och fetter

Olja och fett kan hettas upp fort och

ta fyr.

» Lamna aldrig produkten utan
uppsyn vid arbeten med olja och
fett.

» Slack aldrig olje- eller fettbréander
med vatten.

» Stang av apparaten.

» Kvév elden med t.ex. ett
brandtacke.
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Risk for brannskador p.g.a. heta
kokkarl och heta matratter
Handtag som sticker ut 6ver
arbetsytan lockar att ta tag i dem.

» Hall barnen borta fran heta spisar,
savida de inte standigt 6vervakas.

» Vrid inga kokkérlshandtag at sidan
sa att de sticker ut dver arbetsytan.

» Se till att heta kokkarl inte kan dras
ner.

» Anvénd vid behov [ampliga
skyddsgaller eller lock 6ver
spishéllen.

» Anvénd bara skyddsgaller och lock
som apparatens tillverkare har
godként, annars foreligger
olycksrisk.

» Nar du ska vélja ett lampligt
skyddsgaller for spishéllar, kontakta
din fackhandel eller BORA
serviceteam.

Risk for brannskador p.g.a. den

heta pannan och heta handtag!

Den heta ytan kan orsaka svara

brénnskador om du kommer i beréring

med den.

» Anvénd lampliga hjalpmedel
(grytlappar, grytvantar, ...).

» Lét grillpannan svalna efter
anvandningen.
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Bruksanvisning Grillpanna for flexinduktion

Risk for brannskador p.g.a. het

anga

Vétska mellan kokzon och kokkarlets

botten kan leda till brannskador pa

huden nar den forangas.

» Se till att kokzonen och kokkérlets
botten alltid ar torra.

Risk for brannskador p.g.a. heta
livsmedel!

Maten kan skvéatta dver nér du flyttar
pa grillpannan. Kontakten med het
mat kan leda till svara brannskador.
» Var noga med att ingen het mat
eller vatska skvatter dver nér du
flyttar pa grillpannan.
» Anvénd inte grillpannan for att
varma upp storre mangder vatska.
» Anvédnd bara grillpannan pa
matlagningsutrymmets mellersta
inskjutningsniva.
Grillpannan har tillverkats for BORA
flexinduktionshéllar. Grillpannan far inte
anvandas pd stralningsvarmeelement,

gasspishallar, Tepan-grillar i rostfritt stal, i
mikrovagsugnar eller dver 6ppen eld.

Hall barn borta fran den heta grillpannan, sévida
de inte standigt dvervakas. Barn far inte leka
med produkten.

Metalliska, vassa foremal (t.ex. Tepan-skrapor,
metallsvampar, knivar, ...) skadar grillpannans
beldggning. Anvand endast koksredskap av tra
eller varmebesténdig plast for grillpannan.

Kontrollera produkten avseende
transportskador. Anvénd inga skadade
produkter.
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Placera alltid den heta grillpannan pa ett
varmebesténdigt underlag.

Rengdr grillpannan efter varje anvandning.

3 Beskrivning

Bild 3.1 Matt isometri

Bild 3.2 Métt bild fran sidan

Beskrivning Vérde

Matt (BxDxH): 469 x 270 x 64 mm
Grillyta (BxD): 408 x 246 mm
Material: aluminium / silikon
Beldggning: DURIT-Resist™
Vikt: 2,8kg
Vérmebestandig till 250 °C

Tab. 3.1 Tekniska data

4 Fore den forsta
anvandningen

P> Rengdr grillpannan med ljummet vatten och
handdiskmedel.
P> Torka av grillpannan fore den forsta anvandningen.

5 Anvandning
5.1 BORA flexinduktionshallar

Anvénd aldrig grillpannan utan silikonfétter.
Silikonfotterna kan bestéllas pa
www.mybora.com (art.nr: KWGPSF).

Repor kan uppsta pa glaskeramiken pa grund av
smuts mellan grillpannan och
flexinduktionshéllen.
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Bruksanvisning Grillpanna for flexinduktion

Anvand endast olja och fett som tal hoga
temperaturer (t.ex.: tistelolja, rapsolja eller
solrosolja, ...). Andra matolje- och fettsorter
bérjar ryka och brinna vid hga temperaturer och
halsoskadligt rok bildas. Bréand olja och brént fett
lamnar rester som paverkar belédggningens
antividhaftningsegenskaper.

Grillpannan kan vara bdjd i kallt tillstdnd men det

jamnar ut sig igen vid uppvarmningen.

P> Placera grillpannan centrerat pd flexinduktionshéllen.

p> Anvand flexinduktionshéllens bryggningsfunktion for
att underlatta hanteringen.

P> Anvdnd maximalt féljande effektnivaer, beroende av
din BORA-modell:

Effektniva 7 Effektnivé 8

P Den tomma grillpannan fér férvarmas i maximalt 5
minuter med ovan angivna effektnivaer. Darefter
méste effektnivdn sankas igen.

P Anvand aldrig en uppvérmd grillpanna utan mat.

P Anvand aldrig hogre effektnivéer dn de ovan angivna.
Grillpannan skulle da kunna skadas varaktigt!

5.2 BORAXBO

Grillpannan kan anvandas i BORA X BO.

P> Skjut in grillpannan med handtagen i den mellersta
inskjutningsnivan.

P> Placera grillpannan centrerat i inskjutningsnivan.

P> Var noga med att grillpannans handtag ligger jamnt i
inskjutningsnivan.

P> Nér du tar ut grillpannan ur matlagningsutrymmet
maste du lyfta den Gver utdragsstoppen.

| BORA X BO far grillpannan belastas med
maximalt 3 kg.

Grillpannan far inte anvéndas i stéllet for ett
ugnsstéll - den bor inte anvdndas som ett vanligt
ugnsstall.

Grillpannan far inte vara kvar i
matlagningsutrymmet nér ett rengdringsprogram
kors.
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6 Rengoring

Rengér inte grillpannan forrén den har svalnat.
Om den heta grillpannan spolas av med kallt
vatten kan den varaktigt skadas.

Det rekommenderas att rengéra grillpannan for
hand for att forlanga
antividhaftningsbeldggningens livslangd.
Grillpannan kan diskas i diskmaskin.

P> Ta bort grov smuts med en kéksduk.

P Mjuka upp envis smuts.

P> Skélj av grillpannan med ljummet vatten, en mjuk
svamp eller borste och handdiskmedel.

P> Torka av grillpannan noga efter reng6ringen.

6.1 Rengoringsmedel

P Anvdnd aldrig angrengorare, repande svampar,
skurmedel eller kemiskt aggressiva rengdringsmedel
(t.ex.ugnsspray).

P> Reng6ringsmedel far inte innehélla sand, soda, syra,
lut eller klorid.

7 Avfallshantera
transportforpackningen

Forpackningen skyddar produkten mot
transportskador. Forpackningens material har
valts med hansyn till miljén och
avfallshanteringen och &r darfor
atervinningsbart.

Forpackningens aterforing till materialkretsloppet sparar

ravaror och reducerar avfall. Din aterférséljare tar

tillbaka forpackningen.

» Lamna férpackningen till din aterférséljare.

eller

P> Avfallshantera férpackningen pa foreskrivet sétt
enligt géllande regionala bestammelser.

bora.com



Uputstvo za upotrebu Tiganj za rostilj za indukcijske ploce s fleksibilnim zonama

1 Uopsteno

Ovo uputstvo sadrZi vazne napomene, koje Vas tite od
povreda i spre€avaju Stete na proizvodu. PaZljivo
proCitajte uputstvo pre prve upotrebe proizvoda.
Proizvod odgovara propisanim odredbama za
bezbednost. Korisnik je odgovoran za sigurnu primenu
proizvoda, Ciséenje i negu. Nestrucna upotreba moze da
dovede do povreda lica i materijalnih Steta.

Sacuvajte ovo uputstvo za kasnije koriséenje ili
narednog vlasnika.

Preduzeéa BORA Holding GmbH, BORA Vertriebs

GmbH & Co KG, BORA APAC Pty Ltd i BORA
Liftungstechnik GmbH - u daljem tekstu BORA - ne
odgovaraju za oStecenja nastala usled nepoStovanja
odn. nepridrZavanja dokumentacije koja je deo obima
isporuke!

Osim toga, BORA ne odgovara za Stete koje nastaju
zbog nestruénog koridéenja i nepostovanja bezbenosnih
napomena i upozorenja!

2 Bezbednost

Proizvod je namenjen samo za pripremu jela u privatnim
domacinstvima.

/\ OPASNOST

Opasnost od pozara zbog

pregrejanog ulja ili masti

Ulje i mast mogu brzo da se zagreju i

zapale.

» Kada radite sa uljima i mastima,
nikada nemojte ostavljati proizvod
bez nadzora.

» Pozare od ulja i masti nikada
nemojte gasiti vodom.

» Iskljucite uredaj.

» Vatru ugasite npr. pomocu
pokrivaCa za gaSenje pozara.
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/\ OPASNOST

Opasnost od opekotina zbog vrelog
posuda za kuvanje i vrelih jela
Drske koje Str€e iznad radne povrSine
navode da ih uhvatite.

» Udaljite decu od vrelih polja za
kuvanje, osim ako nisu pod stalnim
nadzorom.

» Drske posuda za kuvanje nemojte
izvrtati na stranu preko radne
povrsine.

» Sprecite da se vrelo posude za
kuvanje svuce nadole.

» Po potrebi upotrebljavajte
adekvatne zastitne reSetke za ploCe
za kuvanje odnosno poklopce za
ploCe za kuvanje.

» Upotrebljavajte samo zaStitne
reSetke za ploCe za kuvanje i
poklopce za ploce za kuvanje koje
je odobrio proizvodac proizvoda,
inace postoji opasnost od nezgode.

» Za izbor adekvatne reSetke za ploCu
za kuvanje kontaktirajte svog
specijalizovanog trgovca ili BORA
servisnu sluzbu.
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Uputstvo za upotrebu Tiganj za rostilj za indukcijske ploce s fleksibilnim zonama

/\ UPOZORENJE

Opasnost od opekotina zbog vrelog

tiganja i vrelih rucki!

Dodirivanje vrelih povr§ina moZze da

dovede do teSkih opekotina.

» Upotrebljavajte adekvatna pomoéna
sredstva (krpe za lonce, rukavice za
za$titu od toplote, ...).

» Nakon koriS¢enja, ostavite tiganj za
roStilj da se ohladi.

/\ UPOZORENJE

Opasnost od opekotina zbog vrele

pare

Tecnosti izmedu zone za kuvanje i dna

posuda za kuvanje prilikom

isparavanja mogu da dovedu do

opekotina na kozi.

» Uvek se uverite se da su zona za
kuvanje i dno posuda za kuvanje
Suvi.
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/\ UPOZORENJE

Opasnost od opekotina zbog vrelih
namirnica koje se kuvaju!
Namirnice koje se kuvaju mogu da se
preliju prilikom pomeranja tiganja za
ro§tilj. Dodirivanje vrelih namirnica
koje se kuvaju moze da dovede do
teSkih opekotina.

» Prilikom pomeranja tiganja za
rostilj, obratite paznju da se ne
preliju vrele namirnice ili te¢nosti
koje se kuvaju.

» Nemojte da koristite tiganj za rostilj
za zagrevanje vecih koli¢ina
teCnosti.

> Koristite tiganj za rostilj samo na
srednjoj teleskopskoj vodilici
prostora za kuvanje.

Tiganj za rostilj je pogodan za kori$¢enje na
BORA indukcijskoj ploci za kuvanje s fleksibilnim
zonama. Nije dozvoljeno kori§¢enje na grejnim
telima sa grejnom trakom, gasnim plo¢ama za

kuvanje, u mikrotalasnim pe¢nicama ili iznad
otvorenog plamena.

Udaljite decu od vrelog tiganja za rostilj, osim
ako nisu pod stalnim nadzorom. Deca ne smeju
da se igraju proizvodom.

Metalni predmeti oStrih ivica (npr. tepan lopatica,
metalni sunder, noZ, ...) oStecuju premaz tiganja
za rostilj. Na tiganju za rostilj oristite iskljucivo
pomocéni pribor za kuvanje od drveta ili plastike
otporne na toplotu.

Kontrolisite da li na proizvodu postoje Stete u
transportu. Nemojte da koristite oStecene
proizvode.

Vreli tiganj za rostilj uvek ostavljajte na podlozi
koja je otporna na toplotu.

Ocistite tiganj za rostilj nakon svake upotrebe.
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Uputstvo za upotrebu Tiganj za rostilj za indukcijske ploce s fleksibilnim zonama

3 Opis

SI. 3.1 Izometrijske dimenzije

Sl. 3.2 Dimenzije bo¢nog prikaza

Opis Vrednost

Dimenzje (SXDxV): 469 x 270 x 64 mm

Povrsina za rostilj (3xD): 408 x 246 mm

Materijal: Aluminijum / silikon
Premaz: DURIT-Resist™
Tezina: 2,8 kg

Otporno na toplotu do: 250 °C

Tab. 3.1 Tehni¢ki podaci

4 Pre prve upotrebe

P> Ocistite tiganj za rostilj toplom vodom i sredstvom za
rucno pranje posuda
p> Osusite tiganj za rostilj pre prve upotrebe.

5 KoriSéenje
5.1 BORA indukcijske ploce za
kuvanje s fleksibilnim zonama

Nikada nemojte da koristite tiganj za rostilj bez
silikonskih nogica. Silikonske nogice mogu se
naknadno poruiti na www.mybora.com (br.
art.: KWGPSF).

U sluéaju zaprljanja izmedu tiganja za rostilj i
indukcijske ploce za kuvanje s fleksibilnim
zonama moZze da dode do ogrebotina na
staklokeramici.

Na tiganju za rostilj koristite iskljucivo ulja i
masnoce sa visokom tackom zagrevanja (npr.:
Cickovo ulje, ulje repice ili suncokretovo ulje, ...).
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Druga ulja i masnoce za kuvanju imaju nizu tacku
zagrevanja zbog Cega nastaje dim opasan po
zdravlje. Ostaci sagorelog ulja smanjuju
neprianjajuca svojstva obloge.

Tiganj za roétilj u ohladenom stanju moZe da bude

zakrivljen $to ¢e se pri zagrevanju ponovo izjednaditi.

P> Stavite tiganj za rostilj na sredinu indukcijske ploce
za kuvanje s fleksibilnim zonama.

P> Za jednostavno rukovanje koristite funkciju
premoséavanja VaSe indukcijske ploce za kuvanje s
fleksibilnim zonama.

»> U zavisnosti od vaseg BORA modela, koristite
maksimalno sledeée nivoe snage:

Nivo snage 7 Nivo snage 8

P> Tiganj za rostilj u praznom stanju sme da se zagreva
maksimalno 5 min. sa gore navedenim nivoima snage
i zatim mora da nastavi da se koristi na nizim nivoima
snage.

p> Nikada nemojte da koristite zagrejani tiganj za rostilj
bez namirnica za rostil}.

P> Nikada nemojte da koristite viSe nivoe snage od gore
navedenih, jer na taj nacin moZe trajno da se oSteti
tiganj za rostilj!

5.2 BORAXBO

Tiganj za rostilj moZe da se koristi u parnoj peénici

BORA X BO.

p> Ugurajte tiganj za rostilj, zajedno sa ruckama, na
srednju teleskopsku vodilicu peénice.

P> Postavite tiganj za rostilj u sredinu teleskopske
vodilice peénice.

P> Pazite da rucke tiganja za rostilj ravnomerno nalegnu
na teleskopku vodilicu peénice.

P> Prilikom vadenja tiganja za rostilj iz prostora za
kuvanje morate da podignete tiganj iznad ublazivaca
izvladenja.

Tiganj za rostilj se u BORA X BO sme opteretiti sa
maksimalno 3 kg.

Tiganj za rostilj ne sluzi kao zamena za nosa¢
namirnica za kuvanje i ne treba ga koristiti kao
uobi¢ajeni nosa¢ namirnica za kuvanje.

Tiganj za rostilj ne sme da ostane u prostoru za
kuvanje tokom rada programa za ¢iS¢enje.
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Uputstvo za upotrebu Tiganj za rostilj za indukcijske ploce s fleksibilnim zonama

6 Ciséenje
Ocistite tiganj za rostilj tek nakon §to se ohladi.

Naglo hladenje vrelog tiganja za rostilj moZe da
dovede do trajnog oStecenja.

Da biste produzili vek trajanja neprianjajuce
obloge, preporucuje se ruéno €iséenje. Tiganj za
rostilj moze da se pere u masini za pranje
posuda.

P> Krupna zaprljanja uklonite krpom za sudove.

P Natopite tvrdokorna zaprljanja vodom.

P> Isperite tiganj za rostilj toplom vodom, mekanim
sunderom ili Cetkom i sredstvom za ru¢no pranje
posuda.

P> Nakon ¢is¢enja, temeljno osusite tiganj za rostil}.

6.1 Sredstva za CiS¢éenje

p> Nikada nemojte koristiti paroCistace, grube sundere,
abrazivna sredstva niti hemijski agresivna sredstva za
Ciscenje (npr. sprej za rernu).

P> Obratite paznju da sredstvo za CiS¢enje niposto ne
sme da sadrZi pesak, sodu bikarbonu, kiselinu, luZinu
ili hloride.

7 Odlaganje na otpad
ambalaze za transport

AmbalaZa Stiti proizvod od $teta u transportu.
Ambalazni materijali su izabrani prema
ekoloskim i tehnoloskim aspektima odlaganja na
otpad i zato mogu da se recikliraju.

Recikliranje ambalaZe u cirkulaciji materijala Stedi

sirovine i smanjuje nastanak otpada. Vas$ specijalizovani

trgovac prima ambalazu nazad.

»> Ambalazu predajte svom specijalizovanom trgovcu

ili

»> ambalazu uklonite na otpad propisno uz uzimanje u
obzir regionalnih propisa.
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Navod na poutzitie Grilovacia panvica pre celoplo$nu indukciu

1 VsSeobecne

Tento navod obsahuje dolezité pokyny, ktoré Vas
chrénia pred poraneniami a zabraruju Skoddm na
vyrobku. Pred prvym pouzitim vyrobku si pozorne
precCitajte tento ndvod.

Vlyrobok vyhovuje predpisanym bezpeénostnym
nariadeniam. Pouzivatel je zodpovedny za bezpecné
pouZivanie, Gistenie a oSetrovanie vyrobku. Nespravne
pouzitie méZze viest k poraneniu osob a Skodam na
majetku.

Uschovajte névod pre neskorsie pouZitie alebo
nasledujdceho vlastnika.

Spolo¢nost BORA Holding GmbH, BORA Vertriebs
GmbH & Co KG, BORA APAC Pty Ltd a BORA
Luftungstechnik GmbH - dalej ako BORA - nerucia za
Skody spdsobené nereSpektovanim prip. nedodrzanim
materidlov a podkladov, ktoré st sti¢astou dodavky!
Spolo¢nost BORA dalej neruci za Skody spdsobené
nespravnou montazou a nereSpektovanim
bezpe¢nostnych a vystraznych upozorneni!

2 Bezpeénost

Vlyrobok je uréeny vyluéne na pripravu jedél v
domécnostiach.

/\ NEBEZPECENSTVO

Nebezpecenstvo poziaru hroziace

nadmerne zohriatymi olejmi a

tukmi

Olej a tuk sa mo6Zu rychlo zohriat a

vznietit.

P Privareni s olejmi a tukmi nikdy
nenechavajte vyrobok bez dozoru.

» Horiaci olej alebo tuk nikdy nehaste
vodou.

» Vypnite spotrebic.

» Ohen uduste napr. hasiacou dekou.
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/\ NEBEZPECENSTVO

Nebezpecenstvo popalenia o
horice kuchynské nadoby a hortce
jedla

Rukovéte precnievajlce cez pracovnU

dosku su lakadlom pre deti.

» Nedovolte detom, aby sa pribliZili k
horGcim varnym doskam, pokial nie
su pod neustalym dozorom.

» Neotacajte rukovate kuchynskej
nadoby tak, aby precnievali cez
pracovnl dosku.

» Davajte pozor, aby nedoslo k
stiahnutiu hordcej kuchynskej
nadoby.

» V pripade potreby pouzite vhodné
ochranné mriezky varnej dosky prip.
kryty na varnd dosku.

» Pouzivajte iba ochranné mriezky
varnej dosky a kryty na varnt dosku
schvalené vyrobcom spotrebica,
inak hrozi nebezpecenstvo Urazu.

» Kontaktujte svojho
Specializovaného predajcu BORA
alebo servisny tim BORA kvoli
vyberu vhodnej ochrannej mriezky
varnej dosky.
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/\ VAROVANIE

Nebezpecenstvo popalenia na

horlcej panvici a hortcej rukovati!

Pri kontakte s hortcim povrchom
moZze dojst k tazkym popaleninam.
» Pouzivajte vhodné pomdcky

(chiapky, teplovzdorné ochranné

rukavice, ...).
» Po pouziti nechajte grilovaciu
panvicu vychladnut.

/\ VAROVANIE

Nebezpecenstvo popalenia hortcou

parou

Kvapaliny, ktoré preniknd medzi varnu

z6nu a dno kuchynskej nadoby, sa

moZzu odparovat a spdsobit popéleniny

na pokozke.

» Ubezpecte sa, ze varna zona a dno
kuchynskej nadoby su vzdy suché.
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/\ VAROVANIE

Nebezpecenstvo popalenia o

horice varené jedlo!

Pri pohybe grilovacou panvicou sa

jedlo mdZe dostat mimo panvicu. Pri

kontakte s hortcim varenym jedlom
moZze dojst k tazkym popaleninam.

» Pri pohybe grilovacou panvicou
davajte pozor, aby sa horuce jedla
alebo tekutiny nedostali mimo
panvicu.

» NepouZivajte panvicu na
zohrievanie vacSich mnozstiev
tekutin.

» Panvicu pouZivajte len na strednej
Urovni zasunutia parného priestoru.

Grilovacia panvica je ur¢ené pre BORA varné
dosky s celoplo$nou indukciou. Pouzitie na
doskéch so salavym ohrevnym telesom,
plynovych varnych doskach, Tepan nerezovych
griloch, v mikrovinnych rdrach alebo nad
otvorenym plamefom nie je povolené.

Nedovolte detom, aby sa pribliZili k hortcej
grilovacej panvici, pokial nie si pod neustalym
dozorom. Deti sa nesmu hrat s vyrobkom.
Kovov predmety s ostrymi hranami (napr. Tepan
Skrabka, kovové huba, noZe, ...) poskodia
povrchov( vrstvu grilovacej panvice. Na
grilovaciu panvicu pouzivajte iba kuchynské
pomdcky z dreva alebo teplovzdorného plastu.

Skontrolujte vyrobok na $kody spdsobené
prepravou. NepouZivajte poskodené vyrobky.

Hortcu grilovaciu panvicu vzdy umiestnite na
teplovzdorny podklad.

Po kazdom poutZiti vyGistte grilovaciu panvicu.
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3 Popis

Obr. 3.1 Rozmery pri izometrickom pohlade
Obr. 3.2 Rozmery pri boénom pohlade

Popis Hodnota

Rozmery (SxHxV): 469 x 270 x 64 mm
Grilovacia plocha (SxH): 408 x 246 mm
Materidl: Hlinik / silikon
Povrchové lprava: DURIT-Resist™
Hmotnost: 2,8 kg
Teplovzdorné do 250 °C

Tab. 3.1 Technické Gdaje

4  Pred prvym pouzitim

»> Vycistte grilovaciu panvicu s teplou vodou a ru¢nym
detergentom.
»> Pred prvym pouzitim grilovaciu panvicu ususte.

5 Pouzitie

5.1 Varné dosky BORA s
celoplosnou indukciou

Nikdy nepouzivajte grilovaciu panvicu bez
silikénovych noziciek. Silikénové nozicky je
mozné dodatocne objednat na www.mybora.com
(€. vyr.: KWGPSF).

V pripade znegisteni medzi grilovacou panvicou a
varnou doskou s celoplos$nou indukciou sa moze
poskriabat sklokeramicky povrch.

Na grilovacej panvici pouzivajte vylucne jedlé
oleje a tuky s vysokou teplotou zohriatia (napr.:

bodliakovy olej, repkovy olej alebo sineénicovy
olej, ...). Iné jedlé oleje a tuky sa pri vysokych
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teplotach spélia a hrozi zdraviu Skodlivy dym.
Spalené oleje a tuky zanechévaju zvysky, ktoré
nar($aju antiadhéznu vlastnost povrchovej
Upravy.

Grilovacia panvica méze byt vo vychladnutom stave

ohnutd, ale pri zohriati sa znova vyrovna.

P> Umiestnite grilovaciu panvicu do stredu varnej dosky
s celoploSnou indukciou.

P> PouZivajte pre jednoduché ovlddanie funkciu
premostenia vasej varnej dosky s celoploSnou
indukciou.

P>V zavislosti od modelu BORA pouZite maximélne tieto
vykonové stupne:

Viykonovy stupen 7 Vykonovy stupen 8

P> Prézdna grilovacia panvica sa smie zohrievat
maximéalne 5 mindt na vy$Sie uvedenych vykonovych
stupnoch a potom sa moZe dalej pouzivat na nizsich
vykonovych stupfioch.

P> Zohriatu grilovaciu panvicu nikdy nepouzivajte bez
grilovaného jedla.

P> Nikdy nepouZivajte vykonové stupne vyssie ako
vykonové stupne uvedené hore, pretoze grilovacia
panvica sa tak méZe trvalo poskodit!

5.2 BORAXBO

Grilovacia panvica sa moze pouzivat v BORA X BO.

P> Zasunite grilovaciu panvicu s rukovatami do strednej
(rovne zasunutia.

P> Grilovaciu panvicu umiestnite do stredu trovne
zasunutia.

P> Dbajte na rovnomerné uloZenie rukovati grilovace;j
panvice do Grovne zasunutia.

P> Pri vyberani grilovacej panvice z parného priestoru sa
musi nadvihn(t cez zarazku vysuvu.

Grilovacia panvica sa moze v rdre BORA X BO
zatazit hmotnostou maximalne 3 kg.

Grilovacia panvica neslizi ako nahrada drziaka
na varené jedld a nesmie sa pouZiva ako bezny
drziak na varené jedla.

Grilovacia panvica nesmie zostat v parnom
priestore po¢as programu Cistenia.
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6 Cistenie

Grilovaciu panvicu vycistite az po vychladnuti.
Prudké schladenie grilovacej panvice moZe viest
k jej trvalému poSkodeniu.

Odpori¢a sa ruéné Gistenie, aby sa predizila
Zivotnost antiadhéznej vrstvy. Grilovacia panvica
je vhodna do umyvacky riadu.

P> Hrubé nedistoty odstrante s kuchynskou utierkou.

»> Odolné necistoty zmékdite.

P Umyte grilovaciu panvicu s teplou vodou, mékkou
hubou alebo kefou a ruénym detergentom.

P> Po Cisteni grilovaciu panvicu dokladne ususte.

6.1 Cistiaci prostriedok

P> Nikdy nepouZivajte parné Cistice, drsné huby,
abrazivne alebo chemicky agresivne Cistiace
prostriedky (napr. sprej na rdry na pecenie).

P> Dévajte pozor na to, aby Cistiace prostriedky v
Ziadnom pripade neobsahovali piesok, sédu, kyseliny,
lih alebo chloridy.

7 Likvidacia prepravného
obalu

Obal chréni vyrobok pred poSkodenim pri
preprave. Obalové materiélu st zvolené podla
ekologickych a likvidacnych kritérii, a preto su
recyklovatelné.

Vratenie obalu na materialového cyklu Setri suroviny a

znizuje mnozstvo vzniknutého odpadu. Vas

Specializovany predajca od vas prevezme obal.

P> Odovzdajte obal vasmu Specializovanému predajcovi

alebo

P> Obal odborne a sprévne zlikvidujte v stlade s
regionalnymi predpismi.
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Navodila za uporabo Ponev za Zar za FLEX-indukcijo

1 Splosno

Ta navodila vsebujejo pomembne informacije, ki vas
$Citijo pred poskodbami in preprecujejo poskodbe
izdelka. Pred prvo uporabo izdelka pozorno preberite ta
navodila.

|zdelek ustreza predpisanim varnostnim predpisom.
Uporabnik je odgovoren za varno uporabo izdelka,
CisCenje in vzdrZevanje. Nenamenska uporaba lahko
privede do Skode ali poskodb oseb.

Navodila shranite za kasnej$o uporabo ali naslednjega
lastnika.

Podjetja BORA Holding GmbH, BORA Vertriebs

GmbH & Co KG, BORA APAC Pty Ltd in BORA
Liftungstechnik GmbH v nadaljnjem besedilu BORA ne
odgovarjajo za Skodo, ki nastane zaradi neupostevanja
teh dokumentov, ki so vkljuceni v obseg dobave!

Poleg tega BORA ne odgovarja za Skodo, nastalo zaradi
nepravilne uporabe in neupostevanja opozoril in
varnostnih napotkov!

2 Varnost

Izdelek je namenjen le za pripravo hrane v zasebnih
gospodinjstvih.

A\ NEVARNOST

Nevarnost pozara zaradi pregretih

olj ali mascob

Olje ali mascoba se lahko zelo hitro

segreje in se vname.

» |zdelka nikoli ne puscajte brez
nadzora pri delu z olji in
mascobami.

» Pozarov, povzrocenih zaradi olja ali
mascobe, nikoli ne gasite z vodo.

P |zklopite napravo.

» Ogenj zadusite, npr. s pozarno
odejo.
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/\ NEVARNOST

Nevarnost opeklin zaradi vroce
kuhalne posode in vrocih jedi
Rocaiji, ki Strlijo preko delovne
povrsine, ljudi mikajo, da se jih
dotaknejo.

» Poskrbite, da v blizini vroCih
kuhalnih mest ne bo otrok, razen ¢e
S0 neprestano pod nadzorom.

» Rocajev kuhalne posode ne
obracajte na stran tako, da Strlijo
preko delovne povrsine.

» Preprecite, da bi lahko osebe
navzdol k sebi potegnile vroco
kuhalno posodo.

» Po potrebi uporabite ustrezne
varovalne reSetke za kuhalno
ploSco ali pokrove za kuhalno
plosco.

» Uporabljajte samo varovalne
reSetke za kuhalno plosco ali
pokrove za kuhalno plo$co, ki jih
odobri proizvajalec naprave, sicer
obstaja nevarnost nesrec.

P Za izbiro ustrezne varovalne reSetke
za kuhalno plo$co stopite v stik s
specializiranim trgovcem ali
servisno ekipo BORA.
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/\ OPOZORILO

Nevarnost opeklin zaradi vroce

ponve in vrocih rocajev!

Dotikanje vrocih povrSin lahko

povzroCi hude opekline.

» Uporabljajte primerne pripomocke
(kuhinjska krpa, toplotno zaScitene
rokavice itd.).

» Pustite, da se ponev za Zar po
uporabi ohladi.

/\ OPOZORILO

Nevarnost opeklin zaradi vroce
pare

Tekocine med kuhalis¢em in dnom
kuhalne posode lahko pri izhlapevanju

kuhalnih ploS¢ah, Tepan nerjavnih Zarih, v
mikrovalovnih pecicah ali nad odprtim
plamenom.

Poskrbite, da v bliZini vroce ponve za Zar ne bo
otrok, razen ¢e so neprestano pod nadzorom.
Otroci se ne smejo igrati z izdelkom.

Kovinski predmeti z ostrimi robovi (npr. lopatke
Tepan, kovinske gobice, noZi itd.) poskodujejo
premaz ponve za Zar. S ponvijo uporabljajte
samo kuhinjske pripomocke iz lesa ali umetne
mase, odporne na toploto.

Preverite, ali se je izdelek med prevozom morda
poskodoval. Poskodovanih izdelkov ne
uporabljajte.

Vrogo ponev za Zar vedno odloZite na podlago,
odporno na toploto.

Ponev za Zar po vsaki uporabi odistite.

Opis

povzrocijo opekline koze.
» PrepriCajte se, da sta kuhaliSCe in
dno kuhalne posode vedno suha.

/\ OPOZORILO

Nevarnost opeklin zaradi vroce
hrane!

Pri premikanju ponve za zar se lahko SI. 3.1 Dimenzije, izometriéni prikaz

hrana prevrne. Dotikanje vroCe hrane

lahko povzroci hude opekline.

» Pri premikanju ponve za Zar pazite,
da se iz nje ne prevrne hrana ali .32 Dimenzje, pogled s strani
tekOéina' Opis Vrednost

» Ponve za Zar ne uporabljajte za Dimenzje (5 x G x V): 469 x 270 x 64 mm
segrevanje vecjih koli€in tekoCine. Povrina Zara (S x G): 408 x 246 mm

» Ponve za Zar uporabljajte le na Materal: alumini/sitkon
" . e Premaz: DURIT-Resist™"
srednji ravni v notranjosti naprave. S
Teza: 2,8 kg
Ponev za Zar je zasnovana za FLEX-indukcijsko Odpornost na toploto do 250 °C
kuhalno plos¢o BORA. Ni je dovoljeno uporabljati temperature
na kuhalnih ploS¢ah z grelnim telesom, plinskih Tab. 3.1 Tehni¢ni podatki
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4 Pred prvo uporabo

»> Ocistite ponev za Zar s toplo vodo in pomivalnim
sredstvom.
P> Pred prvo uporabo ponev za Zar posusite.

5 Uporaba

5.1 FLEX-indukcijske kuhalne
plosc¢e BORA

Ponve za Zar nikoli ne uporabljajte brez
silikonskih podlog. Silikonske podloge lahko

dodatno narocite na strani www.mybora.com (st.

art.: KWGPSF).

Zaradi umazanije med ponvijo za Zar in FLEX-
indukcijsko kuhalno plos¢o lahko pride do prask
na steklokeramiki.

Na ponvi za Zar uporabljajte samo jedilna olja in
mascobe, primerna za visoke temperature (npr.
zafrankino olje, repi¢no ali son€ni¢no olje itd.).
Druga jedilna olja in mas$cobe se pri visokih
temperaturah vzgejo, pri éemer nastane zdravju
Skodljiv dim. ZaZgana olja in ma$¢obe puscajo
ostanke, ki poslabsajo odpornost premaza proti
sprijemanju.

Ko se ohladi, se lahko ponev za Zar ukrivi, vendar se pri

segrevanju znova izravna.

P> Ponev za Zar poloZite na sredino FLEX-indukcijske
kuhalne plosce.

p> Za enostavno upravljanje uporabite funkcijo za
premostitev vaSe FLEX-kuhalne plosce.

P> Glede na va$ model BORA uporabite najve¢
naslednje stopnje modi:

stopnja moci 7 stopnja mogi 8

P> Prazno ponev za Zar se lahko predhodno segreva
najve¢ 5 minut z zgoraj navedenimi stopnjami modi,

P> Nikoli ne uporabljajte prazne segrete ponve za Zar.

»> Nikoli ne uporabljajte visje stopnje moci od zgoraj
navedenih, sicer lahko ponev za Zar trajno
poskodujete!
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5.2 BORAXBO

Ponev za 7ar lahko uporabljate v BORA X BO.

P> Ponev za Zar primite za ro¢aja in jo poloZite na
srednjo raven.

P> Ponev za Zar namestite na sredino ravni.

P> Prepricajte se, da so ro¢aji ponve za Zar enakomerno
namesceni na ravni.

P> Ko ponev za Zar odstranite iz notranjosti naprave, jo
morate dvigniti nad zaustavljalo na izvleku.

Ponev za Zar lahko v BORA X BO obremenite z
najvec 3 kg.

Ponve za Zar ne sluZi kot pladenj za hrano, zato
je ne uporabljajte kot nadomestni pladenj za
hrano.

Med programom ¢iS¢enja ponev za Zar ne sme
ostati v notranjosti naprave.

6 Ciscenje
Ponev za zar odistite ele, ko se ohladi. Ce vroto
ponev za Zar na hitro ohladite, lahko to povzroéi
trajne poSkodbe.
Za zagotavljanje daljSe Zivljenjske dobe premaza
proti sprijemanju priporo¢amo ro¢no €is¢enje.
Ponev za Zar je primerna za Ciscenje v
pomivalnem stroju.

P> S kuhinjsko krpo odstranite grobo umazanijo.

p> Trdovratno umazanijo namocite.

P> Ponev za Zar sperite s toplo vodo, mehko gobico ali
krtacko in pomivalnim sredstvom.

P> Po ¢iscenju ponev za Zar temeljito posusite.

6.1 Cistilna sredstva

P> Nikoli ne uporabljajte parnih Cistilnikov, trdih gobic,
abrazivnih sredstev ali kemiéno agresivnih Cistilnih
sredstev (npr. Cistilo za pecico).

P> Pazite na to, da Gistilno sredstvo na noben nacin ne
vsebuje peska, sode, kisline, luga ali kloridov.

7 Odlaganje transportne
embalaze

Embalaza $¢iti izdelek pred transportnimi
poskodbami. Embalazni materiali so izbrani glede
na vidike okoljske zdruZljivosti in odstranjevanja,
zato jih je mogoce reciklirati.
Vracanje embalaZe v krogotok materiala prihrani
surovine in zmanjsa koli¢ino odpadkov. Va$ strokovni
prodajalec bo prevzel embalazo.
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»> EmbalaZo lahko predate svojemu strokovnemu
prodajalcu

ali

P> pa jo ustrezno odstranite v skladu z lokalnimi
predpisi.

94

bora.com



m Gebrauchsanleitung: ®O0riginal OUbersetzung

Hersteller: BORA Vertriebs GmbH & Co KG

Weitergabe sowie Vervielféltigung dieser Unterlage, Verwertung und Mitteilung ihres Inhalts sind nicht gestattet, soweit nicht ausdriicklich
zugestanden.

Bei der Erstellung dieser Bedienungs- und Montageanleitung wurde mit groBter Sorgfalt gearbeitet. Dennoch kann es passieren, dass
nachtrégliche technische Anderungen noch nicht ergénzt bzw. entsprechende Inhalte noch nicht angepasst wurden. Wir bitten dies zu
entschuldigen. Eine aktualisierte Version kann tiber das BORA Service Team angefordert werden. Druckfehler und Irrtiimer vorbehalten.

© BORA Vertriebs GmbH & Co KG Alle Rechte vorbehalten.

m User instructions: OOriginal OTranslation
Manufacturer: BORA Vertriebs GmbH & Co KG

The distribution and duplication of this document, as well as the use and disclosure of its contents are prohibited unless expressly
authorised.

Great care was taken when devising these operating and installation instructions. However, it may be the case that later technical changes
have not yet been added or the corresponding contents have not yet been modified. We apologise for this. An up-to-date version can be
requested from the BORA Service team. Misprints and errors excepted.

© BORA Vertriebs GmbH & Co KG All rights reserved.

=0 Manual de instrucciones: OOriginal ©Traduccion
Fabricante: BORA Vertriebs GmbH & Co KG
Queda prohibida la transmisién y la reproduccion de esta documentacion, asi como el uso y divulgacién de su contenido sin autorizacion
expresa.

El presente manual de instrucciones de uso y montaje se ha elaborado con la méxima atencién y cuidado. No obstante, puede ocurrir que no
haya sido completado o que sus contenidos no se hayan adaptado tras modificaciones técnicas posteriores. Le rogamos disculpas en este
caso. Puede solicitar una version actualizada al equipo de BORA Service. Errores tipogréficos y de imprenta reservados.

© BORA Vertriebs GmbH & Co KG Todos los derechos reservados.

Y8 Manuel d'utilisation: OOriginal ©Traduction
Fabricant: BORA Vertriebs GmbH & Co KG
Toute communication et reproduction de ce document, toute exploitation et communication de son contenu sont interdites, sauf autorisation
expresse.

L’élaboration de la présente notice d’utilisation et de montage a été réalisée avec le plus grand soin. Il se peut pourtant que certaines
modifications techniques n’aient pas encore été mises en ceuvre et que le contenu n’ait par conséquent pas encore été adapté. Nous vous
prions de bien vouloir nous en excuser. Une version & jour peut étre obtenue auprés de I'équipe du service technique de BORA. Sous réserve
d’erreurs de contenu ou d’impression.

© BORA Vertriebs GmbH & Co KG Tous droits réservés.

Istruzioni per I'uso: OOriginale ©Traduzione
Produttore: BORA Vertriebs GmbH & Co KG

Se non espressamente consentito, non sono ammesse la comunicazione e la duplicazione dei presenti allegati, cosi come il riutilizzo e la
diffusione dei loro contenuti.

Nella stesura delle presenti Istruzioni per I'uso e il montaggio & stata applicata la massima cura. Tuttavia & possibile che modifiche tecniche
ovvero che determinati contenuti non siano ancora stati adeguati. Chiediamo la vostra comprensione in merito. Una versione aggiornata puo
essere richiesta tramite il team di assistenza BORA. Con riserva di errori di stampa e altri errori.

© BORA Vertriebs GmbH & Co KG Tutti i diritti riservati.

bora.com 95



\\[B Gebruiksaanwijzing: OOrigineel OVertaling
Fabrikant: BORA Vertriebs GmbH & Co KG
Behoudens uitdrukkelijke goedkeuring is het niet toegestaan om dit document te verspreiden of te vermenigvuldigen of de inhoud ervan te
gebruiken of te communiceren.

Deze bedienings- en montagehandleiding werd met de grootste zorgvuldigheid opgesteld. Desalniettemin kan het gebeuren dat latere
technische wijzigingen nog niet werden toegevoegd of dat de overeenstemmende inhoud nog niet werd aangepast. Onze excuses voor dit
ongemak. U kunt via het serviceteam van BORA een bijgewerkte versie opvragen. Onder voorbehoud van drukfouten en vergissingen.

© BORA Vertriebs GmbH & Co KG Alle rechten voorbehouden.

[l VincTpykuus 3a ynotpeba: OOpurunan O©Tlpeson
Mpoussoputen: BORA Vertriebs GmbH & Co KG
MpenpataHeTo 1 PasMHOXaBaHETO Ha TO31 JOKYMEHT, 3N03BaHETO U CbOBLUABAHETO HA HETOBOTO CbIbPXaHWUE HE Ca Pa3PELLEHH, OCBEH ako
He € M3PUUHO paspeLLeHo.

Tasu MHCTPYKUMs 33 ynoTpeba v MOHTaX e M3roTBeHa BbAMOXHO Hali-CTapaTenHo. Bbnpeku Toa, MOXe [a Ce Cnyuu, Ye nocneasam
TEXHUYECKM MPOMEHM BCe OLLe He ca 406aBeHu nu CbOTBETHOTO ChbpXaHWe BCe OLe He e ananTipaHo. Monnm a Hi M3BMHMTE 3a ToBa.
AxTyanuaupata Bepcus Moxe na bbe nonckaHa ot cepsnaHms ekun Ha BORA. 3anassa ce npasoTo 3a neyaTHu 1 TexHNUecku rpeLuky.

© BORA Vertriebs GmbH & Co KG Beuukn npasa sanasenu.

(8 Navod k pouziti: OOriginal ©Preklad
Vyrobce: BORA Vertriebs GmbH & Co KG
Kopirovéni ¢i rozmnoZovéni tohoto dokumentu a zhodnocovani a zprostiedkovavani jeho obsahu bez vyslovného souhlasu nejsou povoleny.

Tento navod k obsluze a montazni navod byl sestavovan s nejvétsi peclivosti. Pfesto se mlZe stat, Ze v ném nejsou zohlednény dodatec¢né
provedené technické zmény, pfipadné Ze nebyl upraven odpovidajici obsah. Prosime o pfipadné prominuti. Aktualni verzi si miZete vyZadat
od servisniho tymu BORA. Prava tiskovych chyb a omylli vyhrazena.

© BORA Vertriebs GmbH & Co KG Vsechna prava vyhrazena.

Brugsanvisning: OOriginal ©O0versattelse
Producent: BORA Vertriebs GmbH & Co KG

Videregivelse savel som mangfoldiggerelse, udnyttelse og formidling af indholdet er forbudt, medmindre der er givet udtrykkelig tilladelse
hertil.

Vi har ved udarbejdelsen af denne betjenings- og monteringsvejledning gjort os meget umage. Alligevel kan det forekomme, at efterfalgende
tekniske @ndringer endnu ikke er implementerede eller at det respektive indhold ikke er tilpasset. Vi beklager meget, hvis dette skulle
forekomme. Det er muligt at bestille den seneste version hos BORAs serviceteam. Med forbehold for trykfejl og andre fejl.

© BORA Vertriebs GmbH & Co KG Alle rettigheder forbeholdes.

0dnyieg xprong: ONpwréTumo ©OMeTagppaon

TuvtakTng: BORA Vertriebs GmbH & Co KG

H mepaimépw amoaToAr 1) 1 avTIypoipr) TOU TIOPOVTOG eyypApOU KaBwg Kal 1) Xpron Kol n KoIvoToinan Tou TiepIEXoUEVOU ToU BV EMITPEMOVTAI
Xwpig pn adeia.

H oUvtagn auTov Twv 00nyILV GUVOPHOAGYNGNG Kol XPrioNG TPayHOTomoINBNKe pe peyan mpoooxn kot gpovtida. Mop'oha autd, evoexeTal va
pnv mepIAaUBAVE! OPIOHEVEC TIPOOPATES TEXVIKEG OVAVEWTEIS 1) TO TIEPIEXOPEVD TN VO UNV EXEI KOO TIPOCPHOOTET avaAoya. Y& auTr) TV
niepimwon, {nroUge TV Katavonor) oog. Mmopeite va {NTrHoeTe pia evnpepwievn £kdoon amo Ty opada eEurmpEeTnong meAaTwy TG ETAIPEING
BORA. Me v em@UAEN mavTog Tumoypagikol opaAuaTog kai GMwv Aabwv.

© BORA Vertriebs GmbH & Co KG Me v emeuAEn movTdg SIKAIWHOTOC.
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IS Kasutusjuhend: OOriginaal OTolge
Tootja: BORA Vertriebs GmbH & Co KG
Selle dokumendi edasiandmine, paljundamine, realiseerimine ja selle sisu avaldamine ei ole lubatud ilma selgesdnalise loata.

Selle kasutus- ja paigaldusjuhendi koostamisel on tehtud véga hoolikat td6d. Sellegipoolest on vaimalik, et hiljem tehtud tehnilisi muudatusi
ei ole veel juhendis kajastatud vdi vastavat sisu ei ole kohandatud. Palume selles osas méistvat suhtumist. Ajakohastatud versiooni saate
tellida BORA teenindusmeeskonna kaudu. Avaldaja ei vastuta trikivigade ja eksituste eest.

© BORA Vertriebs GmbH & Co KG Kaik digused kaitstud.

Kayttoohje: OAlkuperéinen OKaannss
Valmistaja: BORA Vertriebs GmbH & Co KG
Tamén asiakirjan luovuttaminen edelleen ja kopioiminen seka sisallén hyddyntédminen ja ilmoittaminen on kielletty ilman nimenomaista lupaa.

Nama kaytto- ja asennusohjeet on laadittu erittdin huolellisesti. Siitd huolimatta myShempié teknisid muutoksia ei mahdollisesti ole ehditty
vield lisatd tai vastaavaa siséltod péivittdd. Pahoittelemme, jos néin on tapahtunut. Voit tilata péivitetyn version BORA-huoltotiimiltd. Oikeus
painovirheisiin ja erehdyksiin pidéatetaan.

© BORA Vertriebs GmbH & Co KG Kaikki oikeudet pidatetdan.

[ win'w nixn hiis[e] DINE
10X BORA Vertriebs GmbH & Co KG
1IN 78 W1ON WX K77 1¥'ON7 1X NNAIND 121N WONWA7 1T NNAIN 79087 1IX 7'NVNT 'X.

X7 TAINNY IX NN2IN7 19010 X7 I TY AT INIXND 101210 D100 D™ 1IN NIXT DY .NN AT'O72 AN N7RN NIZNANTN7VONN NIXIN
7 DU NNXND W7 )N' NIDTIYN N0 TNN'70 DX D'Y7AN 13X J27 DXNNA NDTIY BORA. MINY NIMYO71 NDOTN NIXAWT NIITA.

© BORA Vertriebs GmbH & Co KG NNINY NIMDTN 72,

3[}8 Upute za uporabu: OOriginal ®Prijevod
Proizvodac: BORA Vertriebs GmbH & Co KG
Prosljedivanje ili umnoZavanje ovog dokumenta, primjena i priop¢avanje njegovog sadrZaja nisu dopusteni, osim ako to nije izri¢ito odobreno.

Ove upute za uporabu i montazu sastavljene su s posebnom paznjom. Medutim, moZe se dogoditi da naknadne tehnicke izmjene jos nisu
dodane odnosno da odgovarajuéi sadrzaji jo$ nisu prilagodeni. Ispricavamo se na tome. AZuriranu verziju moZete zatraziti od servisne sluzbe
BORA. Ne odgovaramo za moguce pogreske i tiskarske greske.

© BORA Vertriebs GmbH & Co KG Sva prava pridrZana.

2 [VM Hasznalati Gtmutato: OFEredeti OForditas
Gyartd: BORA Vertriebs GmbH & Co KG
A dokumentum tovabbadésa, valamint sokszorositasa, tartalmanak értékesitése és megosztésa kifejezett hozzajéruls nélkiil nem
engedélyezett.

A jelen kezelési és szerelési Utmutatét nagy gondossaggal éllitottuk ssze. Ennek ellenére eléfordulhat, hogy az Gtmutaté még nem egészilt
ki utélagos miszaki modositésokkal, illetve a vonatkozo részek még nem frissiiltek ennek megfelel6en. Ezért elnézést kériink. Naprakész
véltozatot a BORA szervizcsapaténal lehet igényelni. A nyomdai hibak és a tévedés jogat fenntartjuk.

© BORA Vertriebs GmbH & Co KG Minden jog fenntartva.

(R Notkunarhandbék: OFrumtgéfa OPyding
Framleidandi: BORA Vertriebs GmbH & Co KG
Dreifing og fjolféldun pessa skjals, sem og notkun og birting & efni pess, er bonnud nema sérstaklega hafi verid fengio leyfi til pess.

Mikillar vandvirkni var geett vi gerd pessara notkunar- og uppsetningarleiébeininga. Engu ad siour er ekki haegt ad Utiloka ad sidari
teeknilegar breytingar hafi ekki enn verio felldar inn i skjalio eda viokomandi efni hafi ekki enn veri6 adlagad. Vio bidjumst velvirdingar ef svo
er. Haegt er ad panta nyjustu Gtgéfu skjalsins hja pjonustudeild BORA. Med fyrirvara um prentvillur og villur.

© BORA Vertriebs GmbH & Co KG Oll réttindi askilin.
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(W Naudojimo instrukcija: OOriginalas ®Vertimas
Gamintojas: BORA Vertriebs GmbH & Co KG
Draudziama §j dokumenta perduoti ar kopijuoti, naudoti jo turinj ar perduoti, iSskyrus atvejus, kai tai vienareikSmiai leidziama.

Sudarant Sias valdymo ir montavimo instrukcija buvo dirbama itin ripestingai. Nepaisant to, gali bti, kad vélesni techniniai pakeitimai dar | ja
yra nejtraukti arba atitinkamas turinys dar nepritaikytas. Labai dél to atsipraSome. Aktualig versijg galite papradyti is ,BORA Service Team“.
Gali bty spaudos ar kitokiy klaidy.

© BORA Vertriebs GmbH & Co KG Visos teisés saugomos.

(VA |ictosanas instrukcija: OOriginals ©Tulkojums
RaZotajs: BORA Vertriebs GmbH & Co KG
Si dokumenta parsiitisana un dublésana, ta satura izmanto$ana un pazinosana nav atlauta, ja vien tas nav skaidri atlauts.

Sastadot Sis ekspluatacijas un montaZzas rokasgramatu, tika ievérota vislielaka ripiba. Tomér var gadities, ka turpmak noraditas tehniskas
izmainas vél nav pievienotas vai atbilstoSais saturs vél nav pielagots. Atvainojamies par sagadatajam neértibam. Atjauninatu versiju var
pieprasit BORA servisa dienesta. Drukas k|idas un k|imes ir rezervétas.

© BORA Vertriebs GmbH & Co KG Visas tiesibas aizsargatas.

m Bruksanvisning: OOriginal ©Oversettelse
Produsent: BORA Vertriebs GmbH & Co KG
Videre distribusjon eller kopiering av dette dokumentet samt bruk og deling av innholdet er ikke tillatt uten uttrykkelig tillatelse.

Denne bruks- og monteringsanvisningen er utviklet med sterste nayaktighet. Likevel kan det veere at tekniske endringer som ble gjort i
etterkant, ennd ikke er lagt til, eller at slikt innhold ennd ikke er blitt endret. Vi ber om forstéelse for dette. Ta kontakt med BORA service
team for & fa en oppdatert versjon. Med forbehold om trykkfeil og andre feil.

© BORA Vertriebs GmbH & Co KG Med enerett.
Instrukcja obstugi: OOryginat O©Tlumaczenie

Producent: BORA Vertriebs GmbH & Co KG

Udostepnianie i powielanie niniejszego dokumentu, jak réwniez wykorzystywanie i informowanie o jego tresci bez wyraznej zgody jest
niedozwolone.

Przy sporzadzaniu niniejszej instrukcji obstugi i montazu pracowano z najwyzsza starannoscia. Niemniej jednak moze sie zdarzy¢, ze
péZniejsze zmiany techniczne nie zostaly jeszcze uzupetione badZ odpowiednie tresci nie zostaly jeszcze dostosowane. Chcieliby$my
Pafistwa za to przeprosié. Zaktualizowana wersje mozna zaméwi¢ u zespotu serwisowego BORA. Zastrzega sie btedy drukarskie i pomytki.

© BORA Vertriebs GmbH & Co KG Wszelkie prawa zastrzezone.
Instrugao de utilizagéo: OOriginal ®Tradugao

Fabricante: BORA Vertriebs GmbH & Co KG

N&o é permitida a transmisséo e a reprodugdo deste documento, assim como a utilizagdo e a comunicagdo do seu conteldo, a menos que
expressamente concedidas.

Estas instrugdes de utilizagdo e de montagem foram elaboradas com o méximo rigor. No entanto, pode acontecer que as alteragdes técnicas
subsequentes ainda ndo tenham sido concluidas ou o contetido relevante ainda ndo tenha sido adaptado. Pedimos desculpa por isto. Pode
ser solicitada uma versdo atualizada através do servigo de assisténcia técnica da BORA. Reservado o direito a erros tipogréficos e lapsos.

© BORA Vertriebs GmbH & Co KG Todos os direitos reservados.
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m Manual de instructiuni: OOriginal O©Traducere

Producator: BORA Vertriebs GmbH & Co KG

Nici o parte a acestui document nu poate fi reprodusé sau transmisa sub nicio formé sau prin niciun mijloc, electronic sau mecanic, inclusiv
prin fotocopiere, inregistrare sau in orice alt mod, fard permisiunea expresd a proprietarului drepturilor de autor.

La intocmirea acestor instructiuni de utilizare si montaj s-a acordat o atentie deosebita. Cu toate acestea, se poate intdmpla ca modificdrile
tehnice ulterioare sa nu fi fost inca adaugate sau continutul corespunzétor sd nu fi fost incd adaptat. Ne cerem scuze pentru aceasta situatie.
0 versiune actualizata poate fi solicitata de la echipa de service BORA. Cu exceptia greselilor de tipar si a erorilor.

© BORA Vertriebs GmbH & Co KG Toate drepturile rezervate.

Bruksanvisning: OOriginal ©0versattning

Tillverkare: BORA Vertriebs GmbH & Co KG

Overlétande samt kopiering av dessa underlag, utnyttjande och delgivande av innehéllet ar inte tillatet, sévida inte detta uttryckligen
medgivits.

Denna bruks- och monteringsanvisning har tagits fram med stérsta noggrannhet. Trots detta kan det hénda att tekniska andringar som gjorts
i efterhand &nnu inte har aktualiserats eller anpassats. Vi hoppas pa forstaelse for detta. En aktualiserad version kan erhallas fran BORA
serviceteam. Tryckfel och misstag férbehalles.

© BORA Vertriebs GmbH & Co KG Alla rattigheter forbehalina.

BI:@  Uputstvo za upotrebu: OOriginal ©Prevod
Proizvodac: BORA Vertriebs GmbH & Co KG

Prosledivanje kao i umnoZzavanje ovog dokumenta, eksploatacija i saopstavanje njegovog sadrzaja nisu dozvoljeni, ukoliko to nije izri¢ito
dopusteno.

Prilikom izrade ovog uputstva za upotrebu i montazu radilo se veoma brizljivo. Medutim, ipak moZe da se dogodi da jo$ nisu dopunjene
naknadne tehnicke izmene odnosno da odgovarajuci sadrzaji jos nisu uskladeni. lzvinjavamo se za to. Najaktuelniju verziju moZete da
zahtevate preko BORA servisne sluzbe. ZadrZavamo pravo na Stamparske greske i zabune.

© BORA Vertriebs GmbH & Co KG Sva prava zadrzana.

Névod na pousitie: Ooriginal @Preklad
Vyrobca: BORA Vertriebs GmbH & Co KG

Poskytovanie, ako aj rozmnoZovanie tejto dokumentécie, zuzitkovanie a sprostredkovanie jej obsahu je zakézané, pokial nie je vyslovne
povolené.

Tento névod na poufZitie a montaz bol vyhotoveny s maximalnou dokladnostou. Napriek tomu sa mdZe stat, Ze dodatocné technické zmeny
este neboli doplnené prip. este neboli prispésobené prislusné obsahy. Za to sa vam vopred ospravedIfiujeme. Aktualizovant verziu si mdzete
vyziadat prostrednictvom servisného timu BORA. Tlacové chyby a omyly vyhradené.

© BORA Vertriebs GmbH & Co KG Vsetky préva vyhradené.

Navodila za uporabo: OOriginal ©Prevod
Proizvajalec: BORA Vertriebs GmbH & Co KG
Posredovanje in podvajanje tega dokumenta, uporaba in sporo¢anje njegove vsebine ni dovoljeno, razen ¢e je podano izrecno soglasje.

Ta navodila za uporabo in montazo so bila ustvarjena z veliko natan¢nostjo. Kljub temu pa se lahko zgodi, da dodatne tehniéne spremembe
Se niso bile dopolnjene oz., da dolocene vsebine Se niso bile prilagojene. Opravicujemo se za nevsecnosti. Posodobljeno razlicico lahko
narocite pri servisni ekipi BORA. Tiskarske napake in zmote so pridrzane.

© BORA Vertriebs GmbH & Co KG Vse pravice pridrZzane.
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