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Gebrauchsanleitung Pfanne Assist

1 Material und

Qualitatsmerkmale
Material
Pfanne Single-Ply (Edelstahl 18/10)
Pfannengriff Edelstahl, Kunststoff/ Nylon

Keramik
Edelstahl 18,/0 mit Aluminiumkern

Innenbeschichtung

Pfannenboden

2 Allgemein

Diese Anleitung enthélt wichtige Hinweise, die Sie vor
Verletzungen schiitzen und Schaden am Geréat
verhindern. Lesen Sie diese Anleitung vor der ersten
Verwendung des Kochgeschirrs aufmerksam durch. Das
Produkt entspricht den vorgeschriebenen
Sicherheitsbestimmungen. Der Benutzer ist fiir die
sichere Anwendung des Produkts, die Reinigung und die
Pflege verantwortlich. Ein unsachgeméBer Gebrauch
kann zu Personen- und Sachschéden fiihren.

3 Sicherheit

Verbrennungsgefahr durch heiBes

Kochgeschirr.

Das Kochgeschirr wird wahrend des

Betriebs heif.

» Lassen Sie das Kochgeschirr nach
dem Gebrauch abkuhlen.

» Halten Sie Abstand zu
austretendem Dampf.

Verbrennungsgefahr durch heiBe

Griffe.

Das Beriihren heiBer Griffe kann zu

schweren Verbrennungen flihren.

» Verwenden Sie geeignete
Hilfsmittel (Topflappen,
Wérmeschutzhandschuhe, ...)

bora.com

Stellen Sie das heiBe Kochgeschirr immer auf
einem hitzebestandigen Untergrund ab.

Halten Sie Kinder von heiBem Kochgeschirr fern,
es sei denn, sie werden sténdig beaufsichtigt.

Lassen Sie Kochgeschirr wahrend des Kochens
nie unbeaufsichtigt.

Kontrollieren Sie, ob sich das Kochgeschirr in
einwandfreiem Zustand befindet.

4 Vor dem ersten Gebrauch

P> Reinigen Sie das Kochgeschirr mit warmem Wasser
und Handspulmittel und kochen Sie dieses 2-3 mal
mit Wasser aus.

P> Trocknen Sie das Kochgeschirr nach dem Reinigen
grindlich ab.

5 Bedienung

Verwendung KWPAP5

Backofen

Grillfunktion

Induktion

Glaskeramik

ANANAN

Herdplatte
Gas v

Bei der Verwendung auf Gas-Kochfeldern und bei
Uberhitzung kann es zu Verfarbungen am
Kochgeschirr kommen. Diese Verfarbungen sind
nicht reversibel und kénnen nicht gereinigt
werden, beeintréchtigen aber nicht die
Funktionalitdt des Kochgeschirrs.

Der Stielgriff der Pfanne kann auf Gas-
Kochfeldern durch unsachgeméBen Gebrauch
beschédigt werden.

Kratzer und Schneidspuren kdnnen die
Antihaftbeschichtung beeintrachtigen.

Es konnen Gebrauchsspuren, wie z. B. Kratzer
auftreten.

»> Benutzen Sie entsprechend des Bodendurchmessers
des Kochgeschirrs die passende Kochzone.

P> Achten Sie bei der Benutzung des Kochgeschirrs auf
einen sicheren und mittigen Stand auf der Kochzone.

P> Achten Sie auf einen sauberen und trockenen Boden
des Kochgeschirrs.



Gebrauchsanleitung Pfanne Assist

P> Stellen Sie bei einem Gas-Kochfeld die Flamme so
ein, dass sie nur mit dem Boden des Kochgeschirrs in
Kontakt kommt und nicht mit den Seiten.

P> Fligen Sie Salz immer der heiBen Kochfliissigkeit
oder dem Essen hinzu, damit es sich vollsténdig
auflésen kann.

P> Verwenden Sie nur Kiichenutensilien aus Holz oder
Kunststoff.

6 BORA Assist

BORA Kochfelder mit Assist Funktionen stellen
Programme zur Verfligung, welche auf bestimmte
Gerichte bzw. Kochvorgénge abgestimmt sind. Diese
Kochfelder, die BORA JOY App und das BORA Assist
Kochgeschirr sind optimal aufeinander abgestimmt.

7 Umgang mit heiBem Ol
oder Fett

Bei hoheren Temperaturen kénnen sich Ol oder
Fett selbst entziinden.

p> Geben Sie kein Wasser in heiBes Ol oder Fett.
P> Loschen Sie Ol- oder Fettbrénde nie mit Wasser.

8 Reinigung und Pflege

Das Kochgeschirr ist nicht spiilmaschinengeeignet.

P> Reinigen Sie das Kochgeschirr nach jeder Benutzung
und trocknen Sie es griindlich ab.

P> Zum Reinigen mit der Hand verwenden Sie heiBes
Wasser, Handspllmittel und einen weichen
Schwamm.

P> Weichen Sie starke, hartndckige Verschmutzungen
flr einige Zeit ein.

P> Verwenden Sie zur Reinigung niemals kratzende
Schwémme, scharfkantige oder spitze Gegensténde.

0 Durch kalkhaltiges Wasser konnen Kalkflecken
entstehen. Séurehaltige Lebensmittel und
Lebensmittel mit hohem Salzgehalt kénnen in
Verbindung mit Hitze zu Verfarbungen fiihren.
Entfernen Sie diese Kalkablagerungen oder
Verfarbungen regelméBig und zeitnah.

9 Garantie

Mit Ubergabe des BORA Produktes an den Endkunden
beginnt die Herstellergarantie und gilt fiir 3 Jahre.

10 Entsorgung der
Transportverpackung

Das Rickfiihren der Verpackung in den

Materialkreislauf spart Rohstoffe und verringert das

Abfallaufkommen. Ihr Fachhéndler nimmt die

Verpackung zuriick.

P Ubergeben Sie die Verpackung an ihren Fachhandler

oder

P Entsorgen Sie die Verpackung sachgerecht unter
Berlicksichtigung der regionalen Vorschriften.
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User instructions Frying pan Assist

1 Materials and properties

Material

Frying pan Single-ply (18/10 stainless steel)

Frying pan handle Stainless steel, plastic/nylon

Inner coating ceramic

18/0 stainless steel with aluminium
core

Frying pan base

2 General information

These instructions contain important information to
protect you from injury and prevent damage to the
appliance. Read these instructions carefully before
using the cookware for the first time. The product
complies with the stipulated safety requirements. The
user is responsible for the safe use of the product,
cleaning and maintenance. Improper use can lead to
personal injury and damage to property.

3 Safety

Risk of burns from hot cookware.

The cookware becomes hot during

use.

» Allow the cookware to cool after
use.

» Keep your distance from steaming
cookware.

Risk of burns from hot handles.

Touching hot handles can cause

serious burns.

» Use suitable accessories (pot
holders, oven gloves, etc.).

Always place the hot cookware on a heat-
resistant base.

Keep children away from hot cookware or ensure
they are supervised at all times.
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Never leave cookware unattended whilst
cooking.

0 Ensure that the cookware is not damaged.

4 Before using for the first
time
P> Wash the cookware with warm water and washing-up
liquid, fill with clean water and bring to the boil 2 or 3

times, changing the water each time.
P> After cleaning, dry the cookware thoroughly.

5 Operation

Use KWPAPS
Oven

Grill function

Induction

Glass ceramic

ANANAN

Hot plate
Gas v

When used on gas cooktops or overheated, the
cookware may become discoloured. Such
discolouration is non-reversible and cannot be
washed off. However, it does not impair the
cookware’s functionality.

On gas cooktops, the long handle on the frying
pan may be damaged if the cookware is not used
correctly.

Scratches and cut marks can impair the non-
stick coating.

Wear and tear marks, such as scratches, may
appear.

P> Use the cooking zone that is appropriate for the base
diameter of the cookware.

P> When using the cookware, ensure that it is standing
firmly in the centre of the cooking zone.

P> Ensure that the base of the cookware is clean and
dry.

P> When using a gas cooktop, adjust the flame so it only
comes into contact with the base of the cookware,
not the sides.

P> Always add salt when the cooking liquid or food is
hot so that it can fully dissolve.

P> Only use wooden or plastic cooking utensils.
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6 BORA Assist

BORA cooktops with Assist functions provide
programmes designed for certain dishes or cooking
processes. These cooktops, the BORA JOY app and
BORA Assist cookware are designed to be used
together.

7 Handling hot oil or fat

e At high temperatures, fat and oil can ignite.

P> Do not add water to hot oil or fat.
P> Never extinguish oil and fat fires with water.

8 Cleaning and maintenance

The cookware is not dishwasher safe.

P> Clean the cookware after each use and dry it
thoroughly.

P> To clean it by hand, use hot water, washing-up liquid
and a soft sponge.

P> Leave stubborn dirt to soak for a while.

P> Never use abrasive sponges, or sharp or pointed
objects for cleaning.

0 Hard water can cause limescale marks. When
combined with heat, acidic foods and foods with
a high salt content can cause discolouration.
Remove any such limescale deposits or
discolouration regularly and quickly.

9 Warranty

The manufacturer’s warranty starts as soon as the
BORA product is handed over to the end customer and
is valid for 3 years.

10 Disposal of transport
packaging

Recycling the packaging saves raw materials and

reduces waste. Your specialist retailer will take the

packaging back.

P> Give the packaging to your specialist retailer

or

P> dispose of the packaging correctly observing regional
regulations.

bora.com



Manual de instrucciones Sartén Assist

1 Material y caracteristicas
de calidad

Material

Sartén una capa (acero inoxidable 18/10)

Asa de la sartén acero inoxidable, pléastico/nailon

Recubrimiento interior  ceramico

acero inoxidable 18/0 con centro de
aluminio

Base de la sartén

2 Generalidades

Este manual contiene indicaciones importantes para
protegerle frente a lesiones y evitar dafios en el
aparato. Lea atentamente este manual antes de usar el
recipiente de coccion por primera vez. El producto
cumple con la normativa de seguridad. El usuario es el
responsable del uso seguro del producto, asi como de
su limpieza y cuidados. Un uso indebido puede provocar
dafios a personas o materiales.

3 Seguridad

Peligro de quemaduras debido a la

alta temperatura del recipiente de

coccion.

El recipiente de coccion se calienta

durante el funcionamiento.

» Deje que el recipiente de coccidn
se enfrie después de usarlo.

» No se acerque al vapor de salida.

Peligro de quemaduras debido a las

asas calientes.

El contacto con las asas calientes

puede provocar quemaduras graves.

» Utilice accesorios adecuados
(agarradores, manoplas de
cocina...).
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Coloque siempre el recipiente de coccién
caliente sobre una superficie resistente al calor.

Mantenga a los nifios alejados del recipiente de
coccién caliente a menos que estén
continuamente bajo supervisién.

No deje nunca desatendido el recipiente cuando
esté cocinando algo en él.

Aseglrese de que el recipiente de coccién se
encuentra en perfecto estado.

4 Antes del primer uso

»> Limpie el recipiente de coccion con agua caliente y
detergente para lavar a mano y hiérvalo 2-3 veces en
agua.

»> Después de la limpieza, seque bien el recipiente de
coccion.

5 Uso

Uso KWPAPS
Horno

Funcion grill

Induccion (4
Vitrocerdmica (4

Placa de coccion convencional ¢
Gas (4

Si se usa en una placa de gas o en caso de
sobrecalentamiento, pueden quedar manchas en
el recipiente de coccién. Estas manchas son
irreversibles y no pueden eliminarse con la
limpieza, pero no afectan a la funcionalidad del
recipiente de coccion.

El mango largo de la sartén puede dafiarse
debido a un uso incorrecto al utilizar placas de
gas.

Los arafiazos y marcas de cortes pueden
estropear el revestimiento antiadherente.

Por el uso pueden aparecer marcas, como
aranazos.

P> Use la zona de coccion adecuada segn el didmetro
de la base del recipiente de coccién.

P> Al usar el recipiente de coccion, preste atencion a
que esté bien apoyado en el centro de la zona de
coccion.

» Compruebe que la base del recipiente de coccién
estd limpia y seca.
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P> En una placa de gas, ajuste la llama de forma que
solo llegue a la base del recipiente de coccion, no a
los lados.

P> Afiada siempre la sal al liquido de coccion o la
comida cuando esté caliente para que se disuelva
por completo.

P> Use Unicamente utensilios de cocina de madera o
pléstico.

6 BORA Assist

Las placas de coccion BORA con funciones Assist
ofrecen programas disefiados para platos y operaciones
de coccion especificos. Las placas de coccion, la
aplicacién BORA JOY y el recipiente de coccién BORA
Assist estan coordinados a la perfeccién.

7 Uso con aceite o grasa
caliente

El aceite o la grasa pueden arder
espontadneamente con temperaturas elevadas.

P> No vierta agua en grasa o aceite caliente.
P Nunca apague con agua el fuego producido por
aceite o grasa.

8 Limpiezay cuidados

Los recipientes de coccidn no son aptos para

lavavajillas.

P> Limpie los recipientes de coccion después de cada
uso y séquelos bien.

P> Para la limpieza manual, use agua caliente,
detergente lavavajillas a mano y una esponja suave.

P> En caso de suciedad persistente o incrustada, deje el
recipiente un rato en remojo.

P> No use nunca estropajos duros que puedan rayar la
superficie, ni objetos afilados o puntiagudos para la
limpieza.

0 Con un agua muy dura pueden aparecer
manchas de cal. Los alimentos acidos o con un
alto contenido de sal pueden dejar manchas al
calentarse. Retire lo antes posible y
regularmente este tipo de manchas y restos de
cal.

9 Garantia

Con la entrega del producto BORA al cliente final,
comienza a correr la garantia del fabricante de 3 afios.

10 Eliminacion del embalaje
de transporte

Devolver los embalajes al ciclo de los materiales ahorra

materias primas y reduce los residuos. Su distribuidor

especializado recogera el embalaje.

P> Entregue el embalaje a su distribuidor especializado,

0 bien

P> elimine el embalaje adecuadamente de acuerdo con
la normativa local.

bora.com



Manuel d’utilisation Poéle Assist

1 Matériaux et
caractéristiques de
qualité

Matériau

Poéle monocouche (acier inoxydable

18/10)
acier inoxydable, plastique/nylon

Poignée de poéle

Revétement intérieur  céramique

Fond de poéle aluminium revétu d’acier inoxydable

18/0

2 Généralités

Ce manuel contient des informations importantes pour
vous protéger contre les blessures et éviter
I'endommagement de I'appareil. Lisez attentivement ce
manuel avant la premiere utilisation du récipient de
cuisson. Les informations de sécurité fournies
précédemment s’appliquent a ce produit. L’utilisateur
est responsable de I'utilisation slre ainsi que du
nettoyage et de 'entretien du produit. Toute utilisation
inappropriée risque de conduire a des dégats matériels
ou des blessures.

3 Sécurité

Risque de brilure par le récipient

de cuisson chaud.

Le récipient de cuisson est chaud

pendant Iutilisation.

» Laissez refroidir le récipient de
cuisson apres toute utilisation.

» Tenez-vous a distance de la vapeur
dégagée.
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Risque de brilure sur les poignées

chaudes !

Le contact avec une poignée chaude

peut causer de graves briilures.

» Utilisez des outils adaptés
(poignées, gants thermiques...).

Posez toujours le récipient de cuisson brilant
sur une surface thermorésistante.

Maintenez les enfants a distance du récipient de
cuisson chaud sauf sous surveillance
permanente.

Ne laissez jamais le récipient de cuisson sans
surveillance pendant la cuisson.

Vérifiez que le récipient de cuisson est en bon
état.

4 Avant la premiere
utilisation

P> Nettoyez le récipient de cuisson avec de I'eau
chaude et du liquide vaisselle, puis faites-y bouillir de
I'eau deux a trois fois.

P> Séchez soigneusement le récipient de cuisson aprés
le nettoyage.

5 Utilisation

Utilisation

KWPAP5

Four

Fonction grill

Induction

Vitrocéramique

ANANAN

Plaque de cuisson
Gaz v

En cas d'utilisation avec une table de cuisson au
gaz et en cas de surchauffe, le récipient de
cuisson peut présenter des décolorations. Ces
décolorations sont irréversibles et ne peuvent
pas étre nettoyées, mais elles n’altérent pas la
fonctionnalité du récipient de cuisson.

La poignée de la poéle peut étre endommagée
sur les tables de cuisson au gaz en cas
d’utilisation non conforme.
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Les éraflures et entailles peuvent endommager
le revétement antiadhésif.

Des traces d’usure, telles que des rayures,
peuvent apparaitre.

P> Utilisez la zone de cuisson adaptée au diamétre du
fond du récipient de cuisson.

P> Lors de I'utilisation, veillez a poser le récipient de
cuisson de maniere sécurisée au centre de la zone
de cuisson.

P> Veillez a ce que le fond du récipient de cuisson soit
propre et sec.

P> Pour une utilisation avec une table de cuisson au gaz,
réglez la flamme de sorte qu’elle soit en contact
uniquement avec le fond du récipient de cuisson et
non avec les cotés de ce dernier.

P> Ajoutez toujours du sel a la nourriture ou au liquide
de cuisson chaud afin qu’il puisse se dissoudre
complétement.

P> Utilisez uniquement des ustensiles de cuisine en bois
ou en plastique.

6 BORA Assist

Les tables de cuisson BORA dotées des fonctions Assist
proposent des programmes qui sont adaptés a certains
plats et processus de cuisson. Ces tables de cuisson
sont parfaitement adaptées a I'app BORA JOY et au
récipient de cuisson BORA Assist.

7 Contact avec de I'huile et
des matiéres grasses
chaudes

En cas de températures élevées, les huiles et
matieres grasses peuvent s’enflammer.

P N’ajoutez jamais d’eau dans de I'huile ou de la
matiére grasse chaude.

P> Ne tentez jamais d’éteindre un feu d’huile ou de
graisse avec de I'eau.

8 Nettoyage et entretien

Le récipient de cuisson n’est pas adapté au lave-

vaisselle.

P Nettoyez le récipient de cuisson apres chaque
utilisation et séchez-le soigneusement.

p> Pour un nettoyage a la main, utilisez de I'eau chaude,
du liquide vaisselle et une éponge douce.

D> Faites tremper les salissures tenaces et difficiles
pendant un certain moment.

P> Pour le nettoyage, n’utilisez pas d’éponges abrasives
ou d’objets pointus ou tranchants.

o L’eau calcaire peut provoquer 'apparition de
taches de calcaire. Les aliments acides et les
aliments a forte teneur en sel peuvent causer
des décolorations en cas d’exposition a la
chaleur. Retirez ces dépdts de calcaire et ces
décolorations rapidement et de maniére
appropriée.

9 Garantie

La garantie fabricant débute au moment de I'obtention
du produit BORA et est valide pour une durée de 3 ans.

10 Mise au rebut de
'emballage de transport

Le recyclage de I'emballage permet d'économiser les

matiéres premiéres et de réduire la quantité de déchets.

Votre revendeur reprendra I'emballage.

P> Remettez I'emballage a votre revendeur spécialisé

ou

P Mettez I'emballage au rebut en tenant compte des
réglementations locales.

bora.com



Istruzioni per I'uso Padella Assist

1 Materiale e caratteristiche
di qualita

Materiale

Padella
Manico della padella

Single-Ply (acciaio inox 18/10)

acciaio inox, plastica/nylon

Rivestimento interno ceramica

acciaio inox 18/0 con nucleo in
alluminio

Fondo della padella

2 Informazioni generali

Questo manuale contiene informazioni importanti mirate
a proteggere da lesioni e a prevenire danni
all'apparecchio. Leggere attentamente le istruzioni
dall'inizio alla fine prima del primo utilizzo del prodotto.
Il prodotto corrisponde alle disposizioni di sicurezza
prescritte. L'utente & responsabile dell'uso sicuro del
prodotto, della pulizia e della cura. L'uso non conforme
puo causare danni alle persone e danni materiali.

3 Sicurezza

/\ PERICOLO

Pericolo di ustione dovuto a

stoviglie bollenti.

Le stoviglie diventano bollenti durante

l'uso.

» Lasciare raffreddare le stoviglie
dopo l'uso.

» Mantenere la distanza dal vapore
che fuoriesce.

/\ PERICOLO

Pericolo di ustione dovuto a manici

bollenti.

Il contatto con manici bollenti puo

causare gravi ustioni.

» Utilizzare ausili idonei (presine,
guanti termoisolanti, ...).

Appoggiare sempre le stoviglie bollenti su una
superficie resistente al calore.
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Tenere lontani i bambini da stoviglie bollenti a
meno che non siano costantemente sorvegliati.

Non lasciare mai incustodite le stoviglie durante
la cottura.

Controllare che le stoviglie siano in perfetto
stato.

4  Prima del primo utilizzo

> Pulire le stoviglie con acqua calda e detersivo per
piatti e farle bollire 2-3 volte con acqua.
P> Asciugare bene le stoviglie dopo la pulizia.

5 Uso

Uso KWPAPS

Forno

Funzione griglia

Induzione (4
Vetroceramica (4
Piastra (4
Gas (4

In caso di utilizzo su piani cottura a gas e in caso
di surriscaldamento si puo verificare
un’alterazione del colore sulle stoviglie. Queste
alterazioni del colore non sono reversibili € non
possono essere pulite, ma non danneggiano la
funzionalita delle stoviglie.

Il manico della padella pud danneggiarsi su piani
cottura a gas con un uso non conforme.

Graffi e tracce di taglio possono danneggiare il
rivestimento antiaderente.

Si possono verificare segni d’uso, come ad
esempio graffi.

P> Utilizzare la zona cottura abbinata in base al
diametro del fondo delle stoviglie.

P> Durante I'uso delle stoviglie assicurarsi che queste
siano su una base sicura e centrata sulla zona
cottura.

P> Assicurarsi che la base delle stoviglie sia pulita e
asciutta.

P> In caso di un piano cottura a gas impostare la
fiamma in modo che entri in contatto solo con il
fondo della stoviglie e non con i lati.

P> Aggiungere il sale sempre nel liquido di cottura caldo
o direttamente al cibo, affinché questo si possa
sciogliere completamente.

P> Utilizzare solo utensili da cucina in legno o plastica.
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6 BORA Assist

| piani cottura BORA con funzioni Assist offrono
programmi personalizzati per piatti o processi di cottura
specifici. | piani cottura, 'app BORA JOY e le stoviglie
BORA Assist sono perfettamente combinati tra loro.

7 Utilizzo di olio o grasso
bollente

In caso di temperature piu alte, grassi oppure oli
possono infiammarsi autonomamente.

P> Non versare acqua sul grasso/olio bollente.
P Non spegnere mai incendi di olio o grasso con
acqua.

8 Pulizia e cura

Le stoviglie non sono lavabili in lavastoviglie.

P> Pulire le stoviglie dopo ogni uso e asciugarle bene.

p> Per pulire a mano utilizzare acqua bollente, detersivo
per piatti e una spugna morbida.

P> Lasciare inumiditi i punti particolarmente sporchi per
un po’ di tempo.

P> Non utilizzare per la pulizia spugne abrasive, oggetti
appuntiti o affilati.

A causa del calcare presente nell'acqua possono
formarsi delle macchie. Alimenti acidi e alimenti
con un alto contenuto di sale possono causare
alterazioni di colore in combinazione con il
calore. Rimuovere regolarmente e
tempestivamente questi depositi di calcare o
alterazioni di colore.

9 Garanzia

Con la consegna del prodotto BORA al cliente finale ha
inizio la garanzia del produttore della durata di 3 anni.

10 Smaltimento
dell'imballaggio di
trasporto

Il reinserimento dei materiali d’imballaggio nel loro ciclo

produttivo permette di risparmiare materie prime e

diminuire la produzione di rifiuti. Il rivenditore ritira

I'imballaggio.

p Consegnare I'imballaggio al vostro rivenditore

oppure

P> Smaltire 'imballaggio correttamente tenendo conto
delle disposizioni regionali.

bora.com



Gebruiksaanwijzing Pan Assist

1 Materiaal en
kwaliteitskenmerken

Materiaal

Pan Single-Ply (roestvrij staal 18/10)

Pannengreep roestvrij staal, kunststof /nylon

Interne coating keramiek

roestvrij staal 18/0 met aluminium
kern

Bodem pan

2 Algemeen

Deze handleiding bevat belangrijke instructies die u
tegen verwondingen beschermen en schade aan het
apparaat voorkomen. Lees deze handleiding aandachtig
door voordat u het kookgerei in gebruik neemt. Het
product voldoet aan de geldende
veiligheidsvoorschriften. De gebruiker is
verantwoordelijk voor de reiniging, het onderhoud en
het veilige gebruik van het product. Ondeskundig
gebruik kan leiden tot lichamelijke en materiéle schade.

3 Veiligheid

Gevaar voor verbranding door heet

kookgerei.

Het kookgerei wordt heet tijdens het

koken.

> Laat het kookgerei afkoelen na
gebruik.

» Voorkom contact met vrijgekomen
stoom.

Gevaar voor verbranding door hete

grepen.

Het aanraken van hete grepen kan

ernstige brandwonden veroorzaken.

» Gebruik geschikte hulpmiddelen
(pannenlappen, hittebestendige
handschoenen...).
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Zet heet kookgerei altijd op een hittebestendig
oppervlak.

Houd kinderen uit de buurt van heet kookgerei,
tenzij ze voortdurend onder uw toezicht staan.

Laat kookgerei nooit onbeheerd achter tijdens
het koken.

Controleer of het kookgerei in goede staat
verkeert.

4 Voor ingebruikname

P> Maak het kookgerei schoon met warm water en
handafwasmiddel en kook het 2-3 keer uit met water.
P> Maak het kookgerei na reiniging goed droog.

5 Bediening

Gebruik
Oven

KWPAP5

Grillfunctie

Inductie

Glaskeramiek

ANANAN

Kookplaat
Gas v

Bij gebruik op gaskookvelden en bij
oververhitting kan het kookgerei verkleuren.Deze
verkleuringen zijn onomkeerbaar en kunnen niet
gereinigd worden, maar ze hebben geen
negatieve invloed op de functie van het
kookgerei.

De steel van de pan kan op gaskookvelden door
verkeerd gebruik beschadigd raken.

Krassen en gebruikssporen kunnen een
negatieve invloed op de antiaanbaklaag hebben.

Er kunnen gebruikssporen, zoals krassen,
optreden.

P> Gebruik de kookzone die past bij de doorsnede van
het kookgerei.

P> Wanneer u het kookgerei gebruikt, moet u ervoor
zorgen dat het stevig en midden op de kookzone
staat.

P> Zorg ervoor dat de onderkant van het kookgerei
schoon en droog is.

P> Stel bij een gaskookveld de vlam zo in dat deze
alleen met de bodem van het kookgerei in contact
komt en niet met de zijkant.
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P> Voeg zout altijd pas toe als het kookvocht of het
gerecht heet is, zodat het zout volledig kan oplossen.
P> Gebruik alleen keukengerei van hout of kunststof.

6 BORA Assist

BORA kookvelden met Assist-functies bieden
programma's aan die zijn afgestemd op specifieke
gerechten of kookprocessen. Deze kookvelden, de
BORA JOY-app en het BORA Assist-kookgerei zijn
perfect op elkaar afgestemd.

7 Omgang met hete olie of
heet vet

Bij hogere temperaturen kan vet of olie spontaan
ontbranden.

P> Voeg geen water toe aan hete olie of heet vet.
»> Blus olie- of vetbranden nooit met water.

8 Reiniging en onderhoud

Het kookgerei is niet vaatwasserbestendig.

»> Maak het kookgerei na gebruik goed schoon en
droog.

P> Voor handmatige reiniging kunt u heet water,
handafwasmiddel en een zachte spons gebruiken.

P> Laat hardnekkig vuil enige tijd weken.

P> Gebruik voor het reinigen geen schuursponzen, of
scherpe of spitse voorwerpen.

0 Door kalkhoudend water kan er kalkaanslag
ontstaan. Zure voedingsmiddelen en
voedingsmiddelen met een hoog zoutgehalte
kunnen bij hitte tot verkleuringen leiden.
Verwijder deze kalkaanslag of verkleuringen
tijdig en regelmatig.

9 Garantie

De fabrieksgarantie gaat in zodra het BORA product aan
de eindklant is overgedragen. Deze garantie geldt
gedurende 3 jaar.

10 Verwijdering van de
transportverpakking

Als we de verpakking terugbrengen in de
materiaalkringloop besparen we grondstoffen en
ontstaat er minder afval. Uw vakhandelaar neemt de
verpakking weer in.

P> Geef de verpakking aan uw vakhandelaar

of

P> Verwijder de verpakking op de juiste wijze in
overeenstemming met de regionale voorschriften.
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WHcTpykums 3a ynotpeba TuraH Assist

1 Marepuan u KaueCTBeHH
XapaKTepUCTUKH

Matepuan

Turan eHOMNacToBa (HepbKIaema cToMaHa

18/10)

HepbXaaema cTomMaHa, nnactmaca/
HaWoH

[lpbxka Ha TraHa

BbTpeluHo nokputme Kkepamuka

[IbHO Ha TuraHa Hepbxaaema ctomaHa 18/0 ¢

anymMmuMHueBa CbplLiesnHa

2 O6wa uHthopmauus

Taau MHCTPYKUMS ChIbpXKa BaxHa MHPOPMALMA, KOSTO
lWe Bu npeanasu ot HapaHsBaHe W Lie NpenoTepaTy
noBpefa Ha ypefa. [poyeTeTe BHUMATENHO Tagu
MHCTPYKLMS, Npeau fia M3nonasare ChAoBETE 3a rOTBEHE
32 MbPBY MbT. [1POAYKTLT OTrOBaps Ha NpeanucanuTe
npasuna 3a besonacHoct. Motpebutensat Hocw
OTrOBOPHOCT 3a He30MacHOTO M3Mon3BaHe Ha NpoayKTa,
HeroBoTO MOUMCTBaHE U noaapbxka. HenpasunHata
ynotpeba Moxe Aa AoBefe 40 HapaHsBaHe 1
VIMYLLECTBEHW LLETH.

3 besonacHocTt

/\ ONACHOCT

OnacHocT oT u3rapsiHe Ha ropeuu

CbOBe 3a rOTBEHE.

Mo Bpeme Ha roTBeHe ChAoBETE Ce

HarpsBar.

» OcTaBeTe CboOBETE [ia Ce OX1amdT
cnep ynotpeba.

» CTtounTe Ha pa3cTosHue oT
nanusallata napa.
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/\ OMNACHOCT

OnacHoCT 0T u3rapsiHe OT ropeLuuTe

OPBXKH.

[lokocBaHeTO Ha ropeLumTe APHXKU

MOXe [a [loBefe 10 CEPUO3HH

narapsHus.

» /3non3BanTe NOAXOAALLM MOMOLLHM
CPEACTBa (XBATKM 3a TEHMXEPMH,
pbKaBMLM 3a 3aLLuTa OT TOMNKHA, ...)

BuHaru noctassiite ropeluuTe ChLoBe 3a roTBEHe
BbPXY TOMNOYCTONYMBA OCHOBA.

[lpbxTe neliata faney oT ropeLumTe ChAoBe 3a
TrOTBEHE, OCBEH aKO HE ca Mof NOCTOAHHO
HabnoaeHve.

Hukora He ocTaBsTe cbaoseTe 6e3 Haf3op no
BPEMe Ha roTBEHe.

I'IposepﬁBal?lTe [ann CbaoBeTe 3a roTBEHE Ca B
M3MpaBHO CbCTOAHMKE.

4 TMpepu nbpBaTta ynotpeba

P> MoumcTeTe ChOoBETE 3a rOTBEHE C TOM/A BOAA
npenapar 3a MUeHe 1 KunHete 2-3 NbTV BOAA B TAX.

p> Cnen nounctsaHeTo nofacyuwere uo6pe CbIOBETE 3a
roTBEHE.

5 YnpasneHue
KWPAP5

Ynotpeba
OypHa

OyHKUMA TpUn

MHayKkums

Crbknokepamuka

ANANAN

O61KHOBEH KOTNOH
a3 v

0 Korato ce 13non3Bar Ha ra3osu nioToBse 3a
rOTBEHE U Npu NperpsBaHe, CbAOBETE 3a rOTBEHE
MOXe [ia Ce oLBeTAT. Tean oLBeTABaHMs Ca
HeobpaTmm 1 He moraT fia 6baaT NoYUCTEHN, HO
He HapyLuaBaTt yHKLMOHANHOCTTA Ha CbAOBETE
33 roTBeHe.

ﬂp'b)KKaTa Ha TUraHa MOXe Aa ce nospeaun npu
HenpasunHa yr|0Tpe6a Ha ra3oBu NMaOTOBE 3a
roTeeHe.
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ﬂpaCKOTVIHVITe u cnegute OT psasaHe MOXe Aa
HapyLlat HeaaniensaloTo NoKpUTue.

Moxe fia ce NosBAT cneay ot ynotpeba, kaTo
HanpuMep ApackoTUHU.

P> 3nonasalite 30HaTa 3a roTeeHe, NOAXOAALLA 3a
[iMameTbpa Ha 0CHOBaTa Ha Cbfa.

> Korato nanonasate cbia 3a roTseHe, ce ysepeTe, ue
TOV € NOCTaBeH CTabUNHO 1 LIEHTPaNHO BbpXy 30HaTa
3a roTBeHe.

D> YBepeTe ce, Ye 0CHOBATa Ha CbAa 3a FOTBEHE e unCTa
M cyxa.

> Mpy rasosu NnoToBe 3a roTBeHe perynupaniTe
nnambKa Taka, 4e aa Bin3a B KOHTakT CaMo C AbHOTO
Ha Cbla 3a roTBEHe, a He CbC CTPaHUTE My.

P> Burarn nobassitte con B ropeluara TeYHOCT 3a
roTBEHE WM B XpaHata, 3a fia MOXe T4 a Ce pasTBopu
Harb/Ho.

P> 3nongsaiite camo fbpBEHN K NNacTMacoBm
KyXHEHCKu1 npubopy.

6 BORA Assist

MnotoseTe 3a roteere BORA ¢ dyHKumm Assist
npeanaraT nporpamu, KOUTo ca cbobpaseHi ¢
KOHKPETHU SCTUS CbOTB. NMPOLIECH Ha roTBeHe. Teau
NM0TOBE 3a roTBeHe, NpunoxeHneTo BORA JOY u
cbaoseTe 3a roteeHe BORA Assist ca ontumanto
Cbrnacysau.

7 Paborta c ropeLio onuo
WU Ma3HUHA

Mpu NO-BUCOKW TEMMEPATYpU MacnoTo unu
Ma3HWHaTa MOXe [a Ce Bb3MIaMeHsT Camu.

P> He nobassrite Bosa B ropeLLo oMo UM MasHuHa.
P> Hukora He raceTe sananuau ce Macsna U MasHuH! ¢
Bofa.

8 [louucrBaHe U nopapbXKa

CbaoBeTe 3a roTBeHe He Ca NoAXOAALIM 33 MUEHE B

ChAOMMUANHA MaLLKHa.

p> MouncTBaitTe cbaoseTe 3a roTBeHe cnef BCAka
ynotpeba v rv noAcylasaiTe 1obpe.

P> 3a na nouncTuTe Ha pbka, M3non3saiiTe ropella Boa,
npenapar 3a M1eHe Ha CbioBe W Meka rsba.

P> HakucHeTe TexkuTe, ynoputi 3aMbpcsiBams 3a
N3BECTHO BPEME.

P> Hukora He uanonsearite abpasneHy rsbu, npeamety ¢
oCTpY pbboBe MK 3a0CTPEHW NpeaMeTH 3a
noyncTBaHe.

o Bcnencteue Ha BapoBWTa Bofla MOXeE fia ce
NoSIBAT NETHa OT KOTNEeH KambK. Kucenure
XPaHWTENHM NPOAYKTU U XPAHUTENHUTE MPOLYKTH
C BMCOKO ChbpXaHWe Ha CoN MOXe fia
npeausBuKaT NpoMsHa Ha LBeTa B KOMBUHaUMA ¢
TonnuHa. OTCTpaHsBalTe Te3n oTnaraHus ot
KOTNEH KaMbK UK OLBETABAHUS PENOBHO W
CBOEBPEMEHHO.

9 TlapaHuus

lapaHumaTa Ha MPOM3BOANUTEN 3aMoyBa OT AaTara Ha
npenasaHe Ha npoaykta BORA Ha kpaiiHust KMeHT u
BaXM 3 rOAMHM.

10 U3xebpnsiHe Ha
TpaHCMNopTHaTa ONaKoBKa

BpbluaHeTo Ha onakoBkata B MaTepuanHmus LMKb

CrecTsiBa CypOBMHI 1 HaMansBa KoNMYeCTBoTo

oTnagbum. Bawwat Teprosew Ha ApebHo e Baeme

onakoskara 0bpaTHo.

P> Mpenaiite onakoskara Ha BaluWs Tbproew Ha ApebHo

nm

P> V1axsbpreTe onakoskara NpasuiHo, kato B3eMeTe
npeqs1a pervoHanHuTe pasnopenom.

bora.com



Navod k pouziti Panev Assist

1 Material a vlastnosti

Material

Panev jednovrstvéa nerezova ocel 18/10

Rukojet panve nerezova ocel, plast/nylon

Vnitfni povrchova keramika
(prava
Dno pénve nerezova ocel 18/0 s hlinikovym

jadrem

2 Obecné informace

Tento nédvod obsahuje dileZité pokyny, jak se chranit
pred Urazem a jak zabranit poSkozeni spotfebice. Pred
prvnim pouZitim nadobi si dikladné prectéte tento
navod. Produkt vyhovuje pfedepsanym bezpec€nostnim
ustanovenim. Spotfebitel je odpovédny za bezpeéné
pouzivani produktu, za jeho Cisténi a péci o néj. Pouziti
v rozporu s Ucelem mize vést ke Skodam na zdravi

a majetku.

3 Bezpecnost

/\ NEBEZPECI

Hrozi nebezpedi popaleni horkym

kuchyiskym nadobim.

Nadobi se pfi vareni zahfiva.

» Néadobi nechte po pouZziti
vychladnout.

» UdrzZujte odstup od unikajici pary.

/\ NEBEZPECI

Nebezpeci popaleni o horka ucha.
PFi kontaktu s horkym uchem maze
dojit k zdvaznym popéleninam.

» PouZivejte vhodné pom(cky
(chnapky, ochranné rukavice
apod.).

Horké n&dobi vzdy odkladejte na zaruvzdorny
podklad.

Nepoustéjte k horkému nadobi déti, pokud
nejsou pod stalym dozorem.
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0 Néadobi nikdy nenechévejte pfi vateni bez dozoru.
0 Zkontrolujte, jestli na nddobi nejsou zavady.

4 Pred prvnim pouzitim

P> Nadobi umyjte teplou vodou s mycim prostfedkem

a nésledné v ném 2-3krét dejte vafit vodu.
P> Po umyti nadobi dikladné osuste.

5 Ovladani

Pouziti

KWPAP5

Trouba

Grilovaci funkce

Indukce

Sklokeramika

ANANAN

Varné deska
Plyn (4

PFi pouZiti na plynové varné desce a pfi pfiliSném
zahtati m0ze dojit u nddobi ke zméné barvy.
Zména barvy je nevratnd a nelze ji vycistit, ale
nemé vliv na funkénost nadobi.

Rukojet panve mlZete pfi nevhodném pouzivani
na plynovém sporaku poskodit.

Skrabance a stopy po krajeni mohou nepfiznivé
ovlivnit nepfilnavost povrchu.

Mohou se objevit zndmky opotfebeni, jako napf.
Skrabance.

P> PouZivejte varnou zonu, kterd velikosti odpovidé
priméru dna hrnce.

P> Pri pouzivani nadobi dbejte na to, aby bylo na varné
z6né bezpecné umisténo a vystredéno.

»> Dbejte na to, aby dno nadobi bylo Cisté a suché.

P> Plamen plynové varné desky nastavte tak, aby byl
v kontaktu pouze se dnem kuchynského nadobi
a nepfesahoval pfes jeho okraje.

P> Siil vzdy pridavejte az do horké tekutiny nebo jidla,
aby se mohla UpIné rozpustit.

P> Pouzivejte pouze drevéné nebo plastové kuchyriské
nécini.

6 BORA Assist

Varné desky BORA s funkei Assist nabizi programy
prizplsobené konkrétnim pokrmm nebo postuptim.
Tyto varné desky, aplikace BORA JOY a kuchynské
nadobi BORA Assist jsou optimalizovany pro spolecné
pouZiti.
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7 Nakladani s horkym
olejem nebo tukem

PFi vysSich teplotach se miZze olej nebo tuk
samovolné vznitit.

P> Do horkého oleje Ci tuku neprilévejte vodu.
P> Horici olej nebo tuk nikdy nehaste vodou.

8 (Cisténi a péce

Né&dobi neni vhodné do mycky.

P> Po kazdém pouZiti nadobi umyjte a dikladné osuste.

P> K ruénimu myti pouZijte horkou vodu, myci

prostredek a mékkou houbicku.

P> Odolné a zaschlé necistoty nechte néjakou dobu

odmocit.

P> K umyvéni nepouzivejte abrazivni houbicky, ostré ani

Spicaté predméty.

0 Voda s vysokym obsahem minerald mize
zpisobit skvrny od vodniho kamene. Kyselé
potraviny a potraviny s vysokym obsahem soli
mohou v kombinaci s vysokou teplotou zpUsobit
zménu barvy. Tyto usazeniny vodniho kamene
nebo zmény barvy pravidelné a véas odstraiujte.

9 Zaruka

Zaruka vyrobce zacina v okamziku predani produktu
BORA koncovému zékaznikovi a plati po dobu 3 let.

10 Likvidace prepravnich
obalu

Recyklaci obalu Setfite suroviny a sniZujete mnoZstvi
odpadu. Obaly miZete odevzdat u svého autorizovaného
prodejce.

P> Obal odevzdejte u svého autorizovaného prodejce
nebo

P> obal fadné zlikvidujte v souladu s mistnimi predpisy.

bora.com



Brugsanvisning Pande Assist

1 Materiale og egenskaber

Materiale
enkelt lag (18/10 rustfrit stal)
rustfrit stél, plast/nylon

Pande

Handtag pa pande

Belaegning pa inderside  keramik

Pandebund 18/0 rustfrit stal med
aluminiumskerne

2 Generelt

Denne vejledning indeholder vigtige oplysninger, som
beskytter dig mod kvaestelser og forhindrer skader pa
apparatet. Laes denne vejledning grundigt igennem for
forste brug af kogegrejet. Produktet lever op til de
foreskrevne sikkerhedsbestemmelser. Brugeren er
ansvarlig for den sikre brug af produktet, rengering og
vedligeholdelse. Ukorrekt brug kan medfare
personskader og materiel skade.

3 Sikkerhed

Risiko for forbrandinger fra varmt

kogegre;j.

Kogegrejet bliver varmt under brug.

» Lad kogegrejet kale af efter brug.

» Hold afstand til damp, der slipper
ud.

Risiko for forbraendinger pa grund

af varme greb.

Berering af varme greb kan medfare

alvorlige brandsar.

» Brug altid egnede hjaelperedskaber
(grydelapper, varmeisolerende
handsker, ...).

Seet altid det varme kogegrej pa et
varmebestandigt underlag.

Hold bern vaek fra det varme kogegrej,
medmindre de er under konstant opsyn.
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Lad aldrig kogegrej vaere uden opsyn under
madlavningen.

0 Kontroller, om kogegrejet er i fejlfri tilstand.

4 Rengor grillpanden

P> Renger kogegrejet med varmt vand og
opvaskemiddel, og skyl det 2-3 gange med kogende
vand.

P> Tor kogegrejet grundigt efter rengaringen.

5 Betjening

Anvendelse

KWPAP5

Ovn
Grillfunktion
Induktion

Glaskeramisk

ANANAN

Kogeplade
Gas v

Hvis kogegrejet anvendes pé gaskogeplader eller
bliver overophedet, kan det blive misfarvet.
Disse misfarvninger forsvinder ikke og kan ikke
renses, men de pavirker ikke kogegrejets
funktion.

Pandens skaft kan blive beskadiget ved
anvendelse pé gaskogeplade, da dette udger
formalsstridig brug.

Ridser og spor efter knive kan pavirke slip let-
belaegningen.

0 Der kan komme brugsspor, som fx ridser.

»> Brug den kogezone, der passer til diameteren pa
kogegrejets bund.

P> Sarg for, at kogegrejet star sikkert midt pa
kogezonen, nar det er i brug.

P> Serg for, at kogegrejets bund er ren og ter.

P> Ved en gaskogeplade skal du indstille flammen
sadan, at den kun kommer i kontakt med kogegrejets
bund og ikke med siderne.

P> Salt skal altid tilseettes til varm madlavningsvaeske
eller til maden, sé det kan opleses fuldsteendigt.

P Anvend kun kekkenredskaber af tree eller plast.
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6 BORA Assist

BORA-kogeplader med Assist-funktioner er udstyret
med programmer, der er tilpasset bestemte retter eller
tilberedningsprocesser. Disse kogeplader, BORA JOY-
appen og BORA Assist-kogegrejet er tilpasset hinanden
perfekt.

7 Handtering af varm olie og
fedt

Ved hgjere temperaturer kan olie eller fedt
selvantaende.

P> Heeld ikke vand pé varm olie eller fedt.
P> Forsgg aldrig at slukke brande fra anteendt olie og
fedt med vand.

8 Rengoring og
vedligeholdelse

Kogegrejet téler ikke maskinopvask.

P> Renger kogegrejet efter brug, og ter det grundigt.

P> Brug varmt vand, handopvaskemiddel og en bled
svamp til opvask i handen.

P> Opbled kraftig, hardnakket snavs i lidt tid.

P> Brug aldrig kradsende svampe, spidse genstande
eller genstande med skarpe kanter.

Der kan komme kalkpletter pa grund af
kalkholdigt vand. Syreholdige fadevarer og
fadevarer med hgjt saltindhold kan medfere
misfarvninger i forbindelse med varme. Fjern
disse kalkaflejringer eller misfarvninger
regelmaessigt og hurtigt.

9 Garanti

BORAs 3 ars producentgaranti over for slutkunden
begynder ved overdragelsen af produktet til slutkunden.

10 Bortskaffelse af
transportemballage

Nar emballagen sendes tiloage i materialekredslabet,

sparer man rastoffer og reducerer affaldet. Din

forhandler tager gerne imod emballagen.

P> Giv emballagen til din forhandler

eller

P> Bortskaf emballagen korrekt efter de regionale
bestemmelser.
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0dnyieg xpnong Tnyavi Assist

1 YAIKO Kol XOPOKTNPIOTIKG

TMOIOTNTAC
YAiko
Tnyovi Single-Ply (Avoeidwto xohupa
18/10, Hovo puAAO)
Ao yaviou Avoeidwto XaAuBa, TAaaTIKG /vaihov

Eowrepikn emotpwon  Kepapikd uAikd

Avoeidwto xahuBa 18/0 pe muprva
ahoupiviou

Bdion myaviou

2 Tevika

AuTo TO eyxelpidio 0dnyIwY XPONG TEPIEXET ONUOVTIKES
TANPOQOpIEC TOU Bai 6AC TPOOTATEUOOUY aTIO
TPOUHOTIONO Kal Ba amoTpewouv {nuId OTr) OUOKEU GOG.
AiaBdaTe MPOOEKTIKG QUTEC TIC 00nyieg TpIv
XPNOILOTOINOETE TO HAYEIPIKO OKEUOG VIO TPWTN POPA.
To TpoidV oUPHOPPWVETAI e TOUG TIPOBAETIOUEVOUC
kavoviopoUc aopaleiag. Ymeubuvog yia Ty aopoAn
Xpnon, Tov KaBapIopo Kai TNV GPovTida TOU TPOIOVTOQ
gival o yprotnc. H akataAnAn xpron Tou mpoioviog
eVOEXETOI VO EXEI WC OMOTEAEOPA TPOUHATIONOUC KO
0Bopd meplouaiag.

3 AopaAeia

/\ KINAYNOZ

Kivduvog eyKaUPATWY amd KAUTG

HOYEIPIKG OKEUN.

Ta poyelpika okeln CeoTaivovTal KaTd

N dIGpKEIa TNC AeIToupyiag.

P ApnoTe TO HOYEIPIKG OKEUN VO
KPUWOOUV PETA TN XPr oM.

» MeiveTe HOKPIG QMO OMOIOVONTOTE
eLepyopevo oTpo.
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Kivouvog eyKaUHATWY amd KAUTEG

AaBec.

To ayyIypo KauTwv AaBwv pmopei va

TTPOKOAEDEl 0oBaPA EYKAUNATO.

» Xpnoipomoigite KaTaGAMnAa
BonONTIKG YECQ (MACTEAKIQ, YAVTIO!
@oUpvou K.AT.).

TomoBeTeiTe MAVTO TO KAUTA HAYEIPIKG OKEUN OF
i emQAveIn avOeKTIKN oTn BgppoTnTa.

Kparare To maidid pokpid omo KauTd Hayelpika
oKeln, EKTOC €AV BPIOKOVTaI UTIO OUVEXT
emiBAeyn kamolou eviAika.

Mnv oQrVETE TIOTE TO HOYEIPIKA OKEUN XWwPiC
emiBAeyn KOG TN OIGPKEIQ TOU PAYEIPEHOTOC.

BeBaiwbeite 0TI TOl poyeIpIkG OKeUN gival o8
ApPIOTN KOTAOTAON.

4 Tlpiv amo TV mpwTN XPron

P> KabapioTe Tar payelpikd okeln pe (eoto vepo Kol uypod
QamopPUMONTIKO Kal BaATE T 2-3 Popeg var Bpdoouy e
VEPO.

P> Zreyvwaote KA TOr payeEIpIKG okeUn PeTa Tov
kaBopiopo.

5 Xeipiopoc

Xprion
®olpvog

KWPAP5

Neimoupyia ykpiA

Emoywyn

Kepapikd yuo

ANANAN

Eorieg
Agpio v

Otav xpnoigomolgital og €0TiEC agpiou, pmopei va
EHPAVIOTE] OMOXPWHOTIOHOC TOU HOYEIPIKOU
oKkeUoug. AUTOi 01 amoXPWHATIOHOI Ogv €ival
QVOOTPEWILOI KOl BEV ITOpOUV Vol KaBapIoTolv,
oM dev emmpeadouy T ASITOUPYIKOTNTA TOU
HayeIpIKOU oKeUoUC.

H Aar| Tou TyavioU UMopei Vo KATOOTPAPE! OTIC
€0Tieg agpiou Aoyw akaTdAAnAng xpriong.
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0dnyieg xpnong Tnyavi Assist

TPOTOOUVIEG KO ONUAdIC KOTC UITOPET VOl
€MNPEACOUV TNV AVTIKOANTIKT €MOTPWON.

Mropei va epgavioBoulv ixvn xprnong, ..
YPOTOOUVIEG.

P> Xpnoiporoifjote Tnv KatdAANAN {wvn payeipgpaTog
avahoya e T SIGUETPO TOU TIUBHEVD TOU HOYEIPIKOU
okeloug.

P> Karé T xprion Tou payelpikol okeuoug, ppovTioTe va
oTeKeaTe 0TaBEPA Kal KEVTPIKA aTn {wvn
HOYEIPELOTOC.

P> BeBaiwBeite o1 0 MuBpévac Tou payelpikol
OKEUAOPOTOC eival KaBopOg Kal aTEYVOG.

P> e pia eatia oepiou, pubpioTe TN PAOYQ £T01 WOTE VOl
EPXETOI O ETTAP HOVO [E TO KOTW PEPOC TOU
HaYEIPIKOU OKEUOUC Kail Ox1 pe Ta TAdiva.

P> Mavta va mpoaBeTeTe ohaTi aTo (£0TO PayeIpIKO UYPO
1) 0TO PAyNTO yia va To aprioeTe Vo diohuBei TeAeiwg.

P> Xpnaipomoreite povo Euhiva rj ThaaTikd okeUn
koudivog.

6 BORA Assist

O1 gotiec BORA pe Aeitoupyieg Assist mapexouv
TIPOYPAPLOTO TIOU €ival TPOOAPHOOUEVA 08 OUYKEKPILEVQ
mdra 1) Giadikaoieg payeipéparog. O ev Adyw eaTieg, n
epappoyn BORA JOY kai Tar payelpika okeun BORA
Assist pooapuolovTal dpioTa PeTaEU Toug.

7 Avmipetwmon {eoTwv
Aadiwv i Aimoug

o Se uynhoTepec Beppokpaaiec, To AddI 1) To Aimog
TTOPET VOl OVOIPAEYE.

P> Mnv mpoaBeTeTe vepo ae kauTod Ao f) Airoc.
P> Mnv emixeipeire va offioeTe QwTIEG TIOU £XOUV
mpokAnBei amd avapAegn Aadiol 1y Aimoug pe vepo.

8 Kabapiopog kai ¢ppovTida

To payelpikd okeUog eival oupRaTO e TAUVTAQIO TTHOTWY.

P> KoBopilete To okelog peTdr amo kdbe xpran Kai
OTEYVWVETE KAAQ.

P Mo va kabapiceTe pe To xEpI, xpnaigoroirare (eoTto
vepo, EEMAUVETE g TO XEPI KOI £VOl IOGAGKO GPOUYYApI.

P> MouAidae TIC evToveg, eTipoveq BpwpIES yiol KAMmoIlo
XPOVIKO Sidotnpa.

P> Moté pn xpnoiporoleite apouyydpakia Euaiparog,
avTIKeileva te aIyunped aKpa 1 aixuned avikeijeva
yia koBapiopo.

O1 Aek€dEC amd GAATA UTOPET VOl EUPAVIOTOUV
Aoyw Tou okAnpoU vepoU. Ta OEIval TpOPIHa Kal
TO TPOPIPO PE UWNAT TIEPIEKTIKOTNTO OE OAGTI
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UTTopEi va TPOKOAECOUV QMOXPWHATIOHO OTAV
ouvduadovtal Pe BeppoTnTa. AQaIPETTE QUTEC TIC
EVOTTOBETEIC GAATWV 1) TOV OTTOXPWHOTIONO
TAKTIKG KQI GPEOWC.

9 EyyuUnon

H eyylnon Tou kataokeuaaT opxiler omo Ty
nuepopnvia moipadoaonc Tou MPoioVTOC aTov TEAIKO
neAATN Ko yio epiodo duo (3) eTwv.

10 Ai16Oeon TNC CUOKEUNOING
HETAPOPAC

H avakUKkAwon TG oUOKEUODIaG EE0IKOVOLET TTPWTEC

UNEC KOl JElwvel TNV TTOGOTNTO TV AMOPEIUKATWY.

Mropeite va emOTPEWETE TNV OUOKEUATIA OTOV

£€oualodoTnuEVO 00 EPMOPO.

P Mapadwote T ouokeuaoia aTov £E0UCI0O0TNHEVO 0AGC
£Umopo

N

P> Opovriore yia Ty 61000 TN e ETOYYEAUOTIOUO Kal
OUPOWVA e TOUG I0XUOVTEC TIEPIPEPEINKOUC
Kovoviopouc.
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Kasutusjuhend Pann Assist

1 Materjal ja

kvaliteediomadused
Materjal
Pann lihekihiline (18/10 roostevaba teras)
Panni kdepide roostevaba teras, plast/nailon
Sisekiht keraamika
Panni pohi alumiiniumist sisuga 18/0

roostevaba teras

2 Uldine teave

See juhend sisaldab olulisi juhiseid, mis aitavad dra
hoida vigastusi ja seadme kahjustamist. Lugege juhend
enne keedundu esmakordset kasutamist
tahelepanelikult Iabi. Toode vastab ettendhtud
ohutuseeskirjadele. Kasutaja vastutab toote ohutu
kasutamise, puhastamise ja hooldamise eest. Ebadige
kasutamine voib pohjustada kehavigastusi ja varalist
kahju.

3 Ohutus

Poletusoht kuuma keedundu tottu.

Keedundu muutub kasutamise ajal

kuumaks.

p Laske keedundul pérast kasutamist
maha jahtuda.

» Hoiduge véljuva auru eest.

Poletusoht kuumade kaepidemete
tottu.
Kuumade kdepidemete puudutamine
vOib pdhjustada raskeid pdletusi.
» Kasutage sobivaid abivahendeid
(pajalapid, pajakindad jne).
Asetage kuum keedundu alati kuumakindlale
alusele.

Arge lubage lapsi kuuma keedunéu juurde, kui
nad ei ole pideva jarelevalve all.
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Arge jétke keedundud toiduvalmistamise ajal
kunagi jérelevalveta.

Kontrollige, kas keedundu on laitmatus
seisukorras.

4 Enne esimest kasutamist

P> Puhastage keedundu sooja vee ja
ndudepesuvahendiga ning keetke 2-3 korda veega
labi.

P> Pérast puhastamist kuivatage keedundu pdhjalikult.

5 Tegevus

Kasutamine KWPAP5

Kipsetusahi

Grillifunktsioon

Induktsioon

Klaaskeraamika
Pliidiplaat
Gaas (4

ANANAN

Gaasipliidil kasutamise ja tilekuumenemise
korral vdib kd6gindu varv muutuda.
Varvimuutused on péérdumatud ja neid ei saa
puhastades kdrvaldada, aga need ei mdjuta
koogindu kasutatavust.

Panni varskéepide voib gaasipliidiplaatidel valesti
kasutamise korral saada kahjustada.

Kriimud ja 16ikejéljed voivad nakkumisvastast
katet kahjustada.

Tekkida voivad kasutusjéljed, néiteks
kriimustused.

P> Kasutage pliidil kdégindu labimdddule vastava
suurusega keedutsooni.

P> Jélgige, et k6ogindu seisaks kasutamise ajal ohutult
keedutsooni keskel.

P> Veenduge, et kddgindu pdhi oleks puhas ja kuiv.

P> Reguleerige gaasipliidi leek nii, et see puutuks
uksnes vastu kddgindu pdhja, mitte kilgi.

P> Soola téieliku lahustumise tagamiseks lisage seda
ainult kuumale keeduvedelikule voi toidule.

P> Kasutage ainult puidust vi plastist kddgiriistu.
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Kasutusjuhend Pann Assist

6 BORA Assist

Assisti funktsioonidega BORA pliidiplaadid pakuvad
programme, mis on kohandatud teatud toitudele vi
toiduvalmistusviisidele. Need pliidiplaadid, rakendus
BORA JOY ja BORA Assisti keedundud on omavahel
optimaalselt kohandatud.

7 Kuuma oli voi rasvaga
todtamine

Kdrgemal temperatuuril vdib 6li vdi rasv ise
stittida.

> érge valage kuuma 0li ega rasva sisse vett.
P> Arge kunagi kustutage pdlevat 6li vdi rasva veega.

8 Puhastamine ja hooldus

Kdogindu ei sobi pesemiseks ndudepesumasinas.

P> Puhastage k6oginou iga kord pérast kasutamist ja
kuivatage see hoolikalt.

P> Kasitsi puhastamiseks kasutage kuuma vett,
ndudepesuvahendit ja pehmet svammi.

P> Tugevama ja térksa mustuse korral leotage seda
veidi aega.

> Arge kasutage puhastamiseks kunagi kriipivat
svammi ega terava serva voi otsaga esemeid.

Kare vesi véib tekitada katlakiviplekke.
Happelised toiduained ja suure soolasisaldusega
toiduained voivad koos kuumusega pdhjustada
véarvimuutusi. Eemaldage katlakivi voi
véarvimuutusi regulaarselt ja aegsasti.

9 Garantii

Tootjagarantii algab BORA toote ileandmisel
|6ppkasutajale ja kehtib kolm aastat.

10 Transpordipakendi
korvaldamine

Pakendi materjalide tagasi ringlusse suunamine aitab

saasta tooraineid ja vahendada jaatmete hulka. Pakendi

vOtab tagasi kohalik jaemiiiija.

P Andke pakend kohalikule jaemidjale

vOi

P> korvaldage see nouetekohaselt kooskélas kohalike
eeskirjadega.
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Kayttéohje Pannu Assist

1 Materiaalit ja muut
ominaisuudet

Materiaali

Pannu yksikerroksinen rakenne

(ruostumaton terds 18/10)

Pannun kahva ruostumaton terds, muovi/nailon

Sisépinnoite keraaminen

ruostumaton terés 18/0,
alumiiniydin

Pannun pohja

2 VYleista

Tama ohje sisaltaa tarkeitd ohjeita, jotka suojaavat
loukkaantumisilta ja ehkéaisevét laitevaurioita. Lue tama
kayttoohje huolellisesti ennen ruoanvalmistusastian
ensimmaista kayttokertaa. Tuote on voimassa olevien
turvallisuusmaérdysten mukainen. Kayttdja on vastuussa
tuotteen turvallisesta kaytostd seka puhdistuksesta ja
ylldpidosta. Epdasianmukainen kayttd voi aiheuttaa
henkil6- ja esinevahinkoja.

3  Turvallisuus

Kuumien ruoanvalmistusastioiden

aiheuttama palovammojen vaara.

Ruoanvalmistusastiat kuumenevat

kdyton aikana.

P Anna ruoanvalmistusastioiden
jaahtya kayton jalkeen.

» Pysy etdalla ulos tyontyvasta
hoyrysta.

Kuumien kahvojen aiheuttama

palovammojen vaara.

Kuumien kahvojen koskettaminen voi

aiheuttaa vakavia palovammoja.

» Kaytd soveltuvia apuvalineita
(patalappuja, patakintaita jne.).
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Aseta kuuma ruoanvalmistusastia aina
kuumuutta kestavalle alustalle.

Pida lapset poissa kuuman ruoanvalmistusastian
léheisyydestd, ellei heitd valvota jatkuvasti.

Al j&ta ruoanvalmistusastiaa ruoanvalmistuksen
aikana koskaan ilman valvontaa.

Tarkista, ettd ruoanvalmistusastia on
moitteettomassa kunnossa.

4 Ennen ensimmaista

kayttoa

P> Pese ruoanvalmistusastia lampimélla vedella ja
kasitiskiaineella, ja puhdista keittdmalla siind vetta
2-3 kertaa.

P> Kuivaa ruoanvalmistusastia puhdistuksen jalkeen
huolellisesti.

5 Kaytto

Kaytto
Uuni

KWPAP5

Grillitoiminto
Induktio
Lasikeramiikka

ANANAN

Valurautaliesi
Kaasu (4

Jos ruoanvalmistusastiaa kaytetdan
kaasukeittotasolla tai se ylikuumenee, se voi
varjaantyd. Nama varjaytymat ovat pysyvia
eivatka lahde pesussa, mutta ne eivét vaikuta
ruoanvalmistusastioiden toimintaan.

Pannun varsi voi vaurioitua, jos pannua
kdytetaan kaasukeittotasolla
epaasianmukaisesti.

Naarmut ja leikkuujaljet voivat heikentda
tarttumatonta pinnoitetta.

Ruoanvalmistusastioihin voi tulla kdyttojalkia,
esim. naarmuja.

P> Kéyta keittoaluetta, joka vastaa kooltaan
ruoanvalmistusastian pohjan halkaisijaa.

P> Varmista ruoanvalmistusastiaa kdyttdessési, etté se
on keskelld keittoaluetta ja ettd sen asento on vakaa.

P> Varmista, ettd ruoanvalmistusastian pohja on puhdas
ja kuiva.

25



K&yttoohje Pannu Assist

D> S34d4 kaasukeittotason liekki siten, ettd se on
kosketuksissa vain ruoanvalmistusastian pohjan
kanssa eika ulotu reunoihin.

D> Lisda suola aina kuumaan ruoanvalmistusnesteeseen
tai ruokaan, jotta se liukenee kokonaan.

P> Kaytd vain puisia tai muovisia keittidtarvikkeita.

6 BORA Assist

BORA-keittotasoissa, joissa on Assist-toiminnot, on
ohjelmia, jotka on tarkoitettu tietyille ruokalajeille tai
ruoanvalmistustavoille. Ndma keittotasot, BORA JOY
-sovellus ja BORA Assist -ruoanvalmistusastiat on
suunniteltu kaytettaviksi yndessa.

7 Kuuman rasvan tai 6ljyn
kasittely

Rasva tai dljy voi syttyd palamaan itsestdan, kun
|émpdtila on korkea.

» é\é kaada vettd kuumaan rasvaan tai 6ljyyn.
»> Ald koskaan sammuta palavaa 6ljya tai rasvaa
vedella.

8 Puhdistus ja yllapito

Ruoanvalmistusastiat eivat sovellu pestavaksi

astianpesukoneessa.

P> Pese ruoanvalmistusastiat jokaisen kéyttokerran
jalkeen ja kuivaa ne huolellisesti.

P> Kaytd kdsin pesuun kuumaa vettd, kasitiskiainetta ja
pehmedad sienta.

P> Pinttynyt lika irtoaa liottamalla ruoanvalmistusastiaa
jonkin aikaa.

> Al3 koskaan kaytd puhdistukseen naarmuttavia sienié
tai terdvid esineita.

Kalkkipitoisesta vedesta voi jadda kalkkitahroja.
Happamat tai voimakassuolaiset elintarvikkeet
voivat kuumennettuina aiheuttaa varjaytymia.
Poista kalkkitahrat ja varjaytymat viipymétta ja
saannollisesti.

9 Takuu

Valmistajan takuu astuu voimaan silloin, kun BORA-

tuote luovutetaan loppukdyttéjélle. Takuu on voimassa 3

vuotta.

10 Kuljetuspakkauksen
havittaminen

Pakkauksen palauttaminen materiaalikiertoon sééstaa
raaka-aineita ja vahentaa jatteiden maaraa. Voit
palauttaa pakkauksen jalleenmyyjélle.
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P> Palauta pakkaus jélleenmyyjélle

tai

P> Havitd pakkaus asianmukaisesti paikallisten
madraysten mukaisesti.
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Upute za uporabu Tava Assist

1 Materijal i obiljezja

kvalitete
Materijal
Tava Jednoslojan (nehrdajuci celik 18/10)
Rucka tave Nehrdajuci celik, plastika/najlon

Keramika

Nehrdajuci celik 18/0 s
aluminijskom jezgrom

Unutarnji premaz

Dno tave

2 Opcenito

U ovim uputama nalaze se vazne napomene za
izbjegavanje ozljeda i sprjeavanje oSteéenja uredaja.
Pazljivo proCitajte ove upute prije prve uporabe posuda.
Proizvod odgovara propisanim sigurnosnim odredbama.
Korisnik je odgovoran za sigurnu uporabu, ¢is¢enje i
odrzavanje proizvoda. Nenamjenska uporaba moze
uzrokovati ozljede i materijalne Stete.

3 Sigurnost

/\ OPASNOST

Opasnost od opeklina zbog vruceg

posuda.

Posude se tijekom kuhanja zagrijava.

» Pustite posude da se ohladi nakon
uporabe.

» Drzite se podalje od izlazece pare.

/A OPASNOST

Opasnost od opeklina zbog vruéih

rucki.

Dodirivanje vrucih ruc¢ki moze

uzrokovati teSke opekline.

» Upotrebljavajte prikladna pomocna
sredstva (krpe, kuhinjske rukavice
itd.).

Vruée posude uvijek odloZite na podlogu otpornu
na toplinu.

Pazite da se djeca ne priblizavaju vruéem
posudu, osim ako su pod neprestanim nadzorom.
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Nemojte tijekom kuhanja nikada ostavljati
posude bez nadzora.

0 Uvijek provjerite je li posude u ispravnom stanju.

4  Prije prve uporabe

P> Ocistite posude toplom vodom i deterdzentom za
rucno pranje posuda i prokuhajte ga 2 - 3 puta.
P> Nakon ciscenja temeljito osusite posude.

5 Rukovanje

Primjena
Peénica

KWPAP5

Funkcija rostilja

Indukcija v
Staklokeramika v
Grijaca ploCa za kuhanje v

Plinska ploca za kuhanje (4

U slucaju uporabe na plinskoj ploci za kuhanje i
pregrijavanja posude moZe promijeniti boju.
Takva promjena boje ne moZe se ukloniti ni
oCistiti, ali ne narusava funkcionalnost posuda.

Drska tave moZze se oStetiti pri nepravilnoj
uporabi na plinskoj plodi za kuhanje.

Ogrebotine i tragovi rezanja mogu ostetiti
neprianjajuci premaz.

Mogu se pojaviti znakovi istroenosti, primjerice
ogrebotine.

»> Upotrebljavajte odgovarajucu zonu za kuhanje s
obzirom na promjer dna posuda.

P> Prilikom uporabe posuda vodite ra¢una o tome da je
posude stabilno postavljeno i da se nalazi na sredini
zone za kuhanije.

P> Vodite racuna o tome da je dno posuda €isto i suho.

P> Namjestite plamen na plinskoj plo¢i za kuhanje tako
da dodiruje samo dno posuda, ali ne i bone strane
posuda.

P> Sol uvijek dodajte u vrucu tekucinu od kuhanja ili jelo
kako bi se u potpunosti otopila.

P> Upotrebljavajte samo drveni ili plasticni kuhinjski
pribor.
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Upute za uporabu Tava Assist

6 BORA Assist

Ploge za kuhanje BORA s funkcijama Assist nude
programe koji su prilagodeni odredenim jelima odnosno
postupcima kuhanja. Te ploce za kuhanje, aplikacija
BORA JOY i posude BORA Assist optimalno su
medusobno uskladeni.

7 Rad s vruéim uljem ili
masti

Pri visokim temperaturama ulje ili mast mogu se
zapaliti.

P Nemojte dodavati vodu u vruée ulje ili mast.
P> Pozare uzrokovane uljem ili masnoéom nikada
nemojte gasiti vodom.

8 Ciscenje i odrzavanje

Ovo posude ne smije se prati u perilici posuda.

p> Ocistite posude nakon svakog koristenja i temeljito
ga osusite.

P> Za ruéno Ciéenje upotrijebite toplu vodu, deterdZent
za rucno pranje posuda i mekanu spuzvu.

P> U slucaju jake, tvrdokorne prijavstine pustite posude
da se malo namace.

P> Pri ¢iscenju nemojte nikada upotrebljavati spuzve
koje grebu ni ostre ili Siljaste predmete.

Uporaba vode bogate kamencem moze dovesti
do pojave mrlja od kamenca. Kisele namirnice i
namirnice s visokim udjelom soli mogu u
kombinaciji s toplinom uzrokovati promjene
boje. Uklanjajte te naslage kamenca ili promjene
boje redovito i brzo.

9 Jamstvo

Jamstvo proizvodaca zapoCinje pri predaji BORA
proizvoda krajnjem kupcu i vrijedi 3 godine.

10 Zbrinjavanje transportne
ambalaze

Vraéanjem ambalaZe u ciklus kruZenja materijala Stedi

se na sirovinama te se smanjuje koliCina otpada. Vasa

specijalizirana trgovina uzet ¢e ambalaZu natrag.

P> Predajte ambalaZu svojoj specijaliziranoj trgovini

ili

P> Zbrinite ambalazu na odgovarajuci nacin uz
poStovanje regionalnih propisa.
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Hasznélati Gtmutaté Serpenyé Assist

1 Anyag- és mindségi
jellemzék

Anyag

egyrétegl (18/10 rozsdamentes
acél)

Serpenyd

Serpenyé fogantylja  rozsdamentes acél, miianyag/nylon

Belsé bevonat kerémia

18/0 rozsdamentes acél aluminium
maggal

Serpeny6 alja

2 Altalanos tudnivalék

Ez az Utmutat6 fontos informéciokat tartalmaz, amelyek
révén megdvhatja magat a sériilésektdl, és
megakadalyozhatja a készlilék karosodasat. A
féz6edény elsé hasznalata el6tt figyelmesen olvassa el
az Gtmutatdt. A termék megfelel az elgirt biztonsagi
szabalyozasnak. A felhasznal¢ felel a termék
biztonsagos hasznalataért, tisztitasaért és
gondozéasaért. A szakszer(tlen hasznélat személyi
sériilésekhez és anyagi karokhoz vezethet.

3 Biztonsag

A forré f6z6edény égési sériilést

okozhat.

A f6z6edény lizemelés kdzben

felforrdsodik.

P Hasznélat utdn hagyja a f6z6edényt
lehdlni.

» Maradjon tavol a kidramld géztdl.

A forré fogantyudk égési sériilést

okozhatnak.

A forré fogantyuk megérintése sulyos

égési sériilést okozhat.

» Hasznaljon megfelel6
segédeszkozoket (edényfogo, hdalld
kesztyd, ...)
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0 A forré f6z6edényt mindig h6éll6 feliiletre allitsa.
Tartsa tévol a gyerekeket a forr6 f6z6edénytdl,
kivéve, ha dllandéan felligyelet alatt vannak.

F6zés kdzben soha ne hagyja feliigyelet nélkil a
f6zG6edényt.

Ellendrizze, hogy a f6z6edény kifogéstalan
allapotban van-e.

4 Az elso hasznalat el6tt

P> Tisztitsa meg a f6z6edényt meleg vizzel és kézi
mosogatoszerre, és vizzel fozze ki 2-3 alkalommal.
P> Tisztités utdn alaposan széritsa meg a f6z6edényt.

5 Uzemeltetés
KWPAP5

Alkalmazas
Siit6
Grill funkcio

Indukcié

Uvegkeramia

AN NAN

Féz6lap
Géz v

0 Ha gazf6z6lapon hasznalja a fézéedényt, és
tlilmelegedés esetén elszinezédhet. Ezek az
elszinez6dések visszafordithatatlanok, és nem
lehet letisztitani 6ket, de nem befolyasoljdk a
f6z6edény mlkodését.

A serpenyé fogantyuja megsériilhet a
gazfézGlapon torténd helytelen hasznélat sorén.

A karcoldsok és a vagasi nyomok
befolyésolhatjak a tapadasgétlé bevonatot.

Hasznalatbél eredd foltok, példaul karcoldsok
lehetnek rajta.
P> A f6zGedény aljanak atmércjéhez ill6 f6z6zonat
hasznélja.
P> A f6z6edény hasznalata soran iigyeljen arra, hogy
biztonsagosan és kézépen élljon a f6z6z6néan.
» Ugyeljen arra, hogy a f6z6edény alja tiszta és széraz
legyen.
P Gézféz6lap esetén Ugy éllitsa be a langot, hogy csak
a f6z6edény aljat érje, az oldalat ne.
P> Mindig a forrd féz6folyadékot vagy ételt sézza meg,
hogy teljesen fel tudjon oldédni.
P> Csak fabol vagy mianyaghdl késziilt konyhai
eszkozoket hasznéljon.
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Hasznélati Gtmutaté Serpenyd Assist

6 BORA Assist

Az Assist funkcioval ellatott BORA féz6lapok olyan
fézési programokat biztositanak, amelyek
meghatarozott ételekhez vagy fézési folyamatokhoz
igazodnak. Ezek a féz6lapok, a BORA JOY alkalmazés és
a BORA Assist f6z6edények tokéletesen illeszkednek
egymashoz.

7 Forré olaj vagy zsir
kezelése

Magasabb hémérsékleteknél a olaj vagy a zsir
meggyulladhat.

P> Ne dntson vizet forrd olajra vagy zsirra.
P> Az olaj vagy zsir okozta tlizet sose oltsa vizzel.

8 Tisztitas és apolas

A f6z6edény mosogatogépben nem mosogathato.

P> Minden hasznélat utén tisztitsa meg a f6z6edényt, és
alaposan szaritsa meg.

P> Kézi tisztitdshoz hasznaljon forrd vizet, kézi
mosogatoszert és puha szivacsot.

P> Kis ideig 4ztassa be az erés, makacs
szennyezédéseket.

P> A tisztitéashoz doha ne hasznéljon karcold
szivacsokat, éles széll vagy hegyes térgyakat.

A mésztartalmd viz miatt vizkéfoltok
keletkezhetnek. A savtartalmu ételek és a magas
sétartalmu ételek hé hatdsara elszinez6déseket
okozhatnak. Rendszeresen és révid idén belil
tavolitsa el ezeket a vizkélerakddasokat vagy
elszinez6déseket.

9 Garancia

A gyartoi garancia a BORA-termék végfelhasznalonak
torténd atadasatol veszi kezdetét, és harom évig
érvényes.

10 A szallitasi csomagolas
artalmatlanitasa

A csomagolds visszavezetése az anyagok korforgdsaba

nyersanyagot takarit meg, és csokkenti a keletkezé

hulladék mennyiségét. A szakkereskedd visszaveszi a

csomagolést.

P> Adja 4t a csomagoldst a kereskedének

vagy

P A regionélis eldirdsok betartdséval artalmatlanitsa
szakszer(ien a csomagolast.
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Notkunarhandbék Panna Assist

1 Efni og gaedaeiginleikar

Skildu aldrei matreidsluéhold eftir eftirlitslaus

Efni
Panna Einlaga (rydfritt stal 18/10)
Pénnuhandfang Ryofritt stél, plast/nylon
Innri htdun Keramik

Botninn & pdnnunni 18/0 rydfriu stali meo alkjarna

2 Almennt

Pessi handbdk inniheldur mikilveegar upplysingar sem
vernda pig fyrir meidslum og koma i veg fyrir skemmdir
4 teekinu. Lestu pessar leidbeiningar vandlega &dur en

bu notar pottinn i fyrsta skipti. Petta taeki uppfyllir
[6gbodnar oryggiskrofur. Notandinn er abyrgur fyrir

Oruggri notkun teekisins, hreinsun og umhirdu. Rong
notkun getur haft { for med sér likams- og eignatjon.

3 Oryggi

Haetta & bruna vegna heitra
matreidsluahalda.
Matreidsluaholdin verda heit vid
notkun.

P Latid matreidsluahdldina kdlna eftir

notkun.

P Haltu fjarleegd fra gufu sem sleppur

at.

Haetta & bruna vegna heitra
handfanga.

Snerting & heitum handféngum getur

valdio alvarlegum brunasarum.
» Notadu videigandi hjalpartaeki

(pottasleppa, hitavarnarhanska, ...)

Settu heit matreidsludhdld alltaf & hitapolid
yfirbord.

Haltu bérnum fré heitum matreidsluahdldum

nema stodugt sé haft eftirlit med peim.
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medan pu eldar.
Athugadu hvort matreidsluahdldin séu i
fullkomnu &standi.

4  Fyrir fyrstu notkun

P> Hreinsid matreidsludhéldin med volgu vatni og
handpvottaefni og sj60id 2-3 sinnum med vatni.
P> Eftir hreinsun skaltu purrka matreidsludhdldin

vandlega.

5

Notkun

Notkun

KWPAP5

Ofn

Grilladgerod

Span

Glerkeramik

Eldavél

ANANAN

Gasi

v

o

o

Pegar pad er notad & gashellubord og ofhitnad
geta matreiosludhdld mislitast. Pessar mislitanir
ganga ekki til baka og ekki er haegt ad prifa peer,
en hafa ekki &hrif & virkni eldunarahéldanna.

Handfang pénnu getur skemmst & gashellum
vegna dvideigandi notkunar.

Rifur og skurdarmerki geta haft ahrif & non-stick
hddina.

Pad geta verid merki um slit, svo sem: rispur.

P> Notadu videigandi eldunarsvaedi eftir pvermél
botnsins & pottinum.

P> Pegar eldunardhdld eru notud skaltu ganga Ur skugga
um ad hann sé stadsettur & 6ruggan hatt og & midju
eldunarsveedisins.

P> Gakktu Ur skugga um ad botninn & pottinum sé
hreinn og purr.

P> Fyrir gashellubord skaltu stilla logann pannig ad hann
komist adeins i snertingu vid botninn & pottinum en
ekki hliounum.

P> Bztio alltaf salti vid heitan eldunarvékva eda mat til
ad hann leysist alveg upp.

P> Notadu adeins eldhisahdld Ur tré eda plasti.
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Notkunarhandbék Panna Assist

6 BORA Assist

BORA hellubord med Assist-adgerdum bjdda upp & forrit
sem eru sérsnidin ad akvednum réttum eda
matreidsluferlum. Pessar hellubord, BORA JOY appid og
BORA Assist-matreidsludhold eru einstaklega samreemd
hvert vid annad.

7 Meodhondlun heitrar oliu
eda fitu

0 Vio haerra hitastig getur olia eda fita sjélfkviknao.

P> Ekki beeta vatni i heita oliu eda fitu.
P> Aldrei skal reyna ad slékkva brennandi oliu eda feiti
meod vatni.

8 Prif og umhirda

Eldunarahdldin bola ekki upppvottavél.

P> Hreinsadu pottinn eftir hverja notkun og purrkadu
hann vel.

P> Til ad prifa med hondunum skaltu nota heitt vatn,
upppvottasapu og mjukan svamp.

P> Leggid pung og prjésk éhreinindi  bleyti i nokkurn
tima.

P> Notadu aldrei klérandi svampa, skarpa eda
oddhvassa hluti til ad prifa.

Kalkblettir geta komid fram vegna haros vatns.
Sur matveeli og matur sem inniheldur miki¢ af
salti getur valdid mislitun pegar pad er blandad
saman vio hita. Fjarleegdu pessar kalkutfellingar
eda mislitun reglulega og tafarlaust.

9 Abyrgd

Framleiosludbyrgoin hefst vid afhendingu BORA
vérunnar til endanlegs vioskiptavinar og gildir i 3 4r.

10 Forgun umbuda vegna
flutnings

Med pvi ad skila umbdoum aftur i efnahringrésina

sparast hraefni og pad dregur Ur magni Grgangs.

Séluadilinn mun taka aftur vio umbadunum.

P> Skilio umbtdunum til sdluadila

eda

P> Fargid umbtdunum med videigandi heetti samkvaemt
gildandi reglum & hverjum stao.
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Naudojimo instrukcija Keptuvé ,Assist“

1 Medziagos ir kokybinés
charakteristikos

Medziaga

vieno sluoksnio (nerddijancio plieno
18/10)

nertdijantis plienas, plastikas /
nailonas

Keptuvé

Keptuvés rankena

Vidiné danga keramika

Keptuvés dugnas 18/0 neradijantis plienas su

aliuminio Serdimi

2 Bendrieji duomenys

Sioje instrukcijoje pateikiama svarbi informacija,
apsauganti Jus nuo suzalojimy ir nuo prietaiso
sugadinimo. Prie§ pirma karta naudodami puodus,
atidZiai perskaitykite Sig instrukcija. Gaminys atitinka
privalomus saugos nuostatus. Naudotojas tam, kad
gaminys bty naudojamas saugiai, privalo jj valyti ir
prizitréti. Dél netinkamo naudojimo gali biti padaryta
Zala Zmonéms ir turtui.

3 Sauga

Nusideginimo karStais maisto

gaminimo indais pavojus.

Naudojami maisto gaminimo indai

jkaista.

» Leiskite po naudojimo jiems atvésti.

» Laikykités atokiai nuo
besiverZianéiy gary.

/\ PAVOJUS

Nusideginimo j karStas rankenas

pavojus.

Paliete karStas rankenas galite stipriai

nusideginti.

» Naudokite pagalbines priemones
(puodkéles, nuo Silumos saugancias
pirstines...).

bora.com

Maisto gaminimo indus visada dékite ant kar$¢iui
atsparaus pavirSiaus.

Stebékite kad vaikai buty atokiai nuo maisto
gaminimo indy, nebent jie tuo metu buty nuolat
priziarimi.

Gamindami maistg niekada nepalikite maisto
gaminimo indy be prieZiuros.

Patikrinkite, ar maisto gaminimo indai yra puikios
baklés.
4 Prie§ pirmg naudojima

P> I8plaukite indus Siltu vandeniu su plovikliu ir 2-3
kartus pavirkite juose vandens.
P> I$plautus indus kruopsciai nusausinkite.

5 Veiksmas

Naudojimas KWPAP5

Orkaité

Grilio funkcija

Indukcija

Stiklo keramika

ANANAN

Ketaus viryklé

Dujiné virykle v

Naudojant ant dujiniy kaitlenéiy ir perkaitinus
maisto gaminimo indus, gali pakisti jy spalva. Sie
spalvos pakitimai negriztami ir jy negalima
nuvalyti, taciau jie neturi jtakos maisto gaminimo
indo funkcionalumui.

Netinkamai naudojant ant dujiniy kaitlenéiy,
galima paZzeisti keptuvés rankena.

|brézimai ir pjovimo Zymés gali pazeisti
nelimpancia danga.

0 Gali atsirasti naudojimo Zymiu, pvz., jbrézimy.

P> Naudokite kaitviete, atitinkancia maisto gaminimo
indy dugno skersmen;.

P Naudodami maisto gaminimo indus jsitikinkite, kad
jie ant kaitvietés padéti saugiai ir per viduri.

P> [sitikinkite, kad maisto gaminimo indy dugnas yra
varus ir sausas.

P> Jei naudojate dujine kaitlente, liepsna sureguliuokite
taip, kad ji liesty tik maisto gaminimo indo dugna, o
ne Sonus.

P> Druska visada berkite | karSta maisto ruosimo skystj
arba patiekala, kad ji visiSkai istirpty.
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Naudojimo instrukcija Keptuve ,Assist*

P> Naudokite tik medinius arba plastikinius virtuvés
reikmenis.

6 ,BORA Assist*

BORA kaitlentés su ,Assist* funkcijomis sitlo
programas, pritaikytas konkretiems patiekalams ar
gaminimo procesams. Sios kaitlentes, programélé BORA
JOY ir ,BORA Assist* maisto gaminimo indai yra
optimaliai suderinti tarpusavyje.

7 Gaminimas su karstu
aliejumi ar riebalais

Kai temperatira auksta, aliejus ar riebalai gali
uZsidegti savaime.

P> | karsta aliejy arba riebalus nepilkite vandens.
P> Deganciy aliejy ir riebaly niekada negesinkite
vandeniu.

8 Valymas ir prieziura

Siy maisto gaminimo indy negalima plauti indaplovéje.
»> Po kiekvieno naudojimo maisto gaminimo indus
iSvalykite ir kruopS€iai nusausinkite.
P> Jei indus plaunate rankomis, naudokite karsta
vandenj, jprasta ploviklj ir minksta kempine.
P> Sunkius, jsisenéjusius nesvarumus kurj laikg
mirkykite.
»> Valymui niekada nenaudokite abrazyviniy kempiniy,
astriabriauniy ar smailiy daikty.
Dél kalkingo vandens gali atsirasti kalkiy
nuosédy démiy. Rugstds ir didelj druskos kiekj
turintys maisto produktai gali dazyti, kai jie yra
termiskai apdorojami. Reguliariai ir nedelsdami
pasSalinkite Sias kalkiy nuosédas arba spalvos
pakitimus.

9 Garantija

Gamintojo garantija prasideda perdavus ,BORA® gaminj
galutiniam klientu ir galioja 3 metus.

10 Transportavimo pakuotés
Salinimas

Pakuotés grazinimas | medZiagy perdirbimo cikla taupo

zaliavas ir sumazina atlieky kiekj. JUsy pardavéjas

pasiims pakuote.

P> Perduokite pakuote specializuotam pardavéjui

arba

P> tinkamai iSmeskite pakuote, laikydamiesi regioniniy
taisykliy.
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LietoSanas instrukcija Panna Assist

1 Materiala un kvalitates

ipaSibas
Materials
Panna viena karta (neriiséjoss térauds
18/10)
Pannas rokturis nerliséjoss térauds, plastmasa /
neilons
Lek3gjais parklajums ~ keramika

Pannas pamatne nerdsgjoss terauds 18/0 ar

aluminija kodolu

2 \Vispariga informacija
Sirokasgramata sniedz biitiskus noradijumus, kas jis
pasargas no savainojumiem un noversis ierices
bojajumus. Pirms pirmas katla lietoSanas reizes ripigi
izlasiet $0 instrukciju. Sis izstradajums atbilst
noteiktajiem droSibas noteikumiem. Lietotajs ir atbildigs
par izstradajuma droSu lietoSanu, tiriSanu un kop$anu.
Neatbilstosa lietoSana var izraisit miesas bojajumus un
mantiskos zaudéjumus.

3 Drosiba

Apdeguma risks karstu ediena

gatavoSanas trauku dél.

Ediena gatavo3anas trauki

gatavoSanas procesa klust karsti.

> Péc lietoSanas |aujiet édiena
gatavoSanas traukiem atdzist.

» Turieties droSa attaluma no tvaika
izpludes.

Apdeguma risks karstu rokturu dél.

PieskarSanas karstiem rokturiem var

izraisit smagus apdegumus.

> Lietojiet piemerotus paliglidzeklus
(pieméram, karstumizturigu dranu
katliem, virtuves cimdus)

bora.com

Karsto gatavoSanas trauku vienmer novietojiet uz
karstumizturigas pamatnes.

Turiet bérnus dro$a attaluma no gatavoS$anas
trauka, ja vien vini netiek pastavigi uzraudziti.

Nekad neatstajiet gatavo3anas trauku
gatavo$anas laika bez uzraudzibas.

Parbaudiet, vai gatavoSanas trauks ir
nevainojama stavokli.
4  Pirms pirmas lietoSanas
reizes

P> Notiriet gatavosanas trauku ar siltu ddeni un trauku
mazgajamo lidzekli un 2-3 reizes uzvariet taja udeni.

5 Lietosana

LietoSana KWPAP5

Cepeskrasns

Grila funkcija

Indukcijas

Stikla keramika

ANANAN

PIlits virsma
Gazes (4

Lietojot uz gazes plits virsmas un parkarséjot,
gatavosanas trauki var mainit krasu. Sis krasas
izmainas ir neatgriezeniskas, un tas nevar notirit,
tacu tas neietekmé gatavoSanas trauku
funkcionalitati.

Pannas rokturis nepareizas lietoSanas dé| uz
gazes plits var tikt bojats.

Skrapéjumi un grieSanas pédas var ietekmét
nepiedego$o parklajumu.

Var paradities nodiluma pazimes, pieméram,
skrapéejumi.

P> Izmantojiet atbilsto$o gatavoSanas zonu atkariba no

P> Lietojot Ediena gatavoSanas traukus, parlipgjieties,
lai tie butu drosi novietoti gatavoSanas zonas vidU.

P> Parliecinieties, ka édiena gatavoSanas trauka
pamatne ir tira un sausa.

P> Gazes plits virsmai noreguléjiet liesmu ta, lai ta
saskartos tikai ar gatavoSanas trauku, nevis ar
malam.

P> Vienmér pievienojiet sali karstam Skidrumam vai
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LietoSanas instrukcija Panna Assist

P> Izmantojiet tikai koka vai plastmasas virtuves
piederumus.

6 BORA Assist

BORA plits virsma ar Assist funkcijam piedava
programmas, kas ir pielagotas konkrétiem édieniem vai
gatavoSanas procesiem. Sis plits virsma, BORA JOY
lietotne un BORA Assist gatavoSanas trauks viens otram
ir lieliski pielagoti.

7 ApieSanas ar karstu ellu
vai taukiem

Augstaka temperatura ella vai tauki var
paSaizdegties.

> Nepievienojiet Gdeni karstai ellai vai taukiem.
P> Ja aizdegas ella vai tauki, nekad nedzésiet uguni ar
udeni.

8 TiriSana un kopSana

Ediena gatavo3anas trauki nav pieméroti mazgasanai

trauku mazgajama masina.

P> Péc katras lietoSanas reizes notiriet édiena
gatavoSanas traukus un ripigi nosusiniet.

P> Lai tiritu ar rokam, izmantojiet karstu ddeni, trauku
mazgajamo lidzekli un mikstu sakli.

P> Uz kadu laiku iemérciet traukus ar noturigiem
netirumiem.

P> TiriSanai nekad neizmantojiet skrapéjosus stk|us,
asas malas vai smailus priek$metus.

Kalkaina udens dé| var rasties kalkakmens traipi.
Skabi saturo$a partika un partikas produkti ar
augstu sals saturu var izraisit krasas mainu, ja
tos kombiné ar karstumu. Regulari un savlaicigi
nonemiet is kalkakmens nogulsnes vai krasas
izmainas.

9 Garantija
Razotaja garantija sak darboties no briza, kad BORA

produkts tiek nodots gala patéretajam, un ir speka
3 gadus.

10 TransportesSanas
iepakojuma utilizacija

lepakojuma parstrade materialu dzives cikla palidz

ietaupit izejvielas un samazina radito atkritumu

daudzumu. Specializétais tirdzniecibas parstavis pienem
atpakal iepakojumu.
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P> Atdodiet iepakojumu specializétajam tirdzniecibas
parstavim

VA

P> likvidejiet to atbilstosa veida, ieverojot vietejos
piemérojamos noteikumus.
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Bruksanvisning Panne Assist

1 Materiale og

kvalitetstrekk
Materiale
Panne enkelt lag (rustfritt stal 18/10)
Pannehandtak rustfritt stél, plast/nylon
Innvendig belegg keramikk

rustfritt stal 18/0 med
aluminiumskjerne

Pannens bunn

2 Generelt

Denne anvisningen inneholder viktig informasjon som
hjelper deg unngd personskader og skader pa
apparatet. Les denne anvisningen naye for kokekaret
tas i bruk for forste gang. Produktet oppfyller de gitte
sikkerhetsbestemmelsene. Brukeren er ansvarlig for
sikker bruk av produktet, rengjering og stell. Feil bruk
kan fare til personskader og materielle skader.

3 Sikkerhet

Fare for brannskader fra varme

kokekar.

Kokekaret blir varmt under bruk.

» Avkjol kokekaret etter bruk.

» Hold avstand til damp som kommer
ut.

Fare for forbrenninger fra varme

handtak.

Bergring av varme handtak kan fare til

alvorlige forbrenninger.

» Bruk egnede hjelpemidler
(grytelapper, grytevotter, ...)

Sett alltid det varme kokekaret pa et
varmebestandig underlag.

Hold barn unna varme kokekar med mindre de er
under konstant oppsyn.
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La aldri kokekar sta uten tilsyn under
matlagingen.

0 Kontroller at kokekaret er i feilfri tilstand.

4 For forstegangs bruk

P> Rengjer kokekaret med varmt vann og
oppvaskmiddel og kok opp vann 2-3 ganger i det.
P> Tark grundig av kokekaret etter rengjaringen.

5 Betjening

Bruk KWPAP5
Stekeovn

Grillfunksjon

Induksjon v
Glasskeramikk v
Komfyrplate (4
Gass (4

0 Ved bruk pa gassplatetopper og ved
overoppheting kan det bli misfarginger pa
kokekaret. Denne misfargingen er ikke reversibel
og kan ikke rengjeres, men pavirker ikke
kokekarets funksjonalitet.

Héndtaket til pannen kan bli skadet pa
gassplatetopper ved feil bruk.

Riper og skjeeremerker kan pavirke non-stick-
belegget.

0 Det kan oppsta bruksmerker, som f.eks riper.

P> Bruk kokesone som passer til kokekarets
bunndiameter.

P> Pass pa at kokekaret star sikkert og midt pa
kokesonen under bruk.

P> Serg for at bunnen av kokekaret er ren og terr.

> Still inn flammen pa gassplatetoppen slik at den kun
har kontakt med bunnen av kokekaret og ikke slikker
opp langs sidene.

P> Tilsett alltid salt i varme vaesker eller varm mat slik at
den kan lgses opp fullstendig.

P> Bruk kun kjekkenredskaper av tre eller plast.

6 BORA Assist

BORA kokesoner med Assist-funksjoner gir programmer
som er tilpasset bestemte retter eller
tilberedningsprosesser. Disse platetoppene, BORA JOY-
appen og BORA Assist kokekar er ideelt tilpasset
hverandre.
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m Bruksanvisning Panne Assist

7 Omgang med varm olje
eller fett

o Ved hayere temperaturer kan olje og fett ta fyr.

P> Ikke hell vann i varm olje eller fett.
P> Ikke slukk olje- eller fettbranner med vann.

8 Rengjoring og stell

Kokekaret er ikke egnet for oppvaskmaskin.

P> Rengjor kokekaret etter hver bruk og ter det grundig.

P> Bruk varmt vann, oppvaskmiddel og en myk svamp
for rengjering for hand.

P> Sett i blgt en stund for & myke opp kraftige,
hardnakkede forurensninger.

P> Bruk aldri skuresvamper, skarpe eller spisse
gjenstander til rengjoring.

Kalkholdig vann kan fere til kalkflekker.
Syreholdige naeringsmidler og neeringsmidler
med heyt saltinnhold kan i forbindelse med
varme fare til misfarging. Fjern disse
kalkavleiringene eller misfargingene regelmessig
og umiddelbart.

9 Garanti

Produsentgarantien starter nar BORA-produktet
overleveres til sluttkunden og er gyldig i 3 ar.

10 Avhending av
transportemballasjen

en tilbakefering av emballasjen til materialkretslopet

sparer ravarer og reduserer avfallmengden.

Forhandleren kan ta imot emballasjen.

P> Gi emballasjen til forhandleren

eller

P> kast emballasjen pa forsvarlig méte under
overholdelse av regionale forskrifter.
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Instrukcja obstugi Patelnia Assist

1 Materiat i wtasciwosci

Materiat

Patelnia jednowarstwowy (stal szlachetna
18/10)

Uchwyt patelni stal szlachetna, tworzywo sztuczne/
nylon

Powtoka wewnetrzna ceramika

stal szlachetna 18/0 z rdzeniem
aluminiowym

Dno patelni

2 Informacje ogdlne

Niniejsza instrukcja zawiera wazne wskazéwki chronigce
uzytkownika przed obrazeniami, a urzadzenie przed
uszkodzeniem. Przed pierwszym uzyciem naczyn nalezy
dokfadnie przeczytac te instrukcje obstugi. Produkt
spetnia odpowiednie wymagania dotyczace
bezpieczenstwa. Uzytkownik odpowiada za bezpieczne
uzytkowanie produktu oraz za jego czyszczenie

i konserwacje. Nieprawidtowe uzytkowanie moze
prowadzi¢ do obrazen u oséb lub do szkéd rzeczowych.

3 Bezpieczenstwo

/\ NIEBEZPIECZENSTWO

Niebezpieczenstwo poparzenia

przez gorace naczynia.

Podczas uzytkowania naczynia staja

sie gorace.

» Po uzyciu odczekaé na schtodzenie
naczyn.

» Zachowaé odstep od wydostajacej
sie pary.

/\ NIEBEZPIECZENSTWO

Niebezpieczenstwo poparzenia

przez gorace uchwyty.

Dotkniecie goragcych uchwytéw moze

spowodowaé powazne oparzenia.

» Uzywac stosownych pomocy
(Sciereczek do garnkoéw, rekawic

itp.).
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Gorace naczynia odstawiaé zawsze na podtoze
odporne na wysoka temperature.

Nie dopuszczaé dzieci w poblize goracych
naczyn, chyba ze znajduja sie one pod ciggtym
nadzorem.

Nie pozostawia¢ naczyn bez nadzoru podczas
gotowania.

0 Kontrolowaé, czy naczynia s3 w dobrym stanie.

4 Przed pierwszym uzyciem

P Umy¢ naczynia ciepta woda i 2-3 razy przegotowac
w nich wode.
P> Po umyciu doktadnie osuszy¢ naczynia.

5 Obstuga

Uzywanie
Piekarnik
Funkcja grilla

KWPAP5

Indukcja

Ceramika szklana

ANANAN

Plyta Zeliwna
Gaz v

0 Gotowanie na gazowej ptycie grzewczej oraz
przegrzanie moze spowodowac¢ odbarwienie
naczyn. Takie odbarwienia sa nieodwracalne
i niemozliwe do wyczyszczenia, jednak nie
wptywaja na funkcjonalno$¢ naczyn.

0 Raczka patelni moze ulec uszkodzeniu wskutek
nieprawidtowego uzytkowania na gazowych
ptytach grzewczych.

0 Zadrapania i $lady po krojeniu moga wptynaé na
wiasciwosci powtoki zapobiegajacej
przywieraniu.

0 Mogg pojawi¢ sie $lady zuzycia, np. zadrapania.

P> Postawi¢ naczynie na polu grzewczym odpowiednim
do $rednicy dna.

P> Podczas uzytkowania naczyn zwrécié¢ uwage na
stabilne i wysrodkowane ustawienie na polu
grzewczym.

»> Dopilnowac, aby dno naczynia byto czyste i suche.

P W przypadku gazowych ptyt grzewczych ustawi¢
ptomien w taki sposob, aby dotykat wytacznie dna
naczynia, a nie jego Scianek.
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Instrukcja obstugi Patelnia Assist

P> Zawsze dodawac sol do goracych ptynéw lub dan, tak
aby catkowicie sie rozpuscita.

P Uzywac tylko przyboréw kuchennych z drewna lub
tworzywa sztucznego.

6 BORA Assist

Ptyty grzewcze BORA z funkcjami Assist oferuja
programy dopasowane do okreslonych dan lub
procesow gotowania. Te ptyty, aplikacja BORA JOY oraz
naczynia do gotowania BORA Assist sg idealnie do
siebie dopasowane.

7 Postepowanie z gorgcym
olejem lub ttuszczem

W wysokich temperaturach olej lub ttuszcz moga
ulec samoczynnemu zaptonowi.

P Nie dodawac wody do gorgcego oleju ani tluszczu.

»> Ptomieni spowodowanych przez oleje i ttuszcze nie
nalezy gasi¢ woda.

8 Czyszczenie i pielegnacja

Naczynia nie nadaja sie do mycia w zmywarce.

P Naczynia nalezy my¢ po kazdym uzyciu i doktadnie
wycieraé je do sucha.

P> Do zmywania recznego nalezy uzy¢ cieptej wody,
ptynu do mycia naczyn i miekkiej gabki.

P> Silne, uporczywe zabrudzenia namoczy¢ przez
pewien czas.

P Do czyszczenia nigdy nie uzywac ostrych gabek ani
ostrych lub szpiczastych przedmiotéw.

0 Twarda woda moze powodowac powstawanie
osadéw z kamienia. Zywno$é o duzej zawartosci
kwaséw lub soli moze powodowac¢ przebarwienia
pod wptywem wysokiej temperatury. Nalezy
regularnie i bezzwtocznie usuwaé takie osady
z kamienia lub przebarwienia.

9 Gwarancja

Wraz z przekazaniem produktu BORA klientowi
koncowemu gwarancja producenta staje sie wazna
i obowiagzuje przez okres 3 lat.

10 Utylizacja opakowania
transportowego

Ponowne wprowadzenie opakowan do obiegu
materiatow oszczedza surowce i zmniejsza ilo$¢

odpadéw. Materiaty opakowaniowe mozna przekazaé
sprzedawcy.
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P> Przekaza¢ materiaty opakowaniowe sprzedawcy

lub
P> Zutylizowa¢ materiaty opakowaniowe

z uwzglednieniem lokalnych przepiséw.
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Instrugado de utilizagdo Frigideira Assist

1 Caracteristicas de
qualidade e de material

Material

Frigideira Camada Unica (ago inoxidavel
18/10)

Aco inoxidével, pléstico/nylon

Pega da frigideira

Revestimento interior ~ Ceramica

Base da frigideira Aco inoxidével 18/0 com nicleo de

aluminio

2 Informacgdes gerais

Este manual de instrugdes inclui indicagdes importantes
que o protegem de ferimentos e evitam danos no
aparelho. Leia este manual de instrugdes com atengao
antes da primeira utilizagdo do utensilio de cozinha. O
produto estd em conformidade com as normas de
seguranca aplicaveis. O utilizador é responsavel pela
limpeza, manutengdo e utilizagao seguras do produto. O
seu uso indevido poderd causar ferimentos pessoais ou
danos ao aparelho.

3 Seguranca

Perigo de queimaduras devido a

utensilios de cozinha quentes.

Os utensilios de cozinha aquecem

durante a utilizagdo.

» Deixe arrefecer os utensilios de
cozinha apos a utilizagéo.

» Mantenha a distancia do vapor
libertado.

Perigo de queimaduras devido a

pegas quentes.

O contacto com pegas quentes pode

causar queimaduras graves.

> Utilizar meios de protegéo
adequados (pegas, luvas
resistentes ao calor, ...)
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Colocar sempre o utensilio de cozinha sobre
uma superficie termorresistente.

Manter as criangas afastadas do utensilio de
cozinha quente, exceto se estiverem sob
superviséo.

Né&o deixar o utensilio de cozinha sem supervisao
enquanto cozinha.

Verificar se o utensilio de cozinha estd em
perfeitas condicoes.

4 Antes da primeira
utilizacao
P> Limpar o utensilio de cozinha com dgua morna e
detergente para a louga e ferve-lo duas a trés vezes

com agua.
P> Secar o utensilio de cozinha depois de o lavar.

5 Operacao

Utilizagao

KWPAP5

Forno

Fungdo de grelhar

Indugéo

Vitroceramica

ANANAN

Placa de fogdo
Gés v

0 A utilizagdo em placas de cozinhar a gés e o
sobreaquecimento podem provocar
descoloragdes nos utensilios de cozinha. Estas
descoloragdes sdo irreversiveis e ndo podem ser
limpas, mas néo afetam a funcionalidade dos
utensilios de cozinha.

A pega do cabo da frigideira pode ficar
danificada devido a utilizagdo indevida em placas
de cozinhar a gés.

Os riscos e as marcas de corte podem afetar o
revestimento antiaderente.

0 Podem surgir sinais de utilizagéo, como riscos.

P> Utilize uma zona de cozedura adequada ao didmetro
da base dos utensilios de cozinha.

P> Ao utilizar os utensilios de cozinha, certifique-se de
que estes se encontram bem colocados e centrados
na zona de cozedura.

P> Certifique-se de que a base dos utensilios de cozinha
se encontra limpa e seca.
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Instrugao de utilizagao Frigideira Assist

P Numa placa de cozinhar a gés, ajuste a chama de
modo a que esta apenas entre em contacto com a
base dos utensilios de cozinha e ndo com as laterais.

P Adicione sempre sal ao liquido de cozedura ou aos
alimentos quentes para que este se dissolva
completamente.

P> Utilize apenas utensilios de cozinha de madeira ou
de pléstico.

6 BORA Assist

As placas de cozinhar BORA com fungdes Assist
colocam a disposigdo programas especificos para
determinadas receitas ou processos de cozinhar. Estas
placas de cozinhar, a aplicagdo BORA JOY e os
utensilios de cozinha BORA Assist séo combinados de
forma ideal entre si.

7 Manuseamento de 6leo ou
gordura quentes

0O éleo ou a gordura podem inflamar-se a altas
temperaturas.

P> Ndo adicione dgua ao 6leo ou a gordura quentes.
P> Nunca extinga com dgua um fogo provocado por
6leo ou gordura.

8 Limpeza e manutencao

Os utensilios de cozinha ndo séo lavaveis na maquina

de lavar loica.

P> Limpe os utensilios de cozinha apds cada utilizagdo e
seque-0s bem.

P> Para limpar a mdo, utilize dgua quente, detergente
para a loiga e uma esponja macia.

P> Deixe a sujidade excessiva e persistente de molho
durante algum tempo.

P Nunca utilize esponjas abrasivas ou objetos com
rebordos afiados ou pontiagudos para a limpeza.

0 As 4guas calcérias podem provocar manchas de
calcario. Os alimentos 4cidos e com elevado teor
de sal, em combinagdo com o calor, podem
provocar descoloragées. Remova os depdsitos
de calcario ou as descoloragdes regular e
prontamente.

9 Garantia

A garantia do fabricante comega apds a entrega do
produto BORA ao cliente final e é valida durante trés
anos.
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10 Eliminacao de embalagem
de transporte

O retorno da embalagem ao ciclo dos materiais poupa

gastos com matérias-primas e reduz a produgéo de

residuos. O seu fornecedor aceitara a embalagem de

volta.

P> Entregar a embalagem ao seu fornecedor

ou

p> Eliminar a embalagem de forma correta, tendo em
consideragdo as disposi¢des regionais.
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Manual de instructiuni Tigaie Assist

1 Caracteristici de material
si calitate

Material

Tigaie un singur strat (otel inoxidabil
18/10)

Maner tigaie otel inoxidabil, material plastic/nylon

Strat acoperire interior  ceramica

Baza tigdii otel inoxidabil 18/0 cu miez de

aluminiu

2 Informatii generale

Acest manual de instructiuni contine informatii
importante care va vor proteja de accidentdri si vor
preveni avarierea aparatului. Cititi cu atentie acest
manual de instructiuni inainte de a utiliza vasul de gatit
pentru prima datd. Produsul corespunde dispozitiilor
specificate privind siguranta. Utilizatorul este
responsabil pentru folosirea siguré a produsului,
curdtarea si ingrijirea acestuia. Utilizarea neadecvata
poate duce la vatamari corporale si daune materiale.

3 Siguranta

Pericol de arsuri din cauza vaselor

de gatit fierbinti.

Vasele de gatit se incing in timpul

gatitului.

> Lasati vasele de gatit sa se
raceasca dupa utilizare.

» Nu stati aproape de vaporii care se
degaja.

Pericol de arsuri din cauza

manerelor fierbinti.

Contactul cu méanerele fierbinti poate

duce la arsuri grave.

» Utilizati mijloace adecvate (laveta
pentru oala, manusi de protectie
impotriva caldurii, ...)
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Asezati intotdeauna vasele de gatit fierbinti pe o
suprafata rezistentd la caldura.

Tineti copiii departe de vasele de gatit fierbinti,
dacd nu sunt supravegheati constant.

Nu l3sati niciodata vasele de gatit
nesupravegheate in timp ce gatiti.

Verificati dacd vasele de gétit sunt in stare
perfecta.

4 Tnainte de prima utilizare

»> Curétati vasele de gdtit cu apa calda si detergent de
vase si fierbeti-le de 2-3 ori cu apa.
P> Uscati bine vasele de gatit dupa curdtare.

5 Operare

Utilizare
Cuptor
Functia de gratar

KWPAP5

Inductie

Sticla ceramica
Plita
Gaz (4

ANANAN

Atunci cand sunt utilizate pe plite cu gaz si cand
sunt supraincélzite, este posibil ca vasele de
gatit sa se decoloreze. Aceste decolordri sunt
ireversibile si nu pot fi curdtate, dar nu afecteaza
functionalitatea vasului de gatit.

Ménerul de tip coadd se poate deteriora pe
plitele cu gaz din cauza utilizarii
necorespunzatoare.

Zgarieturile si urmele de taiere pot afecta stratul
antiaderent.

Pot aparea urme de utilizare, de exemplu
zgarieturi.

P> Folositi zona de gatit adecvata in functie de diametrul
bazei vasului de gatit.

P> Atunci cand utilizati vasele de gatit, asigurati-vd cd
acestea sunt pozitionate in sigurantd si central pe
zona de gatit.

P> Asigurati-vé ca baza vasului de gatit este curata si
uscata.

P> Pe o plitd cu gaz, reglati flacdra astfel incét sd intre in
contact numai cu baza vasului de gatit si nu cu
pértile laterale.
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Manual de instructiuni Tigaie Assist

P> Adaugati intotdeauna sarea in lichidul de gatit sau in
alimentele fierbinti, astfel incét sd se dizolve
complet.

- Utilizati numai ustensile de bucétarie din lemn sau
plastic.

6 BORA Assist

Plitele BORA cu functii Assist pun la dispozitie programe
care sunt adaptate pentru anumite feluri de mancare
sau procese de gatit. Aceste plite, aplicatia BORA JOY si
vasele de gatit BORA Assist sunt coordonate optim intre
ele.

7 Manipularea uleiului sau a
grasimii fierbinti
La temperaturi mai ridicate, uleiul sau grasimea
se pot aprinde.

P Nu addugati apa in ulei sau grasime fierbinte.
P Nu stingeti cu apa incendiile provocate de uleiuri sau
grasimi.

8 Curatarea si ingrijirea

Vasele de gétit nu pot fi spdlate in masina de spalat

vase.

P> Curétati vasele de gétit dupd fiecare utilizare si
uscati-le bine.

P> Pentru a curdta manual, folositi apé caldd, detergent
de vase si un burete moale.

» Inmuiati murdéria grea si persistent o perioadd mai
lungd de timp.

P Nu utilizati niciodata bureti abrazivi, obiecte cu
muchii ascutite sau ascutite pentru curatare.

0 Din cauza apei calcaroase pot aparea pete de
calcar. Alimentele acide si alimentele cu un
continut ridicat de sare pot provoca decolorarea
atunci cand sunt combinate cu cdldura.
Tndepérta;i aceste depuneri de calcar sau
decolordri in mod regulat si prompt.

9 Garantie

Odatd cu predarea produsului BORA la clientul final,
garantia producdtorului intrd in vigoare si este valabild
timp de 3 ani.

44

10 Eliminarea ambalajelor de
transport

Returnarea ambalajelor in circuitul materialelor

economiseste materii prime si reduce cantitatea de

deseuri. Distribuitorul dumneavoastra va lua ambalajul

inapoi.

P> Predati ambalajul la distribuitorul dumneavoastra

sau

> Eliminati ambalajul in mod corespunzétor, tindnd
cont de reglementdrile regionale.
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Navod na pouzitie Panvica Assist

1 Material a znaky kvality

Material

Jednovrstvovy (nehrdzavejlca ocel
18/10)

Nerezova ocel, plast/nylon

Panvica

Rukovat panvice

Vn(tornd vrstva Keramika

Dno panvice Nehrdzavejlca ocel 18/0 s

hlinfkovym jadrom

2 Vseobecne

Tento navod obsahuje doleZité pokyny, ktoré Vas
chrénia pred poraneniami a zabrafiuju Skoddm na
spotrebici. Pred prvym pouzitim kuchynského riadu si
pozorne preéitajte tento névod. Vyrobok vyhovuje
predpisanym bezpe¢nostnym nariadeniam. PouZivatel je
zodpovedny za bezpecné pouzivanie, Cistenie a
oSetrovanie vyrobku. Nesprévne pouzitie moZe viest k
poraneniu 0s6b a Skoddm na majetku.

3 Bezpeénost

/\ NEBEZPECENSTVO

Nebezpecenstvo popalenia o hordci

kuchynsky riad.

Kuchynsky riad sa poCas prevadzky

zohreje.

» Po pouziti nechajte kuchynsky riad
vychladndt.

» UdrZiavajte odstup od unikajlcej
pary.

/\ NEBEZPECENSTVO

Nebezpecenstvo popalenia pri

kontakte s hordcimi ra¢kami.

Pri kontakte s hortcimi rd¢kami moze

dojst k tazkym popalenindm.

» Pouzivajte vhodné pomdcky
(chnapky, teplovzdorné ochranné
rukavice,...)
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Hordci kuchynsky riad vzdy umiestnite na
teplovzdorny podklad.

Nedovolte detom, aby sa pribliZili k hordcemu
kuchynskému riadu, pokial nie st pod neustalym
dozorom.

Kuchynsky riad pocas varenia nenechavajte bez
dohladu.

Skontrolujte, €i je kuchynsky riad v bezchybnom
stave.
4 Pred prvym pouzitim

P> Kuchynsky riad vycistite teplou vodou a prostriedkom
na ruéné umyvanie riadu a 2 - 3-krét v fiom vyvarte
vodu.

P> Kuchynsky riad po umyti dokladne vysuste.

5 Ovladanie

PouZzitie

KWPAP5

Rara

Funkcia grilovania

Indukcia

Sklokeramika

AN NAN

Platia sporéka
Plyn v

0 Pri pouZiti na plynovych varnych doskach a pri
prehriati mdZe dojst k zmene farby kuchynského
riadu. Tieto zmeny farby st nezvratné a nie je
mozné ich vydistit, ale nemaju Ziadny vplyv na
funkcnost kuchynského riadu.

0 Rucka panvice sa méZze pri pouZiti na plynovych
varnych doskéch poskodit nevhodnym
pouzivanim.

0 Skrabance s stopy po rezani mozu poskodit
neprilnavd vrstvu.

M&Zu sa objavit stopy po pouZivani, ako
napriklad Skrabance.

»> Podla priemeru dna kuchynského riadu pouzite
vhodn( varnd zénu.

P> Pri pouzivani kuchynského riadu ho stabilne postavte
do stredu varnej zény.

P> Dno kuchynského riadu musi byt Cisté a suché.

»> Plameri na plynovej varnej doske nastavte tak, aby
prisiel do kontaktu len s dnom kuchynského riadu a
nie s jeho stranami.
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Navod na pouzitie Panvica Assist

P> Vzdy pridajte do horlcej variacej sa tekutiny alebo
pokrmu sol, aby sa mohla rozpustit.

P> PouZivajte len kuchynské potreby z dreva alebo
plastu.

6 BORA Assist

Varné dosky BORA s funkciami Assist poskytujd
programy, ktoré sd prispésobené pre uréité jedld alebo
postupy varenia. Tieto varné dosky, aplikacia BORA JOY
a kuchynsky riad BORA Assist st navzajom optimalne
prispdsobené.

7 Manipulacia s hordcim
olejom a tukom

Pri vysokych teplotach sa méZe olej alebo tuk
sam vznietit.
P> Do hortceho oleja alebo tuku nepridavajte vodu.
p> Horiaci olej alebo tuk nikdy nehaste vodou.

8 Cistenie a starostlivost

Kuchynsky riad nie je vhodny do umyvacky riadu.

P> Kuchynsky riad po kazdom pouZiti umyte a dokladne
utrite.

P> Na ruéné Cistenie pouzite hortcu vodu, pripravok na
ruéné umyvanie riadu a makkd hubku.

P> Silné, odolné nedistoty nechajte nejaky ¢as odmocit.

P> Na ¢istenie nikdy nepouzivajte abrazivne hubky,
predmety s ostrymi hranami alebo $picaté predmety.

Voda s obsahom vodného kamena moze
sposobit vznik $kvin od vodného kamenia.
Potraviny s obsahom kyselin a potraviny s
vysokym obsahom soli mézu v spojeni s teplom
viest k zmene farby. Tieto usadeniny vodného
kamena alebo zmeny farby pravidelne a o
najskor odstrante.

9 Zaruka

Odovzdanim produktu BORA koncovému zakaznikovi
zacina plynut zaruka vyrobceu a tato plati 3 roky.

10 Likvidacia prepravného
obalu

Vrétenie obalu na materidlového cyklu Setri suroviny a
znizuje mnozstvo vzniknutého odpadu. Va3
Specializovany predajca od vas prevezme obal.

p> Odovzdajte obal vaSmu Specializovanému predajcovi
alebo
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P> Obal odborne a spravne zlikvidujte v stlade s

regionalnymi predpismi.
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Navodila za uporabo Ponev Assist

1 Material in podatki o
kakovosti

Material

Ponev 1-slojni (nerjavno jeklo 18/10)

Rocaj ponve nerjavno jeklo, plastika/najlon

Notranji premaz keramika

nerjavno jeklo 18/0 z aluminijastim
jedrom

Dno ponve

2 Splosno

Ta navodila vsebujejo pomembne informacije, ki vas
$Citijo pred poskodbami in preprecujejo poskodbe
naprave. Pred prvo uporabo kuhalne posode pozorno
preberite ta navodila. Izdelek ustreza predpisanim
varnostnim predpisom. Uporabnik je odgovoren za
varno uporabo izdelka, ¢iscenje in vzdrZzevanje.
Nenamenska uporaba lahko privede do Skode ali
poskodb oseb.

3 Varnost

/\ NEVARNOST

Nevarnost opeklin zaradi vroce

kuhalne posode.

Kuhalna posoda se med uporabo

segreje.

» Pustite, da se kuhalna posoda po
uporabi ohladi.

» Ne priblizujte se uhajajoCi pari.

/A NEVARNOST

Nevarnost opeklin zaradi vrocih

rocajev.

Dotikanje vroCih roCajev lahko

povzroCi hude opekline.

» Uporabljajte primerne pripomocke
(kuhinjska krpa, toplotno zascitene
rokavice itd.).

Vro€o kuhalno posodo vedno odloZite na
podlago, odporno na toploto.
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Poskrbite, da v bliZini vro¢e kuhalne posode ne
bo otrok, razen ¢e so neprestano pod nadzorom.

Kuhalne posode med kuhanjem nikoli ne pustite
brez nadzora.

Preverite, ali je kuhalna posoda v brezhibnem
stanju.

4 Pred prvo uporabo

»> Kuhalno posodo odistite s toplo vodo in pomivalnim
sredstvom ter jo 2-3-krat prekuhajte.
P> Po ¢iscenju kuhalno posodo temeljito posusite.

5 Upravljanje

Uporaba
Pecica

KWPAP5

Funkcija Zara

Indukcija

Steklokeramika

ANANAN

Kuhalna plo$¢a
Plin v

Pri uporabi na plinskih kuhalnih plo§¢ah in pri
pregrevanju lahko pride do obarvanja kuhalne
posode. Ta obarvanja so trajna in jih ni mogoce
oCistiti, vendar pa ne vplivajo negativno na
delovanje kuhalne posode.

Na plinskih kuhalnih ploS¢ah lahko zaradi
nepravilne uporabe poskodujete rocaj ponve.

Praske in sledi ureznin lahko poslab3ajo
delovanje premaza proti prijemanju.

0 Lahko se pojavijo sledi uporabe, npr. praske.

»> Uporabite ustrezno kuhalisCe glede na premer dna
kuhalne posode.

> Pri uporabi kuhalne posode pazite, da je varno
postavljena na sredini kuhalis¢a.

P Dno kuhalne posode mora biti &isto in suho.

P> Plamen na plinski kuhalni plos¢éi nastavite tako, da se
dotika le dna kuhalne posode in ne tudi njenih
stranic.

P> Sol vedno dodajte v vroco kuhalno teko€ino ali
hrano, da se popolnoma raztopi.

P> Uporabljajte le kuhinjske pripomocke iz lesa ali
umetne mase.
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Navodila za uporabo Ponev Assist

6 BORA Assist

BORA kuhalne plosce s funkcijo Assist zagotavljajo
programe, ki so posebej prilagojeni doloéenim jedem ali
postopkom kuhanja. Kuhalne plosce, aplikacija BORA
JOY in BORA Assist kuhalna posoda so med seboj
optimalno usklajene.

7 Ravnanje z vroc¢im oljem
ali mascobo

samodejno vname.

P>V vroce olje ali mascobo ne dodajajte vode.
P> Pozarov, povzrocenih zaradi olja ali mascobe, nikoli
ne gasite z vodo.

8 Ciscenje in vzdrzevanje

Kuhalna posoda ni primerna za pomivanje v pomivalnem
stroju.
P> Kuhalno posodo odistite po vsaki uporabi in jo
temeljito posusite.
P> Za rocno CisCenje uporabite vroco vodo, sredstvo za
ro¢no pomivanje posode in mehko gobico.
P Mocno in trdovratno umazanijo nekaj asa
namakajte.
P> Za ciscenje nikoli ne uporabljajte abrazivnih gobic ter
ostrih ali konicastih predmetov.
Zaradi vode, ki vsebuje vodni kamen, lahko
nastanejo madeZi vodnega kamna. Zivila, ki
vsebujejo kislino, in Zivila z visoko vsebnostjo
soli lahko skupaj s toploto povzroéijo obarvanje.
Te usedline vodnega kamna oz. obarvanja redno
in pravocasno odstranjujte.

9 Garancija

Garancija proizvajalca, ki velja 3 leti, zacne teCiv
trenutku, ko prodajalec preda izdelek BORA konénemu
kupcu.

10 Odlaganje transportne
embalaze

Vraganje embalaZe v krogotok materiala prihrani

surovine in zmanjsa koli¢ino odpadkov. Vas$ strokovni

prodajalec bo prevzel embalazo.

P> EmbalaZo lahko predate svojemu strokovnemu
prodajalcu

ali

P> pa jo ustrezno odstranite v skladu z lokalnimi
predpisi.
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Uputstvo za upotrebu Tiganj Assist

1 Materijal i obelezja

kvaliteta
Materijal
Tiganj jednoslojan (nerdajuéi Celik 18/10)
Drska tiganja nerdajudi Celik, plastika/ najlon

Unutra$nji premaz keramika

nerdajuci Celik 18/0's
aluminijumskim jezgrom

2 Uopsteno

Ovo uputstvo sadrZi vazne napomene, koje Vas tite od
povreda i spre€avaju Stete na uredaju. PaZljivo
proCitajte ovo uputstvo pre prve upotrebe posuda.
Proizvod odgovara propisanim odredbama za
bezbednost. Korisnik je odgovoran za sigurnu primenu
proizvoda, Ciséenje i negu. Nestrucna upotreba moze da
dovede do povreda lica i materijalnih Steta.

3 Bezbednost

/\ OPASNOST

Opasnost od opekotina zbog vrele

posude za kuvanje.

Posude za kuvanje se zagreva tokom

rada.

» Nakon koriSéenja, ostavite posude
da se ohladi.

» DrZite odstojanje od pare koja izlazi.

/\ OPASNOST

Opasnost od opekotina zbog vrelih

drski.

Dodirivanje vrelih drski moze da

dovede do teSkih opekotina.

» Upotrebljavajte adekvatna pomoéna
sredstva (drzaci za lonce, rukavice
za zastitu od toplote, ...)

Vrelo posude uvek ostavljajte na podlozi koja je
otporna na toplotu.

Dno tiganja
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Udaljite decu od vrelog posuda, osim ako nije
pod stalnim nadzorom.

Nikada ne ostavljajte posude tokom kuvanja bez
nadzora.

0 Proverite da li je posude u besprekornom stanju.

4  Pre prve upotrebe
P> Operite posude toplom vodom i sredstvom za ru¢no

pranje posuda i prokuvajte ga 2-3 puta u vodi.
P> Nakon pranja temeljno osusite posude.

5 Rukovanje

Primena

KWPAP5

Rerna

Funkcija rostilja

Indukcija

Staklokeramika

ANANAN

Ringla na $poretu
Gas v

0 Prilikom upotrebe na plo¢ama za kuvanje na gas
moze da dode do promena boje posuda. Te
promene boje ne mogu da se uklone niti mogu
da se odiste, ali one ne umanjuju funkcionalnost
posuda.

Drska tiganja se moZe oStetiti na plo¢ama za
kuvanje na gas zbog nestru¢nog kori§éenja.

Ogrebotine i tragovi seCenja mogu da umanje
neprianjajuéu podlogu.

Mogu se pojaviti tragovi upotrebe, npr.
ogrebotine.

P> Koristite zonu za kuvanje koja odgovara preéniku dna
posude za kuvanje.

P> Prilikom upotrebe posuda, obratite paznju na
bezbedan poloZaj u sredini zone za kuvanje.

P> Vodite raduna da dno posude za kuvanje bude ¢isto i
SUVO.

P> Kod ploce za kuvanje na gas, podesite plamen tako
da dolazi u kontakt samo sa dnom posuda, a ne sa
stranicama.

P> Uvek dodajte so u vrelu tecnost za kuvanje ili u hranu
kako bi mogla potpuno da se rastvori.

P> Koristite samo drveni ili plasticni pribor za kuvanje.
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Uputstvo za upotrebu Tiganj Assist

6 BORA Assist

BORA ploce za kuvanje sa Assist funkcijama nude
programe koji su prilagodeni odredenim jelima odn.
postupcima kuvanja. Te ploce za kuvanje, aplikacija
BORA JOY i BORA Assist posude su uzajamno optimalno
prilagodeni.

7 Postupanje sa vrelim
uljem ili mascéu
Pri visim temperaturama ulje ili mast mogu sami
da se zapale.

P> Nemojte dodavati vodu u vrelo ulje ili mast.
P> Pozare od ulja i masti nikada nemojte gasiti vodom.

8 Ciséenje i odrzavanje

Posude nije pogodno za masinu za pranje sudova.

P> Nakon svake upotrebe ocCistite posude i temeljno ga
osusite.

P> Za rucno ciscenje koristite vruéu vodu, sredstvo za
ruéno pranje posuda i mekani sunder.

P> Jaka, tvrdokorna zaprljanja natopite neko vreme
vodom.

P> Za ¢iscenje nikada nemojte da koristite grube

sundere kao ni predmete ostrih ivica ili otre
predmete.

o Voda koja sadrzi kamenac moze dovesti do
pojave mrlja od kamenca. Namirnice koje sadrze
kiselinu i namirnice sa visokom koncentracijom
soli pri velikoj toploti mogu da dovedu do
promena boje. Uklanjajte ove naslage kamenca
ili promene boje redovno i blagovremeno.

9 Garancija

Kada se BORA proizvod preda krajnjem korisniku,
poCinje garancija proizvodaca koja vazi 3 godine.

10 Odlaganje na otpad
ambalaze za transport

Recikliranje ambalaZze u cirkulaciji materijala Stedi

sirovine i smanjuje nastanak otpada. Va$ specijalizovani

trgovac prima ambalaZu nazad.

p> Ambalazu predajte svom specijalizovanom trgovcu

ili

P ambalazu uklonite na otpad propisno uz uzimanje u
obzir regionalnih propisa.
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Bruksanvisning Panna Assist

1 Material och
kvalitetskannetecken

Material

Panna Single-Ply (rostfritt stal 18/10)
Pannhandtag rostfritt stal, plast/nylon
Invéndig beléggning keramik

Pannbotten rostfritt stal 18/0 med

aluminiumkérna

2 Allmant

Denna anvisning innehaller viktig information som ska
forhindra att du skadar dig eller att apparaten. Lds noga
igenom bruksanvisningen innan du anvander kokkéarlet
forsta gangen. Produkten motsvarar féreskrivna
sékerhetsbestdmmelser. Anvandaren ansvarar for att
produkten anvands pa ett sékert sétt och att den
rengors och halls i gott skick. En felaktig anvandning
kan leda till person- och sakskador.

3 Sikerhet

Risk for brannskador p.g.a. heta

kokkarl.

Kokkarl blir heta under anvéndningen.

» Lat kokkarlet svalna efter
anvéandningen.

» Hall dig borta fran dnga som
strommar ut.

Risk for brannskador p.g.a. heta

handtag.

Heta handtag kan orsaka svéra

brannskador om du kommer i beréring

med dem.

» Anvand lampliga hjalpmedel
(grytlappar, grytvantar, ...).

Placera alltid det heta kokkarlet pa ett
varmebestandigt underlag.
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Hall barnen borta fran heta kokkarl, savida de
inte stdndigt dvervakas.

Lat aldrig kokkarlet utan uppsikt under
matlagningen.

0 Kontrollera att kokkarlet ar i oklanderligt skick.

4 Fore den forsta
anvandningen

P> Rengdr kokkarlet med varmt vatten och
handdiskmedel och sterilisera det 2-3 ganger med
vatten.

P> Torka kokkérlet noga efter rengdringen.

5 Anvandning
KWPAP5

Anvéndning

Ugn
Grillfunktion
Induktion

Glaskeramik

ANANAN

Spishall
Gas (4

Kokkarlet kan missfargas vid 6verhettning och
nar det anvéands pa gasspishéllar. Dessa
missfargningar &r irreversibla och kan inte diskas
bort. Kokkarlets funktion paverkas dock inte.

Handtaget pa pannan kan skadas pa
gasspishallar vid osakkunnig hantering.

Repor och skarspar kan skada nonstick-
belaggningen.

0 Férslitningsspar som t.ex. repor kan uppsta.

P> Anvand en kokzon som passar till kokkarlets
bottenyta.

P> Se till att kokkérlet star sakert mitt pa kokzonen nar
du anvander det.

P> Se till att kokkarlets botten &r ren och torr.

P> Stéll in lagan pé gasspishéllen sé att den bara
kommer i kontakt med kokkarlets botten och inte
med sidorna.

P> Salt bor alltid tillséttas den heta matlagningsvatskan
eller den heta maten sa att det kan I6sa upp sig helt.

P> Anvand bara kdksutrustning i trd eller plast.
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Bruksanvisning Panna Assist

6 BORA Assist

BORA spishallar med Assist funktioner erbjuder program
som dr anpassade till vissa matratter resp.
kokprocesser. Dessa spishallar, BORA JOY App och
BORA Assist kokkérl &r perfekt avstdmda mot varandra.

7 Hantering av het olja eller
hett fett

Vid hogre temperaturer kan olja eller fett bérja
brinna.

P> Inget vatten far komma in i het olja eller hett fett.
P> Sléck aldrig olje- eller fettbrander med vatten.

8 Rengoring och skotsel

Kokkérlet tal inte maskindisk.

P> Rengdr kokkarlet efter varje anvandning och torka av
det noga.

P> Anvand hett vatten, handdiskmedel och en mjuk
svamp nar du diskar for hand.

P Mjuka upp intorkade, kraftiga nedsmutsningar.

P> Anvand aldrig repande svampar, vassa eller spetsiga
foremal for rengdringen.

Kalkhaltigt vatten kan orsaka kalkflackar.
Syrahaltiga livsmedel och livsmedel med hog
salthalt kan orsaka missfargningar nér de varms
upp. Avlagsna regelbundet kalkavlagringar eller
missfargningar sa snabbt som mojligt.

9 Garanti

Tillverkargarantin borjar nar BORA produkten
overldmnas till slutkunden och géller i 3 dr.

10 Avfallshantera
transportforpackningen

Forpackningens aterforing till materialkretsloppet sparar

ravaror och reducerar avfall. Din aterférséljare tar

tillbaka forpackningen.

P Ldmna férpackningen till din aterférséljare.

eller

»> Avfallshantera forpackningen pa foreskrivet satt
enligt géllande regionala bestdmmelser.

52

bora.com









m Gebrauchsanleitung: ®O0riginal OUbersetzung

Hersteller: BORA Vertriebs GmbH & Co KG
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H oUvtagn auTov Twv 00nyILV GUVOPHOAGYNGNG Kol XPrioNG TPayHOTomoINBNKe pe peyan mpoooxn kot gpovtida. Mop'oha autd, evoexeTal va
pnv mepIAaUBAVE! OPIOHEVEC TIPOOPATES TEXVIKEG OVAVEWTEIS 1) TO TIEPIEXOPEVD TN VO UNV EXEI KOO TIPOCPHOOTET avaAoya. Y& auTr) TV
niepimwon, {nroUge TV Katavonor) oog. Mmopeite va {NTrHoeTe pia evnpepwievn £kdoon amo Ty opada eEurmpEeTnong meAaTwy TG ETAIPEING
BORA. Me v em@UAEN mavTog Tumoypagikol opaAuaTog kai GMwv Aabwv.

© BORA Vertriebs GmbH & Co KG Me v emeuAEn movTdg SIKAIWHOTOC.
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IS Kasutusjuhend: OOriginaal OTolge
Tootja: BORA Vertriebs GmbH & Co KG
Selle dokumendi edasiandmine, paljundamine, realiseerimine ja selle sisu avaldamine ei ole lubatud ilma selgesdnalise loata.

Selle kasutus- ja paigaldusjuhendi koostamisel on tehtud véga hoolikat td6d. Sellegipoolest on vaimalik, et hiljem tehtud tehnilisi muudatusi
ei ole veel juhendis kajastatud vdi vastavat sisu ei ole kohandatud. Palume selles osas méistvat suhtumist. Ajakohastatud versiooni saate
tellida BORA teenindusmeeskonna kaudu. Avaldaja ei vastuta trikivigade ja eksituste eest.

© BORA Vertriebs GmbH & Co KG Kaik digused kaitstud.

Kayttoohje: OAlkuperéinen OKaannss
Valmistaja: BORA Vertriebs GmbH & Co KG
Tamén asiakirjan luovuttaminen edelleen ja kopioiminen seka sisallén hyddyntédminen ja ilmoittaminen on kielletty ilman nimenomaista lupaa.

Nama kaytto- ja asennusohjeet on laadittu erittdin huolellisesti. Siitd huolimatta myShempié teknisid muutoksia ei mahdollisesti ole ehditty
vield lisatd tai vastaavaa siséltod péivittdd. Pahoittelemme, jos néin on tapahtunut. Voit tilata péivitetyn version BORA-huoltotiimiltd. Oikeus
painovirheisiin ja erehdyksiin pidéatetaan.

© BORA Vertriebs GmbH & Co KG Kaikki oikeudet pidatetdan.

138 Upute za uporabu: OOriginal ©Prijevod
Proizvodac: BORA Vertriebs GmbH & Co KG
Prosljedivanje ili umnoZavanje ovog dokumenta, primjena i priop¢avanje njegovog sadrzaja nisu dopusteni, osim ako to nije izri¢ito odobreno.

Ove upute za uporabu i montaZu sastavljene su s posebnom paznjom. Medutim, moZe se dogoditi da naknadne tehnicke izmjene jos nisu
dodane odnosno da odgovaraju¢i sadrzaji jo$ nisu prilagodeni. Ispricavamo se na tome. AZuriranu verziju moZete zatraziti od servisne sluzbe
BORA. Ne odgovaramo za moguce pogreske i tiskarske greske.

© BORA Vertriebs GmbH & Co KG Sva prava pridrZana.

2Vl Hasznalati Gtmutato: OEredeti OForditas
Gyartd: BORA Vertriebs GmbH & Co KG

A dokumentum tovabbadésa, valamint sokszorositasa, tartalménak értékesitése és megosztésa kifejezett hozzajéruls nélkiil nem
engedélyezett.

A jelen kezelési és szerelési itmutatét nagy gondossaggal éllitottuk ssze. Ennek ellenére eléfordulhat, hogy az Gtmutaté még nem egészilt
ki utélagos miszaki modositasokkal, illetve a vonatkozo részek még nem frissiiltek ennek megfelel6en. Ezért elnézést kériink. Naprakész
véltozatot a BORA szervizcsapaténdl lehet igényelni. A nyomdai hibak és a tévedés jogat fenntartjuk.

© BORA Vertriebs GmbH & Co KG Minden jog fenntartva.

(R Notkunarhandbék: OFrumitgafa ©Pyding
Framleidandi: BORA Vertriebs GmbH & Co KG
Dreifing og fjolféldun pessa skjals, sem og notkun og birting & efni pess, er bdnnud nema sérstaklega hafi verio fengio leyfi til bess.

Mikillar vandvirkni var geett vid gerd pessara notkunar- og uppsetningarleiébeininga. Engu ad siour er ekki haegt ad Utiloka ad sidari
teeknilegar breytingar hafi ekki enn verio felldar inn i skjalio eda vickomandi efni hafi ekki enn veri6 adlagad. Vio bidjumst velvirdingar ef svo
er. Haegt er ad panta nyjustu Gtgéfu skjalsins hja pjonustudeild BORA. Med fyrirvara um prentvillur og villur.

© BORA Vertriebs GmbH & Co KG Oll réttindi askilin.
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(W Naudojimo instrukcija: OOriginalas ®Vertimas
Gamintojas: BORA Vertriebs GmbH & Co KG
Draudziama §j dokumenta perduoti ar kopijuoti, naudoti jo turinj ar perduoti, iSskyrus atvejus, kai tai vienareikSmiai leidziama.

Sudarant Sias valdymo ir montavimo instrukcija buvo dirbama itin ripestingai. Nepaisant to, gali bti, kad vélesni techniniai pakeitimai dar | ja
yra nejtraukti arba atitinkamas turinys dar nepritaikytas. Labai dél to atsipraSome. Aktualig versijg galite papradyti is ,BORA Service Team“.
Gali bty spaudos ar kitokiy klaidy.

© BORA Vertriebs GmbH & Co KG Visos teisés saugomos.

(VA |ictosanas instrukcija: OOriginals ©Tulkojums
RaZotajs: BORA Vertriebs GmbH & Co KG
Si dokumenta parsiitisana un dublésana, ta satura izmanto$ana un pazinosana nav atlauta, ja vien tas nav skaidri atlauts.

Sastadot Sis ekspluatacijas un montaZzas rokasgramatu, tika ievérota vislielaka ripiba. Tomér var gadities, ka turpmak noraditas tehniskas
izmainas vél nav pievienotas vai atbilstoSais saturs vél nav pielagots. Atvainojamies par sagadatajam neértibam. Atjauninatu versiju var
pieprasit BORA servisa dienesta. Drukas k|idas un k|imes ir rezervétas.

© BORA Vertriebs GmbH & Co KG Visas tiesibas aizsargatas.

m Bruksanvisning: OOriginal ©Oversettelse
Produsent: BORA Vertriebs GmbH & Co KG
Videre distribusjon eller kopiering av dette dokumentet samt bruk og deling av innholdet er ikke tillatt uten uttrykkelig tillatelse.

Denne bruks- og monteringsanvisningen er utviklet med sterste nayaktighet. Likevel kan det veere at tekniske endringer som ble gjort i
etterkant, ennd ikke er lagt til, eller at slikt innhold ennd ikke er blitt endret. Vi ber om forstéelse for dette. Ta kontakt med BORA service
team for & fa en oppdatert versjon. Med forbehold om trykkfeil og andre feil.

© BORA Vertriebs GmbH & Co KG Med enerett.
Instrukcja obstugi: OOryginat O©Tlumaczenie

Producent: BORA Vertriebs GmbH & Co KG

Udostepnianie i powielanie niniejszego dokumentu, jak réwniez wykorzystywanie i informowanie o jego tresci bez wyraznej zgody jest
niedozwolone.

Przy sporzadzaniu niniejszej instrukcji obstugi i montazu pracowano z najwyzsza starannoscia. Niemniej jednak moze sie zdarzy¢, ze
péZniejsze zmiany techniczne nie zostaly jeszcze uzupetione badZ odpowiednie tresci nie zostaly jeszcze dostosowane. Chcieliby$my
Pafistwa za to przeprosié. Zaktualizowana wersje mozna zaméwi¢ u zespotu serwisowego BORA. Zastrzega sie btedy drukarskie i pomytki.

© BORA Vertriebs GmbH & Co KG Wszelkie prawa zastrzezone.
Instrugao de utilizagéo: OOriginal ®Tradugao

Fabricante: BORA Vertriebs GmbH & Co KG

N&o é permitida a transmisséo e a reprodugdo deste documento, assim como a utilizagdo e a comunicagdo do seu conteldo, a menos que
expressamente concedidas.

Estas instrugdes de utilizagdo e de montagem foram elaboradas com o méximo rigor. No entanto, pode acontecer que as alteragdes técnicas
subsequentes ainda ndo tenham sido concluidas ou o contetido relevante ainda ndo tenha sido adaptado. Pedimos desculpa por isto. Pode
ser solicitada uma versdo atualizada através do servigo de assisténcia técnica da BORA. Reservado o direito a erros tipogréficos e lapsos.

© BORA Vertriebs GmbH & Co KG Todos os direitos reservados.
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m Manual de instructiuni: OOriginal O©Traducere

Producator: BORA Vertriebs GmbH & Co KG

Nici o parte a acestui document nu poate fi reprodusé sau transmisa sub nicio formé sau prin niciun mijloc, electronic sau mecanic, inclusiv
prin fotocopiere, inregistrare sau in orice alt mod, fard permisiunea expresd a proprietarului drepturilor de autor.

La intocmirea acestor instructiuni de utilizare si montaj s-a acordat o atentie deosebita. Cu toate acestea, se poate intdmpla ca modificdrile
tehnice ulterioare sa nu fi fost inca adaugate sau continutul corespunzétor sd nu fi fost incd adaptat. Ne cerem scuze pentru aceasta situatie.
0 versiune actualizata poate fi solicitata de la echipa de service BORA. Cu exceptia greselilor de tipar si a erorilor.

© BORA Vertriebs GmbH & Co KG Toate drepturile rezervate.

B  Navod na pouzitie: OOriginal OPreklad
Vyrobca: BORA Vertriebs GmbH & Co KG
Poskytovanie, ako aj rozmnoZovanie tejto dokumentécie, zuzitkovanie a sprostredkovanie jej obsahu je zakézané, pokial nie je vyslovne
povolené.

Tento névod na poufzitie a montaz bol vyhotoveny s maximalnou dokladnostou. Napriek tomu sa mdze stat, Ze dodatocné technické zmeny
este neboli doplnené prip. este neboli prispdsobené prislusné obsahy. Za to sa vam vopred ospravediiujeme. Aktualizovan( verziu si mozete
vyziadat prostrednictvom servisného timu BORA. Tlacové chyby a omyly vyhradené.

© BORA Vertriebs GmbH & Co KG Vsetky préva vyhradené.

RIM  Navodila za uporabo: OOriginal ®©Prevod
Proizvajalec: BORA Vertriebs GmbH & Co KG
Posredovanje in podvajanje tega dokumenta, uporaba in sporocanje njegove vsebine ni dovoljeno, razen ¢e je podano izrecno soglasje.

Ta navodila za uporabo in montaZo so bila ustvarjena z veliko natan¢nostjo. Kljub temu pa se lahko zgodi, da dodatne tehniéne spremembe
Se niso bile dopolnjene oz., da dolocene vsebine $e niso bile prilagojene. Opravicujemo se za nevsecnosti. Posodobljeno razli¢ico lahko
narocite pri servisni ekipi BORA. Tiskarske napake in zmote so pridrzane.

© BORA Vertriebs GmbH & Co KG Vse pravice pridrZane.

Uputstvo za upotrebu: OOriginal ®Prevod

Proizvodac: BORA Vertriebs GmbH & Co KG

Prosledivanje kao i umnoZavanje ovog dokumenta, eksploatacija i saopStavanje njegovog sadrzaja nisu dozvoljeni, ukoliko to nije izri¢ito
dopusteno.

Prilikom izrade ovog uputstva za upotrebu i montazu radilo se veoma briZljivo. Medutim, ipak moZe da se dogodi da jo$ nisu dopunjene
naknadne tehnicke izmene odnosno da odgovaraju¢i sadrzaji jos nisu uskladeni. lzvinjavamo se za to. Najaktuelniju verziju moZete da
zahtevate preko BORA servisne sluzbe. Zadrzavamo pravo na Stamparske greske i zabune.

© BORA Vertriebs GmbH & Co KG Sva prava zadrzana.

BB Bruksanvisning: OOriginal ©0verssttning
Tillverkare: BORA Vertriebs GmbH & Co KG
Overlatande samt kopiering av dessa underlag, utnyttjande och delgivande av innehallet &r inte tillatet, savida inte detta uttryckligen
medgivits.

Denna bruks- och monteringsanvisning har tagits fram med stérsta noggrannhet. Trots detta kan det hénda att tekniska &ndringar som gjorts
i efterhand @nnu inte har aktualiserats eller anpassats. Vi hoppas pa férstaelse for detta. En aktualiserad version kan erhallas fran BORA
serviceteam. Tryckfel och misstag férbehalles.

© BORA Vertriebs GmbH & Co KG Alla rattigheter forbehallna.
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